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Yeni stand mikserinizi cok
begenerek aldiginizi, hemen
kullanmak icin sabirsizlandiginizi
biliyoruz. Yine de sdyle harika
pastalar yapmadan once sizin

icin hazirladigimiz bu kullanim
kilavuzuna bir géz atmanizi rica
ederiz. Ardindan nefis kurabiyeler
ve surpriz dogum gunu pastalari
yapmaya baslayabilirsiniz.

Kullanim kilavuzunda, her seyi elimizden geldigince
acik yazmaya ¢alistik. Umariz, bir defa okumaniz yeterli
olacaktir. Yarin ébir gin akliniza bir sey takilir diye,

bu kilavuzu rahatlikla bulabileceginiz bir yerde

tutmanizi éneririz.
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ILK
KULLANIMDAN
ONCE

+ Her seyden 6nce bu kullanim kilavuzunu bastan sona okuyun,

+ 10 dakika icinde stand mikserinizle tanismis oldugunuzu géreceksiniz.
Ardindan mikserinizin parcgalarini, ambalajlarindan ¢ikarin.

+ Stand mikserinizin gévdesinin altinda, kullanim i¢in uygun olan voltaj
seviyesini gosteren degerler bulunur. Latfen bu degerlerin ana elektrik
sebekenize uygun olup olmadigini kontrol edin.

+ Stand mikserinizin pargalarindan herhangi birinin zarar gérdiuguna fark
ederseniz, lutfen bizi 0850 222 32 45 numarali canli destek hattimizdan
hemen arayin. Parcgalari kontrol ederken, 6zellikle kabloya dikkat etmenizi

rica ederiz.
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STAND MIKSERINIZ
HANGIi PARCALARDAN
OLUSUYOR?
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STAND MIKSERINIiZi
GUVENLE KULLANMAK,
SiZiN ELINiZDE.
ONEMLI UYARILAR!

+ Herhangi bir aksesuar takmadan veya
cikarmadan énce mikserinizin kapali
oldugundan emin olmalisiniz.

+ Parmaklarinizi, mikserinizin hareketli
pargalarina ve hazne agzina yaklastirmayin.
Yiksek hizda dénen bir nesne elinize zarar
verebilir.

+ Mikserinizi sadece belirlenmis kullanim
amaci dogrultusunda kullanin. Hatali veya
bu kullanim kilavuzuna aykiri kullanim
sonucunda ortaya cikabilecek zararlar
karsisinda Uretici firmanin herhangi bir
sorumluluk tasimayacagini belirtmek
isteriz.

+ Kullanim sirasinda, 6zellikle de kligik
cocuklarin ve engelli kisilerin bulundugu
ortamlarda mikserinizi asla gézetimsiz
birakmayin.

+ Kullanilan sebeke gerilim degerinin, cihaz
gerilim degeriyle uyumlu olup olmadigini

kontrol edin.
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+ Sebeke hatalari, Griin garantisini gegersiz
kilacaktir.

+ Cihazi sadece topraklamali prizlere
baglayarak kullanin.

+ Uzatma kablosu kullanmaniz gerekebilir.
Bu durumda kablonun topraklamali
oldugundan ve kimsenin takilmayacagi bir
yerde oldugundan emin olun.

+ Kullanimda olmadiginda ve temizlik
islemleri 6ncesinde mikserinizin fisini
mutlaka prizden ¢ekin.

+ Hasar gérmesi durumunda mikserinizi
calistirmayin ve sizin icin 7/24 calisan
Teknik Servisimize ulasin.

+ Stand mikseriniz Gzerinde, rutin

temizlik ve bakim haricindeki her tarla
islemin Yetkili Teknik Servis tarafindan
gergeklestiriimesini saglayin.

+ Mikserinizi, elektrik kablosunu veya fisi

suya ya da baska sivilara daldirmayin.
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+ Elektrik kablosunun, cocuklarin
erisebilecegdi sekilde sarkmamasina,
cihazin sicak ylzeyler ve baska isi
kaynaklari ile keskin kenar ve yuizeylere
temas etmemesine 6zen gosterin.

+ Elektrik kablosu veya fisinin hasar
gormesi halinde mikserinizi ¢alistirmayin.
Tehlikeli bir durumun olusmasini
istemezsiniz. Bu nedenle, arizali kablo veya
fisin Yetkili Teknik Servisimiz tarafindan
degistirilmesi igcin bize ulasin.

+ Metal parcalar iceren aksesuarlari
mikrodalga firina koymanizi tavsiye
etmiyoruz.

+ Aksesuar degisimi yapmadan veya
hareketli pargalara midahale etmeden
o6nce mikserinizi kapatin ve fisini prizden
cektiginize emin olun.

+ Cihaza ayni anda sadece bir aksesuar
takin.

+ Fiziksel, duyusal veya zihinsel beceriler

konusunda eksikligi bulunan ya da gerekli

KULLANIM KILAVUZU

deneyim ve bilgiye sahip olmayan kisilerin,
stand mikseri sadece g6zetim altinda

veya cihazin guvenli kullanimina iliskin
talimatlarin kendilerine verilmesi, ilgili
tehlikeleri kavramalarinin saglanmasi
durumunda kullanmasina izin verin.

+ Cocugunuz size harika bir kek hazirlamak
istiyor olsa da stand mikseriniz onun
kullanimina uygun degildir. Elektrik
kablosunu, ¢ocuklarin ulasamayacagi
sekilde muhafaza edin.

+ Stand mikserin hatali kullanimi, kaza ve
yaralanmalara yol acabilir. Latfen dikkatli
bir sekilde kullanin.

+ Aksesuarlara midahale ederken,

hazneyi bosaltirken ve mikseri temizlerken,
bicaklara karsi dikkatli olun.

+ Dikkat: Blender unitesini cihazdan
s6kmeden 6nce mikserinizi kapattiginizdan

emin olun.
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STAND MIKSERINIZI
NASIL

KULLANACAKSINIZ?

1. Tim ek pargalar ilk kullanimdan 6nce iyice temizlenmelidir.

Not: Hamur kancasini/diz ¢irpictyl/yumurta ¢irpma telini sabit mile takarken
lGtfen glg¢ digmesini kapali tutunuz.

2. Gig dugmesi acildiginda tim simgeler yanacaktir.
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+ istege bagli olarak 6 hiz kademesi vardir. Stire ayari 0-10 dakika arasindadir.

Hizlar
06 hiz

Ayar
Silreyi &hizi arttirma
Zamanlayict
0-10 dakika

Ayar
Siireyi & hizi azaltma

Anahtar
Agmal/kapama kontrol diigmesi

+ Egilebilir baslik kontrol diigmesini asadi dogru bastiriniz. Uriiniin ana parcasi

otomatik olarak serbest kalacak ve kaldirma pozisyonuna kilitlenecektir.

+ ihtiyacmlz olan ek pargalari seginiz.
Duz ¢irpict krema ve diger yiyecekleri karistirmak icindir.
Hamur kancasi, hamur ve diger yiyecekleri karistirmak icindir.

Cirpma teli, yumurta aki ve diger yiyecekleri karistirmak igindir.
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+ Dz ¢irpiciyl veya hamur kancasini ya da ¢irpma telini, ana makinenin sabit

miline takiniz.

+ Kase, kilitleme/kilit agma yéniinde ana gévdeye sabitlenir/ ana gévdeden

cikartilir.

D=3

kilitle kilidini a¢

Kapagin besleme agzi

Kase full doldurulmamalidir - maksimum icerik malzemeleri 1000g un ve

600g sudur.

+ Gerekli olmasi halinde, fazla yiyecek pargalarini diiz ¢irpicidan veya hamur
kancasindan kazimak igin plastik bir spatula kullanabilirsiniz.

+ Maksimum c¢alisma siiresi her defasinda 10 dakikayi asmayacaktir. Latfen

iki calistirma doéngusiinden sonra makineyi en az 20 dakika dinlendirmek i¢in
durdurunuz.

+ Mayali hamur yogururken, 6nce 1. hizi, ardindan en iyi sonucu elde etmek
icin 2. hizi kullaniniz.

Karistirma islemi tamamlandiginda, agma kapama digmesine dokununuz. Hiz

“0"” degerinin Gzerinde olacaktir. Ardindan fisi gii¢ kaynagindan ¢ekiniz.
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istisnai uyari
1. Uzun siire calistiktan sonra makinenin durmasi halinde; motor sicaklik kontrol
digmesi, koruma baglanti kesme mekanizmasinin tGzerindedir. Litfen makine

tamamen soguduktan sonra hizi ve sureyi sifirlayiniz.

Guvenlik koruma mekanizmasi ¢alistirma talimatlar

1. Makine karistirirken egilebilir bashk kontrol digmesine basmaniz halinde,
makine ¢alismayi birakacaktir.

2. Latfen egilebilir bashigi asagi indiriniz ve hizi ve slreyi yeniden ayarlayiniz.

Ardindan makine tekrar ¢alismaya baslayacaktir.

Tarif

Hamur yogurma:

1. Onerilen un-su orani 5:3'tiir.

2. Kontrol digmesini “1” konumuna getiriniz. Un ve su esit sekilde karisincaya
kadar 30 saniye boyunca karistiriniz, ardindan kontrol digmesini “2”
konumuna getiriniz ve yaklasik 3 dakika boyunca karistirmaya devam ediniz.
3. Paslanmaz celik ve eriste haznelerini doldururken, litfen maksimum
kapasitenin asilmadigindan emin olunuz.

4. Minimum un formli 400g un + 2409 su ve maksimum un formili 1000g
un+ 600g sudur.

5. Yuzey kancasi kullanilmahdir.

Karistirma:

1. Onerilen un-su orani 5:4'tiir.

2. Kontrol digmesini “1” konumuna getiriniz. Un ve su esit sekilde karisincaya
kadar 30 saniye boyunca karistiriniz, ardindan kontrol digmesini “2-3"
konumuna getiriniz ve yaklasik 3 dakika boyunca karistirmaya devam ediniz.
3. Paslanmaz celik ve eriste haznelerini doldururken litfen maksimum
kapasitenin asilmadigindan emin olunuz.

4. Maksimum un miktari 1000 gram’dir.

5. Bir karistirma aleti kullanilmalidir.
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Yumurta aki veya krema ¢irpma:

1. Kontrol digmesini “s” veya en yliksek disli olan “6” konumuna getiriniz.
Yumurta aklari krema haline gelinceye kadar karistirmaya devam ediniz.
Yumurtalarin biylkligine bagl olarak ¢alisma stiresi 5 dakikayi asmamalidir.
2. Minimum 4 yumurta, maksimum 20 yumurta koyulabilir.

3. Kremayi girpmak i¢in hiz diigmesini “3” konumuna getiriniz ve 250 ml taze
kremayi en fazla 5 dakika boyunca karistiriniz.

4. Paslanmaz ¢elik yogurma kabina taze sit, krema veya diger igerik
malzemelerini doldururken, liitfen maksimum kapasiteyi (5L'nin 3'te 1'i)

asmadiginizdan emin olunuz.

5. Yumurta cirpicilar kullaniimalidir.

Nasil Temizlenir

+ Lutfen temizlemeden 6nce giiciin kapali oldugundan ve ekranin
yanmadigindan emin olunuz.

+ Litfen kullanim sonunda temizlik islemine baslamadan énce cihazin
sogudugundan emin olunuz.

+ Litfen makinenin disi i¢cin nemli bir bez ve yumusak bir deterjan kullaniniz.
+ Lutfen temizlik icin herhangi bir asindirici veya alkol kullanmayiniz.

+ Lutfen temizlerken makineyi suya sokmayiniz.

+ Latfen asindirici deterjan kullanmayiniz.

+ Yumurta ¢irpma teli, diz ¢irpici, hamur kancasi, kase ve kapak bulasik

makinesinde temizlenebilir ancak su sicakhgi 60°C’nin altinda tutulmalidir
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Model no

Profashion 3023H

Voltaj seviyesi

220-240V / 50/60 Hz

Glg seviyesi

700W

Kilitli glc seviyesi

1500W

ithalatci / Uretici firma teknik

ozelliklerde haber vermeden

degisiklik yapma hakkini sakli tutar.

URETICi:

X

Bu cihaz WEEE direktiflerine
uygun olarak geri dénistiimi olan
parcgalardan olustugu icin ¢cépe
atilmamasi gerekmektedir.
Latfen, bu stand mikserin geri
donusimini saglamakigin
Homend Misteri Hizmetleri’'ne

basvurunuz.

Homend Elektronik Day. Tiik. Cihazlari San. ve Tic. A.S.
Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12

Tel: 08502223245

Yetkili servislerimize www.homend.com.tr’den ulasabilirsiniz.

Yetkili Servis Listesi
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homend.com.tr
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Size simdi anlatacaklarimiza
kayitsiz kalamayacaksiniz.

Tebrik ederiz, bu Girtinii satin alarak iyi bir hizmet almaya hak kazandiniz. Simdiki adim, birbirimizi

biraz daha iyi tanimak. Turkiye'nin her yerinden, giinin her saati bize ulasabileceginiz telefon numaramiz:
0850 222 32 45. Sizin icin uygun olan en kisa zamanda bize bir telefon agin, rlniinizu kaydedelim.
Boylece sonraki guinlerde bizi aradiginizda kendinizi tekrar tekrar tanitmak zorunda kalmayin, ayricalikl

hizmetlerimizden yararlanmaya hemen baslayin.

GARANTI BELGESI iSTEMEYIiZ.

Aldiginiz Homend Urinini, homend.com.tr'den
kaydederseniz, size garanti belgesi dahil

hicbir belge sormayiz. Béylece kutu, garanti
belgesi, fis ya da fatura saklama derdini

ortadan kaldiririz.

48 SAATTE ¢OZUM.

48 Servisimize gelen Grinu en hizh sekilde
saghigina kavusturmak isteriz. Yedek pargalari
depomuzda varsa, kargo teslimat suresi hari¢
48 saate sorunu ¢dzeriz.

EVE SERVIiS UCRETSIZ.

Bir Homend Urinini servisimize ulastirmak icin
O—0 0850 222 32 45'ten aldiginiz kodla Grini
kargoya verin, servis islemi bittikten sonra

istediginiz yere teslim edelim. Ustelik kargo licreti
talep etmeyelim.
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We know that you bought your new
stand mixer with great admire and
you looked forward to using it right
away. We kindly ask you to take a
glance at this instruction manual
that we prepared for you before
you make great cakes. Then you can
start making delicious cookies and
surprise birthday cakes.

We tried to write everything clear in this instruction
manual as much as we can. We hope once reading it once
will be enough. We recommend you keep this instruction

manual in case you have something in your mind.

PROFASHION
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BEFORE
FIRST USE

+ First of all, read this manual thoroughly and

+ you will see that you met your stand mixer within 10 minutes.

Then remove the parts of the beater from the package.

+ There are values, under the body of the stand mixer that showing the
voltage level proper for using. Please check if these values are suitable for
your main electrical grid.

+ If you realize that any of the parts of the stand mixer was damaged, please
call immediately our live support line 0850 222 32 45. While checking the

parts, we kindly ask you to pay extra attention to the cord.
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WHAT PARTS DOES
YOUR STAND MIXER
CONSIST OF?
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USING YOUR STAND
MIXER SAFELY IS UP
TO YOU. IMPORTANT

WARNINGS!

+ You need to make sure that your mixer is
off before putting or pulling any accessory.
+ Do not bring your fingers close to the
moving parts of the mixer or housing cup.
An object rotating at high speed can injure
your hand.

+ Use your mixer only for intended use.

We kindly state that the manufacturer
company will not be responsible against
any damages that can occur as a result of
misuse or use contrary to this instruction
manual.

+ Do not leave your mixture unattended
during use, and especially in an
environment where kids or disabled people
are around.

+ Check whether the grid voltage value
used is compatible with the voltage value of
the appliance.

+ Grid malfunctions will invalidate the

product warranty.

USER’S MANUAL

+ Only use the device by connecting it to
grounded outlets.

+ You may need to use extension cord.

In this case, make sure that the cord is
grounded and in a place where no one
would trip over.

+ Always unplug your mixer from outlet
when it is not used and before cleaning.
+ Do not run your mixer if it is damaged
and contact our service working 24/7 for
you.

+ Ensure all kinds of actions on your
Stand Mixer except regular cleaning and
maintenance taken by Authorized Technical
Service.

+ Do notimmerse your mixer, electrical
cord or plug to water or any other liquids.
+ Do not let cord hang over accessible to
children or touch hot surfaces and other

heat sources, sharp edges and surfaces.



+ Do not run your mixer if the cord or the
plug is damaged. You would not want any
danger to occur. Therefore, contact us to
replace your damaged cord or plug by our
Authorized Technical Service.

+ We do not recommend you to put
accessory consist of metal to microwave
oven.

+ Turn your mixer off and make sure you
unplug it from the outlet before replacing
accessory or interfering with the moving
parts.

+ Attach only one accessory to the
appliance at once.

+ This stand mixer can be used by persons
with reduced physical, sensory, or

mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given

supervision or instruction concerning use

of the stand mixer in a safe way and provide

the hazards involved.

20

+ Even though your kid wants to make a
great cake, your stand mixer is not proper
for him/her to use. Keep the electrical cord
out of reach of children.

+ Misuse of the stand mixer can cause
accidents and injuries. Please use it
carefully.

+ Be careful with the blades while
interfering with the accessories, emptying
the jar or cleaning the mixer.

+ Caution: Make sure your turned your

mixer off before removing blender unit.
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HOW WILL YOU USE
YOUR STAND MIXER?

1. All attachments should be thoroughly cleaned before the first use.
Noted: Please keep the power off when put the dough hook/f lat beater/egg
whisk in stationary shaft.

2. When power on, all icons will be brighten.

USER’S MANUAL
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+ There are 6 speeds for optional. Time setting is between 0-10mins.

Speeds 0-6
speeds
Setting Setting
Decrease time & speed time & speed
Timer
Key Switti On/Off 0-10 minutes
control

+ Press dowm the tilt-head controler,the main part of the product will be

automati—cally released and Locked to the lifting position.

+ Choose the attachments you need.
The flat beater for mixing cream and othes.
The dough hook for mixing the dough and others.

The wire whip for mixing egg white and others.
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+ Put the flat beater or the dough hook or wire whip into the fixed shaft of the

main machine.

Feed port of cover =>

+ The bowl cannot be filled - the maximum ingredients are 1000g of flour and
600g of water.

+ If necessary you can use a plastic scraper to scrape excess food particles
from the flat beater or the dough hook.

+ The maximum working time shall not exceed 10 minutes each time. Please
stop to run the machine at Least 20-minute rest after two running cycles.

+ When kneading yeast dough, use speed 1 first, then speed 2 for best
results.

Please touch the key when finish the mixing. The speed will be on “0” . Then
remove the plug from power supply.

USER’S MANUAL
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Exception warning

1. If the machine stops after working for a long time, the motor temperature
control is on protection disconnection mechanism. Please reset the speed and
time after the machine is completely cooled dowm.

Safety protection mechanism operation instructions

1. If you press tilt-head controler when machine mixing, it will stop to operate.
2. Please put dowm the tile-head and reset the speed and time then it will start

to operate again.

Recipe

Knead dough:

1. The recommended ratio of flour to water is 5:3.

2. Turn the switch knob to “1” stir for 30 seconds until the flour and water
are evenly mixed, then turn the switch to “2” and continue to stir for about 3
minutes.

3. When filling the stainless steel and noodle buckets, please make sure that
the maximum capacity is not exceeded.

4. The minimum flour formula is 400g flour+240g water; and the largest flour
formulais 10009 flour + 600g water.

5. The surface hook should be used.

Stirring:

1. The recommended ratio of flour to water is 5:4.

2. Turn the switch knob to “1 stir for 30 seconds until the flour and water are
evenly mixed, then turn the switch to “2-3”, and continue to stir for about 3
minutes.

3. When filling the stainless steel and noodle buckets, please make sure that
the maximum capacity is not exceeded.

4. The maximum amount of flour is 1000 grams.

5. A stirring paddle should be used.
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Whipped egg whites or cream:

1. Rotate the switch knob to nsH or the highest gear “6"”; Keep stirring the egg
whites until the egg whites become creamy; Depending on the size of the
eggs, the working time should not exceed 5 minutes.

2. Minimum 4 eggs, maximum 20 eggs.

3. To whip the cream, turn the speed switch to “3” and stir 250ml of fresh
cream for up to 5 minutes.

4. When filling the stainless steel kneading bucket with fresh milk, cream or
other ingredients, please make sure not to exceed the maximum capacity (1 /3
of5L)

5. Egg beaters should be used.

How to clean

+ Please ensure that the power-off and display without brightness before
cleaning.

+ Please ensure that the appliance has cooled before starting cleaning at the
end of use.

+ Please use a damp rag and mild detergent for the outside of the machine.
+ Please do not use any abrasives or alcohol for cleaning.

+ Please do not put the machine into water when cleaning.

+ Please do not use any abrasive detergents.

+ The egg whisk, flat beater; dough hook, bowl and cover can be cleaned in

the dishwasher and keep the water temperature below 60°C.

USER’S MANUAL
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Locked power level

Model no Profashion 3023H
Voltage level 220-240V / 50/60 Hz
Power level 700W

1500W

26
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Wir wissen, dass Sie so begeistert
von |lhrem neuen Standmixer
sind, dass Sie ihn am liebsten
sofort benutzen wirden. Wir
bitten Sie, einen Blick auf diese
Bedienungsanleitung zu werfen,
die wir fur Sie vorbereitet

haben, bevor Sie tolle Kuchen
backen. Dann kdnnen Sie mit der
Zubereitung kostlicher Kekse und
Uberraschungs-Geburtstagstorten
beginnen.

In der Bedienungsanleitung haben wir versucht, alles
offen zu schreiben. Wir hoffen, es reicht, wenn Sie

sie einmal lesen. Falls Ihnen libermorgen noch etwas
einfallt, empfehlen wir lhnen, diese Anleitung an einem
Ort aufzubewahren, an dem Sie sie leicht wiederfinden

kénnen.
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VOR DEM ERSTEN
GEBRAUCH

+ Zuallererst lesen Sie diese Gebrauchsanweisung griindlich durch.
Innerhalb von 10 Minuten werden Sie mit lhrem Standmixer vertraut sein.
Nehmen Sie dann die Teile lhres Standmixers aus der Verpackung.

+ Auf der Unterseite des Standmixergehauses befinden sich die Werte,
die fiir den Gebrauch geeignete Spannungsstufe angeben. Uberpriifen Sie
bitte, ob diese Werte mit lhrem Stromnetz Gibereinstimmen.

+ Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Teile des Glasbehalters. Eine
ausfuhrliche Anleitung dazu finden Sie im Abschnitt “Reinigung” in der
Bedienungsanleitung.

+ Wenn Sie feststellen, dass ein Teil Ihres Mixers beschadigt ist, rufen Sie
uns bitte sofort unter der Nummer 0850 222 32 45 an. Achten Sie bei der

Uberpriifung der Teile besonders auf das Kabel.
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AUS WELCHEN
TEILEN BESTEHT IHRE
KUCHENMASCHINE?
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ES LIEGT AN IHNEN,
IHR MIXER SICHER ZU
BENUTZEN.WICHTIGE
WARNHINWEISE!

+ Vergewissern Sie sich, dass lhr
Standmixer ausgeschaltet ist, bevor Sie
Zubehorteile anbringen oder abnehmen.
+ Bringen Sie lhre Finger nicht in die
Nahe der beweglichen Teile des Mixers
oder der Gehduseschale. Ein mit hoher
Geschwindigkeit rotierendes Objekt kann
lhre Hand verletzen.

+ Verwenden Sie lhren Mixer nur fir den
vorgesehenen Zweck.

Wir weisen Sie darauf hin, dass die
Herstellerfirma nicht fur Schaden haftet,
die durch unsachgemaBen oder dieser
Bedienungsanleitung widersprechenden
Gebrauch entstehen kénnen.

+ Lassen Sie lhren Mixer wahrend

des Gebrauchs nicht unbeaufsichtigt,
insbesondere nicht in der Nahe von
Kindern oder behinderten Personen.

+ Uberpr[]fen Sie, ob der Wert der

verwendeten Netzspannung mit dem

BENUTZERHANDBUCH

Spannungswert des Gerats kompatibel ist.
+ Netzstérungen flihren zum Erléschen der
Produktgarantie.

+ Verwenden Sie das Gerat nur, wenn Sie
es an eine geerdete Steckdose anschlieBen.
+ Moglicherweise missen Sie ein
Verlangerungskabel verwenden.
Vergewissern Sie sich in diesem Fall, dass
das Kabel geerdet ist und sich an einem Ort
befindet, Gber den niemand stolpern kann.
+ Ziehen Sie immer den Stecker aus der
Steckdose, wenn das Gerat nicht benutzt
wird und bevor Sie es reinigen.

+ Nehmen Sie lhren Mixer nicht in Betrieb,
wenn er beschadigt ist, und wenden Sie
sich an unseren Kundendienst, der rund um

die Uhr flr Sie da ist.
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+ Stellen Sie sicher, dass alle MaBnahmen

an lhrem Standmixer auBer der

regelmaBigen Reinigung und Wartung vom

autorisierten technischen Kundendienst

durchgefiihrt werden.

+ Tauchen Sie lhren Mixer, das Stromkabel

oder den Stecker nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten.

+ Das Symbol auf dem Produkt oder
seiner Verpackung weist darauf hin,

dass dieses Produkt nicht als Hausm{ll
entsorgt werden kann. Stattdessen muss
es bei der entsprechenden Sammelstelle
fur das Recycling von elektrischen und
elektronischen Geraten abgegeben
werden. Indem Sie sicherstellen, dass
dieses Produkt ordnungsgemaB entsorgt
wird, tragen Sie dazu bei, mogliche
negative Folgen fiir die Umwelt und die
menschliche Gesundheit zu vermeiden,
die sich aus einer unsachgemaBen
Abfallbehandlung ergeben kénnen. Fir
weitere Informationen zum Recycling
dieses Produkts wenden Sie sich bitte an
lhr értliches Gemeindeamt oder an eine

Entsorgungsstelle fir Haushaltsabfalle.
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WIE VERWENDEN SIE
IHREN STANDMIXER?

1. Alle Aufsatze misswen vor dem ersten Verwendung griindlich gereinigt werden.
Hinweis: Bitte lassen Sie den Netzschalter ausgeschaltet, wenn Sie den Knethaken/den
Flachrihrer/den Eierschlager an der festen Welle befestigen.

2. Alle Symbole leuchten auf, wenn der Netzschalter eingeschaltet wird.

BENUTZERHANDBUCH
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+ Geschwindigkeitsstufen stehen optional zur Verfiigung. Die Zeiteinstellung

liegt zwischen 0-10 Minuten

Geschwindigkeiten

@ 0-6 Geschwindigkeitsstufen
Einstellung @ @ .
ierung von Dauer & indigkeif a 8
omosJ) || Eegtoncuers
Schlissel @ Zeitschaltuhr

Ein/Aus-Kontrollschalter 0-10 Minuten

+ Dricken Sie die Steuertaste flr den neigbaren Kopf nach unten. Der
Hauptteil des Produkts |6st sich automatisch und rastet in der Hebeposition

ein.

+ Wahlen Sie die bendétigten Aufsatze aus.

Der Flachrihrer eignet sich zum Mixen von Sahne und anderen Lebensmitteln.
Der Knethaken ist zum Mischen von Teig und anderen Lebensmitteln
geeignet.

Der Schneebesen ist zum Mixen von Eischnee und anderen Lebensmitteln

geeignet.
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+ Den Flachrihrer, Knethaken oder Schneebesen an der festen Welle der

Hauptmaschine befestigen.

+ Die Schale wird in Verriegelungs-/Entriegelungsrichtung am Hauptkérper befestigt/

entfernt.

Verriegeln Entriegeln

+ Die Zutaten durch die Einflll6ffnung des Deckels einfillen.

Einflllstutzen der Abdeckung =

+ Die Schiissel kann nicht gefillt werden - die maximalen Zutaten sind 1000 g Mehl und
600 g Wasser.

+ Bei Bedarf kdnnen Sie einen Kunststoffspatel verwenden, um tberschiissige
Speisereste vom Flachriihrer oder Knethaken abzukratzen.

+ Die maximale Betriebszeit darf 10 Minuten nicht Gberschreiten. Bitte halten Sie die
Maschine nach zwei Betriebszyklen mindestens 20 Minuten lang an, um zu ruhen. Beim
Kneten von Hefeteig sollten Sie zuerst die Stufe 1 und dann die Stufe 2 verwenden, um
beste Ergebnisse zu erzielen.

+ Wenn das Kneten abgeschlossen ist, beriihren Sie den Ein-/Ausschalter. Die

Geschwindigkeit wird Giber “0” stehen. Ziehen Sie dann den Stecker aus der Steckdose.
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AuBerordentliche Warnung

1. Wenn die Maschine nach langerem Betrieb stehen bleibt, ist der
Temperaturregler des Motors auf den Schutzabschaltmechanismus eingestellt.
Bitte stellen Sie die Geschwindigkeit und die Zeit wieder ein, nachdem die
Maschine vollstandig abgekuhlt ist.

Bedienungsanleitung fiir den Sicherheitsschutzmechanismus

1. Wenn Sie wahrend des Mischvorgangs die Steuertaste fir den Neigekopf
driicken, schaltet sich das Gerat ab.

2. Bitte senken Sie den Kippkopf ab und stellen Sie die Geschwindigkeit und

die Zeit neu ein. Dann wird die Maschine wieder in Betrieb genommen.

Rezept

Kneten des Teigs:

1. Das empfohlene Mehl-Wasser-Verhaltnis betragt 5:3.

2. Den Drehknopf auf Position “1” stellen. Rihren Sie 30 Sekunden lang, bis
das Mehl und das Wasser gleichméaBig vermischt sind, drehen Sie dann den
Drehknopfauf “2” und rithren Sie etwa 3 Minuten lang weiter.

3. Beim Befullen der Edelstahl- und Nudelbehalter ist darauf zu achten, dass
das maximale Fassungsvermoégen nicht tiberschritten wird.

4. Die minimale Mehlmischung betragt 400 g Mehl + 240 g Wasser und die
maximale Mehlmischung 1000 g Mehl + 600 g Wasser.

5. Oberflachenhaken sollten verwendet werden.

Mixen:

1. Das empfohlene Mehl-Wasser-Verhaltnis betragt 5:4.

2. Den Drehknopf auf Position “1” stellen. Rihren Sie 30 Sekunden lang, bis
das Mehl und das Wasser gleichmaBig vermischt sind, schalten Sie dann den
Drehknopf auf “2-3” und rithren Sie etwa 3 Minuten lang weiter.

3. Beim Befiillen der Edelstahl- und Nudelbehalter ist darauf zu achten, dass
das maximale Fassungsvermoégen nicht Giberschritten wird.

4. Die maximale Mehlmenge betragt 1000 Gramm.

5. Es muss ein Riihrwerkzeug verwendet werden.
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Schlagen von EiweiB3 oder Sahne:

1. Den Drehknopf auf “s” oder die hochste Gangstufe “6” stellen. Schlagen
Sie weiter, bis das EiweiB zu Sahne wird. Je nach GroBe der Eier sollte die
Betriebszeit 5 Minuten nicht Gberschreiten.

2. Es kénnen mindestens 4 und hochstens 20 Eier zugegeben werden.

3. Zum Aufschlagen der Sahne den Geschwindigkeitsschalter auf “3” stellen
und 250 ml frische Sahne maximal 5 Minuten lang aufschlagen.

4. Wenn Sie frische Milch, Sahne oder andere Zutaten in die Edelstahl-
Knetschussel fiillen, achten Sie bitte darauf, dass Sie das maximale

Fassungsvermégen (1/3 von 5 I) nicht Giberschreiten.

5. Es sollten Schneebesen verwendet werden.

Reinigung

+ Vergewissern Sie sich vor der Reinigung, dass das Gerat ausgeschaltet ist
und das Display nicht leuchtet.

+ Vergewissern Sie sich vor der Reinigung, dass das Gerat nach dem Gebrauch
abgekihlt ist.

+ Verwenden Sie bitte ein feuchtes Tuch und ein mildes Reinigungsmittel fur
die AuBenseite des Gerats.

+ Bitte verwenden Sie keine Scheuermittel oder Alkohol zur Reinigung

+ Bitte tauchen Sie das Gerat bei der Reinigung nicht in Wasser ein.

+ Verwenden Sie bitte keine scheuernden Reinigungsmittel.

+ Schneebesen, Flachriihrer, Knethaken, Schissel und Deckel kénnen in der
Spllmaschine gereinigt werden, die Wassertemperatur sollte jedoch unter 60

°C liegen.
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Model no

Profashion 3023H

Spannungsniveau

220-240V / 50/60 Hz

Leistungspegel

700W

Gesperrte Leistungsstufe

1500W
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For Turkey, Fir Turkey;

WARRANTY CERTIFICATE

The manufacturer’s or Importer’s:

Business Title: Homend Elektronik Day. Tiik. Cihazlari San. ve Tic. A.S.
Address Cumbhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Kat:2 Ofis No:18 Sisli, 34485 istanbul

Customer Services: 0850222 3245
Web: www.homend.com.tr

HOMERD ELFHTROMNIK DAYANIKLE
TOSE T CikARLARISEAN VE TICAS.
The seller’s Carrurtain b
Business Title:
Address:
Phone Number:

Authorized Person:

Seal and Signature of the Authorized Person:

Invoice Number:
Invoice Date:
Date and Place of Delivery:

The product’s

Type: Stand mixer
Model: PROFASHION
Brand: Homend
Serial Number:



GARANTIEZERTIFIKAT

Daten der Hersteller-oder Importeur Firma:
Titel: Homend Elektronik Day. Tiik. Cihazlari San. ve Tic. A.S.

Adresse: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Kat:2 Ofis No:18 Sisli, 34485 istanbul

Kundenhotline: 0850222 32 45
Webseite: www.homend.com.tr

HOMCMD CLEHTRONM DAYAMNIKLI

Daten des Verkaufers:
Titel:

Adresse:

Tel:

Bevollmachtigter:

Unterschrift und Stempel des Bevollméachtigten:

Rechnung Nummer:
Rechnungsdatum:
Datum und Ort der Lieferung:

Produktdaten:

Art: Standmixer
Modell: PROFASHION
Marke: Homend
Seriennummer:



For UK, Fiir UK;

WARRANTY CERTIFICATE

The manufacturer’s or Importer’s:
Business Title: HOMEND UK LIMITED

Address: 1 Holtspur Lane, 1st Floor Wooburn Green, H.Wycombe, Buckinghamshire, United
Kingdom, HP10 OAA

Customer Services: 0800 044 8181
Web: www.homend.com.tr

HOMEND UK LIMITED

The seller’s
Business Title:
Address:

Phone Number:
Authorized Person:

Seal and Signature of the Authorized Person:

Invoice Number:
Invoice Date:
Date and Place of Delivery:

The product’s
Type: Stand mixer

Model: PROFASHION
Brand: Homend
Serial Number:



GARANTI BELGESI

imalatei / ithalatci firmanin;

Unvani: HOMEND UK LIMITED

Merkez adresi: 1 Holtspur Lane, 1st Floor Wooburn Green, H.Wycombe, Buckinghamshire,
United Kingdom, HP10 OAA

Telefonu: 0800 044 8181

HOMEND UK LIMITED

Yetkili firma kasesi / imzasi:

Uranan;

Cinsi: Stand mikser
Markasi: Homend
Modeli: PROFASHION

Seri numarasi:

Satici firmanin;

Unvani:

Adresi:

Telefonu / faksi / e-postasi:
Fatura tarihi ve sayisi:
Tuketiciye teslim tarihi ve yeri:

Kasesi / imzasi:



GARANTIEZERTIFIKAT

Daten der Hersteller-oder Importeur Firma:

Titel: HOMEND UK LIMITED

Adresse:1 Holtspur Lane, 1st Floor Wooburn Green, HWycombe, Buckinghamshire,
United Kingdom, HP10 OAA

Kundenhotline: 0800 044 8181
Webseite: www.homend.com.tr

HOMEND UK LIMITED

Daten des Verkaufers:
Titel:

Adresse:

Tel:

Bevollmachtigter:

Unterschrift und Stempel des Bevollmachtigten:

Rechnung Nummer:
Rechnungsdatum:
Datum und Ort der Lieferung:

Produktdaten:
Art: Standmixer

Modell: PROFASHION
Marke: Homend
Seriennummer:



Far DEU, For DEU;

GARANTIEZERTIFIKAT

Daten der Hersteller-oder Importeur Firma:

Titel: Karaca Porzellan Deutschland GmbH

Adresse:C/O Kanat & Partner mbB Steuerberater Vogelsanger Weg 80 40470
Dusseldorf/Germany

Kundenhotline: 0850 222 32 45

Webseite: www.homend.com.tr

e
/ KARACA Porzellan
Deutschland GmbH
| Vogelsanger Weg 80
Daten des Verkaufers: 40470 Diisseldorf
Titel:
Adresse:
Tel:

Bevollmachtigter:

Unterschrift und Stempel des Bevollméachtigten:

Rechnung Nummer:
Rechnungsdatum:
Datum und Ort der Lieferung:

Produktdaten:
Art: Standmixer
Modell: PROFASHION

Marke: Homend
Seriennummer:



WARRANTY CERTIFICATE

The manufacturer’s or Importer’s:

Business Title: Karaca Porzellan Deutschland GmbH

Address: C/O Kanat & Partner mbB Steuerberater Vogelsanger Weg 80 40470
Dusseldorf/Germany

Customer Services: 0850222 3245
Web: www.homend.com.tr

3

JKARACA Porzellan

.
The seller’s ~Beutschland GmbH

. . . | Vogelsanger Weg 80
Business Title: 40470 Disseldorf
Address:

Phone Number:
Authorized Person:

Seal and Signature of the Authorized Person:

Invoice Number:
Invoice Date:
Date and Place of Delivery:

The product’s

Type: Stand mixer
Model: PROFASHION
Brand: Homend
Serial Number:



GARANTI BELGESI

imalatci / ithalatci firmanin;
Unvani: Karaca Porzellan Deutschland GmbH

Merkez adresi:C/O Kanat & Partner mbB Steuerberater Vogelsanger Weg 80 40470
Dusseldorf/Germany

Telefonu: 0850 222 32 45 A
W/KARACA'Porzeuan
Yetkili firma kasesi / imzasi: Reutschland GmbH
| Vogelsanger Weg 80
40470 Diisseldorf
Uriintin;
Cinsi: Stand mikser
Markasi: Homend
Modeli: PROFASHION

Seri numarasi:

Satici firmanin;

Unvani:

Adresi:

Telefonu / faksi / e-postasi:
Fatura tarihi ve sayisi:
Tiiketiciye teslim tarihi ve yeri:

Kasesi / imzasi:
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