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Yeni stand mikserinizi
çok beğenerek aldığınızı, hemen
kullanmak için sabırsızlandığınızı
biliyoruz. Yine de şöyle enfes
pastalar yapmadan önce, sizin için
hazırladığımız kullanım kılavuzuna
bir göz atmanızı rica ederiz.
Ardından pastalarınızı afiyetle
yiyebilirsiniz.

Kullanım kılavuzunda, her şeyi elimizden geldiğince 

açık yazmaya çalıştık. Umarız, bir defa okumanız yeterli 

olacaktır. Yarın öbür gün aklınıza bir şey takılır diye,

bu kılavuzu rahatlıkla bulabileceğiniz bir yerde

tutmanızı öneririz.
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+ Her şeyden önce bu kullanım kılavuzunu baştan sona okuyun, 10 dakika 

içinde profesyonel stand mikserinizle tanışmış olduğunuzu göreceksiniz. 

Ardından mikserinizin parçalarını, ambalajlarından çıkarın.

+ Profesyonel stand mikserinizin altında, kullanım için uygun voltaj 

seviyesini gösteren değerler bulunur. Lütfen bu değerin ana elektrik 

şebekenize uygun olup olmadığını kontrol edin.

+ Profesyonel stand mikserinizin parçalarından herhangi birinin zarar 

gördüğünü fark ederseniz, lütfen bizi 0850 222 32 45 numaralı canlı destek 

hattımızdan hemen arayın. Parçaları kontrol ederken, özellikle kabloya 

dikkat etmenizi rica ederiz.

+ Mikserinizi, kuru ve düz bir zemine yerleştirin. Tamamen montaj yapılana 

kadar elektrik fişini prize takmayın. 

+ Profesyonel stand mikserinizdeki tüm aksesuarların tam ve eksiksiz 

olduğunu gördükten sonra ünitenin “KAPALI” konumda olduğundan emin 

olun. Sonrasında stand mikserinizin parçalarını, bu kılavuzun temizlik 

bölümünde anlattığımız şekilde yıkayın.

PROFESYONEL STAND MİKSERİNİZİ GÜVENLE KULLANMAK SİZİN 

ELİNİZDE

+ Elektrik çarpması riskinden korunmak için mikseri, kabloyu ya da fişi, su 

veya başka bir sıvıya daldırmayın.
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İLK 
KULLANIMDAN
ÖNCE
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+ Profesyonel stand mikseriniz, çocuklar tarafından kullanılmamalıdır. Mikserinizi ve 

elektrik kablosunu, çocukların erişemeyeceği şekilde muhafaza edin.

+ Fiziksel, duyusal veya zihinsel yetersizliği ya da ürünün kullanımına ilişkin bilgi ve 

deneyim eksikliği bulunan kişiler, bu cihazı ancak güvenliklerinden sorumlu bir kişinin 

gözetimi altında tutulmaları veya ürünün güvenli kullanımına ilişkin talimatların verilmesi, 

ortaya çıkabilecek tehlikeleri kavramaları koşuluyla kullanabilirler.

+ Elektrik kablosunun hasar görmüş olması halinde, olası bir tehlikeyi önlemek için 

bizimle iletişime geçin.

+ Aksesuarları değiştirmeden önce veya kullanım esnasında, hareket eden bölümlere 

yaklaşmadan önce profesyonel stand mikserinizi mutlaka durdurun ve elektrik 

bağlantısını kesin.  

+ Profesyonel stand mikserinizi kullanmadığınız zamanlarda, parçaları yerine yerleştirip 

çıkarmadan önce veya temizlik öncesinde, üniteyi kapalı konuma getirin ve elektrik fişini 

prizden çekin. Elektrik bağlantısını kesmek için mikserinizi kapatın, fişi tutarak duvar 

prizinden çekin. Elektrik kablosundan tutarak çekmeye çalışmayın. 

+ Profesyonel stand mikserinizdeki hareketli parçalara temas etmekten kaçının.

Yaralanmaları ve mikserinizin hasar görme ihtimalini engellemek için kullanım sırasında 

ellerinizi, saçlarınızı ve giysilerinizi spatuladan, karıştırıcı, çırpıcı ve hamur yoğurma 

kancalarından uzak tutun.  

+ Yıkamadan önce karıştırma aparatını mikserinizden çıkartın. 

+ Ciddi yaralanmaları ve ünitenin hasar görmesini önlemek için yiyecekleri karıştırırken 

ellerinizi ve diğer mutfak aletlerini hazneden uzak tutun. Ünite çalışmadığında yiyecekleri 

bir sıyırıcı yardımıyla alınmalıdır.  

+ Profesyonel stand mikserinizi; elektrik kablosu ya da fişinin hasarlı olması durumunda, 

arızalandıktan, düşürüldükten veya herhangi bir şekilde hasar aldıktan sonra kesinlikle 

çalıştırmayın. Mikserinizin kontrolü, tamiri, elektrik veya mekanik ayarlamalarının 

yapılması için bizimle iletişime geçin. 

+ Profesyonel stand mikserinizin, tarafımızca tavsiye edilmeyen ya da satışı uygun 

olmayan aksesuar ve parçalarla kullanılması yangına, elektrik çarpmasına ve ciddi 

yaralanmalara neden olabilir. 
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+ Profesyonel stand mikseriniz, ev ortamında kullanılmak için tasarlandı. Dış 

ortamlarda kesinlikle kullanmayın.

+ Mikserinizin elektrik kablosunun, masa veya tezgâh kenarından 

sarkmasına ya da sıcak yüzeylere temas etmesine izin vermeyin. 

+ Profesyonel stand mikserinizde, gıda haricindeki yanıcı maddelerin 

karıştırılması tehlikelere yol açabilir.

+ Profesyonel stand mikserinizi amacı dışında kullanmamaya özen gösterin.

+ Profesyonel stand mikserinizi, patlayıcı ve yanıcı gazların bulunduğu 

ortamlarda kesinlikle çalıştırmayın.  
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S TA N D  M İ K S E R İ N İ Z 
H A N G İ  PA R Ç A L A R D A N 
O L U Ş U YO R ?
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Ayırma
kolu

El mikseri

Açma/Kapama 
düğmesi

Karıştırma 
kabı             

Taban standı 

Yukarı eğme 
düğmesi

El mikseri
 ayırma düğmesi 

Hazne kapağı



S TA N D  M İ K S E R İ N İ Z İ 
G Ü V E N L E  K U L L A N M A K 
S İ Z İ N  E L İ N İ Z D E
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CİHAZIN KULLANIMI

+ Bir çift karıştırma aparatı seçin, el mikserine yerleştirilmiş çırpıcılar veya hamur kancaları 

pullu/vidalı   olan daha büyük açıklığa yerleştirilmelidir. 

+ El mikserini platforma yerleştirin ve el mikseri tutucuları ile kilitleyin. Karıştırma kafasının 

kilidini açmak için yukarı eğme düğmesine basın ve yukarı eğme konumunda tık sesi 

gelene kadar yükseltin. 

+ Malzemeleri hazneye yerleştirin ve ardından hazneyi döner levhaya yerleştirin. 

+ Yukarı eğme düğmesine basın ve karıştırma başlığını tık sesiyle kapanana kadar indirin.  

+ Hazne kapağını platforma yatay olarak yerleştirin. 

+ Hız ayar düğmesini “0” konumuna getirin. Fişli elektrik kablosunu 220-240 volt AC 

uyumlu bir elektrik prizine takın. 

+ Hız ayar düğmesini istediğiniz konuma getirin. (En iyi hızı seçme konusunda yardım 

almak için bu kılavuzda bulunan “Karıştırma Tablosuna” bakın.)

+ Hız Kademesi ayarı “1” konumundayken karıştırmaya başlayın, ardından karıştırma 

sırasında hızı gerektiği ölçüde artırın. Açma/Kapama düğmesi ileriye doğru “P” konumuna 

iter ve yönlendirici otomatik olarak “0” konumuna döner.   

+ Karıştırma tamamlandığında, hazneyi kaldırmadan önce hız ayar düğmesini “0’’ 

konumuna getirin.

+ Mikseri kullanmayı tamamladığınızda, hız ayar düğmesini “0” konumuna getirin ve 

el mikserinin elektrik fişini prizden çekin, karıştırma başlığını yukarı kaldırın, ayırma 

düğmesine basarak karıştırma aletlerini serbest bırakıp çıkarın. 
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Aksesuar Parçaları 

Çırpıcılar 

Krema, hamur yoğurma, patates püresi, yumurta akı veya krema gibi hafif ve sıvı 

karışımlar için uygundur.

Hamur Kancaları 

Ağır kıvamlı karışımlar ve hamur yoğurmak için hamur kancaları kullanılmalıdır.

Ayarları değiştir – Genel Bakış 

Profesyonel stand mikseriniz, çok kademeli bir şalter ile donatılmıştır.  

Ayar seçenekleri: 

0 Cihaz kapalı konumda 

1 Çok düşük hız kademesi  

2 Düşük hız kademesi  

3 Orta hız kademesi  

4 Orta yüksek hız kademesi  

5 Yüksek hız kademesi  

P Darbeli işlem fonksiyonu 

Hafif ve sıvı karışımları veya herhangi bir malzemeyi karıştırırken, hız ayarı olarak 

3, 4 veya 5 hız kademeleri kullanılmalıdır. Karıştırma ve yoğurma için en iyi hız ayar 

kademeleri 1,2 ve 3 kademeleridir. 

Seçilen hız ayarından bağımsız olarak Açma/Kapama düğmesini “P” konumuna 

getirerek maksimum hız elde edilebilir.

P R O F A S H I O N  3 0 2 1 H
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TEMİZLEME VE BAKIM 

+ Profesyonel stand mikserinizi temizlemeden önce kapalı konuma 

getirin ve elektrik fişini prizden çekin.

+ Güç ünitesinin, elektrik kablosunun ve fişinin ıslanmasına izin 

vermeyin. 

+ Profesyonel stand mikserinizin, yalnızca ev ortamında kullanılmak için 

tasarlandığını bir kez daha hatırlatalım.

+ Elektrik kablosu hasar gördüğünde, değiştirilmesi için bizimle 

iletişime geçin. 

+ Güç ünitesini nemli bir bezle silin ve ardından kurumasını sağlayın. 

Aşındırıcı maddeler kullanmayın ya da suya daldırmayın. 

+ Tüm karıştırma aletlerini elde yıkayın ve ardından iyice kurulayın. 

+Mikserinizin motoru herhangi bir yağlama ya da başka bir bakım 

gerekmediğinden sökmeye çalışmayın.  

Aksesuar

Hamur 
Kancası
(Yoğurucu)

Çırpıcı 

Un 500g

200g

25g

5g

5g

50g

75g

Su 280g

Sıvı yağ 30g

Tuz 10g

Maya

Elenmiş kek unu

Pudra şekeri

Kabartma tozu

Tuz

Yumurta beyazı

10g

3 adet

İsteğe bağlı

Tüm malzemeleri karıştırın:
11 kademe, 1 dakika
23 kademe , 3 dakika

Yumurta hariç tüm malzemeleri 
karıştırın:
11~2  kademe , 30~60 saniye 
25  kademe / Maksimum , 2 dakika 
Ardından yumurtayı ekleyin:
35  kademe / Maksimum , 1~2 dakika 

5 Kademe / Maksimum

İsteğe bağlı

Çırpıcı 

Gıda Maksimum Hazırlama Hız+İşlem Süresi

Margarin

Süt
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Model no

Voltaj seviyesi

Güç seviyesi

Profashion 3021H

220-240V~ 50/60Hz

400W

homend.com.tr

İthalatçı / Üretici firma teknik 

özelliklerde haber vermeden 

değişiklik yapma hakkını saklı tutar.

Bu cihaz WEEE direktiflerine 

uygun olarak geri dönüşümü olan 

parçalardan oluştuğu için çöpe 

atılmaması gerekmektedir.

Lütfen, bu robot süpürgenin 

geri dönüşümünü sağlamak için 

Homend Müşteri Hizmetleri’ne 

başvurunuz.

Homend Elektronik Day. Tük. Cihazları San. ve Tic. A.Ş.

Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12 

Müşteri Hizmetleri : 0850 222 32 45 

Yetkili Servislerimize www.homend.com.tr’den ulaşabilirsiniz.

YETKİLİ SERVİS LİSTESİ
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Size şimdi anlatacaklarımıza 
kayıtsız kalamayacaksınız.
Tebrik ederiz, bu ürünü satın alarak iyi bir hizmet almaya hak kazandınız. Şimdiki adım, birbirimizi 

biraz daha iyi tanımak. Türkiye'nin her yerinden, günün her saati bize ulaşabileceğiniz telefon numaramız: 

0850 222 32 45. Sizin için uygun olan en kısa zamanda bize bir telefon açın, ürününüzü kaydedelim. 

Böylece sonraki günlerde bizi aradığınızda kendinizi tekrar tekrar tanıtmak zorunda kalmayın, ayrıcalıklı 

hizmetlerimizden yararlanmaya hemen başlayın.



homend.com.tr


