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ONEMLI GUVENLIK ONLEMLERI

1 - Bu cihaz, fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri kisitl veya deneyim ve

bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan, gézetim altinda olmalari veya cihazin

guvenli bir sekilde kullanimiyla ilgili talimatlarin verilmesi ve igerdigi
tehlikelerin anlasiimasi durumunda kullanilabilir.

2 - Cihazi ve kablosunu gocuklarin erisemeyecegi bir yerde saklayin. Cihazin

cocuklar tarafindan kullaniimasina IZIN VERMEYINIZ. Cocuklarin yaninda

gozetim altinda kullaniimasi gereklidir.

3 - KlgUk gocuklar igin bogulma tehlikesini ortadan kaldirmak igin, bu cihazin

elektrik fisindeki koruyucu kapagi ¢ikariniz ve gocuklarin ulasamayacagi bir

yere kaldiriniz.

4 - Cocuklar cihaz ile oynamamalidir.

S - Mutfak tezgahinin altindaki elektrik prizini ASLA KULLANMAYINIZ.

6 - Bu cihazi ASLA harici bir zamanlayici anahtarina veya ayri bir uzaktan

kumanda sistemine baglamayiniz.

7 - Uzatma kablosu KULLANMAYINIZ. 8 yasindan klgUk gocuklarin kabloyu

tutmasi veya kabloya dolanmasi TEHLIKELIDIR.

8 - Elektrik garpmasina karsi korunma igin kabloyu, fisleri veya ana Gniteyi

suya veya baska bir siviya DALDIRMAYINIZ. Yalnizca cihazin kendi pisirme

haznesini kullaniniz.

9 - Cihazi ve glig kablosunu dlzenli olarak kontrol edin. Elektrik kablosunda

veya fisinde hasar varsa cihazi KULLANMAYINIZ. Cihaz arizalanirsa veya

herhangi bir sekilde hasar gortirse hemen kullanmayi birakin ve Misteri

Hizmetlerini arayiniz.

10 - Kullanmadan 6nce MUTLAKA cihazin dogru sekilde monte edildiginden

emin olunuz.

11 - Cihaz galisirken hava giris deligini veya hava soketi deligini KAPATMAYINIZ.

Bunu yapmak esit pisirmeyi 6nleyerek cihaza zarar verebilir veya asiri

Isinmasina neden olabilir.

12 - Cikarilabilir tavayr ana Uniteye yerlestirmeden 6nce, yumusak bir bezle

silerek tava ve Unitenin temiz ve kuru oldugundan emin olunuz.

13 - Bu cihaz sadece evde kullanim igindir. Bu cihazi kullanim amaci disinda

KULLANMAYINIZ. Hareket halindeki araglarda veya teknelerde

KULLANMAYINIZ. Agik havada KULLANMAYINIZ. Yanlis kullanim yaralanmaya

neden olabilir.

14 - Yalnizca tezgah Gstl kullanim igin tasarlanmistir. Yizeyin diz, temiz ve

kuru oldugundan emin olunuz. Kullanim sirasinda cihazi hareket ettirmeyiniz.

15 - Kullanim sirasinda cihazi bir tezgahin kenarina YERLESTIRMEYINIZ.

16 - Karaca tarafindan tavsiye edilmeyen veya satiimayan
aksesuarlari KULLANMAYINIZ. Air Pro Cook ve aksesuarlarini
mikrodalga firin, tost makinesi, konveksiyonlu firin veya
geleneksel firin, seramik ocak, elektrikli isitici, gazli ocak veya

aglk hava 1zgarasi Uzerine koymayiniz. Karaca tarafindan tavsiye edilmeyen

aksesuarlarin kullaniimasi yangina, elektrik garpmasina veya yaralanmalara
neden olabilir.



17 - Bu cihazi kullanirken, hava sirkilasyonu igin etrafinda yeterli

bosluk birakiniz.

18 - Galistirmadan dnce pisirme haznesinin DAIMA diizgin sekilde

yerlestirildiginden emin olunuz.

19 - Cihazi, gikarilabilir pisirme haznesi takili olmadan KULLANMAYINIZ.

20 - Bu cihazi derin yagda kizartma igin KULLANMAYINIZ.

21 - Cihazi sicak ylzeylere veya sicak gazl ya da elektrikli ocaklarin yanina

veya isitiimis bir firina KOYMAYINIZ.

22 - Isitma rezistansi ile gida temasini 6nleyiniz. Pigirirken asiri doldurmayin.

Asiri doldurma, kisisel yaralanmaya veya maddi hasara neden olabilir veya

cihazin guvenli kullanimini etkileyebilir.

23 - Priz voltajlari degisiklik gosterebilir ve Grlntnlizin performansini

etkileyebilir. Olasi tehlikeleri 6nlemek ve yemeginizin onerilen sicakliklarda

pisip pismedigini kontrol etmek igin bir termometre kullaniniz.

24 - Cihazda siyah duman gikarsa, derhall fisini gekiniz. Herhangi bir pisirme

aksesuarini gtkarmadan énce dumanin kesilmesini bekleyiniz.

25 - Sicak yUzeylere DOKUNMAYINIZ. Cihazin tim ydzeyleri calisma
& sirasinda ve sonrasinda sicaktir. Yaniklari veya kisisel yaralanmalari

dnlemek icin DAIMA sicaktan koruyucu tutacaklar veya yalitimli firin

eldivenleri ve pisirme haznesi kulpunu kullaniniz.

26 - Cihazda sicak yemek bulundugunda ok dikkatli olunmalidir. Yanhs

kullanim kisisel yaralanmaya neden olabilir.

27 - Yiyeceklerin dokilmesi ciddi yaniklara neden olabilir. Cihazi ve kablosunu

cocuklardan uzak tutun. Kablonun masa veya tezgah kenarlarindan

sarkmasina veya sicak ylzeylere degmesine IZIN VERMEYINIZ.

28 - Pisirme sirasinda pisirme haznesi asiri derecede isinir. pisirme haznesi

cihazdan gikarirken fiziksel temastan kagininiz. DAIMA tava veya tabagi

Glkardiktan sonra isiya dayanikli bir ylzeye koyunuz. Pisirme sirasinda veya

hemen sonrasinda aksesuarlara DOKUNMAYINIZ.

29 - Temizlik ve bakim gocuklar tarafindan yapilmamalidir.

30 - Cihazi kapatmak icin herhangi bir kontrol tusunu KAPALI konuma

getirin, ardindan kullaniimadiginda ve temizlemeden once figini prizden

Gekin. Temizlemeden ve depolamadan dnce cihazi sogumaya birakiniz.

31 - Cihazinizi metal ovma telleri ile TEMIZLEMEYINIZ. Metal cisimler

rezistansa zarar verebilir ve elektrikli pargalara dokunarak elektrik garpmasi

riski olusturabilir.

32 - Cihazin dlzenli bakimi igin IGtfen Temizlik ve Bakim bolimdne bakiniz.

33 - Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri gocuklar tarafindan, fiziksel, duyusal veya

zihinsel yetenekleri azalmig veya deneyim ve bilgi eksikligi olan kisilere, cihazin

guvenli bir sekilde kullaniimasina iliskin gézetim veya talimat verildigi ve ilgili

tehlikeleri anladiklari takdirde kullanilabilir. Cocuklar cihazla oynamamalidir.

Gozetim olmadan, temizlik ve kullanici bakimi gocuklar tarafindan

yapilmamalidir.

34 - Cihaziniz sadece evde kullaniimak Gzere tasarlanmistir. Ticaret yada

sanayi amaciyla dis mekanda kullanmayiniz.



PARGALARIN TANIMI

YOBURT 'SEBZE/MEYVE
HAZIRLAMA AIRFRY
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KURUTMA
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BASLAT/DURDUR
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1- Yag Toplayici
2- Pisirme Haznesi
3- Tus Paneli

DIKKAT: SICAK YUZEY

@ DIKKAT: Ocak tizerinde kullanmayiniz.



iLK KULLANIMDAN ONCE

1 - Cihazdaki tim ambalaj malzemelerini, promosyon etiketlerini ve koruma
bantlarini ¢ikariniz.

2 - Tum aksesuarlari paketten gikarin ve kilavuzu dikkatlice okuyunuz.
Herhangi bir yaralanma veya maddi hasari dnlemek igin [Gtfen calistirma
talimatlarina, uyarilara ve 6nemli glvenlik 6nlemlerine dzellikle dikkat ediniz.
3 - Yanmaz yapismaz kaplamali pisirme haznesini ve yag toplayicisini sicak,
sabunlu su ile yikayin, ardindan durulayin ve iyice kurulayiniz. Pisirme haznesi
ve yag toplayici bulasik makinesinde yikanabilir. Ana Gniteyi ASLA bulagik
makinesinde yikamayiniz.

AIR PRO COOK'U TANIYIN

[ KozLEME J (F.R.NEARA} (

ISITMA

)

KURUTMA

YOGURT EBZE/MEYVI
[HAZIRLAMA) ( AIRFRY ] [

)

BASLAT/DURDUR
—

Saati ayarlarken, dijital ekran DD:SS gosterir. Ekran su anda 23 dakika
gosteriyor. Ekran saati gosterdiginde ilk numara séner, dijital ekran S:DD
gosterir.

Fonksiyon Tuslari

1 - KOZLEME: Sebzelerinizi bu fonksiyon ile kézleyebilirsiniz.

2- FIRIN/IZGARA: Mangal tadinda pismesini istediginiz etler, tavuklar ve
baliklar igin FIRIN/IZGARA fonksiyonunu kullanabilirsiniz. Ustelik bu
fonksiyonu puf puf kabaran kekler, bérekler ve diger hamur isleri igin de
tercih edebilirsiniz.

3- ISITMA: Yiyeceklerinizi isitabilir hatta on isitma olarak da kullanabilirsiniz.
4- YOGURT HAZIRLAMA: Bu fonksiyon ile 1stya dayanikli firin kabi ya da isiyal
dayanikli cam kavonoz kullanarak ev yogurdu hazirlayabilirsiniz.

5- AIR FRY: Bu fonksiyon sayesine az yagl veya yagsiz sekilde onlarca gesit
kizartmayi kolayca hazirlayabilirsiniz.

6- SEBZE/MEYVE KURUTMA: Saglikl atistirmaliklar icin meyveleri ve
sebzeleri kurutabilirsiniz.



Galigtirma Diigmeleri
SICAKLIK tuglari: Pisirmeden once pisirme sicakhigini ayarlamak igin
yukari & veasagl W SICAKLIK oklarini kullanin.

ZAMAN tuslari: Herhangi bir fonksiyonda pisirme siresini ayarlamak igin
yukari 4 ve asagl 7 ZAMAN oklarini kullanin.

BASLAT/DURDUR digmesi: Zamani ve sicakligi segtikten sonra
BASLAT/DURDUR digmesine basarak pisirmeye baslayin. Bu digmeye
tekrar basarak istediginiz zaman pisirmeyi durdurabilirsiniz. Durdurma
isleminden sonra 10 dakika igerisinde islem yapilmazsa cihaz kapanacaktir.

GUG DUGMESI: Giig diigmesi (D cihazi kapatir ve aktif tim pisirme
fonksiyonlarini iptal eder.

BEKLEME MODU: Kontrol paneli ile herhangi bir etkilesim olmadan gegen
10 dakika sonunda Unite bekleme moduna geger.

AIR PRO COOK’UN KULLANIMI

Uniteyi agmak igin dnce gli¢ kablosunu bir prize takiniz ve gl¢ tusuna basiniz.
KOZLEME

KOZLEME FIRIN/IZGARA I1SITMA
( — )( = ]( = } 1- Yag toplayici tabagin yerinde oldugundan

[NX@;A] ( AR ERY J (R | | emin olunuz.

2- Kozleme dugmesine basiniz. Varsayilan
sicaklik ayari gérintilenecektir. stediginiz
sicakhigr ayarlamak igin yukari ve asagi
SICAKLIK oklarini kullaniniz.

3- istedi{giniz pisirme suresini ayarlamak igin
[ ozLeme ] [F.R.N/.mA] [ .s.m_]A yukari ve asagi ZAMAN oklarina basiniz.
[ulggﬂLA] [ AR ERY ] ls%sm’%vj
e —
3 —

A VN
—

NOT: Dijital ekran su anda 20 dakikayi gostermektedir.

4- Malzemeleri pisirme
haznesine yerlestiriniz.




5- Pisirme haznesini Uniteye yerlestiriniz.

6- Pisirmeye baslamak igin BASLAT/DURDUR'a basiniz.

7- Pigirme islemi tamamlandiginda Unite bip sesi ¢ikaracak ve kontrol paneli
ekraninda END (BITTI) yazisi gériinecektir.

NOT: Malzeme eklemeden 3 dakika 6nceden Unitenin isitilmasi dnerilir.

On isitma yapiyorsaniz, baslangigta 4. ve 5. adimi atlayin, bos pisirme
haznesini Uniteye yerlestirin ve baslamak icin BASLAT/DURDUR digmesine
basin. On isitma sonrasi 4. ve 5. adimi gerceklestiriniz.

FIRIN / IZGARA

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA
YOGURT SEBZE/MEYVE
HAZIRLAMA AIRFRY KURUTMA
— — —

[]

1 - Gerekiyorsa yag

toplayicinin yerinde 2- FIRIN / IZGARA diigmesine basiniz.
oldugundan emin olunuz. Varsayilan sicaklik ayari
gérintilenecektir. Istediginiz sicakhigi
ayarlamak igin yukari ve asagi SICAKLIK
oklarini kullaniniz.

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA
YOGURT SEBZE/MEYVE
(HAZIRLAMAJ [ AIRFRY ] ( KURUTMA J

[

o=

3- istediginiz pisirme suresini 4 - Malzemeleri pigirme
ayarlamak igin yukari ve asagi haznesine ekleyin. Pisirme
ZAMAN oklarina basin. haznesini Uniteye yerlestirin.



KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA KOZLEME FIRIN/IZGARA 1SITMA
YOGURT SEBZE/MEYVE YOGURT 'SEBZE/MEYVE
(anmmmx] [ AIRFRY J ( KURUTMA J (HAIIRLAMA) ( AIRFRY J [ KURUTMA ]

(500 e[

BASLAT/DURDUR BASLAT/DURDUR
— —

S - Pisirmeye baslamak igin 6 - Pisirme iglemi tamamlandiginda

BASLAT/DURDUR'a basiniz. Unite bip sesi ¢ikaracak ve kontrol
paneli ekraninda END (BITTI) yazisi
gorunecektir.

NOT: Malzeme eklemeden 3 dakika nceden Unitenin isitiimasi nerilir. On
Isitma yapiyorsaniz 4. adimi atlayin, bos pisirme haznesini yerlestirin ve
baslamak igin BASLAT/DURDUR diigmesine basiniz.

7 - Malzemeleri disari dokerek
veya firin eldiveni ya da silikon uglu
masa/mutfak aletleri kullanarak
cikarin.




ISITMA

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA
YOGURT Segze/MevVE
(HAZII?LAMA] [ AIRFRY TMA]

V'S

=

1 - Yag toplayicinin pisirme 2 - ISITMA digmesine basin. Varsayilan
haznesinin iginde oldugundan sicaklik ayari géruntulenecektir. Istediginiz
emin olunuz. sicakhi@r ayarlamak igin yukari ve asagi

SICAKLIK oklarini kullanin.

KOZLEME FIRIN/IZGARA 1SITMA

— — —

YOGURT 'SEBZE/MEYVE

(HAZIRLAMA) [ AIRFRY ] ( KURUTMA

SICAKLIK

- e

3 - Istediginiz isitma stresini
ayarlamak igin yukari ve asagi
ZAMAN oklarina basiniz.

NOT: Malzeme eklemeden 3 dakika &nceden Unitenin isitiimasi énerilir. On
iIsitma yapliyorsaniz 4. adimi atlayin, bos pisirme haznesini yerlestirin ve
baslamak igin BASLAT/DURDUR digmesine basin.



KOZLEME ) FIRIN/IZGARA 1SITMA
YOSURT SEBZE/MEYVE
[HAZIRLAMA) ( AIRFRY J [ KURUTMA ]

4 - Malzemeleri pisirme haznesine 5 - Isitmaya baslamak igin
ekleyin. Pisirme haznesini Uniteye BASLAT/DURDUR'a basiniz.
yerlestirin.

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA|

( YOGURT ] ARFRY SEBZE/MEYVE

HAZIRLAMA KURUTMA

BlreaE)

=

6 - Isitma islemi tamamlandiginda 7 - Malzemeleri disari dokerek veya
Unite bip sesi ¢ikaracak ve kontrol firin eldiveni ya da silikon uglu masa/
paneli ekraninda END (BITTI) yazisi mutfak aletleri kullanarak gikarin.

gorinecektir.



YOGURT HAZIRLAMA

1 - Yag toplayici tabagin yerinde oldugundan emin olunuz.

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA

[HX%‘EEELA) am Ry J(“ESSG?&XVE] 2- YOGURT HAZIRLAMA digmesine

basin. Varsayilan sicaklik ayari
gérintilenecektir. Istediginiz sicakhigi

ayarlamak igin yukari ve asag SICAKLIK
v oklarini kullaniniz.

3- istedi{giniz pisirme suresini ayarlamak

- icin yukari ve asagi ZAMAN oklarina
KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA
— — — basiniz.

YOGURT 'SEBZE/MEYVE
HAZIRLAMA AIRFRY KURUTMA
—

4- Malzemeleri
1stya dayanikli firin
kabi ya da isiya
dayanikl cam
kavanoza ekleyiniz.

V'S
5 “
hd hd
KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA
5- Pisirme haznesini Uniteye yerlestiriniz. ( —_ J[ -_ ]( —_ ]

8- Pisirmeye baslamak igin [ulﬁﬁ‘fﬁh} [ AR FRY Sﬁfgggﬁggvj
BASLAT/DURDUR'a basiniz. — — —

7- Pigirme islemi tamamlandiginda
Unite bip sesi ¢ikaracak ve kontrol
paneli ekraninda END (BITTI) yazisi
gorunecektir.

NOT: Malzeme eklemeden 3 dakika énceden Unitenin isitiimasi énerilir. On
Isitma yaplyorsaniz, baslangicta 4. ve S. adimi atlayin, bos pisirme haznesini
Uniteye yerlestirin ve baslamak icin BASLAT/DURDUR digmesine basiniz.
On isitma sonrasi 4. ve 5. adimi gergeklestiriniz.

8- Yogurt kabinizi firin eldiveni ya da silikon uglu masa/mutfak aletleri
kullanarak gikariniz.



AIR FRY

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA

YOGURT SEBZE/MEYVE
(NAZIRLAMA] ( AIRFRY KURUTMA

1 - Yag toplayicinin pisirme 2 - AIR FRY dlUgmesine basin. Varsayilan
haznesinde oldugundan sicaklik ayari géruntilenecektir. istediginiz
emin olunuz. sicakhigr ayarlamak igin yukari ve asagi

SICAKLIK oklarini kullanin.

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA

YOGURT SEBZE/MEYVE
(HAZ\RLAMAJ ( AIRFRY J ( KURUTMAJ

3- istediginiz pisirme suresini 4 - Malzemeleri pisirme haznesinin
ayarlamak igin yukari ve asagi icindeki yag toplayiciya yerlestiriniz.
ZAMAN oklarina basiniz. Pisirme haznesini Uniteye yerlestiriniz.

NOT: Malzeme eklemeden 3 dakika énceden Unitenin isitilmasi dnerilir.

On isitma yapiyorsaniz, baslangigta 4. adimi atlayin, pisirme haznesini
yerlestirin ve baslamak i¢in BASLAT/DURDUR digmesine basiniz. On isitma
sonrasi 4. adimi gerceklestiriniz.



KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA

YOGURT SEBZE/MEYVE
[NAZIRLAMAJ ( AIRFRY [ KURUTMAJ

IEEIE)

=

S - Pisirmeye baslamak igin
BASLAT/DURDUR'a basin.

NOT: Pisirme sirasinda islemin homojen sekilde
gerceklesmesi icin malzemeleri karigtirmaniz
gerekmektedir. Karistirmak igin pisirme haznesini
cikariniz ve ileri geri sallayiniz. Pigirme haznesini
yerine tekrar yerlestiriniz, pisirme islemi devam
edecektir. Pisirme haznesini ¢lkarmadan 6nce veya
sonra herhangi bir tusa basmaniza gerek yoktur.

KOZLEME FIRIN/IZGARA 1SITMA
YOGURT 'SEBZE/MEYVE
HAZIRLAMA AIRFRY KURUTMA
— — —

BASLAT/DURDUR
—

6 - Pisirme iglemi tamamlandidinda 7 - Malzemeleri disari dokerek veya
Unite bip sesi ¢ikaracak ve kontrol firin eldiveni ya da silikon uglu
paneli ekraninda END (BITTI) masa/mutfak aletleri kullanarak
yazisi gorlnecektir. cikarin.



SEBZE / MEYVE KURUTMA

1 - ilk kat malzemenizi pisirme haznesinin dibine
yerlestiriniz. Daha sonra yag toplayiciyl pisirme haznesinin
icine yerlestiriniz ve yag toplayiciya ikinci bir malzeme
tabakasi koyunuz.

2 - Pisirme haznesini Uniteye yerlestirin.

KOZLEME FIRIN/IZGARA 1SITMA KOZLEME FIRIN/IZGARA 1SITMA
YOGURT Sepze/MEvVE YOGURT Seaze/mevve
(NAZIRLAMA] ( AIRFRY ( TMA ) (HAIIRLAMA] ( AIRFRY L RUTMA ]

A VN A
~ B -

3 - SEBZE / MEYVE KURUTMA 4 - istediginiz kurutma siresini
dugmesine basiniz. Varsayilan sicaklik ayarlamak igin yukari ve asagi
ayari goruntulenecektw Isted|g|n|z sicakhigi ZAMAN oklarina basin.
ayarlamak igin yukari ve asagi SICAKLIK

oklarini kullanin.

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA
YOGURT SEBZE/MEYVE
[HAZIRLAMA] ( AIRFRY ] ( KURUTMA )

- EAW\”DURWR

5 - Kurutmaya baslamak igin 6 - Kurutma islemi tamamlandiginda

BASLAT/DURDUR'a basin. Unite bip sesi ¢ikaracak ve kontrol
paneli ekraninda END (BITTI) yazisi
gorinecektir.

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA
YOGURT 'SEBZE/MEYVE
(HAZIRLAMA) [ AIRFRY ) ( KURUTMA ]

- EASUWDUHDUR




FONKSiIYONLARIN SICAKLIK VE SURE ARALIKLARI

FONSIYON SEGIM SICAKLIK ZAMAN
Otomatik Segim 210°C 20 Dk
KOZLEME
Manuel Segim | 150°C /210°C | 1Dk /50 Dk
Otomatik Segim 190°C 15 Dk
IZGARA / FIRIN
Manuel Segim | 120°C /210°C | 1Dk /240 Dk
Otomatik Segim 170°C 15 Dk
ISITMA
Manuel Se¢gim 130°C /210°C 1Dk / 80 Dk
YOGURT Otomatik Segim 45°C 8 Saat
HAZIRLAMA Manuel Segim | 35°C/55°C | 5Saat/10 Saat
Otomatik Segim 200°C 20 Dk
AIR FRY
Manuel Segim | 150°C /210°C | 1Dk /60 Dk
SEBZE / MEYVE Otomatik Segim 60°C 6 Saat
KURUTMA Manuel Segim 40°C /90°C | 1Saat/12 Saat

4 . )
AIR PRO COOK ILE YUZLERCE LEZZETLI TARIF ICIN

QR KODU OKUTUN!

5@
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MANUEL FONKSIYON

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA
YOGURT SEBZE/MEYVE

[ ]

1 - Gerekiyorsa yag toplayicinin 2 - Kendi tariflerinizde dilediginiz pigirme
yerinde oldugundan emin olunuz.  tercihini uygulayacaginiz manuel
fonksiyonu kullanabilirsiniz. Istediginiz
sicakhi@r ayarlamak igin yukari ve asagi

[ KOZLEME ] FIRIN/IZGARA 1SITMA SICAKLIK oklarini kullaniniz.

YOGURT SEBZE/MEYVE
SICAKLIK| E N ZAMAN
v Ly

3- istediginiz pisirme suresini
ayarlamak igin yukari ve asagi ZAMAN
oklarina basiniz.

KOZLEME FIRIN/IZGARA 1SITMA
YOGURT 'SEBZE/MEYVE
(HAZIRLAMA) { AIRFRY ] ( KURUTMA )

4 - Malzemeleri
pisirme haznesine
ekleyiniz. Pisirme
haznesini Uniteye
yerlestiriniz.

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA

YOGURT SEBZE/MEYVE
HAz.mm] amery ) (SEERELED ]
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6 -Pigirme iglemi tamamlandiginda
Unite bip sesi ¢cikaracak ve kontrol

S - Pisirmeye basglamak igin paneli ekraninda END (BITTI) yazisi
BASLAT/DURDUR'a basiniz. goriinecektir.




NOT: Malzeme eklemeden 3 dakika &nceden Unitenin isitilmasi énerilir. On
Isitma yapiyorsaniz, baglangi¢ta 4. adimi atlayin, bog pisirme haznesini
yerlestirin ve baglamak igin BASLAT/DURDUR digmesine basin. On 1sitma
sonrasi 4. Adimi gerceklestiriniz.

+ Malzemeleri disari dékerek veya firin eldiveni ya da silikon uglu masa/
mutfak aletleri kullanarak gikariniz.

NOT: Manuel fonksiyonu kullanirken hicbir fonksiyon isiginin yanmamasi
normal bir durumdur.

TEMIZLIK VE BAKIM

Her kullanimdan sonra cihaz iyice temizlenmelidir.

1 - Temizlemeden once cihazin fisini prizden gekin.

2 - Ana Uniteyi ve kontrol panelini nemli bir bezle silerek temizleyin. Ovma teli
kullanmayin.

3 - Pisirme haznesi ve yag toplayici bulasik makinesinde yikanabilir.

4 - Yag toplayiciya veya pisirme haznesine yiyecek artiklari yapisirsa, bunlari
ilik, sabunlu suyla dolu bir lavaboya koyun ve islatin.

S - Kullandiktan sonra tim pargalari agikta kurumaya birakin veya havluyla
kurulayin.

6 - Rezistans| temizlerken veya ovma gerektiginde naylon pedli veya

killi, asindirici olmayan bir temizleyici veya sivi deterjan kullanin.

NOT: Ana Uniteyi ASLA suya veya baska bir siviya daldirmayin. Ana Uniteyi
ASLA bulasik makinesinde yikamayin.

YARARLI iPUGLARI

1 - Esit kizartma igin, malzemelerin UGst Uste binmeyecek sekilde pisirme
haznesinin alt kisminda bir tabaka halinde yerlestirildiginden emin olun.
Malzemeler Ust Uste biniyorsa, ayarlanan pisirme slresinin yarisinda tavayi
mutlaka sallayarak malzemeleri karistirin.

2 - Geleneksel firininizdaki tarifleri uygulamak igin Air Pro Cook’un sicakligini
10°C azaltin. Asiri pismesini dnlemek igin yiyecekleri sik sik kontrol edin.

3 - 3 dakika 6n i1sitma yapmanizi 6neririz. 3 dakikalik sdreyi ayarlamak igin
cihazin Gzerindeki zamanlayiciyi kullanabilirsiniz.

4 - Ara sira, Air Pro Cook’un fani hafif yiyecekleri etrafa sigratir. Bunu
azaltmak igin yiyecekleri (bir sandvig tzerindeki en Ust dilim ekmek gibi)
kokteyl cubuklariyla sabitleyin.



5 - Yag toplayici, Pisirme haznesindeki malzemeleri ylkselterek esit ve net
sonuglar igin havanin altlarinda ve gevresinde dolasabilmesini saglar.

6 - Bir pisirme fonksiyonu secildikten sonra, hemen pisirmeye baslamak igin
BASLAT/DURDUR diigmesine basabilirsiniz. Unite varsayilan sicaklik ve
saatte galisacaktir.

7 - Eniyi sonucu elde etmek, asiri pismeyi onlemek igin pisirme suresi
tamamlandiktan hemen sonra yiyecekleri ¢ikarin.

8 - Taze sebzeler ve patateslerde en iyi sonucu elde etmek igin en az 1 yemek
kasigr yag kullanin. Tercih edilen gevreklik/itirlik seviyesini elde etmek igin
istediginiz kadar yag ekleyin.

9 - En iyi sonuglar igin, pisirme boyunca kontrol edin ve istenen kizarma
dlzeyine ulasildi§inda yiyecekleri gikarin. Yiyeceklerin i¢ sicakhgini izlemek igin
yemek termometresi kullanmanizi 6neririz. Pisirme slresi tamamlandiktan
sonra, asirl pismeyi onlemek igin yiyecekleri hemen gikarin.

SORUN GIDERME KILAVUZU

« Sicaklik neden daha fazla ylikselmiyor?
Maksimum sicaklik 210°C'dir.

- On 1sitma ne kadar siirer ve tamamlandigini nasil bilece@im?
3 dakika 6n i1sitma 6neririz. 3 dakikayr ayarlamak igin cihaz Gzerindeki
zamanlayiciyi kullanabilirsiniz.
+ Malzemelerimi 6n isitmadan 6nce mi sonra mi eklemeliyim?
Malzemeleri eklemeden dnce Unitenin 3 dakika dnceden isitilmasi onerilir.
« Hava ile kizartmadan énce donmus gidalarin buzunu ¢ézmem gerekir mi?
Yemege bagli. Paketin Uzerindeki talimatlari uygulayin.
« Geri sayimi nasil duraklatabilirim?
BASLAT/DURDUR'a basin.
« Pigsirme haznesini tezgahima koymak glivenli mi?
Pisirme sirasinda pisirme haznesi isinacaktir. Tutarken dikkatli olun ve
yalnizca isiya dayanikli ylzeylere yerlestirin.
« Yag toplayiciyi ne zaman kullanacagimi nasil bilebilirim?
Yiyeceklerin gitir cikmasini istediginizde yag toplayiciyi kullanin. Yag toplayici
yiyeceklerin pisirme haznesinin tabanindan ylksekte durmasini saglayarak
havanin yag toplayicinin altina girmesine ve malzemelerin esit sekilde
gevreklesmesini saglar.
« Yemegim pigsmedi.
Pisirme sirasinda pisirme haznesinin tam olarak yerlestirildiginden emin olun.
Tutarl kizartma igin, malzemelerin Ust Uste binmeyecek sekilde pisirme
haznesinin alt kisminda esit bir tabaka halinde yerlestirildiginden emin olun.
Esit gevreklik icin malzemeleri sallayin. Pisirme sUresi ve sicaklik, pisirme
sirasinda herhangi bir zamanda ayarlanabilir. Zamani veya sicakhigi
ayarlamak igin yukari ve asagi ZAMAN veya SICAKLIK oklarina basmaniz
yeterlidir.



« Yemegim fazla pigmis.

En iyi sonuglar igin, pisirme boyunca cihazi kontrol edin ve pisirmede istenen
dlzeye ulasildi§inda yiyecekleri gikarin. Asiri pismeyi nlemek igin, yiyecekleri
pisirme suresi tamamlandiktan hemen sonra ¢ikarin.

« Yemegim havayla kizartma yaparken neden etrafa sagiliyor?

Bazen, Air Pro Cook'un fani hafif yiyecekleri etrafa sigratir. Bunu azaltmak
icin yiyecekleri (bir sandvig Uzerindeki en Ust dilim ekmek gibi) koktey!
cubuklariyla sabitleyin.

« Islak yogurulmus malzemeleri havayla kizartabilir miyim?

Evet, ancak uygun paneleme teknigini kullanin. Yiyecekleri dnce un, sonra
yumurta ve sonra galeta unu ile kaplamak dnemlidir. Galeta ununu elinizle
malzemenin Uzerine bastirdiginizdan emin olun. Air Pro Cook'un,
mekanizmasinin bir pargasi olarak glcld bir fana sahip oldugundan, pane
bazen dokdlebilir. Galeta ununu sikica bastirmak yapismalarina yardimci
olacaktir.

« Unite bip sesi gikariyor.

Yemeginiz pigsmistir.

« Ekran karardi.

Unite bekleme modundadir. Tekrar agmoak icin glic digmesine basin.

« Ekranda CLS yaziyor.

Ekranda CLS yazisi ¢iktiginda pisirme haznesinin dogru yerlestirildiginden
emin olun. Pisirme haznesini dogru bir sekilde yerlestirin, Air Pro Cook'u
kapatip tekrar agin.

« Yag toplayicinin silikon ayaklari ¢ikartilmal mi?

Kesinlikle ¢ikartiimamali, Yag toplayicinin silikon ayaklari gida ile temasa
uygundur ve sagliga zararh degildir.



Kullanim émra 7 yil.

Teknik Ozellikler:
220-240V AC, 50/60 Hz, 1550W

Tasima ve Nakliye Sirasinda Dikkat Edilecek Hususlar

- Tagima ve nakliye sirasinda cihazinizin aksamlarina zarar gelmemesi igin
orijinal kutusunda bulundurulmalidir.

« Tasima sirasinda cihazi normal konumunda tutunuz.

« Cihazinizi nakliye esnasinda dugtrmeyiniz ve darbelere karsi koruyunuz.
« Cihazin musteriye tesliminden sonra tasima sirasinda olusan arizalar ve
hasarlar garanti kapsamina girmez.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

WEEE

Bu cihaz WEEE direktiflerine uygun olarak geri déntgimu olan
parcalardan olustugu igin ¢ope atilmamasi gerekmektedir. Litfen bu
cihazin geri dénlsUmUni saglamak icin en yakin toplama merkezine
basvurunuz.

>gCE

Uretici / ithalatgr Firma:

Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli - Istanbul / TURKEY



Karacar

QR Kodu okutarak
Yetkili Servislerimize ulasabilirsiniz.

Musteri Hizmetleri: 0850 252 55 72

Yetkili Servislerimiz igin;
www.karaca.com
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AIR PRO COOK

GARANTI SARTLARI

GARANTININ GEGERLILIK KOSULLARI VE KAPSAMI

1- Garanti siiresi IKi YIL olup garantiden yararlanmak igin

Garanti Belgesinin ibrazi sart oldugundan, is bu Garanti Belgesi
garanti stresince saklanmalidir.

2- Garanti suresi, taraflarla varilacak mutabakat ve sartlar geregi
2 yildan fazla streler igin uzatilabilir. (2-5 yil gibi)

3- Saglanan garanti stresi iginde meydana gelecek
anlagmazliklarda fatura tarihi dikkate alinacagindan onayli
Garanti Belgesi ile faturasi veya fotokopisinin ibraz edilmesi sarttir.
4- Fatura ve garanti belgesi Uzerinde herhangi bir tahribat
yapildiginda cihazin Gzerindeki orijinal seri numarasi
kaldirildiginda ya da tahrip edildiginin tespitinde garanti gegersiz
savyilir.

5- Cihazin montaj veya firmamizin yetkili servislerinin haricinde
yapildidinin ya da cihazin agildiginin tespiti halinde garanti
gegersiz olacaktir.

6- Firmamiz tarafindan verilen garanti sz konusu cihazin amaglari
disinda veya anormal sartlarda kullaniimasindan dogacak
arizalarinin giderilmesini kapsamadigi gibi agagida belirtilen
arizalarda garanti disidir.

- Cihazin kullanma kilavuzunda veya montaj kilavuzunda yer alan
hususlara aykiri kullanim hatalarindan meydana gelen hasar ve
arizalar.

- Voltaj uyumsuzlugu hatali elektrik donanimi ile cihaz etkisinde
yazil voltajdan farkl voltaj ile kullanim nedeniyle meydana gelecek
hasar ve arizalar.

- Yangin, sel, su basmasi ve yildirim dismesi gibi afetler sonucu
meydana gelecek hasar ve arizalar, tlketiciye tesliminden sonra
cihazin nakli, ylkleme, bosaltma ve tasimasi sirasinda meydana
gelecek hasar ve arizalar.

7- Cihazin Fatura ve Garanti Belgesindeki kimligi belirtilen
tlketiciden baska hig kimse hak ve/veya tazminat talep edemez.
Urtintin buttin pargalart dahil olmak tzere tamami garanti
kapsamindadir.
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Karacar

AIR PRO COOK

GARANTI SARTLARI

8- Urtiniin ayipli oldugunun anlasiimasi durumunda tiiketici,
6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun'un 11 inci
maddesinde yer alan;

a) Sézlesmeden donme,

b) Satis bedelinden indirim isteme,

¢) Ucretsiz onariimasini isteme,

d) Satilanin ayipsiz misli ile degistiriimesini isteme haklarindan
birini kullanabilir.

9- Tlketicinin bu haklardan Gcretsiz onarim hakkini se¢mesi
durumunda saticr; isgilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da
baska herhangi bir ad altinda higbir Ucret talep etmeksizin Grindn
onarimini yapmak veya yaptirmakla ylkimladar. TUketici Ucretsiz
onarim hakkini Uretici veya ithalatglya karsi da kullanabilir. Satici,
Uretici ve ithalatg tdketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur.

10- TUketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde Grdndn;
« Garanti stresi iginde tekrar arizalanmasi

- Tamiri igin gereken azami strenin asiimasi

« Tamirinin mimkUn olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici,
Uretici veya ithalatgl tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;

TUketicinin Grdndn bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa Grdntn ayipsiz misli ile degistiriimesini saticidan
talep edebilir. Saticl, tlketicinin talebini reddedemez. Bu talebin
yerine getirilmemesi durumunda satic, Uretici ve ithalatg
mdteselsilen sorumludur.

11- Tlketici, 6502 sayill Kanundan dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak gikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu
veya tdketici isleminin yapildigi yerdeki Tdketici Hakem Heyetine
veya Tuketici Mahkemesine bagvurabilir.

12- Saticr tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi
durumunda, tlketici Gumrtk ve Ticaret Bakanh@i TUketicinin
Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel MUdUrlGglne basvurabilir.
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AIR PRO COOK

GARANTI BELGESI

Uretici veya ithalatgi Firmanin:

Unvani: Karaca Ziiccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Adresi: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli/istanbul, TURKEY

Tel&Fax: 0212 412 44 00 (pbx) - 0212 412 44 99

Musteri Hizmetleri: +90 850 252 55 72

Web: www .karaca.com

Satici Firmanin:

Unvan::

Adresi:

Tel:

Yetkili Kisi:

Yetkili Kisinin imzasi ve Kagesi:

Fatura Numarasi:
Fatura Tarihi:
Teslim Tarihi ve Yeri:

Uriiniin;

Cinsi: Kizartma Makinesi

Modeli: Air Pro Cook K&z XL

Model No: E244 AF-C

Markasi: KARACA

Seri Numarasi:

Garanti Suresi: 2 (iki) yil

Azami Tamir Siiresi: 20 (yirmi) is ginU

Bu belge Gumriik ve Ticaret Bakanhi@i'nin 131863 no'lu ve 07.05.2014 tarihli izin
belgesine gore duzenlenmistir.
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AIR PRO COOK
KOZ XL

USER'S MANUAL AND
WARRANTY CERTIFICATE
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IMPORTANT SAFEGUARDS

1 - This appliance can be used by persons with reduced physical, sensory or

mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been

given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe

way and understand the hazards involved.

2 - Keep the appliance and its cord out of reach of children. DO NOT allow

the appliance to be used by children. Close supervision is necessary when

used near children

3 - To eliminate a choking hazard for young children, remove and discard the

protective cover fitted on the power plug of this appliance.

4 - Children shall not play with the appliance.

5 - NEVER use electrical socket below counter.

6 - NEVER connect this appliance to an external timer switch or separate

remote-control system.

7 - DO NOT use an extension cord. A short power-supply cord is used to

reduce the risk of children less than 8 years grabbing the cord or becoming

entangled and to reduce the risk of people tripping over a longer cord.

8 - To protect against electrical shock DO NOT immerse cord, plugs, or main

unit housing in water or other liquid. Cook only in the pan provided.

9 - Regularly inspect the appliance and power cord. DO NOT use the

appliance if there is damage to the power cord or plug.

10 - ALWAYS ensure the appliance is properly assembled before use.

11 - DO NOT cover the air intake vent or air socket vent while the unit

operating. Doing so will prevent even cooking and may damage the unit or

cause an overheating.

12 - Before placing the removable pan into the main unit, ensure pan and

unit are clean and dry by wiping with a soft cloth.

13 - This appliance is for household use only. DO NOT use this appliance for

anything other than its intended use. DO NOT use in moving vehicles or

boats. DO NOT use outdoors. Misuse may cause injury.

14 - Intended for worktop use only. Make sure that the surface is even, clean

and dry. DO NOT move the appliance when it is in use.

15 - DO NOT place the appliance near the edge of a worktop during

operation.

16 - DO NOT use accessory attachments not recommended or
sold by Karaca. Do not place Air Pro Cook and accessories in
a microwave, toaster oven, convection oven, or conventional
oven or on a cooktop, electric coil, gas burner range, or

outdoor grill. The use of accessory attachments not recommended by

Karaca may cause fire, electric shock, or injuries.

17 - When using this appliance, provide adequate space above and on all

sides for air circulation.

18 - ALWAYS ensure pan is properly closed before operating.

19 - DO NOT use the appliance without the removable cooking pan installed.



20 - DO NOT use this appliance for deep-frying.
21 - DO NOT place appliance on hot surfaces or near a hot gas or electric
burner orin a heated oven.
22 - Prevent food contact with heating elements. DO NOT overfill when
cooking. Overfilling may cause personal injury or property damage or affect
the safe use of the appliance.
23 - Socket voltages can vary, affecting the performance of your product.
To prevent possible iliness, use a thermometer to check that your food is
cooked to the temperatures recommended.
24 - Should the unit emit black smoke, unplug immediately. Wait for smoking
to stop before removing any cooking accessories.
25 - DO NOT touch hot surfaces. Appliance surfaces are hot

& during and after operation. To prevent burns or personal injury,

ALWAYS use protective hot pads or insulated oven mitts and use

available handles.
26 - Extreme caution must be used when the appliance contains hot food.
Improper use may result in personal injury.
27 - Spilled food can cause serious burns. Keep appliance and cord away
from children. DO NOT let cord hang over edges of tables or counters or
touch hot surfaces.
28 - Crisper plate become extremely hot during the cooking process. Avoid
physical contact while removing the plate from the appliance. ALWAYS place
pan or plate on a heat-resistant surface after removing. DO NOT touch
accessories during or immediately after cooking.
29 - Cleaning and user maintenance shall not be made by children.
30 - To disconnect, turn off any control to OFF, then unplug from socket
when not in use and before cleaning. Allow to cool before cleaning,
disassembly, putting in or taking off parts and storage.
31 - DO NOT clean with metal scouring pads. Pieces can break off the pad
and touch electrical parts, creating the risk of electric shock.
32 - Please refer to the Cleaning & Maintenance section for regular
maintenance of the appliance.
33 - This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision.
34 - Your device is for household use only. Do not use outdoors for
commercial or industrial purposes.



PARTS & ACCESSORIES

1- Crispy Plate
2- Cooking Pan
3- Control Panel

CAUTION: HOT SURFACE
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CAUTION: Do not use on the cooker.



BEFORE FIRST USE

« Remove and discard any packaging material, promotional labels and tape
from the unit.

+ Remove all accessories from the package and read this manual carefully.
Please pay particular attention to operational instructions, warnings and
important safeguards to avoid any injury or property damage.

» Wash the pan and crisper plate in hot, soapy water, then

rinse and dry thoroughly. The pan and crisper plate are also dishwasher
safe. NEVER clean the main unit in the dishwasher.

GETTING TO KNOW YOUR AIR PRO COOK

When setting time, the digital display shows MM:SS. Display currently reads
23 minutes. When the display shows the time, the first number goes out,
the digital display shows H:MM.

m
— —
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—
YOGURT SEBZE/MEYVE
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Function Buttons

1 - KOZLEME (ROASTED): Vegatables in the "Kézleme" function you can roast.
2- FIRIN/IZGARA (OVEN/GRILL): Beef, chicken and other meats you want to
prepare with grill flavour. You can also use the ROAST/GRILL function for
fish or puff pastry and other pastries.

3~ ISITMA (REHEAT): You can heat your food and even use it for pre-heating.
4- YOGURT HAZIRLAMA (YOGURT PREPERATION): With this function you
can use the cooking appliance to prepare yoghurt.

5- AIR FRY: This function allows you to cook dozens of different types with
or without oil. You can easily prepare the roast.

6- SEBZE / MEYVE KURUTMA (VEGETABLE/FRUIT DRYING): For preparing
healthy snacks, e.g. to dry fruit and vegetables.



Operating Buttons
SICAKLIK/TEMPERATURE: Use the up M and down W7 temperature
arrows to adjust the cook temperature before or during cooking.

ZAMAN/TIME Use the up & and down 7 TIME arrows to adjust the cook
time in any function.

BASLAT/DURDUR-START/STOP button: After selecting the time and
temperature, start cooking by pressing the START/STOP button. You can
stop cooking at any time by pressing this button again. If no operation is
performed within 10 minutes after the stop, the device will switch off.

Power button: The Power button (D shuts off the unit and stops all cooking
modes.

STANDBY MODE: After 10 minutes without any interaction with the control
panel, the unit switches to standby mode. The power button lights up dimly.

USING YOUR AIR FRYER

To turn on the unit, first plug the power cord into a wall socket. Press the
Power button.

KOZLEME / ROASTED

xozieme | [Frmszoara) [ simia 1- Make sure that the grease collector plate

YOGURT AIRFRY SEBZE/MEYVE isin plqce_ e Y
[”‘Z"*_“”"‘] [ ] l -y J 2- Press the "Kézleme"/Roasted button. The
P

default temperature setting will be
$N displayed. Press up and down to set the
1
v v
KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA.

desired temperature. Use the down
IS

temperature arrows.
hd

=

3- Press the up and down TIME arrows to
set the desired cooking time.

? 4- Add the ingredients
to the cooking pan.




5- Insert the cooking pan into the unit.

6- Press START/STOP to start cooking.

7- When cooking is complete, the unit will beep and END will appear on the
control panel display.

NOTE: It is recommended to preheat the unit 3 minutes before adding
ingredients. If you are preheating, initially skip steps 4 and 5, place the
empty cooking pan in the unit and press the START/STOP button to

begin. Perform steps 4 and S after preheating.

8 - Remove ingredients by tipping

them out or by using oven gloves or silicone-tipped-tongs/-utensil.

FIRIN/IZGARA / OVEN/GRILL

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA
YOGURT SEBZE/MEYVE)
[HAZIRLAMA) ( AIRFRY ] ( KURUTMA )

1 - Ensure the crisper plate is in 2 - Press the FIRIN/IZGARA /

place if needed. OVEN/GRILL button. The default
temperature setting will display. Use
the SICAKLIK/TEMPERATURE up and
down arrow buttons to set your
desired temperature.

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA

YOGURT SEBZE/MEYVE
[HAZIRLAMAJ [ AIRFRY ( KURUTMA

SICAKLIK| = . D D
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3 - Press the ZAMAN/TIME up and down 4 - Add ingredients to the pan.
arrows to set your desired cook time. Insert the pan in the unit.



KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA
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S - Press START/STOP to begin 6 - When cooking is complete, the
cooking. unit will beep and END will appear
on the control panel display

NOTE: It is recommended to let the unit preheat for 3 minutes before
adding ingredients. If preheating, skip step 4, insert the empty pan and
press the START/STOP button to begin.

7 - Remove ingredients by tipping
them out or by using oven gloves or
silicone-tipped-tongs/-utensil.




ISITMA

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA

YOGURT SEBZE/MEYVE
(HAZIRLAMAJ [ AIRFRY [ KURUTMAJ

SICAKLIK l-‘ n ZAMAN
.

1 - Ensure the crisper 2 - Press the ISITMA/REHEAT button. The

plate is in the pan. default temperature setting will display.
Use the SICAKLIK/TEMPERATURE up and
down arrow buttons set your desired
temperature.

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA

( YOGURT ] ( AIRFRY J [SEBZEIMEYVEJ
HAZIRLAMA
= — e 3 - Press the ZAMAN/TIME up and

N down arrows to set your desired
ic.-nn cook time.

NOTE: It is recommended to let the unit preheat for 3 minutes before
adding ingredients. If preheating, skip step 4, insert the empty pan and
press the BASLAT/DURDUR-START/STOP button to begin.
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4 - Add ingredients to the pan. S - Press the BASLAT/DURDUR
Insert the pan in the unit. button to begin cooking.
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6 - When cooking is complete, the 7 - Remove ingredients by tipping
unit will beep and END will appear them out or by using oven gloves or
on the control panel display. silicone-tipped-tongs/-utensil.



YOGURT HAZIRLAMA/YOGURT PREPERATION
1 - Make sure that the crispy plate is in place.

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA

YOGURT
HAZIRLAMA

2- Press the YOGURT HAZIRLAMA/
AIR FRY SEEZE/MEYVE
J [ [ J YOGURT PREPERATION button.
The default temperature setting will be
V'S displayed. Choose the desired
temperature using the up and down

arrows between the SICAKLIK/

TEMPERATURE-Button.

3- Set the desired cooking time for up

KOZLEME FIRIN/IZGARA 1SITMA and down ZAMAN/TIME arrows Press it.

(HZ?EQLA) ( ARERY [SEBZE/MEYVE] 4- Add the

ingredients to a
heat-resistant
baking dish or
heat-resistant
glass jar.

i - i)

5- |nsert the cooking pan into KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA

the unit.

YOGURT 'SEBZE/MEYVE'
6- To start cooking Press HAZIRLAMA AR FRY KURUTMA

BASLAT/DURDUR. / START/STOP.
7- When the cooking process is a “
completed, the unit will beep and the "
control panel END will appear on the

NOT: It is recommended to heat the unit 3 minutes before adding material.
Pre-heat If you are heating, initially skip step 4 and 5, insert the empty
cooking pan into the unit and press the BASLAT/DURDUR-START/STOP
button to start. Perform steps 4 and 5 after preheating.

8-Grip the handle of the cookware with an oven glove, silicone tongue or
tongs/kitchen utensil.



AIR FRY

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA
YOGURT SEBZE/MEYVE
(HAZIRLAMAJ [ AIRFRY ( KURUTMA

A

1 - Ensure the crisper plate 2 - Press the AIR FRY button. The default

is in the pan. temperature setting will display. Use the
SICAKLIK/TEMPERATURE up and down
arrows to set your desired temperature.

KOZLEME FIRIN/IZGARA 1SITMA
YOGURT SEBZE/MEYVE
(HAZIRLAMA] ( AIRFRY ] (KURUTMA]

20:00
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3 - Press the ZAMLAN/TIME up 4 - Place ingredients on the crisper
and down arrow buttons to set plate that is assembled in the pan.
your desired cook time. Insert the pan in the unit.

NOTE: It is recommended to let the unit preheat for 3 minutes before
adding ingredients. If preheating, skip step 4, insert the empty pan and
press the BASLAT/DURDUR-START/STOP button to begin.



KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA
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HAZIRLAMA

STOP to begin cooking.
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NOTE: To toss the ingredients during cooking,
remove the pan and shake back and forth.
Reinsert the pan and cooking will resume.

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA
YOGURT SEBZE/MEYVE
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6 - When cooking is complete, the 7 - Remove ingredients by tipping
unit will beep and END will appear  them out or by using oven gloves or
on the controlpanel display. silicone-tipped-tongs/-utensil



SEBZE / MEYVE KURUTMA / VEGETABLE / FRUIT DRYING

1 - Place your first layer of ingredients in the bottom
of the pan. Then install the crisper plate inside the pan
and set a second layer of ingredients on the crisper plate.

2 - Insert the pan in the unit.

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA

YOGURT SEBZE/MEYVE
HAZIkLAMAJ [ AIRFRY J [KURUTMA
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YOGURT SEBZE/MEYVE
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3 - Press the SEBZE / MEYVE KURUTMA 4 - Press the ZAMLAN/TIME up
VEGETABLE / FRUIT DRYING button. and down arrow buttons to set
The default temperature will display. Use your desired cook time.

the SICAKLIK/TEMPERATURE up and

down arrow buttons to set your desired

temperature.

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA
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KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA
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5- Press the BASLAT/DURDUR 6 - When the dehydrating is

START/STOP button to start complete, the unit will make a beep

dehydrating. sound and END will appear on the
control panel display.



TEMPERATURE AND TIME INTERVALS OF FUNCTIONS

FUNCTIONS SELECTION TEMPERATURE TIME
) Automatic Selection 210°C 20 Mins
KOZLEME
ROASTED Manuel Sefection | 150°C /210°C | 1Min/ 50 Mins
lZRGOAARSAT/G,E‘ﬁ'CI Automatic Selection 190°C 15 Mins
GRILL / OVEN . o o . .
ROAST GRILL Manuel Selection 120°C / 210°C |1 Min/ 240 Mins
ISITMA REHEAT Automatic Selection 170°C 1S Mins
HEATING REHEAT
Manuel Selection 130°C / 210°C | 1 Min/ 60 Mins
YOGURT HAZIRLAMA | Aytomatic Selection 45°C 8 Hours
PREPERATION
YOGURT PREPARATION | Manuel Selection 35°C/55°C B Hours /10 Hourg
Automatic Selection 200°C 20 Mins
AIR FRY
Manuel Selection 150°C / 210°C | 1 Min/ 80 Mins
SEBZE / MEYVE Automatic Selection 60°C 6 Hours
KURUTMA DEHYDRATE
VEGETABLE / FRUIT N N
DRYING Manuel Selection 40°C /90°C | 1Hour/ 12 Hours

FOR HUNDREDS OF DELICIOUS RECIPES WITH AIR PRO COOK

SCAN THE QR!
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MANUEL FONKSIYON / MANUAL FUNCTION

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA )
YOGURT SEBZE/MEYVE

1 - Ensure the crisper plate

is in the pan. 2 - Cooking your own recipes of your

choice manual to apply the preference
you can use the function. You can use
any up and down to adjust the

KOzLEME | [ FIRIV/ZGARA ismea temperature Use the SICAKLIK / HEAT

YOGURT SEBZE/MEYVE arrows.

4 - Place your first
layer of ingredients
in the bottom of the
pan.

3 - Set the desired cooking time Press the up and down ZAMAN / TIME arrows.

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA

YOGURT SEBZE/MEYVE YOGURT SEBZE/MEYVE
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5 - To start cooking Press o
BASLAT/DURDUR. / START/STOP. 6 - When the dehydrating is
complete, the unit will make a beep

sound and END will appear on the
control panel display.



NOTE: It is recommended to heat the unit 3 minutes before adding material.
Pre-heating, skip step 4 at the beginning, empty cooking pan and

press the BASLAT/DURDUR-START/STOP button to start. Pre-heating then
perform step 4.

+ Pour out the ingredients or use oven mitts or tongs with silicone tips/
remove it using kitchen utensils.

NOTE: No function light is on when using the manual function
CLEANING YOUR AIR PRO COOK

The unit should be cleaned thoroughly after every use.

1 - Unplug the unit from the wall socket before cleaning.

2- To clean the main unit and the control panel, wipe them clean with a
damp cloth. Do not use a scouring pad.

3 - Crisper plate and any accessories can be washed in the dishwasher.

4 - If food residue is stuck on the crisper plate or pan, place them in a sink
filled with warm, soapy water and allow to soak.

S - Air-dry or towel-dry all parts after use.

6 - When cleaning heating elementt, scrubbing is necessary use a
non-abrasive cleaner or liquid detergent with a nylon pad or bristles.

NOTE: NEVER immerse the main unit in water or any other liquid. NEVER
clean the main unit in a dishwasher.

HELPFUL TIPS

1 - For consistent browning, make sure ingredients are arranged in an even
layer on the bottom of the pan with no overlapping. If ingredients are
overlapping, make sure to shake them halfway through the set cook time.

2 - To convert recipes from your conventional oven, reduce the temperature
of the AIR PRO COOK by 10°C. Check food frequently to avoid overcooking.
3 - We recommend 3 minutes of preheating. You can use the built-in timer
to set a 3-minute countdown.

4 - Occasionally, the fan from the AIR PRO COOK will blow lightweight foods
around. To avoid this, secure foods (like the top slice of bread on a
sandwich) with cocktail sticks.

5- The crisper plate elevates ingredients in the pan so air can circulate
under and around them for even, crisp results.



6 - After a cooking function is selected, you can press the BASLAT/DURDUR
START/STOP button to begin cooking immediately. The unit will run at the
default temperature and time.

7 - For best results, remove food immediately after the cook time is
complete to avoid overcooking.

8 - For best results with fresh vegetables and potatoes, use at least 1
tablespoon of oil. Add more oil as desired to achieve the preferred level of
crispiness.

9- For best results, check progress throughout cooking and remove food
when desired level of brownness has been achieved. We recommend using
an instant-read thermometer to monitor internal temp of foods. After the
cook time is complete remove food immediately to avoid overcooking

TROUBLESHOOTING GUIDE

« Why won'’t my temperature go any higher?

The max temperature is 210°C.

« How long does it take to preheat and how will | know when it's done?
We recommend 3 minutes of preheating. You can use the built-in timer to
set a 3-minute countdown.

« Should | add my ingredients before or after preheating?

Itis recommended to let the unit preheat for 3 minutes before adding
ingredients.

« Do | need to defrost frozen foods before air frying?

It depends on the food. Follow package instructions.

« How do | make the countdown pause?

Press BASLAT/DURDUR-START/STOP

« Is the pan safe to put on my worktop?

The pan will heat during cooking. Be careful when handling and only place
on heat-resistant surfaces.

« How do | know when to use the crisper plate?

Use the crisper plate when you want food to come out crispy. The crisper
plate allows for food to be elevated in the pan, so that air can go under
the plate and evenly crisp ingredients.

« My food didn’t cook .

Make sure the pan is fully inserted during cooking. For consistent browning,
make sure ingredients are arranged in an even layer on the bottom of the
pan with no overlapping. Shake loose ingredients for even crispiness. Cook
time and temperature can be adjusted at any time during cooking. Simply
press the up and down ZAMLAN/TIME or SICAKLIK/TEMPERATURE arrows
to adjust the time or temperature.



« My food is overcooked

For best results, check progress throughout cooking and remove food when
desired level of brownness has been achieved. Remove food immediately
after the cook time is complete to avoid overcooking.

« Why is my food blowing around when air frying?

Occasionally, the fan from the air fryer will blow lightweight foods around.
To alleviate this, secure foods (like the top slice of bread on a sandwich) with
cocktail sticks.

« Can | AIR PRO COOK wet battered ingredients?

Yes, but use the proper breading technique. It is important to coat foods
first with flour, then with egg and then with bread crumbs. Be sure to press
the bread crumbs onto the food with your hands. Because the AIR PRO
COOK has a powerful fan as part of its mechanism, breading can sometimes
be blown off. Pressing the bread crumbs firmly on will help them adhere.

« The unit is beeping .

Your food is done cooking.

« The screen went black .

The unit is in standby mode. Press the power button to turn it back on.

« CLS is on display

When CLS appears on the display, make sure that the cooking pot is placed
correctly. Place the cooking pot correctly, turn the Air Pro Cook off and then
on again.

« Should the silicone pads of the oil collector be removed?

They should never be removed. The silicone pads of the oil collector are
suitable for contact with food and are not harmful to health.



Using lifetime: 7 years

Technical Specifications:
220-240V AC, 50/60 Hz, 1550W

Points to Consider During Transportation and Handling

- Keep the appliance in its original box in order to avoid damage during
transportation and handling.

+ Keep the appliance in its normal position during transportation.

+ Do not drop the appliance on the floor and protect it from impacts during
transportation.

+ Damages and breakdowns caused by transportation and handling after
the delivery of the appliance to the customer will be out of the warranty
coverage.

This device complies with the AEEE Directive.

WEEE

Since this appliance is designed with recyclable parts in accordance with
the WEEE Directive, do not dispose it of together with domestic waste.
Please bring it to the nearest waste collection centre to enable the
recycling of the appliance.

>§C€

Manufacturer/Importer Company:

Karaca Ziccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli - Istanbul / TURKEY
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WARRANTY CONDITIONS

COVERAGE AND CONDITIONS OF WARRANTY

1- The warranty period is TWO YEARS and this Warranty Certificate
should be kept during the warranty period, since it is required to be
presented for warranty claims.

2- The warranty period can be extended upon the mutual
understanding between the parties (e.g. for 2-5 years), with the
conditions to be mutually agreed.

3- Since the invoice date will be considered in potential disputes
during the warranty period, invoice of the product or its photocopy
will be required to be presented together with the certified
Warranty Certificate.

4- The warranty becomes invalid if the invoice or warranty certificate
is altered or if the original serial number on the product is removed or|
changed.

5- The warranty will be invalid if it is determined that the device
was installed or disassembled by persons other than our company
or authorized technical services.

6- The warranty coverage provided by our company does not
include damages or breakdowns that occur as a result of the use
of the product out of its intended use or in abnormal conditions.
The following situations are also out of the warranty coverage:

» Damages and breakdowns caused by noncompliance with the
instructions given in the user’s manual or installation manual or
by wrong use.

- Damages and breakdowns caused by excessively low or high
voltage, improper electricity wiring, or voltage values different
from the specifications on the product identification plate.

- Damages and breakdowns caused by incidents such as fire,
flooding or stroke of lightening, and damages and breakdowns
that occur during loading, unloading or transportation after the
delivery of the product to the customer.

7- Any person other than identified on the invoice or Warranty
Certificate of the product cannot claim for any right and/or
compensation. The product is under warranty coverage with its all
parts and components.
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AIR PRO COOK

[ WARRANTY CONDITIONS

8- In case the product is determined to be defective, the consumer
may exercise any of the following rights defined in 2nd chapter
article 19/3 of the Consumer Rights Act 2015:

a) Terminate the contract.

b) Claim for discount on the sales price.

c) Claim for free of charge repair.

d) Claim fort he replacement of the product with a non-defective
equivalent.

9- In case the consumer opts for exercising the free of charge
repair right, the manufacturer will be obliged to repair the product
or have it repaired without demanding any fee under any name
including but not limited to workmanship or parts replacement.
(Chapter 2 article 23/2)

10- Under Part 1, a consumer is entitled to a full or partial refund
instead of a repair or replacement if:

- the cost of the repair or replacement is disproportionate to the
value of the goods or digital content;

- arepair or replacement is impossible;

+ a repair or replacement would cause the consumer significant
inconvenience;

- or the repair would take an unreasonably long time to complete.
In circumstances where a repair or replacement is not possible, or
an attempt at repair fails, or the first replacement is also faulty,
the consumer has a right to reject the goods and claim a full
refund (or a price reduction if they wish to keep the product).
Alternatively, the consumer has the right to insist on another
attempt at repair or a second replacement.)

11- Consumer Protection issues are dealt with when complaints
are made to the Director-General of Fair Trade.
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AIR PRO COOK

WARRANTY CERTIFICATE

The manufacturer’s or Importer’s

Business Title: Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.
Address: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli/Istanbul, TURKEY

Phone & Fax Number: 0212 412 44 00 (pbx) - 0212 412 44 99
Customer Services: +44 870 1820 333

Web: www.karaca.uk

The seller’s

Business Title:

Address:

Phone Number:

Authorized Person:

Seal and Signature of the Authorized Person:

Invoice Number:
Invoice Date:
Date and Place of Delivery:

The product’s

Type: Frying Machine

Model: Air Pro Cook Koz XL

Model No: E244 AF-C

Brand: KARACA

Serial Number:

Warranty Period: 2 (two) years

Maximum Allowed Repair Time: 20 (twenty) working days

This certificate is issued based on the permit dated 7th of May 2914 with number
131863 of the Ministry of Customs and Trade of the Turkish Republic.
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WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN

1 -Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrdnkten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fdhigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnissen verwendet werden, wenn sie
beaufsichtigt oder in Bezug auf die Verwendung des Gerdts auf sichere
Weise instruiert wurden und die damit involvierten Risiken verstehen.

2 - Halten Sie Gerdt und Kabel von Kindern unter 8 Jahren fern.

3 - Um eine Erstickungsgefahr flr Kleinkinder zu vermeiden, entfernen und
entsorgen Sie die Schutzabdeckung am Netzstecker dieses Gerdtes.

4 - Kinder durfen nicht mit dem Gerdt spielen.

S - NIEMALS Steckdosen unter der Arbeitsplatte verwenden.

6 - NIEMALS an eine externe Zeitschaltuhr oder ein

separates Fernbedienungssystem anschlieBen.

7 - NIEMALS mit einem Verldngerungskabel benutzen. Ein kurzes
Stromkabel wird verwendet, um das Risiko zu verringern, dass Kinder unter
8 Jahren das Kabel ergreifen oder sich darin verfangen, oder dass Personen
Uber das Kabel stolpern.

8 - Zum Schutz vor Stromschlag tauchen Sie das Kabel, die Stecker, oder
das Gehduse der Haupteinheit nicht in Wasser oder andere Fldssigkeiten.
Kochen Sie nur in dem mitgelieferten Topf oder in einem von Karaca
empfohlenen Behdilter, der in den mitgelieferten Topf gestellt wird.

9 - Uberprtifen Sie das das Gerdt und Netzkabel regelmdBig, Verwenden
Sie das Gerdt NICHT, wenn das Netzkabel oder der beschadigt sind.
Schadigt ist . Wenn das Gerdit nicht funktioniert oder in irgendeiner Weise
beschddigt wurde, benutzen Sie es nicht mehr und rufen Sie den
Kundendienst an.

10 - IMMER sicherstellen, dass das Gerdit vor dem Gebrauch richtig montiert
wurde.

11 - NICHT das Lufteinlass- oder Luftauslassventil bei geschlossenem
Crisping-Deckel abdecken. Dadurch wird ein gleichmdBiges Garen
verhindert und das Gerdat kann Uberhitzen oder beschddigt werden.

12 - Vergewissern Sie sich vor dem Einsetzen der herausnehmbaren
Kochpfanne in die Basiseinheit, dass die Pfanne und die Basiseinheit sauber
und trocken sind, indem Sie diese mit einem weichen Tuch abwischen.

13- Dieses Gerdt ist nur fir den Hausgebrauch vorgesehen. Verwenden Sie
dieses Gerdat NICHT flr einen anderen als seinen vorgesehenen
Verwendungszweck. NICHT in fahrenden Fahrzeugen oder Booten
verwenden. NICHT im Freien verwenden. Eine Zweckentfremdung kann zu
Verletzungen flhren.

14 - Nur flr den Gebrauch auf einer Arbeitsplatte bestimmt . Stellen Sie
sicher, dass die Oberfldche eben, sauber und trocken ist.

15 - Stellen Sie das Gerdt wdhrend des Betriebes nicht an die Kante einer
Arbeitsplatte.



16 - KEIN Zubehor verwenden, welches nicht von Karaca empfohlen
oder verkauft wird. Air Pro Cook und Stellen Sie Zubehdr nicht
in eine Mikrowelle, einen Toaster,einen Konvektionsofen, einen
herkdmmlichen Ofen, ein Cerankochfeld, eine elektrische Spule,

einen Gasbrenner oder einen Grill. Die Verwendung von Zubehdrteilen, die

nicht von Karaca empfohlen oder verkauft werden, kann zu Brand,

Stromschlag oder Verletzungen fihren.

17- Achten Sie bei der Verwendung dieses Gerdts darauf, dass oben und an

allen Seiten genlgend Platz fir die Luftzirkulation vorhanden ist.

18 - IMMER sicherstellen, dass der Korb vor dem Betrieb ordnungsgeman

geschlossen ist.

19 - Das Gerdat NICHT verwenden, wenn der abnehmbare Kochtopf nicht

installiert ist.

20 - Dieses Gerdt NICHT zum Frittieren verwenden.

21 - Das Gerat NICHT auf oder neben einen Gas-, Elektro-Ofen oder in einen

beheizten Ofen stellen.

22 - Vermeiden Sie, dass Lebensmittel die Heizelemente berihren. Beim

Kochen NICHT Uberfullen. Eine Uberfillung kann zu Verletzungen oder

Sachschdden flhren oder den sicheren Gebrauch des Gerdtes

beeintrdchtigen.

23 - Steckdosenspannungen kénnen variieren und die Leistung lhres

Produkts beeintrdchtigen. Eine Erkrankung zu vermeiden, Uberprifen Sie mit

einem Thermometer, ob |hr Gericht mit der empfohlenen Gartemperatur

zubereitet wurde.

24 - Sollte schwarzer Rauch aus dem Gerdt treten, ziehen Sie sofort den

Netzstecker und warten Sie, bis kein Rauch mehr austritt, bevor Sie

das Kochzubehor entfernen.

25 -Lebensmittel wie Apfelmus, Preiselbeeren, Perlgraupen, Haferflocken

oder andere Getreidesorten sowie Erbsen, Nudeln, Makkaroni, Rhabarber

oder Spaghetti kdnnen beim Kochen schdumen und spritzen, wodurch das

Druckablassventil verstopft. Diese und dhnliche Lebensmittel, die beim

Kochen an Volumen zunehmen (z.b. getrocknetes Gemdise, Bohnen, Getreide

und Reis) sollten nur nach einem Rezept von Air Pro Cook in einem Schnell-

kochtopf zubereitet werden.

26 - Wenn das Gerdit heiBe Speisen enthdilt, ist duBerste Vorsicht geboten.

UnsachgemdBer Gebrauch kann zu Verletzungen fihren.

27 - Verschittete Lebensmittel kdnnen schwere Verbrennungen

& verursachen. Halten Sie Gerdt und Kabel von Kindern fern. NICHT
das Kabel Uber Kanten von Tischen oder Theken hdngen oder
heiBe Oberfldchen berlhren lassen.

28 - Die Crisper-Platte werden wdhrend des Garvorgangs extrem hei3.

Vermeiden Sie Kérperkontakt wahrend Sie den Korb oder die Platte aus dem

Gerdt nehmen. Legen Sie den Korb oder die Platte nach dem Entfernen

IMMER auf eine hitzebestdndige Oberfldche. Berlhren Sie das Zubehor

NICHT wdhrend oder unmittelbar nach dem Garen.



29 - Die Reinigung und Wartung darf nicht von Kindern durchgefluhrt
werden, es sei denn sie sind dlter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.
30 - Trennen Sie das Gerdit vor der Reinigung und bei Nichtgebrauch von
der Steckdose. Vor dem Reinigen, Zerlegen, Einlegen oder

Abnehmen von Teilen oder Lagerung immer zuerst abkihlen lassen.

31 - KEINE Scheuermittel, Stahlwolle oder Scheuerschwdmme zur
Reinigung des Kochers verwenden.

32 - Informationen zur regelmdBigen Wartung des Gerdtes finden Sie im
Abschnitt Reinigung und Wartung.

33 - Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und darUber sowie von
Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder geistigen
Fdhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder in die sichere Benutzung des Gerdts eingewiesen
wurden und die damit verbundenen Gefahren verstehen.

34 - lhr gerat ist nur fur den hauslichen gebrauch bestimmt. Nicht im freien
flr gewerbliche oder industrielle zwecke verwenden.

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA
— — —

YOGURT SEBZE/MEYVE
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GERATEBESCHREIBUNG

1- Olauffangbehdlter
2- Garkammer
3- Tastenfeld

ACHTUNG:
HEISSE OBERFLACHE

ACHTUNG:
Nicht auf dem Herd verwenden.




VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1 - Entfernen Sie das Verpackungsmaterial, die Etiketten und sdmtliches
Klebeband vom Gerdt und entsorgen Sie das Verpackungsmaterial
ordnungsgemdan.

2 - Nehmen Sie sdmtliches Zubehdr aus der Verpackung und lesen Sie
dieses Handbuch sorgfdiltig durch. Bitte beachten Sie dabei insbesondere
die Betriebsanweisungen, Warnungen und wichtigen
Sicherheitsvorkehrungen, um Verletzungen oder Sachschdden zu vermeiden.
3 - Reinigen Sie die Pfanne und die Cripser-Platte mit Keramikbeschichtung
mit heiBem Seifenwasser und trocken Sie sie grindlich ab. Pfanne und Platte
sind auch spulmaschinenfest. Reinigen Sie die Haupteinheit niemals in der
Geschirrspllmaschine

EINFUHRUNG IN IHREN AIR PRO COOK

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA
— -— -—
YOGURT SEBZE/MEYVE
(HAZIRLAMAJ [ AIRFRY ] (KURUTMA)
n
SICAKLIK

Beim Einstellen der Zeit wird auf der digitalen Anzeige HH:MM angezeigt.
Das Display zeigt im Beispielbild 23 Minuten an.

FUNKTIONSTASTEN

1- KOZLEME (GEROSTET): Gemdise in der "Kézleme"-Funktion kdnnen Sie
braten.

2- FIRIN/IZGARA (BRATEN/GRILLEN): Verwenden Sie das Gerdt als Ofen
flr zartes Fleisch, gebackene Leckereien und mehr.

3- ISITMA (AUFWARMEN): Durch vorsichtiges Erwdrmen schmecken selbst
Speisen vom Vortag frisch und schon knusprig.

4- YOGURT HAZIRLAMA (JOGHURT-ZUBEREITUNG): Mit dieser Funktion
bereiten Sie hausgemachten Joghurt innerhalb von ca. 8 Stunden zu.

5- AIR FRY: Verwenden Sie diese Funktion, um Ihre Speisen mit wenig oder
gar keinem zu backen/frittieren.

6- SEBZE/MEYVE KURUTMA (DORREN): Dérren Sie Fleisch, Obst und
GemUse, um gesunde Snacks zuzubereiten.



BEDIENTASTEN

SICAKLIK tuslar /TEMPERATUR Schalter: Verwenden Sie die TEMPERATUR
nach oben M undunten, W7 um die Gartemperatur vor oder wéhrend
des Kochens anzupassen.

ZAMAN tuslari / Zeit-Taste: Verwenden Sie die TIME-Pfeile nach oben M
und unten, W7 um die Garzeit bei einer beliebigen Funktion einzustellen.

BASLAT/DURDUR digmesi / START/STOPP-Taste: Nach der Einstellung der
Zeit und Temperatur starten Sie den Garvorgang, indem Sie den BASLAT/
DURDUR digmesi / START/STOPP-Taste driicken. Sie kdnnen den
Garvorgang jederzeit beenden, indem Sie diese Taste erneut drlcken. Wenn
innerhalb von 10 Minuten nach dem Stopp keine Bedienung erfolgt, schaltet
sich das Gerdt aus.

GUC DUGMESI / EIN/AUS-TASTE: Die Netztaste (D schaltet das Gerdt aus
und stoppt sdmtliche Garvorgdnge.

BEKLEME MODU / STANDBY MODUS: Nach 10 Minuten ohne Eingabe auf
dem Bedienfeld wechselt das Gerdt in den Standby-Modus. Die Netztaste
leuchtet schwach.

GEBRAUCH IHRES AIR PRO COOK

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose, um das Gerdt einzuschalten.
Drucken Sie die GUC DUGMESI / EIN/AUS-TASTE.

KOZLEME (GEROSTET)

1- Vergewissern Sie sich, dass die

@ [WTEA] W} Olouffangschalegn ihrem Platz ist.
2- Drucken Sie die KOZLEME (GEROSTET)
(mvmm) [ s ) (RESY) | | -Taste Die Standard-Temperatureinstellung

wird angezeigt. Verwenden Sie die Pfeile der
( . SICAKLIK/TEMPERATUR-Taste nach oben

oder unten, um die gewlnschte Temperatur

einzustellen.
aasaTooRouR L . .
3- So stellen Sie die gewtlinschte Garzeit ein
Drlcken Sie die Pfeile nach oben oder unten

an der ZAMAN tuslari / Zeit-Taste

[ J [:.mw.zsm] ( simva
Seaze/MEYVE
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4- Die Zutaten in den
Garraum.




5- Setzen Sie die Garpfanne in das Gerdt ein.

6- Driicken Sie BASLAT/DURDUR / START/STOPP, um den Garvorgang zu
starten.

7- Nach Beendigung des Garvorgangs ertont ein Signalton und auf dem
Display des Bedienfelds wird BITTi (END) angezeigt.

HINWEIS: Es wird empfohlen, das Gerdt 3 Minuten vorzuheizen, bevor Sie
die Zutaten hinzufiigen. Wenn Sie vorheizen, Uberspringen Sie die Schritte
4 und 5 bei der Inbetriebnahme. Stellen Sie den leeren Topf in das Gerdt

und driicken Sie die BASLAT/DURDUR / START/STOPP-Taste, um den
Vorgang zu starten. Flhren Sie die Schritte 4 und 5 nach dem Vorheizen aus.

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA ]
YOGURT SEBZE/MEYVE
[HAZIRLAMAJ ( AIRFRY ] ( KURUTMA )
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FIRIN/IZGARA (BRATEN/GRILLEN)

1 - Stellen Sie sicher, dass die 2- Dricken Sie die FIRIN/IZGARA /
Crisper-Platte richtig eingesetzt BRATEN/GRILLEN-Taste Die
wurde. Standardtemperatureinstellung wird

angezeigt. Verwenden Sie die der
SICAKLIK / TEMPERATUR-Taste nach
oben oder unten, um die gewlnschte
Temperatur einzustellen.

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA
RUTMA

YOGURT 'SEBZE/MEYVE
(HAZIRLAMAJ [ AR FRY ) KURU ]
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3 -Driicken Sie die Pfeile der ZAMAN 4 - Geben Sie die Zutaten in die

tuslari / Zeit-Taste nach oben oder
unten,um die gewlnschte Garzeit
einzustellen.

Pfanne. Schieben Sie die Pfanne
in das Gerdt.



KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA
YOGURT SEBZE/MEYVE YOGURT SEBZE/MEYVE
(m.mm] ( ey ) ( A ] (Hu.mm] ( ey ) [ S )
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S - Drlcken Sie auf 6 - Wenn der Garvorgang
BASLAT/DURDUR/ abgeschlossen ist, piept das Gerdt und
START/STOPP taste, um den auf dem Bedienfeld erscheint BIiTTI (END).
Garvorgang zu starten.

NOT: Es wird empfohlen, das Ger&t vor dem Hinzufligen der Zutaten 3
Minuten vorzuheizen. Lassen Sie zum Vorheizen Schritt 4 aus, schieben Sie

die leere Pfanne hinein und dricken Sie die BASLAT/DURDUR / Start/
Stopp-Taste.

7 - Kippen Sie die Zutaten aus der
Pfanne oder nehmen Sie
Ofenhandschuhe oder eine
Silikonzange/Silikonutensil zur
Hilfe.




ISITMA (AUFWARMEN)

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA
YOGURT SEBZE/MEYVE
(HAZIRLAMA) [ AIRFRY J [ KURUTMA J

1 - Stellen Sie sicher, dass 2- Dricken Sie die ISITMA

die Crisper- Platte in die /AUFWARMEN-Taste Die

Pfanne eingesetzt wurde. Standardtemperatureinstellung wird
angezeigt. Verwenden Sie die Pfeile der
SICAKLIK / TEMPERATUR-Taste nach oben
oder unten, um die gewUnschte Temperatur
einzustellen.

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA

YOGURT SEBZE/MEYVE
(HAZIkLAMA] AIRFRY [ KURUTMA J
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BASLAT/DURDUR
—

3 - Drcken Sie die Pfeile der ZAMAN
tuslari / Zeit-Taste nach oben oder
unten, um die gewtlinschte Garzeit
einzustellen.

HINWEIS: Es wird empfohlen, das Gerdt vor dem Hinzufligen der Zutaten
3 Minuten vorzuheizen. Lassen Sie zum Vorheizen Schritt 4 aus, schieben
Sie die leere Pfanne hinein und driicken Sie die BASLAT/DURDUR / START/
STOPP-Taste.



KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA
YOGURT SEBZE/MEYVE
(HAZIRLAMA] AIRFRY ] ( KURUTMA )

4 - Geben Sie die Zutaten in die 5 - Dricken Sie auf BASLAT/
Pfanne. Schieben Sie die Pfanne DURDUR / START/STOPP, um den
in das Gerdat. Garvorgang zu starten.

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA
YOGURT SEBZE/MEYVE
(HAZIRLAMA] ( AIRFRY ) ( KURUTMA J
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6 - Wenn der Garvorgang 7 - Kippen Sie die Zutaten aus
abgeschlossen ist, piept das der Pfanne oder nehmen Sie
Gerdt und auf dem Bedienfeld Ofenhandschuhe oder eine

erscheint BITTI (END). Silikonzange/Silikonutensil zur Hilfe.



YOGURT HAZIRLAMA (JOGHURT ZUBEREITEN)

1- Vergewissern Sie sich, dass Das der Olauffangbehditer an seinem Platz ist.
2- Dricken Sie auf YOGURT
KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA HAZ'RLAMA / JOGHURT_
( ) ( ] ( J ZUBEREITUNG Presse. Die Standard-
(ngﬁ‘fﬂm] [ ARFRY EEBZE’”E""E Temperatureinstellung wird jetzt
angezeigt. Stellen Sie die gewlnschte

Temperatur Uber die Pfeiltasten der
e - aavan SICAKLIK / TEMPERATUR-Einstellung
|

ein.

3- Stellen Sie die gewlnschte Garzeit
ein, indem Sie die Pfeile der ZAMAN
tuslari / Zeit-Taste nach oben oder
unten drlcken.

4- Die Zutaten in
eine hitzebestdndige
Auflaufform oder
ein hitzebestdndiges
GlasgefaB geben

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA

(ot ) (e ) (SRR
5- Setzen Sie den Topf in das Gerdt ein.

6- Driicken Sie auf BASLAT/DURDUR / s m @
START/STOPP, um den Vorgang zu { -

starten.
7- Nach Beendigung des Garvorgangs
wird das Gerdt piept und das Bedienfeld
BITTI (END) wird auf dem Bildschirm
angezeigt.

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA
YOGURT SEBZE/MEYVE
(HAZII?LAMA) ( AIRFRY ( ]
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HINWEIS: Es wird empfohlen, das Gerdt 3 Minuten lang aufzuheizen, bevor
Sie Zutaten hinzufligen. Wenn Sie vorheizen, Uberspringen Sie die Schritte
4 und 5 am Anfang. Leeren Sie den Garraum und drlcken Sie zum Starten
die Taste BASLAT/DURDUR / START/STOPP um die Schritt 4 und S nach
dem Vorheizen durchzufihren.

8- Fassen Sie den Griff des Gerdts mit einem Ofenhandschuh, einer
Silikonspitze oder einer Zange/ einem Kichenutensil an, um die Pfanne
herauszunehmen.



AIR FRY

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA

YOGURT SEBZE/MEYVE
[HAZIRLAMAJ [ AIRFRY KURUTMAJ

Ao r=T=1
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1 - Stellen Sie sicher, dass 2 -Drucken Sie die AIR FRY-Taste. Die
sich die Crisper- Platte in der Standardtemperatureinstellung wird
Pfanne befindet. angezeigt. Verwenden Sie die Pfeile der

SICAKLIK / TEMPERATUR-Taste nach
oben oder unten, um die gewtlnschte
Temperatur einzustellen.

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA
— — —

YOGURT SEBZE/MEYVE
[HAZIRLAMAJ [ AIRFRY KURUTMA]

SICAKLIK E . D D
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3 - Drucken Sie die Pfeile der 4 - Geben Sie die Zutaten in die
ZAMAN tuslar / Zeit-Taste nach Pfanne. Schieben Sie die Pfanne in
oben oder unten,um die das Gerdat.

gewlnschte Garzeit einzustellen.

HINWEIS: Es wird empfohlen, das Gerdit vor dem Hinzufligen von Zutaten
3 Minuten vorzuheizen. Lassen Sie zum Vorheizen Schritt 4 aus, schieben
Sie die leere Pfanne hinein und drlcken Sie die BASLAT/DURDUR / START/
STOPP-Taste.



KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA
— — —

[ YOGURT J [ AIRFRY ] [ssezs/msvvj
HAZIRLAMA KURUTMA
= — = 5 -Driicken Sie auf BASLAT/

DURDUR /START/STOPP,um den
20:00 Garvorgang zu starten.
v
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HINWEIS: Um die Zutaten wdhrend des
Garvorgangs zu wenden, nehmen Sie die Pfanne
heraus und schwenken Sie sie. Wenn Sie die
Pfanne wieder hineinschieben, wird der
Garvorgang fortgesetzt.

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA

YOGURT SEBZE/MEYVE
(HAZIRLAMAJ ( AIRFRY KURUTMAJ
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6 - Wenn der Garvorgang 7 -Kippen Sie die Zutaten aus der
abgeschlossen ist, piept das Pfanne oder nehmen Sie
Gerdt und auf dem Bedienfeld Ofenhandschuhe oder eine

erscheint BITTI (END). Silikonzange/Silikonutensil zur Hilfe.



SEBZE / MEYVE KURUTMA (DORREN)

1 - Verteilen Sie die erste Schicht Zutaten auf dem Boden
der Pfanne. Legen Sie anschlieBend die Crisper-Platte in
die Pfanne und verteilen Sie eine zweite Schicht Zutaten
auf der Crisper-Platte.

2 - Schieben Sie die Pfanne in das Gerdt.

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA
— — —

YOGURT SEBZE/MEYVE
[HAleLAMA] ( AIRFRY KURUTMA

”

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA
YOGURT SEBZE/MEYVE
(HAIIRLAMA] ( AIRFRY L KURUTMA ]

o o
3 - Drucken Sie die SEBZE / MEYVE
KURUTMA / DORREN-Taste. Die

Standardtemperatureinstellung wird 4 - Driicken Sie die Pfeile der

angezeigt. Verwenden Sie die ZAMAN taste / Zeit-Taste
TEMPERATUR Pfeile nach oben und hach oben oder unten, um die

unten, um die gewlinschte Temperatur gewlnschte Garzeit einzustellen.
einzustellen.

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA
— — — — — —

YOGURT SEBZE/MEYVE YOGURT SEBZE/MEYVE
(HAZIRLAMAJ ( AIRFRY KURUTMA HAZIRLAMA AIRFRY KURUTMA

SICAKLIK| SICAKLIK|
A 4
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5 - Dricken Sie die BASLAT/ 6 - Nach dem Dehydriervorgang,
DURDUR / START/STOPP- the unit will make a beep sound
Knopf, um den Dérr Vorgang zu and BITTi (END) will appear on the

starten. control panel display.



TEMPERATUR UND ZEITINTERVALLE DER FUNKTIONEN

FUNKTIONEN WAHLEN TEMPERATUR ZEiT
Automatische ° i
KOZLEME Auswahi 210°C 20 Min
GEROSTET Manuelle Auswahl| 150°C / 210°C | 1Min/ 50 Min
Automatische 190°C 15 Min
IZGARA / FIRIN Auswahl
BRATEN./FRITTIEREN |0 Gelle Auswahl| 120°C / 210°C | 1 Min/ 240 Min
Automatische 170°C 15 Min
ISITMA Auswahl
AUFWARMEN Manuelle Auswahl| 130°C /210°C | 1Min/ 60 Min
YOGURT Automatische g
HAZIRLAMA AuSwah 45°C 8 Stunden
gSE?E';E'T%N - Manuelle Auswahl| 35°C/55°C | 5/10 Stunden
Automatische 200°C 20 Min
AIR FRY uswa
Manuelle Auswahl| 150°C / 210°C | 1Min/ 60 Min
SEBZE / MEYVE Aufurgxgiclhe 80°C 6 Stunden
KURUTMA
DORREN Manuelle Auswahl| 40°C / 90°C 1/12 Stunden
é HUNDERTE VON KOSTLICHEN REZEPTEN FUR DEN )
AIR PRO COOK
SCANNEN SIE DEN QR-CODE!
. 3'0.:
g 4




MANUELLE FUNKTION

KéZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA
SEBZE/MEYVE
(MA] ( amra ( e ]

hd

p——
1 - Falls erforderlich, kann der =

Olauffangbehdlter vergewissern
Sie sich, dass es richtig sitzt.

2 - Verwenden Sie die manuelle
Funktion, um lhre eigenen Rezepte mit

[ P ] [m.w.zmA) [ p— ] individuellen Einstellungen zuzubereiten.
—_— —_— _— Driicken Sie die Pfeile der SICAKLIK /

[_LA] [ ) ['_ TEMPERATUR-Taste nach oben oder

— unten, um die gewdnschte Temperatur
[

einzustellen.

3 - Drlcken Sie die Pfeile der ZAMAN
tuslari / Zeit-Taste nach oben oder
unten, um die Garzeit einzustellen.

KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA KOZLEME FIRIN/IZGARA ISITMA
YOGURT 'SEBZE/MEYVE YOGURT Sesze/mevE
(HAIIRLAMAJ ( AIRFRY (KURUYMAJ (HAZIRLAMAJ [ AIRFRY ( URUTMA J

4 - Geben Sie die
Zutaten in den
Garbehdlter und
schieben Sie die
Pfanne in das
Gerat.

Bem ()] (B2
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S - Dricken Sie die BASLAT/ 6 - Nach Beendigung des Garvorgangs
DURDUR / START/STOPP- wird das Gerdt piept und das Bedienfeld
Knopf, um den Dérr Vorgang BiTTi (END) wird auf dem Bildschirm

zu starten. angezeigt.



HINWEIS: Es wird empfohlen, das Gerdt 3 Minuten lang aufzuheizen, bevor
Sie die Zutaten hinzufligen. Wenn Sie vorheizen, Uberspringen Sie zundchst
Schritt 4, setzen Sie den Garbehdlter Garraum ein und drlcken Sie die Taste
BASLAT/DURDUR / START/STOPP. Fiihren Sie Schritt 4 nach dem
Vorheizen aus.

- Nehmen Sie die Zutaten heraus, indem Sie sie abgieBen oder mit
Ofenhandschuhen oder einer Zange/Klchenutensil mit Silikonspitze
herausnehmen.

HINWEIS: Wenn Sie die manuelle Funktion verwenden, leuchtet keine
Funktionsleuchte. Das ist normal.

REINIGUNG IHRER

Das Gerdt muss nach jedem Gebrauch grindlich gereinigt werden.

1 - Trennen Sie das Gerdt vor der Reinigung vom Stromnetz.

2 - Reinigen Sie die Haupteinheit und das Bedienfeld mit einem feuchten
Tuch. Auf keinen Fall einen Scheuerschwamm verwenden.

3 - Die Crisper-Platte und sonstiges Zubehdr kénnen in der
Geschirrsplimaschine gereinigt werden

4 - Wenn Speisereste an der Crisper-Platte oder der Pfanne kleben, legen
Sie diese zum Einweichen in ein Waschbecken mit warmem Seifenwasser.
5 - Lassen Sie samtliche Teile nach dem Gebrauch an der Luft trocknen oder
trocknen Sie sie mit einem Handtuch ab.

6 - Falls das Heizelement gereinigt werden muss oder Schrubben
erforderlich ist, verwenden Sie ein mildes, nicht scheuerndes
Reinigungsmittel oder flissiges Spudlmittel mit einem Nylonschwamm oder
einer Burste.

HINWEIS: Tauchen Sie die Haupteinheit NIEMALS in Wasser oder andere
Flussigkeiten. Reinigen Sie die Haupteinheit NIEMALS in der
Geschirrspllmaschine.

HILFREICHE TIPPS

1 - Um eine gleichmaBige Brdunung zu erreichen, achten Sie darauf, dass
die Zutaten gleichmdBig auf dem Boden der Pfanne verteilt sind und sich
nicht Uberlappen. Falls sich Zutaten Uberlappen sollten, schwenken Sie sie
nach der Hdlfte der Garzeit gut durch.

2 - Um Speisen wie in lhrem herkémmlichen Ofen zuzubereiten, sollten Sie
die Temperatur der HeiBluftfritteuse um 10 °C reduzieren. Behalten Sie Ihr
Essen im Auge, um ein Ubergaren zu vermeiden.

3 - Wir empfehlen eine Vorheizzeit von 3 Minuten. Sie kdnnen den
eingebauten Timer verwenden, um einen 3-minttigen Countdown
einzustellen.



4 -Gelegentlich kann es vorkommen, dass der Ventilator leichte Lebensmittel
in der herumwirbelt. herumbldst. Um dies zu vermeiden, sollten Sie
bestimmte Lebensmittel (beispielsweise die obere Brotscheibe eines
Sandwiches) mit einem Zahnstocher fixieren.

5 - Dank der Crisper-Platte befinden sich die Zutaten in erhéhter Position
in der Pfanne. Auf diese Weise kann die Luft um sie herum zirkulieren,
sodass Sie rundum knusprig werden.

6 - Nachdem eine Garfunktion ausgewdhlt wurde, kdnnen Sie die BASLAT/
DURDUR- / START/STOPP-Taste drlicken, um sofort mit dem Garvorgang
zu beginnen. Das Gerdt lduft mit der Standardtemperatur und -zeit.

7 - FUr perfekte Ergebnisse sollten Sie das Essen umgehend nach Ablauf
der Garzeit herausnehmen, um ein Ubergaren zu vermeiden.

8 - Flr beste Ergebnisse bei frischem Gemuse und Kartoffeln flgen Sie
mindestens 1 Essléffel Ol hinzu. Figen Sie nach Belieben mehr OI hinzu, um
die gewtlinschte Knusprigkeit zu erreichen.

9 - FUr beste Ergebnisse sollten Sie den Fortschritt beim Kochen lberprifen
und das Essen herausnehmen, wenn der gewtinschte Brdunungsgrad
erreicht ist. Wir empfehlen die Verwendung eines sofort ablesbaren
Thermometers zur Uberwachung Kerntemperatur lhrer von Lebensmitteln.
Nach Ablauf der Garzeit sollten Sie das Essen umgehend herausnehmen,
um ein Ubergaren zu vermeiden.

ANLEITUNG ZUR FEHLERBEHEBUNG

+ Warum wird meine Temperatur nicht héher?

Die maximale Temperatur betrégt 210 °C.

- Wie lange dauert das Vorheizen und woher weiB ich, wann es beendet ist?
Wir empfehlen eine Vorheizzeit von 3 Minuten. Sie kdnnen den eingebauten

Timer verwenden, um einen 3-minudtigen Countdown einzustellen.

« Soll ich meine Zutaten vor oder nach dem Vorheizen hinzufiigen?

Es wird empfohlen, das Gerdt 3 Minuten vorzuheizen und anschlieBend die

Zutaten hinzuzuflgen.

+ Muss ich gefrorene Lebensmittel vor dem Frittieren auftauen?

Das hangt von der Art der Lebensmittel ab. Befolgen Sie die Anweisungen
auf der Verpackung.

+ Wie halte ich den Countdown an?

Dricken Sie auf BASLAT/DURDUR / START/STOPP.

« Kann ich die Pfanne auf der Arbeitsplatte abstellen?

Die Pfanne erwdrmt sich wdhrend des Garvorgangs. Gehen Sie vorsichtig
mit ihr um und stellen Sie sie nur auf hitzebestdndigen Oberfldchen ab.

« Woher weiB ich, wann ich die Crisper-Platte verwenden muss?
Verwenden Sie die Crisper-Platte, wenn die Speisen knusprig werden sollen.
Dank der Crisper-Platte befinden sich die Speisen in erhdhter Position in
der Pfanne. Auf diese Weise kann die Luft unter der Platte durchstrémen,
sodass die Zutaten rundum knusprig werden.



+ Mein Essen ist nicht gar .

Achten Sie darauf, dass die Pfanne wdhrend des Garvorgangs vollsténdig
eingesetzt ist. Um eine gleichmdBige Brdunung zu erreichen, achten Sie
darauf, dass die Zutaten gleichmdBig auf dem Boden der Pfanne verteilt
sind und sich nicht Uberlappen. Schwenken Sie die Zutaten, damit sie
rundum knusprig werden. Die Garzeit und die Temperatur konnen wahrend
des Garvorgangs jederzeit angepasst werden. Driicken Sie einfach die
ZAMAN- oder SICAKLIK-Pfeile nach oben und unten, um die Zeit oder die
Temperatur anzupassen.

+ Mein Essen ist verkocht .

Flr beste Ergebnisse sollten Sie den Fortschritt beim Kochen Uberprifen
und das Essen herausnehmen, wenn die gewlnschte Brdunung erreicht ist.
Nach Ablauf der Garzeit sollten Sie das Essen umgehend herausnehmen,
um ein Ubergaren zu vermeiden.

+ Warum wird mein Essen wdhrend des Frittierens in der Fritteuse
herumgeblasen?

Gelegentlich kann es vorkommen, dass der Ventilator leichte Lebensmittel
in der Fritteuse herumwirbelt. Um dies zu vermeiden, sollten Sie bestimmte
Lebensmittel (beispielsweise die obere Brotscheibe eines Sandwiches) mit
einem Zahnstocher fixieren.

+ Kann ich feuchte, mit Backteig/Panierung liberzogene Zutaten mit Luft
frittieren?

Ja, aber verwenden Sie die richtige Paniertechnik. Es ist wichtig,
Lebensmittel zuerst mit Mehl, dann mit Ei und dann mit Semmelbréseln

zu panieren. Achten Sie darauf, dass Sie die Semmelbrosel mit den Handen
auf dem Essen festdrlcken. Da zum Mechanismus der HeiBluftfritteuse ein
starker Ventilator gehort, kann es gelegentlich vorkommen, dass die
Panade abgeblasen wird. Wenn Sie die Semmelbrésel fest andriicken,
bleiben sie besser haften.

+ Das Gerédit piept .

Ihr Essen ist fertig gegart.

+ Die Anzeige wird schwarz.

Das Gerdt befindet sich im Standby-Modus. Driicken Sie die Ein/Aus-
Taste, um das Gerdt wieder einzuschalten.

+ Auf der Anzeige erscheint die Meldung “E" .

Das Gerdt funktioniert nicht richtig.

« Auf dem Bildschirm erscheint die Meldung “CLS".

Wenn die Buchstabenkombination “CLS" auf dem Bildschirm erscheint,
vergewissern Sie sich , dass der Gar-Topf richtig eingesetzt ist. Setzen Sie
den Gar-Topf richtig ein und schalten Sie den Air Pro Cook aus und dann
wieder ein.

- Diirfen die Silikonpolster des Olauffangbehdlters entfernt werden?

Die Polster dirfen unter keinen Umstdnden entfernt werden. Die
Silikonpolster des Olauffangbehditers sind fur den Kontakt mit
Lebensmitteln ausgelegtt und nicht gesundheitsschadlich.



Die vorgesehene Nutzungsdauer liegt bein 7 Jahren.

TECHNISCHE DATEN
220-240V AC, 50/60 Hz, 1550W

VorsichtsmaBnahmen beim Transport und Versand

- Ihr Gerat muss in der Originalverpackung aufbewahrt werden, um
Schdden wdhrend des Transports und des Versands zu

vermeiden.

- Bewahren Sie das Produkt wahrend des Transports in der vorgesehenen
Position auf.

« Lassen Sie |hr Gerdt wdhrend des Transports nicht fallen und schitzen
Sie es vor StoBen.

- Nach Ubergabe des Produkts an den Kunden sindsind durch
Transportschdden verursachte Defekte von der Garantie ausgeschlossen.

Entspricht der AEEE-Verordnung.

WEEE

Dieses Gerdt darf nicht mit dem normalen Hausmdill/Restmull werden, da
es aus recycelten Teilen besteht, die den WEEE-Richtlinien entsprechen.
Bitte wenden Sie sich zum Recycling an die ndchstgelegene Sammelstelle.

1- Entsorgung von Elektro- und Elektronikgeraten

Das Symbol der ,durchgestrichenen Mllltonne” bedeutet, dass Sie
gesetzlich verpflichtet sind, diese Gerdte in einem Wertstoffhof/
Recyclinghof abzugeben. Die Entsorgung Uber den Hausmidill, wie bspw. die
Restmilltonne oder die Gelbe Tonne ist untersagt.

2- Maglichkeiten der Rickgabe von Altgerdaten

Besitzer von Altgerdten kénnen diese im Rahmen der durch 6ffentliche
Entsorgungstrdger eingerichteten und zur Verfligung stehenden
Maoglichkeiten der Rlckgabe oder Sammlung von Altgerdten unentgeltlich
abgeben. AuBerdem ist die Riickgabe unter bestimmten Voraussetzungen
auch beim Hersteller/Versender moglich.2

Die Ricknahme durch den Vertreiber hat kostenlos beim Kauf eines
gleichartigen Neugerdtes zu erfolgen (1:1 Ricknahme). Zusdtzlich gibt es
die Maglichkeit, Altgerdte kostenlos an den Vertreiber zurickzugeben,
wenn die GuBeren Abmessungen nicht gréBer als 25 Zentimeter sind und
sich die Rickgabe auf drei Altgerdite pro Gerditeart beschrankt (O:1
RUcknahme).

Einzelhandel: Vertreiber, die Uber eine VerkaufsflGche fur Elektro- und
Elektronikgerdte von mindestens 400 Quadratmetern verflgen, sind zur
Ricknahme von Elektro-Altgerdten verpflichtet. AuBerdem zur Rlcknahme
verpflichtet sind Lebensmitteleinzelhdndler, die Uber eine



Gesamtverkaufsfldche von mindestens 800 Quadratmetern verfigen und
mehrmals im Kalenderjahr oder dauerhaft auch Elektro- und
Elektronikgerdte anbieten und vertreiben.

Fernabsatzmarkt: Vertreiber, die unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln ihre Produkte verkaufen, sind zur Ricknahme
von Altgerdten verpflichtet, wenn die Lager- und Versandfldchen fur
Elektro- und Elektronikgerdte mindestens 400 Quadratmeter groB sind.
3- Entnahme von Batterien und Lampen

Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem
Altgerat zerstdrungsfrei entnommen werden kdnnen, mussen diese vor der
Entsorgung entnommen werden und getrennt

entsorgt werden. Folgende Batterien bzw. Akkumulatoren sind in diesem
Elektrogerdt enthalten: Batterietyp [bitte ergdnzen] (z.B. Knopfzellen

oder AAA+) mit den chemischen Elementen [bitte ergdnzen] (z.B. Lithium
oder Mangan).

4- Datenschutz Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und
Elektronikaltgerdten darauf hin, dass Sie flr das Léschen
personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden Altgerdten selbst
verantwortlich sind.

5- WEEE-Registrierungsnummer

Unter der Registrierungsnummer DE 77794142 sind wir bei der Stiftung
Elektro-Altgerdte Register, Nordostpark 72, 90411 NUrnberg, als Hersteller
von Elektro- und/ oder Elektronikgerdten registriert.

6- Sammel- und Verwertungsquoten.

Die EU-Mitgliedsstaaten sind nach der WEEE-Richtlinie verpflichtet, Daten
zu Elektro- und Elektronikaltgerdten zu erheben und diese an die
Europdische Kommission zu Ubermitteln. Auf der Webseite des BMU
finden Sie weitere Informationen hierzu.

2 ce

Hersteller / Importeur Firma:

Karaca Ziccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli - Istanbul / TURKEY
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EDINGUNGEN FUR DIE GULTIGKEIT UND UMFANG DER GARANTIE
1- Die Garantiedauer betrédgt ZWEI JAHRE. Fir die Nutzung der
Garantie ist die Vorlage des Garantiescheins erforderlich. Aus diesem
Grund sollte diese Garantieurkunde wéhrend der Garantiedauer
aufbewahrt werden. .

2- Die Dauer der Garantie kann nach Ubereinkunft zwischen den
Parteien und gemdaB den Bedingungen verldngert werden

(z. B. 2-5Jahre).

3- Bei eventuellen Uneinigkeiten wahrend der gewdhrten
Garantiefrist gilt das Rechnungsdatum; deshalb ist die Vorlage der
bestdtigten Garantieurkunde sowie der Rechnung oder einer
Rechnungskopie zwingend erforderlich.

4~ Im Fall von Verfdlschung der Rechnung und der
Garantieurkunde oder im Fall der Entfernung oder Feststellung
einer Beschddigung der originalen Seriennummer auf dem Gerdat
wird die Garantie ungultig.

5- Falls festgestellt wird, dass das Gerdt auBerhalb unserer
autorisierten Werkstdtten gedffnet wurde bzw. Montagearbeiten
durchgeflihrt wurden, erlischt die Garantie.

6- Die seitens unserer Firma gewdhrte Garantie umfasst nicht die
Behebung von Schdden die bei nicht zweckgemdBer Verwendung
oder Verwendung unter normwidrigen Bedingungen entstehen.
Ferner sind die folgenden Schadensfdille von der Garantie
ausgeschlossen:

+ Schéden und Defekte, die aufgrund von Fehlbedienungen
entgegen der in der Gebrauchsanweisung angegebenen Schritte
entstehen.

+ Schaden und Defekte, kénnen aufgrund von Spannungsdifferenzen,
einer fehlerhaften Elektroausrustung sowie dem Betrieb bei einer
Stromspannung, die von der vorgegebenen in Spannung abweicht.
+ Schéden und Defekte, die infolge von Brand, Uberschwemmung,
Hochwasser und Blitzschlag entstehen kdnnen und solche, die beim
Transport, Laden, Abladen und Transport nach Lieferung an den
Kunden entstehen.

7- AuBer dem auf der Rechnung und der Garantieurkunde
angegebenen Ké&ufer ist niemand flr die Beanspruchung eines
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Rechts und/oder eines Schadenersatzes berechtigt. Das Produkt
sowie alle Teile sind in der Garantie eingeschlossen.

8- Der Verbraucher kann einen der folgenden Anspriche gem.

§ 437 BGB geltend machen wenn, das Produkt Mdngel aufweist:

a) Nacherfillung verlangen,

b) von dem Vertrag zurlcktreten oder den Kaufpreis mindern

¢) Schadenersatz oder nach eine gleichwertigen eine gleichwertigen
Ersatz verlangen.

9- Falls der Verbraucher von seinem Anspruch auf Nacherflllung
oder einen kostenfreien Reparatur Gebrauch macht ist der Verk&ufer
verpflichtet, die Reparatur des Produktes durchzuflhren oder zu
veranlassen ohne Forderungen eines Entgelts fur

Arbeitsaufwand, Ersatzteile oder dergleichen. Der Verbraucher
kann seinen Anspruch auf kostenfreie Reparatur auch gegentiber
dem Hersteller oder dem Importeur geltend machen.

10- Falls nach Geltendmachung des Anspruchs auf kostenfreie
Reparatur die Moglichkeit auf Reparatur nicht besteht, da zum
Beispiel

- keine Ersatzteile mehr am Markt verflgbar sind

- die maximale Reparaturfrist Uberschritten wurde

Ist der der Kaufer berechtigt, den Verkaufspreis zurlckzuverlangen,
einen Preisnachlass in Hohe des bestehenden Mangels zu verlangen
oder einen Ersatz in Form eines mdngelfreien, gleichwertigen
Produkts zu fordern. Der Verkdufer darf diese Forderungen nicht
zurlickweisen, es sei denn die Forderung ist fur den Verkdufer
unverhdltnismaBig.

11- Bei Uneinigkeiten, die im Zusammenhang mit den Ansprichen
des Verbrauchers stehen, stellt die EU-Kommission eine Plattform fun
auBergerichtliche Streitschlichtung bereit. Verbrauchern gibt dies
die Moglichkeit, Streitigkeiten im Zusammenhang mit lhrer
Bestellung zundchst ohne die Einschaltung eines Gerichts zu kldren.
Die Streitbeilegungs-Plattform ist unter dem

Link http://ec.europa.eu/consumers/odr/ erreichbar.
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Kontaktdaten des Herstellers - oder Importeurs:
Handelsname: Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.
Adresse: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli/Istanbul, TURKEY

Tel & Fax: 0212 412 44 00 (pbx) - 0212 412 44 99
Kundenhotline: +49 800 197 80 00

Web: www.karaca.com.de

Daten des Verkdufers:

Handelsname:

Adresse:

Tel.:

Befugte Person:

Unterschrift und Stempel der befugten Person:

Rechnungsnummer:
Datum der Rechnung:
Datum und Ort der Lieferung:

Daten des Produkts:

Art: HeiBluftfritteuse

Modell: Air Pro Cook K&z XL

Modell No: E244 AF-C

Marke: KARACA

Seriennummer:

Garantiefrist: 2 (zwei) Jahre

Maximale Nachbesserungszeit: 20 (zwanzig) Werktage

Dieses Dokument wurde gemdB dem Genehmigungsschein vom 07.05.2014 mit der
Nummer 131863 des Ministeriums fur Zoll und Handel ausgestellt.
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