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ONEMLI UYARILAR:

Elektrikli bir cihaz kullanirken, yangin, elektrik carpmasi ve/veya yaralanma
riskini azaltmak icin asagidakiler de dahil olmak tzere temel glivenlik
onlemlerine her zaman uyulmalidir:

1. Kullanmadan once tdm talimatlari okuyun.

2. Voltajin, makinenin Uzerindeki etikette belirtilen voltaj araligina uygun
oldugundan ve prizin topraklamis oldugundan emin olun.

3. Herhangi bir makineyi hasarli bir kablo veya figle ya da makine arizaland-
iktan, disUrdlddkten veya herhangi bir sekilde hasar gérdUkten sonra
calistirmayin. LGtfen onarimini yetkili servise yaptirin.

4. Bu makineyi ters gevirmeyin veya 45°'lik bir aglyla egmeyin.

5. Elektrik garpmasi riskinden korunmak igin kablo, fis ve havalandirmasinin
Uzerine su dokmeyin, makineyisuya veya baska bir siviya batirmayin.

6. Kullandiktan sonra veya temizlemeden dnce makineyi prizden ¢ikarin.
7.1si gikisini saglamak icin makineyi diger nesnelerden 8 cm uzakta tutun.
8. Uretici tarafindan tavsiye edilmeyen aksesuarlari kullanmayin.

9. Makine gocuklar tarafindan veya ¢ocuklarin yakininda kullanildiginda yakin
gozetim gereklidir.

10. Makineyi atesin, ocaklarin veya sobalarin yakininda kullanmayin.

11. Kompresorin zarar gérmesini dnlemek icin glic digmesini sik sik agmayin
(en az 5 dakika araliklarla).

12. Yangin ve kisa devreyi dnlemek icin metal sac veya diger elektrikli
nesneleri makineye sokmayin.

13. Dondurmayi gikarirken, hazneye zarar vermemek igin hazneye veya
haznenin kenarina vurmayin.

14. Hazneyi veya karistirma bigagini iyice takmadan makineyi calistirmayin.
15. Malzemelerin ilk sicakhgl 25+5°C'dir. Dondurma hentz hazir olmadan
once karistirma bigagini kolayca bloke edeceginden, malzemeleri nceden
dondurmak igin dondurucuya koymayin.

16. Litfen dondurma yaparken karistirma motorunu gikarmayin.

17. Dondurma yapma programini tamamladiktan sonra sogutma fonksiy-
onunu uzatmak isterseniz, dncelikle karigtirma motorunu ¢gikarmaniz gerekir.
Aksi takdirde karigtirma motorunun omru kisalacaktir.

18. Agik havada kullanmayin.

19. Asla agindirici ovma tozlari veya sert aletlerle temizlemeyin.

20. Lutfen kullanim kilavuzunu saklayin.

21. Bu makine, 8 yas ve Uzeri gocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel
yetenekleri kisith veya deneyim ve bilgi eksikligi olan kigiler tarafindan,
kendilerine makinenin glvenli bir sekilde kullaniimasiyla ilgili gézetim veya
talimat verildigi ve tehlikeleri anladig takdirde kullanilabilir.

22. Gocuklar makineyle oynamamalidir.

23. Gozetimsiz olmalari halinde, temizlik ve bakimi gocuklar tarafindan
yapilmamalidir.

24. UYARI: Makinenin havalandirma agikliklarinin tikanmasini onleyin.



25. UYARI: Makinenin gida saklama béimelerinde, Uretici tarafindan tavsiye
edilen tipte olmayan elektrikli cihazlar kullanmayin.

26. Bu makinenin iginde yanici itici gaz iceren aerosol kutulari gibi patlayici
maddeler saklamayin.

27. Bu makine, ev ve benzeri alanlarda kullaniimak tzere tasarlanmistir.
Gug kablosu hasar gérmusse, bir tehlikeyi dnlemek icin Uretici, yetkili servis
veya benzeri yetkili kisiler tarafindan degistirilmelidir.

PARGALAR VE OZELLIKLERI:

Karistirma Motoru

Seffaf Kapak

Doldurma Kapagi

Karistirma Bigagi

Cikarilabilir Hazne

Sabit Hazne
Led Gosterge

Kontrol Paneli

Gorsel 1: Parcalarina ayristiriimig gérdnim

Kullanim:

1. Makineyi prize takin, sesli uyari bir kez calar, dijital ekran ve gosterge isigi
yanar ve 1 saniye sonra bekleme moduna geger. Bekleme modunda,
gostergede "00:00" goruntulenir, "Baslat/Duraklat" tusuna basin, makine
ayar moduna geger, dondurma fonksiyonu varsayilan olarak segilir ve
varsayilan saat "1:00"dir. Ayni zamanda, dondurma gostergesi yanip soner,
kapatmak icin gl¢ digmesine 2 saniye basin.



2. Dondurma, sogutma ve karistirma fonksiyonlarinin arasinda sirayla gegis
yapmak igin ‘MenU’ tusuna basin. Fonksiyonun varsayilan zamanini
goruntilemek icin istenen fonksiyonu segin ve gosterge 15181 yanacaktir.

3. Fonksiyonu sectikten sonra dondurma hazirlama siresini ayarlayabilir-
siniz. SUreyi artirmak igin lGtfen "+" dUgmesine basin. 1 dakika artirmak igin
digmeye bir kez basin ve slreyi hizl bir sekilde artirmak igin uzun basin. Stre
en fazla 120 dakikaya yukseltilebilir. 120'ye yukselttikten bir dakika sonra "+"
digmesine basin, yine 2:00 gosterecektir. Streyi azaltmak igin "-" tusuna
basin, 1 dakika azaltmak icin tusa bir kez basin, hizl azaltmak igin tusa uzun
basin. Stre en az S dakikaya dlsUrulebilir. S'e dUsurdukten sonra tekrar "-"
tusuna basin ve zaman artik azalmayacaktir.

4. Sureyi ayarladiktan sonra, dondurma yapmaya baslamak igin
"Baslat/Duraklat" tusuna basin. Yapim islemi sirasinda ekran agik kalacak ve
secilen zamandan geri sayim baslayacaktir. Dondurma fonksiyonunun
caligmasi sirasinda, motor kutusunun gikarildigi tespit edilirse, 3 saniye
sonra 3 kez zil sesi duyulur, gérintilenen sire yanip soner, makine bekleme
moduna geger, fan ve kompresdr calismaya devam eder ve 3 dakika
suresince herhangi bir islem yapilmaz. Bekleme modundan ¢ikmak igin, 3
dakika iginde motoru normale déndurin, ardindan "Baslat/Duraklat" tusuna
basin, motor geri sayim bitene kadar ¢alismaya devam edecektir. Dondurma
yapimi tamamlandiktan sonra makine 3 kez bip sesi ¢ikaracaktir.

5. Dondurma yapildiktan sonra baska bir islem yoksa makine otomatik
olarak sogutma moduna geger ve 10 dakika sogumaya devam eder.

DONDURMA YAPMADAN ONCE

Temizlik

Kullanmadan énce, dondurma ile temas edecek tim pargalari (sabit hazne,
cikarilabilir hazne, karistirma bigag), seffaf kapak, doldurma kapagi ve kasik
dahil) iyice yikayin.

Tarif icin malzemeleri hazirlayin:

Tarif igin malzemeleri kendi tarifinize veya makinenin tarif kitapgigina gére
hazirlayin ve hazirlanmis malzemeleri ¢ikarilabilir hazneye dokin. Not: Bu
makinede, ¢alisirken malzemeleri donduran ve boylece dondurma
yapiimasini saglayan DAHILI KOMPRESOR bulundugundan hazneyi
onceden dondurucuda saatlerce dondurmaniza gerek yoktur.

Onemli: Dahili KOMPRESOR'(in en iyi performansi sunabilmesi icin
dondurma makinesini her zaman diiz bir ylzeye dik olarak yerlestirin.



Parcalarin yerlestirilmesi

1) Cikarilabilir hazneyi makine gévdesindeki sabit hazneye yerlestirin.

2) Karistirma bicagini gikarilabilir hazneye yerlestirin.

3) Seffaf kapadi haznelerin Uzerine takin ve karistirma bicagini seffaf
kapagin ortasina oturtun.

4) Doldurma kapagini seffaf kapaga yerlestirin. Karigtirma motorunu seffaf
kapaga monte edin ve motor ekseninin karistirma bigaginin Ustindeki delige
oturdugundan emin olun.

DONDURMA YAPMAYA BASLAYIN

)

T
\j | Led Gosterge
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Fonksiyon Segimi
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Gorsel 2:
/ Kontrol paneli

Fonksiyonlarin varsayilan zamanlari:

1. Dondurma: Varsayilan galigsma stresi 60 dakikadir ve sire 5 ila 120 dakika
arasinda ayarlanabilir. Ayrintili kullanim, yukaridaki kullanim boldminde
agiklandigr gibidir.

2. Sogutma: Varsayilan sure 30 dakikadir ve stre S ila 120 dakika arasinda
ayarlanabilir. Bu fonksiyonda karistirma yoktur ve ana iglev sogutmadir.

3. Karnigtirma: Varsayilan sdre 10 dakikadir ve stire S ila 120 dakika arasinda
ayarlanabilir. Bu fonksiyonun sogutma islevi yoktur, esas olarak karistirmak
icindir.

Prize takin
Makinenin Uzerindeki etikette belirtilen voltajin evinizin voltajiyla uyumiu
oldugundan emin olmak igin voltaiji kontrol edin, ardindan fisi uygun prize takin.



1. SUt, krema, beyaz seker gibi malzemeleri oranlarina gére hazneye dokin
ve iyice karigtirin. Daha sonra ¢ikarilabilir hazneyi dikey olarak makinenin
sabit haznesinin igine yerlestirin. Cikarilabilir haznenin makinenin sabit
haznesine kondugunda kuru oldugundan emin olun. Makinenin sabit
haznesinin iginde ve ¢ikarilabilir haznenin disinda su kalmasi durumunda,
makine sogumaya basladiktan sonra cikarilabilir hazne zarar gorecektir.
Karistirma motorunu seffaf kapaga yerlestirin, karigtirma bicagini dénen
mile sokun ve sikin, karistirma motorunu alin ve dikey olarak sabit hazneye
yerlestirin, karistirma motorunun yon okunu takip edin ve yerine yerlestirin.
Seffaf kapagi saat yonlnde kilitlenene kadar gevirin, doldurma kapagini agin
ve karistirilan malzemeleri icine dokun.

2. Makineyi prize takin, géstergeler tamamen agik olacak, ekranda "00:00"
gorunecek. Dondurma fonksiyonunu segmek igin "mend” tusuna basin,
varsayilan sure "1:00"dir. Zamani ayarlayin, dondurma fonksiyonunu
baslatmak igin "Baslat/Duraklat" tusuna basin ve makine ¢alismaya
basglayacaktir. Karistirma bicagi saat yoninde doner, gésterge ekranindaki
gbsterge simgesi yanar, ekranda geri sayim suresinin bittigi gosterilir ve
dondurma yapimi tamamlandiktan sonra makine 3 kez bip sesi verir.
Dondurma hazirdir.

3. Makine galismayi durdurur, makineyi kapatin ve prizden gekin. Seffaf
kapagi saat yonunun tersine dondlrmek igin karistirma motorunun tzerine
basin, seffaf kapak kilit agma yondne doner. Seffaf kapagi cikarin, karistirma
bigagini gikarin, gikarilabilir hazneyi sapindan tutarak kaldirin. Kagik
kullanarak yiyecegi cikarin ve yiyin.

Fonksiyon tuglari

GUG TUSU: Prize taktiktan sonra, makineyi calistirmak igin GUG tusuna
basin ve LED gosterge, varsayilan ¢aligsma stresinin 60 dakika oldugu
anlamina gelen "60:00" gésterir.

SURE ARTTIRMA TUSU: 10, 20, 30, 40, 50 ve 60 dakikalik galisma suresi
isteGe baglidir ve [stre artirmal] tusuna art arda basarak 6nceden
ayarlanabilir. Farkli caligma surelerini zevkinize gore segebilirsiniz.
(Varsayilan galisma slresi 60 dakikadir).

SURE AZALTMA TUSU: B0, 50, 40, 30, 20 ve 10 dakikalik calisma stiresi
isteGe baglidir ve [stre azaltma] tusuna art arda basarak énceden
ayarlanabilir. Farkli galisma sirelerini zevkinize gore segebilirsiniz.
(Varsayilan ¢alisma suresi 60 dakikadir).



BASLAT/DURAKLAT TUSU: Sure ayarlandiktan sonra baslatmak igin
BASLAT/DURAKLAT tusuna basin. Hemen karistirmaya ve sogutmaya
basglar ve dondurma goéstergesi yanar. Geri sayim bittiginde islem otomatik
olarak durur ve 10 kez “bip” sesi duyulur. LED gosterge "00:00" gosterir.

10 dakika iginde dondurmayi servis edilmeyecek veya makine
kapatmayacaksa, dondurmanin buzunun ¢oézilmemesi igin makine
otomatik olarak "Uzatilmis Sogutma Fonksiyonu'na geger, sogutmaya
basglar ve sogutma gdstergesi yanar.

Uzatilmig sogutma fonksiyonu

Makine SOGUTMA islevini (karistirma olmadan) her 10 dakikada bir 10
dakika, toplam 1 saat ¢alistirir, ardindan ilk varsayilan moduna (agiktir ama
calismaz) geri doner.

Dikkat: Hazirlanmis dondurmayi servis ederken elektrik garpmasini dnlemek
icin fisi prizden ¢ekmeyi unutmayin.

Ayar islemleri

Durdurma: Makine ¢alisirken BASLAT/DURAKLAT tusuna 3 saniye basarak
veya GUg digmesine bir kez basarak makineyi durdurabilirsiniz. Calisma
slresi ayari (galisma halinde): Makine calisirken, LED'de gérintilenen
maksimum 60 dakikaya ulasana kadar [sdreyi artirma] tusuna her basista S
dakika ekleyerek ¢alisma stresini ekleyebilirsiniz. Stre sadece artirilabilir
ancak azaltilamaz.

Sire Ekleme (¢aligma siiresi bittikten sonra)

Onceden ayarlanan stire (60 dakika vb.) bittiginde ve makine durup ilk
varsayilan moduna dondiginde, daha yogun bir kivam istiyorsaniz, yeniden
calisma suresi (10/20/30/40/50/60 dakika) segebilirsiniz. (sdreyi artir)
tusuna basin, ardindan sirayla BASLAT/DURAKLAT tusuna basin, makine
sectiginiz sire kadar ¢alismaya devam edecek ve sonra duracak ve
dondurmanin erimemesi igin tekrar "Uzatiimis Sogutma Fonksiyonu'na
gecerek sUreyi sabit tutacaktir.

Malzemelerin hacminin kontrolii

Tasma ve israfi onlemek icin IUtfen malzemelerin ¢ikarilabilir haznenin
kapasitesinin %80'ini gegmediginden emin olun (dondurma yapilirken
genigler)

DONDURMANIN SAKLAMASI
Hazirlanan dondurmayi plastik veya tahta kasik kullanarak baska bir kaba
alin, gikarilabilir haznenin igini gizmemek icin metal kasik kullanmayin.



TARIFLER

1. Kremal Siitlii Dondurma

Malzemeler: 285ml sit, 125ml girpilmis krema, 40g toz seker (toplam
agirhgin 450g't gegmemesi gerekir)

Hazirlama yontemi:

Kremayi kalinlasana kadar ¢irpin, sttd ve toz sekeri homojenize olacak
sekilde karistirin. Karigtirilan malzemeleri doldurma kapagindan gikarilabilir
hazneye dokdn ve dondurma makinesini galistirin.

2. Muzlu dondurma

Malzemeler: 1 muz (yaklagik 80g), 200ml sit, 130ml girpilmis krema, 40g toz
seker (toplam agirhgin 450g'1 gegmemesi gerekir)

Hazirlama yontemi:

1. Muzu soyun ve bir ¢atal ile ezin.

2. Kremayi kalinlagsana kadar ¢irpin, ezilmis muz, st ve toz sekeri ekleyip
homojenize olacak sekilde karistirin. Karistirilan malzemeleri doldurma
kapagindan gikarilabilir hazneye dokin ve dondurma makinesini galistirin.

3. Mangolu dondurma

Malzemeler: 160g mango puresi, 150ml sit, 100ml ¢irpilmig krema, 40g toz
seker (toplam agirhigin 450g't gegmemesi gerekir)

Hazirlama yontemi:

1. Mango posasini mango puresi ile karistirin

2. Kremayi kalinlagana kadar ¢irpin, mango puresini, st ve toz sekeri ekleyip
homojenize olacak sekilde karistirin. Karistirilan malzemeleri doldurma
kapagindan cikarilabilir hazneye dokin ve dondurma makinesini galistirin.

4. Matcha Uziimlii Dondurma

Malzemeler: Yaklasik 3 yumurta sarisi, 200ml stt, 80ml ¢irpiimig krema, 80g
toz seker, 10g matcha, bir miktar kuru Gzim (toplam agirhgin S50g'i
gegmemesi gerekir)

Hazirlama yontemi:

1. SGtU yaklasik 80 derece isitin.

2. Yumurta sarilarini toz seker ile girptiktan sonra isitilmig stutd surekli
karistirarak ekleyin. Diger malzemeleri eklemeden 6nce bu karigimin S
dereceye kadar sogumasini bekleyin.

3. Kremayi kalinlagincaya kadar ¢irpin, hazirladiginiz karisimi ekleyip
homojenize olacak sekilde karistirin. Karistirilan malzemeleri doldurma
kapagindan gikarilabilir hazneye dokiin ve dondurma makinesini galistirin.



5. Gilekli yogunlagtiriimig siitlii dondurma

Malzemeler: 165g cilek, 150ml sut, 100g cirpilmis krema, 35g toz seker
(toplam agirligin 450g't gegmemesi gerekir)

Hazirlama yontemi:

1. Gilekleri pUre haline getirin

2. Kremayi kalinlagincaya kadar ¢irpin, pure haline getirdiginiz cilekleri, st ve
toz sekeri ekleyip homojenize olacak sekilde karigtirin. Karigtirilan
malzemeleri doldurma kapagindan ¢ikarilabilir hazneye dékin ve dondurma
makinesini caligtirin.

6. Cikolatali dondurma

Malzemeler: 60g ¢ikolata, 210ml stt, 140g cirpilmis krema, 40g toz seker
(toplam agirligin 450g't gegmemesi gerekir)

Hazirlama yontemi:

1. SUt ve toz sekeri karigtirip 1sitin ve sicakken dogranmis cikolatayi ekleyin.
Cikolatanin erimesini bekleyin ve kabi buzlu suya koyup sogutun.

2. Kremayi kalinlagincaya kadar ¢irpin, hazirladiginiz gikolatal karigimi ekleyip
homojenize olacak sekilde karistirin. Karistirilan malzemeleri doldurma
kapagindan cikarilabilir hazneye dékidn ve dondurma makinesini galistirin.

7. Kirmizi fasulyeli dondurma:

Malzemeler: 140g kirmizi fasulye, 165ml sit, 90ml krema, S0g toz seker
(toplam agirhgin 450g't gegmemesi gerekir)

Hazirlama yontemi:

1. Kirmizi fasulyeleri haslayin ve plre haline getirin, stit ve sekeri ekleyip iyice
karigtirin.

2. Kremayi kalinlagincaya kadar ¢irpin, hazirladiginiz fasulyeli karigimi ekleyip
homojenize olacak sekilde karistirin. Karistirilan malzemeleri doldurma
kapagindan cikarilabilir hazneye dokin ve dondurma makinesini galistirin.

8. Yogurtlu dondurma

Malzemeler: 200ml yogurt, 130ml ¢irpiimis krema, 70ml gilek suyu, 40g toz
seker ve Sml limon suyu. (toplam agirigin 450g'1 gegmemesi gerekir)
Hazirlama yontemi:

1. Kremay! kalinlasincaya kadar ¢irpin, yogurt, gilek suyu, toz seker ve limon
suyunu ekleyip homojenize olacak sekilde karistirin. Karistirilan malzemeleri
doldurma kapagindan gikarilabilir hazneye dokin ve dondurma makinesini
calistirin.



Mevcut Sorun

Olasi Neden

Gozim

Dondurma yapildiktan
sonra gikarilabilir
hazneyi ¢cikara-
mazsiniz.

Cikarilabilir hazne
sabit hazneye
yerlestiriimeden 6nce,
makine ¢alismaya
baglatildiginda
kurumayan ve
buzlanmaya neden
olan su damlalari
vardi

GCikartmadan énce
5-8 dakika bekleyin

Gosterge yanip
sonUyor

Karigtirma motoru
yerine tam olarak
yerlestirilmemis

Seffaf kapagi ve ana
Uniteyi kilitleme
konumuna gevirin

Kompresor ¢alismiyor

Kompresoru bir kez
calistirdiktan sonra
tekrar ¢alistirin.

Kompresaorun sik sik
baslatiimamasi
gerekir. Kapandiktan
sonra yeniden
baslatilirsa, bilgisayar
programi onu S dakika
korur. Kompresor
ancak 5 dakikalik bir
aradan sonra yeniden
baslatilabilir.

Sadece karistirma
fonksiyonu segili

Dogru fonksiyonu
segin

Fan ¢alismiyor,
kompresaor asiri iIsinma
korumasina gegmis

Bakim igin fisini gekin
ve belirlenen yetkili
servise gonderin




Mevcut Sorun

Olasi Neden

Goziim

Karistirma bigagi
donmuyor

Karistirma bigagi
dogru yerlestiriimemis

Karistirmma motorunu
¢lkardiktan sonra,
karistirma bigagini
seffaf kapaga monte
edin ve ardindan
karistirma motorunu
takin.

Sogutma fonksiyonu
segilmis

Dogru fonksiyonu
segin

Anormal veya hasarl
motor

Bakim igin fisini gekin
ve belirlenen yetkili
servise gonderin.

Bircok buz tanesi var

Malzemelerde ¢ok
fazla su var

Sat veya kremanin
6zgUl agirhgr uygun
sekilde arttirilabilir.

Makine ¢alismayi
durduruyor

Yarim galismadan
sonra makineyi
durdurun

Uriin icerisinde
bilgisayar kontrol
programi bulunmak-
tadir. Dondurma
basariyla yapildiginda,
bilgisayar kontrol
programi makineyi
otomatik olarak
durduracak ve 10
dakika soguk tutma
moduna gegecektir.
Sonunda makineyi
durdurun.




Existing problems

Analysis of causes

Solution

Makine ¢aligmayi
durduruyor

Sicak hava gikisi az, i¢
sicaklik yuksek

Makine duvara gok
yakin oldugundan
hava sirktlasyonu
zayif ve kompresor ve
motor gibi bilesenle-
rde yuksek sicakliklar
olusuyor. Koruma
durumuna girer.
Makinenin havalandir-
masi duvardan en az
20 cm uzakta
olmalidir.

Dondurma
yapilamiyor

Kullanicinin belirledigi
sure yetersiz

Calisma suresini
yeniden ayarlayin

Sadece karistirma
fonksiyonu segili

Dogru fonksiyonu
segin

Eklenen malzemeler
iyice ezilmemistir,
blyuk pargalar
halinde eklenmistir
(6rn. elmalar kiip kip
kesilmistir)

Tdm meyve ve
sebzelerin pure haline
getirilmesi gerekiyor.
Gikolatanin 6nceden
eritilmesi gerekir.

Elektrik yok

Devrede anormallik
var

Bakim igin fisini gekin
ve belirlenen yetkili
servise gonderin




Kullanim omrd 7 yil

Teknik Ozellikler:
220-240V~50Hz, 110W

Tasima ve Nakliye Sirasinda Dikkat Edilecek Hususlar

« Tasima ve nakliye sirasinda cihazinizin aksamlarina zarar gelmemesi igin
orijinal kutusunda bulundurulmalidir.

+ Tasima sirasinda cihazi normal konumunda tutunuz.

« Cihazinizi nakliye esnasinda dlslrmeyiniz ve darbelere karsi koruyunuz.
+ Cihazin musteriye tesliminden sonra tasima sirasinda olusan arizalar ve
hasarlar garanti kapsamina girmez.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

WEEE

Bu cihaz WEEE direktiflerine uygun olarak geri dontstimdi olan
parcalardan olustugu igin ¢dépe atilmamasi gerekmektedir. Litfen bu
cihazin geri dénlsUmini saglamak igin en yakin toplama merkezine
basvurunuz.

gCE

Uretici / ithalatg Firma:

Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumbhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sigli-Istanbul/Turkiye
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YETKIiLi SERVISLER

QR Kodu okutarak
Yetkili Servislerimize ulasabilirsiniz.

Musteri Hizmetleri: 0850 252 55 72

Yetkili Servislerimiz igin;
www.karaca.com
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DONDURMA MAKINESI

GARANTI SARTLARI

GARANTININ GEGERLILIK KOSULLARI VE KAPSAMI

1- Garanti siiresi IKi YIL olup garantiden yararlanmak igin

Garanti Belgesinin ibrazi sart oldugundan, is bu Garanti Belgesi
garanti stresince saklanmalidir.

2- Garanti suresi, taraflarla varilacak mutabakat ve sartlar geregi
2 yildan fazla streler igin uzatilabilir. (2-5 yil gibi)

3- Saglanan garanti stresi iginde meydana gelecek
anlagmazliklarda fatura tarihi dikkate alinacagindan onayli
Garanti Belgesi ile faturasi veya fotokopisinin ibraz edilmesi sarttir.
4- Fatura ve garanti belgesi Uzerinde herhangi bir tahribat
yapildiginda cihazin Gzerindeki orijinal seri numarasi
kaldirildiginda ya da tahrip edildiginin tespitinde garanti gegersiz
sayilir.

5- Cihazin montaj veya firmamizin yetkili servislerinin haricinde
yapildidinin ya da cihazin agildiginin tespiti halinde garanti
gegersiz olacaktir.

6- Firmamiz tarafindan verilen garanti sz konusu cihazin amaglari
disinda veya anormal sartlarda kullaniimasindan dogacak
arizalarinin giderilmesini kapsamadigi gibi agagida belirtilen
arizalarda garanti disidir.

- Cihazin kullanma kilavuzunda veya montaj kilavuzunda yer alan
hususlara aykiri kullanim hatalarindan meydana gelen hasar ve
arizalar.

- Voltaj uyumsuzlugu hatali elektrik donanimi ile cihaz etkisinde
yazil voltajdan farkl voltaj ile kullanim nedeniyle meydana gelecek
hasar ve arizalar.

- Yangin, sel, su basmasi ve yildirim digmesi gibi afetler sonucu
meydana gelecek hasar ve arizalar, tlketiciye tesliminden sonra
cihazin nakli, ydkleme, bosaltma ve tasimasi sirasinda meydana
gelecek hasar ve arizalar.

7- Cihazin Fatura ve Garanti Belgesindeki kimligi belirtilen
tlketiciden baska hig kimse hak ve/veya tazminat talep edemez.
Urtintin buttn pargalart dahil olmak tzere tamami garanti
kapsamindadir.
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DONDURMA MAKINESI

GARANTI SARTLARI

8- Urtintin ayipli oldugunun anlagiimasi durumunda tiiketici,
6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun'un 11 inci
maddesinde yer alan;

a) Sézlesmeden donme,

b) Satis bedelinden indirim isteme,

c) Ucretsiz onariimasini isteme,

d) Satilanin ayipsiz misli ile degistiriimesini isteme haklarindan
birini kullanabilir.

9- Tuketicinin bu haklardan Gcretsiz onarim hakkini se¢mesi
durumunda saticr; isgilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da
baska herhangi bir ad altinda higbir Ucret talep etmeksizin Grindn
onarimini yapmak veya yaptirmakla ylkimladar. Tuketici Ueretsiz
onarim hakkini Uretici veya ithalatgiya karsi da kullanabilir. Satici,
Uretici ve ithalatg tdketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur.

10- TUketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde Grdndn;
« Garanti stresi iginde tekrar arizalanmasi

« Tamiri igin gereken azami strenin asiimasi

« Tamirinin mimkUn olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici,
Uretici veya ithalatgl tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;

TUketicinin Grdndn bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa Grdndn ayipsiz misli ile degistiriimesini saticidan
talep edebilir. Saticl, tlketicinin talebini reddedemez. Bu talebin
yerine getirilmemesi durumunda satic, Uretici ve ithalatg
mdteselsilen sorumludur.

11- TUlketici, 6502 sayill Kanundan dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak gikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu
veya tdketici isleminin yapildigi yerdeki Tketici Hakem Heyetine
veya Tuketici Mahkemesine bagvurabilir.

12- Saticr tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi
durumunda, tlketici GUmrtk ve Ticaret Bakanh@i TUketicinin
Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel MUdUrlGglne bagvurabilir.
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DONDURMA MAKINESI

GARANTI BELGESI

Uretici veya ithalatgl Firmanin:

Unvani: Karaca Ziiccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Adresi: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli/istanbul, TURKEY

Musteri Hizmetleri: +90 850 252 55 72

Web: www.karaca.com

Satici Firmanin:

Unvani:

Adresi:

Tel:

Yetkili Kisi:

Yetkili Kiginin imzasi ve Kagesi:

Fatura Numarasi:
Fatura Tarihi:
Teslim Tarihi ve Yeri:

Uriiniin;

Cinsi: Dondurma Makinesi

Modeli: Karaca Dondurma Makinesi
Model No: KE-IM1101

Markasi: KARACA

Seri Numarasi:

Garanti Suresi: 2 (iki) yil

Azami Tamir Siiresi: 20 (yirmi) is ginU

Bu belge GUmrik ve Ticaret Bakanlhi@i'nin 131863 no'lu ve 07.05.2014 tarihli izin
belgesine gore dizenlenmistir.
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ICE CREAM MAKER
KE-IM1101

USER'S MANUAL AND
WARRANTY CERTIFICATE

=N



IMPORTANT NOTICES!:
When using an electrical appliance, basic safety precautions should always
be followed to reduce the risk of fire, electric shock, and/or injury, including
the following:
1. Read all instructions before using.
2. Ensure the voltage is compliant with the voltage range stated on the
rating label, and

ensure the earthing of the socket is in good condition.
3. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, or after the
appliance malfunctions, or is dropped or damaged in any manner. Please
repair it in the local service centre.
4. Do not upend this product or incline it over a 45°angle.
5. To protect against the risk of electric shock, do not pour water on the
cord, plug and ventilation, immerse the appliance in water or any other
liquid.
6. Unplug the appliance after using or before cleaning.
7. Keep the appliance 8 cm from other objects to ensure a good heat
release.
8. Do not use accessories which are not recommended by the Manufacturer.
9. Close supervision is necessary when the appliance is used by or near
children.
10. Do not use the appliance close by flames, hot plates, or stoves.
11. Do not switch on the power button frequently (ensure Smin. intervals at
least) to avoid the damage of compressor.
12. Metal sheets or other electric objects are not allowed to be inserted into
the appliance to avoid fire and short circuit.
13. When taking out the ice cream, do not knock the barrel or edge of barrel
to protect the barrel from damage.
14. Do not switch on the power before install well the barrel or blender blade.
15. The initial temperature of the ingredients is 25+5K.Do not put the
ingredients into the freezer for pre-freeze, as it will easily make the blender
blade blocked before the ice cream is in good condition.
16. Please do not remove the blender motor while making ice cream.
17. If you want to extend the cooling function after completing ice
cream-making program, the blender motor must be removed first.
Otherwise, it will shorten the life of blender motor.
18. Do not use outdoors.
19. Never clean with scouring powders or hard implements.
20. Please keep the instruction manual.
21. This appliance can be used by children aged 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory, or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruc-
tion concerning the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.
22. Children shall not play with the appliance



23. Cleaning and user maintenance shall not be made by children without
supervision.

24. WARNING: Keep ventilation openings, in the appliance enclosure or the
built-in structure, clear of obstruction

25. WARNING: Do not use electrical appliances inside the food storage
compartments of the appliance, unless they are of the type recommended
by the manufacturer.

26. Do not store explosive substances such as aerosol cans with a
flammable propellant in this appliance.

27. This appliance is intended to be used in household and similar
applications If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons to avoid a hazard.

PARTS & FEATURES!:
Blender Motor

Transparent Lid

Refill Lid

Mixing blade

Removable Bowl

Fixed Bowl
Led Display

+——— Control Panel

lllustration 1: Exploded View

Operation

1. Plug in the power supply, the buzzer sounds once, the digital display and
indicator light are on, and enter the standby state after 1 second; in the standby
state, the digital tube displays "00:00, press the "power switch" button, the
machine enters In the setting state, the ice cream function is selected by
default, and the time default is "1:00": at the same time, the ice cream pattern
flashes, press the power button for 2 seconds to turn off the state.



2. Press the "Menu button" to cycle through the three modes of ice cream
mode, refrigeration mode and stirring mode in sequence. Select the desired
function to display the default time of the function and the indicator light
will be on.

3. After selecting the mode, you can adjust the ice cream preparation time.
To increase the time, please press the "+" button. Press the button once to
increase by 1 minute, and long press to increase the time rapidly. The
longest can be increased to 120 minutes and increased to 120 Press the "+"
button after one minute and it will still show 2:00; to decrease the time,
press the "-" button, press the button once to decrease by 1 minute, long
press the button to decrease rapidly, at least decrease to S minutes,
decrease to 5 Press the "-" key again after the clock and the time will no
longer decrease.

4. After setting the time: Press the "Start/Pause" button to start making ice
cream. During the making process, the display will remain on, and the
countdown will start from the selected time. During the operation of the ice
cream function, if it is detected that the motor box has been taken out. the
buzzer sounds 3 times after 3 seconds, the displayed time flashes, the
machine enters the pause state, the fan and compressor continue to work,
and there is no operation within 3 minutes. Enter the standby state; put the
motor back into normal within 3 minutes, then press the "Start/Pause"
button, the motor will continue to work; until the countdown timer ends, the
machine will beep 3 times after the completion of the ice cream production.
S. After the ice cream is made, if there is no other operation, it will
automatically enter the cooling program and keep cooling for 10 minutes.
S. After the ice cream is made, if there is no other operation, it will
automatically enter the cooling program and keep cooling for 10 minutes.

BEFORE MAKING ICE CREAM

Cleanness

Before use, thoroughly wash all parts that will come into contact with the ice
cream (including the fixed bowl, removable bowl, mixing blade, transparent
lid, refill lid, and spoon).

Prepare recipe ingredients:

Prepare recipe ingredients from your recipe or the recipe booklet here and
pour the well-prepared recipe ingredients into the removable bowl. Note:
You do not need to freeze the bowl for hours in a freezer in advance, as this
machine has a BUILT-IN COMPRESSOR that freezes the recipe ingredients
in operation thus ensuring the output of ice cream.

Important: Always place the Ice Cream Maker upright on a flat surface so
that the build-in COMPRESSOR can provide the best performance.



Assembly

1) Put the removable bowl into the fixed bowl in the machine body.

2) Place the mixing blade into the removable bowl.

3) Install the transparent lid on top of the bowls and keep the mixing blade
fitted in the centre of the transparent lid.

4) Place the refill lid onto the transparent lid.

Mount the blender motor onto the transparent lid and be sure the motor
axis fitted into the hole in the top of mixing blade.

)

START MAKING ICE CREAM

I
\j | Led Display
Mixing Indicator Q 000 ? Ice Cream Indicator
Cooling Indicator |
Function Selection (= @ @77 Power Button

Start/Stop Button
Decrease Time

Increase Time

|
Q®
lllustration 2:
/ Control Board

Function mode default time description:

1. Ice cream mode: The default operation time is 60 minutes, and the time
can be adjusted from 5 to 120 minutes. The detailed function operation is
as described in the above operation process.

2. Cooling mode: The default time is 30 minutes, and the time can be
adjusted from 5 to 120 minutes. In this mode, there is no stirring, and the
main function is cooling.

3. Stirring mode: The default time is 10 minutes, and the time can be
adjusted from S to 120 minutes. This model has no cooling function, it is
mainly for stirring mixture etc.

Connect to the electricity
Check voltage to be sure that the voltage indicated on the rating label
agrees with your home voltage, then plug it into the correct socket.



1. Pour the ingredients into the container according to the proportion, such
as: evaporated milk, cream, white sugar, etc.; and stir well; then put the
aluminium bucket vertically into the inner tank of the machine, and put it into
the inner tank slot and put it at the bottom ; When the aluminum ice cream
bucket is put into the inner tank of the machine, be sure to dry the water in
the inner tank of the machine and the water outside the aluminium ice
cream bucket, and no water droplets can stick to the inner tank and the
outside of the aluminum bucket; otherwise, after the machine starts to cool,
the aluminium bucket will be damaged. It cannot be taken out normally; put
the motor box into the transparent cover, insert the stirring blade into the
rotating shaft and fasten it, pick up the motor box and put it vertically into
the inner tank, follow the direction arrow of the motor box, align the unlock
pattern on the panel and put it in, clockwise Rotate in the direction, turn the
transparent cover until the locking pattern is locked; open the feeding port,
and pour the stirred ingredients into the feeding port.

2. Plug in the power supply, the display will be fully on, the display will show
"00:00", press the "Menu button" to select the ice cream mode, the default
time is "1:00". Set the time; press the "Start/Pause" button to start the ice
cream program, and the machine will start working; the stirring blade
rotates in the counterclockwise direction, the indicator icon on the display
screen is on, the screen shows that the countdown time is over, and the
machine beeps 3 times after the completion of the ice cream. manufacture
complete. The machine stops working, turn off the machine and disconnect
the power supply, press the motor box to rotate the transparent cover
counter clockwise, the transparent cover rotates to the unlock pattern, take
out the transparent cover, take out the stirring blade, lift the outer barrel
handle to take out the outer barrel, use Spoon out the food and eat it.

3. The machine stops working, turn off the machine and disconnect the
power supply, press the motor box to rotate the transparent cover
counterclockwise, the transparent cover rotates to the unlock pattern, take
out the transparent cover, take out the stirring blade, lift the aluminium
bucket handle to take out the aluminium bucket, use Spoon out the food and
eatit.



Operation of function buttons

POWER BUTTON: After connecting with the electricity, press the (POWER)
button to electrify the machine and the LED displays “01:00" which means
the default operating time is 60 minutes.

TIMER INCREASE BUTTON: 10, 20, 30, 40, 50 and 60 minutes of operation
time is optional and can be preset by repeatedly pressing [time increase]
Button. You can choose different operating times to your taste. (Default
operating time is 60 minutes).

TIMER DECREASE BUTTON: 60, 50, 40, 30, 20 and 10 minutes of
operation time is optional and can be preset by repeatedly pressing the
TIME DECREASE BUTTON: You can choose different operating times to
your taste. (Default operating time is 60 minutes).

START/STOP BUTTON: After the time is set, press the (START/STOP)
button to start. It begins mixing and cooling immediately and the ice cream
indicator lights up. When the count-down ends, the operation automatically
stops, and it hears 10 times of “Di Di Di” sound. The LED displays "00:00"

If no one seems to serve the ice cream or turn off the machine in 10 minutes,
it automatically enters into an “Extended Cooling Function” to keep the ice
cream not defrosted, later it begins cooling and the cooling indicator lights

up.

Extended Cooling Function

The machine runs the COOLING function(no mixing) for 10 minutes in every
other 10 minutes, a total 1 hour, then returns to the initial default status
(Electrified but no operation).

Caution: Always remember to unplug from outlet when you serve the
finished ice cream to avoid an electric shock.

Adjusting Operations

Break-off Operation: You can stop the machine by pressing the
(START/STOP) Button for 3 seconds or pressing the (Power) button one
time whenever the machine is running.

Operating Time Adjusting (In Operation): Whenever the machine is running,
you can add the operating time by repeatedly pressing the [increase time]
Button, S minutes added each pressing till it reaches the maximum 60
minutes displayed on the LED. The time can only be increased but cannot
be reduced.



Adding Time Operation (After Operating Time Finished)

When the preset time (60 minutes etc.) finishes and the machine stops and
returns to the initial default status, if you like a harder consistency, you can
once again select an operating time (10/20/30/40/50/60 minutes) by
pressing [increase time] button, then again press the (START/STOP) button
in turn, the machine will continue to run down the time you selected and
then stops and again enters into the "Extended Cooling Function” to keep
the ice cream not defrosted.

Controlling the Volume of the Ingredients

To avoid overflow and waste, please make sure that the ingredients do not
exceed 80% of capacity of the removable bowl (Ice cream expands when
being formed)

STORAGE OF ICE CREAM

Remove the finished ice cream into another container using a plastic scoop
or a wooden spoon, do not use a metal scoop avoiding scratching on the
inside removable bowl.

Motor lock detection function:

During the operation of the single mixing function, if the motor is locked for
more than 3 seconds, the machine will stop working.

During the operation of the ice cream function, the motor is locked for more
than 3 seconds, and the machine enters the cold insulation state.



CREAM RECIPE MANUAL

1. Creamy Milk Ice Cream

Materials: 285ml of milk, 125ml of whipped cream, 40g of white sugar (the
total weight should not exceed 450g)

Production Method:

Whip the whipped cream until it becomes thick (like a milk slurry); mix the
milk, cream white sugar, etc., and stir evenly, pour the mixed materials from
the feeding port into the feeding port, and then start the ice cream maker.

2. Banana Ice Cream

Ingredients: 1 banana (about 80g), 200ml of pure milk, 130ml of whipped
cream, 40g of white sugar (the total weight should not exceed 450g)
Production Method:

1. Peel the banana and mash it with a fork.

2. Whip the whipped cream until it becomes viscous (milk-like); mix the
banana bolognese, milk, cream, etc., and stir evenly, pour the mixed
materials from the feeding port into the feeding port, and then start the ice
cream maker.

3. Mango Ice Cream

Ingredients: 160g mango meat sauce, 150ml pure milk, 100ml whipped
cream, 40g white sugar) (the total weight should not exceed 450g)
Production Method:

1. Take the pulp of mango and stir it into mango puree.

2. Whip the whipped cream until it becomes thick (milk-like);

3. Whip the whipped cream until it becomes viscous (milk-like); mix the
mango puree, milk, cream, etc. and stir evenly, pour the mixed materials
from the feeding port into the feeding port, and then start the ice cream
maker.

4.Matcha Raisin Ice Cream

Ingredients: about 3 raw egg yolks, 200ml of milk, 80ml of whipped cream,
80g of white sugar, 10g of matcha, and a little amount of dried raisins (the
total weight should not exceed 550g)

Production Method:

1. Heat the milk to about 60 degrees.

2. After the egg yolk is beaten with sugar (beat until the sugar melts), pour
in the heated milk, be sure to pour and stir,

Tempered and boiled until slightly boiled; let the boiled egg milk liquid cool to
about S degrees.

3. Whip the whipped cream until it becomes thick (milk-like).

4. Whip the whipped cream until it becomes viscous (milk-like). Mix the raw
egg yolk, milk, and cream evenly, pour the mixed materials from the feeding
port into the feeding port, and then start the ice cream maker.



S. Strawberry Condensed Milk Ice Cream

Ingredients: 165g strawberry, 150ml pure milk, 100g whipped cream, 35g
white sugar (the total weight should not exceed 450g)

Production Method:

1. Puree strawberries.

2. Whip the whipped cream until it becomes viscous (milk-like); mix the
strawberry paté, milk, cream, etc., and stir evenly, pour the mixed materials
from the feeding port into the feeding port, and then start the ice cream
maker.

6. Chocolate ice cream

Ingredients: Chocolate 60g, pure milk 210ml, whipped cream 140g, white
sugar 40g. (The total weight should not exceed 450 grams)

Production Method:

1. Add granulated sugar to the milk and heat it, add chopped chocolate
while it is still hot, wait for the chocolate to melt, and then cool down
through ice water.

2. Whip the whipped cream until it becomes viscous (milk-like); mix the
strawberry paté, milk, cream, etc., and stir evenly, pour the mixed materials
from the feeding port into the feeding port, and then start the ice cream
maker.

7. Red Bean Ice Cream:

Ingredients: 140g red beans, 165ml pure milk, 80ml cream, 50g white sugar
(the total weight should not exceed 450g)

Production Method:

1. Boil the red beans and stir into a puree; add milk and sugar and mix well.
2. Whip the whipped cream until it becomes viscous (milk-like); mix the
strawberry paté, milk, cream, etc., and stir evenly, pour the mixed materials
from the feeding port into the feeding port, and then start the ice cream
maker

8. Yoghurt Ice Cream

Material:

200ml of yoghurt, 130ml of whipped cream, 70ml of strawberry juice, 40g of
white sugar, and 5ml of lemon juice. (The total weight should not exceed
450 grams)

Production Method:

1. Whip the whipped cream until it becomes viscous (milk-like); mix the
yoghurt, strawberry juice, cream, etc. evenly, pour the mixed materials from
the feeding port into the feeding port, and then start the ice cream maker.



Existing problems

Analysis of causes

Solution

After the ice cream is
made, you can't take
out the aluminium
bucket

There were water
drops before the ice
cream bucket was
placed in the main
machine, which were
not dried when the ice
cream was started,
resulting in icing
There were water
drops before the ice
cream bucket was
placed

Wait 5-8 minutes
before taking it out

The display flashes

The main engine head
is not rotated in place

Turn the transparent
cover and the head of
the main unit into the
locking position

Compressor does not
work

After starting the
compressor once,
start it again

The compressor
cannot be started
frequently. Ifitis
started again after
shutdown, the
computer program
will protect it for S
minutes. In the case of
secondary

Single mixing function
is selected

Select the correct
function in function
selection

Fan does not work,
compressor overheat
protection

Unplug and send it to
the designated
maintenance point for
maintenance




Existing problems

Analysis of causes

Solution

Stirring blade does
not rotate

Mixing blade is not
installed correctly

After taking out the
main engine head,
assemble the mixing
blade into the
transparent cover,
and then put the main
engine head on

Refrigeration function
is selected

Select the correct
function in function
selection

Abnormal or
damaged motor

Unplug and send it to
the designated
maintenance point for
maintenance

There are many
grains of ice and sand

Too much water in the
ingredients

The specific gravity of
milk or cream can be
increased appropri-
ately

The machine stops
working

Stop the machine
after half work

There is a computer
control program in the
product. When the ice
cream machine is
successfully made, the
computer control
program will
automatically stop the
machine and
automatically enter
the working mode of
keeping cold for 10
minutes. Finally stop
the machine.




Existing problems

Analysis of causes

Solution

The machine stops
working

Poor product exhaust
and high internal
temperature

The product is too
close to the wall,
resulting in poor air
circulation and high
temperature of
components such as
compressor and
motor. The protection
state is entered. The
product vent shall be
at least 20cm away
from the wall.

Ice cream cannot be
made

User defined, not
enough working time

Adjust scheduled
working time

Single mixing function
is selected

Select the correct
function in function
selection

The added ingredients
are not slurried, and
there are large
granules. (For
example, the apple is
only diced)

All fruit and vegetable
ingredients shall be
beaten into pulp and
mud. Chocolate needs
to be dissolved first.

No electricity

The circuitis
abnormal.

Unplug and send it to
the designated
maintenance point for
maintenance




Using lifetime: 7 years

Technical Specifications:
220-240V~50 Hz, 110W

Points to Consider During Transportation and Handling

- Keep the appliance in its original box in order to avoid damage during
transportation and handling.

+ Keep the appliance in its normal position during transportation.

+ Do not drop the appliance on the floor and protect it from impacts during
transportation.

+ Damages and breakdowns caused by transportation and handling after
the delivery of the appliance to the customer will be out of the warranty
coverage.

This device complies with the AEEE Directive.

WEEE

Since this appliance is designed with recyclable parts in accordance with
the WEEE Directive, do not dispose it of together with domestic waste.
Please bring it to the nearest waste collection centre to enable the
recycling of the appliance.

>gCE

Manufacturer / Importer Company:

Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli-Istanbul/Turkiye
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ICE CREAM MAKER

WARRANTY CONDITIONS

COVERAGE AND CONDITIONS OF WARRANTY

1- The warranty period is TWO YEARS and this Warranty Certificate
should be kept during the warranty period, since it is required to be
presented for warranty claims.

2- The warranty period can be extended upon the mutual
understanding between the parties (e.g. for 2-5 years), with the
conditions to be mutually agreed.

3- Since the invoice date will be considered in potential disputes
during the warranty period, invoice of the product or its photocopy
will be required to be presented together with the certified
Warranty Certificate.

4- The warranty becomes invalid if the invoice or warranty certificate
is altered or if the original serial number on the product is removed
or changed.

5- The warranty will be invalid if it is determined that the device
was installed or disassembled by persons other than our company
or authorized technical services.

6- The warranty coverage provided by our company does not
include damages or breakdowns that occur as a result of the use
of the product out of its intended use or in abnormal conditions.
The following situations are also out of the warranty coverage:

» Damages and breakdowns caused by noncompliance with the
instructions given in the user’s manual or installation manual or

by wrong use.

- Damages and breakdowns caused by excessively low or high
voltage, improper electricity wiring, or voltage values different
from the specifications on the product identification plate.

- Damages and breakdowns caused by incidents such as fire,
flooding or stroke of lightening, and damages and breakdowns
that occur during loading, unloading or transportation after the
delivery of the product to the customer.

7- Any person other than identified on the invoice or Warranty
Certificate of the product cannot claim for any right and/or
compensation. The product is under warranty coverage with its all
parts and components.
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Karacar

ICE CREAM MAKER

WARRANTY CONDITIONS

8- In case the product is determined to be defective, the consumer
may exercise any of the following rights defined in 2nd chapter
article 19/3 of the Consumer Rights Act 2015:

a) Terminate the contract.

b) Claim for discount on the sales price.

c) Claim for free of charge repair.

d) Claim fort he replacement of the product with a non-defective
equivalent.

9- In case the consumer opts for exercising the free of charge
repair right, the manufacturer will be obliged to repair the product
or have it repaired without demanding any fee under any name
including but not limited to workmanship or parts replacement.
(Chapter 2 article 23/2)

10- Under Part 1, a consumer is entitled to a full or partial refund
instead of a repair or replacement if:

- the cost of the repair or replacement is disproportionate to the
value of the goods or digital content;

- a repair or replacement is impossible;

+ a repair or replacement would cause the consumer significant
inconvenience;

- or the repair would take an unreasonably long time to complete.
In circumstances where a repair or replacement is not possible, or
an attempt at repair fails, or the first replacement is also faulty,
the consumer has a right to reject the goods and claim a full
refund (or a price reduction if they wish to keep the product).
Alternatively, the consumer has the right to insist on another
attempt at repair or a second replacement.)

11- Consumer Protection issues are dealt with when complaints
are made to the Director-General of Fair Trade.
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ICE CREAM MAKER

WARRANTY CERTIFICATE

The manufacturer’s or Importer’s

Business Title: Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.
Address: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli/Istanbul, TURKEY

Customer Services: +44 800 066 87 O1

Web: www.karaca.uk

The seller’s

Business Title:

Address:

Phone Number:

Authorized Person:

Seal and Signature of the Authorized Person:

Invoice Number:
Invoice Date:
Date and Place of Delivery:

The product’s

Type: Ice Cream Maker

Model: Karaca Ice Cream Maker

Model No: KE-IM1101

Brand: KARACA

Serial Number:

Warranty Period: 2 (two) years

Maximum Allowed Repair Time: 20 (twenty) working days

This certificate is issued based on the permit dated 7th of May 2914 with number
131863 of the Ministry of Customs and Trade of the Turkish Republic.
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WICHTIGE HINWEISE

Bevor Sie ein elektrisches Gerdt benutzen, sollten Sie immer grundlegende
Sicherheitsvorkehrungen treffen, um das Risiko eines Brandes, eines
elektrischen Schlages und/oder das Risiko von Verletzungen zu verringern:
1. Lesen Sie vor dem Gebrauch alle Anweisungen.

2. Vergewissern Sie sich, dass die Spannung lhrer Stromversorgung mit der
auf dem Typenschild angegebenen Spannung Ubereinstimmt, und stellen
Sie sicher, dass die Erdung der Steckdose funktionsfahig ist.

3. Nehmen Sie das Gerdt nicht in Betrieb, wenn das Kabel oder der Stecker
beschadigt sind oder wenn das Gerdt eine Fehlfunktion aufweist, fallen
gelassen oder in irgendeiner Weise beschddigt wurde. Bitte lassen Sie das
Gerdt in einem solchen Fall immer bei Ihrem ortlichen Kundendienst reparieren.
4. Drehen Sie das Gerdt nicht um und neigen Sie es nicht Uber einen
45°-Winkel hinaus.

5. Um sich vor der Gefahr eines elektrischen Schlages zu schitzen, schitten
Sie kein Wasser auf das Kabel, den Stecker und die Bellftung und tauchen
Sie das Gerdt nicht in Wasser oder eine andere Flissigkeit ein.

6. Ziehen Sie nach dem Gebrauch oder vor der Reinigung den Netzstecker.
7. Halten Sie das Gerdt mindestens 8 cm von anderen Gegenstdnden
entfernt, damit die im Betrieb entstehende Warme abgeleitet werden kann.
8. Verwenden Sie kein Zubehor, das nicht vom Hersteller empfohlen wird.

9. Wenn das Gerdt von Kindern oder in der Néhe von Kindern benutzt wird,
darf dies nur unter Aufsicht durch einen Erwachsenen erfolgen.

10. Verwenden Sie das Gerdt nicht in der Ndhe einer offenen Flamme,
Kochplatte oder von einem Ofen.

11. Schalten Sie den Netzschalter nicht zu hdufig aus und ein (Intervalle von
mindestens 5 Minuten), um Schdden am Kompressor zu vermeiden.

12. Metallteile oder andere Gegenstdnde durfen nicht in das Gerat
eingeflihrt werden, um Feuer und Kurzschllsse zu vermeiden.

13. StoBen Sie nicht an den Behdlter oder an dessen Rand, wenn Sie das Eis
herausnehmen, um Beschddigungen zu vermeiden.

14. Schalten Sie das Gerdat nicht ein, bevor den Behdlter und die Mischklin-
gen ordnungsgemdB nach Anleitung eingesetzt haben.

15. Die anfdngliche Temperatur der Zutaten betrdgt 25¢5K. Legen Sie die
Zutaten nicht zum vorherigen Gefrieren in den Gefrierschrank, da die
Mischklingen blockieren kdnnen und das Eis keine cremige Konsistenz erreicht.
16. Entfernen Sie den Motor des Mixers nicht wahrend der Eisherstellung.
17. Wenn Sie die Kihlfunktion nach Beendigung des Eisherstellungspro-
gramms verléngern mochten, muss der Motor des Mixers zundchst entfernt
werden. Andernfalls besteht die Gefahr, dass sich die Lebensdauer des
Motors verkurzt.

18. Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien.

18. Niemals mit aggressiven Scheuermitteln oder scheuernden Gegenstan-
den reinigen.

20. Bewahren Sie die Gebrauchsanweisung sorgfdiltig auf.



21. Dieses Gerdat kann von Kindern ab 8 Jahren und diter, sowie von
Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder geistigen
Fdhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerdts
unterwiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstehen.

22. Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

23. Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern ohne Aufsicht
durchgeflthrt werden.

24 WARNUNG - Halten Sie die LUftungsoffnungen des Gehduses sowie das
Innere des Gerdits frei von blockierenden Elementen. .

25.WARNUNG - Verwenden Sie keine elektrischen Gerdte im Behdlter des
Gerdts, es sei denn, es wird vom Hersteller empfohlen .

26. Bewahren Sie keine explosiven Stoffe, wie zum Beispiel Sprihdosen mit
brennbarem Treibmittel in diesem Gerdt auf.

27. Dieses Gerdt ist ausschlieBlich flr den Gebrauch im Haushalt und
ahnliche Umgebungen bestimmt.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, dem Kundend-
ienst oder dhnlich qualifizierten Personen ausgetauscht werden, um eine
Gefdahrdung zu vermeiden.

TEILE & MERKMALE

Mixer-Motor

Transparenter Deckel

Nachfull-Deckel

Mixer-Klinge

Abnehmbare Schissel

Feste Schussel
Led-Anzeige

Bedienfeld

Abbildung 1: Explosionsansicht




Betrieb

1. Wird der Stecker in die Steckdose gesteckt, befindet sich das Gerdt im
Stand-by-Modus. Im Display erscheint ,00". Dricken Sie die Power-Taste,
um das Gerdt einzuschalten. Das Display leuchtet auf und im Display
erscheint ,00:00" Um das Gerdt wdhrend des Betriebes auszuschalten,
dricken Sie erneut auf diese Taste.

2. Mit der MenU-Taste wdhlen Sie zwischen den drei Zubereitungsarten:
Eiscreme, KUhlen, Rihren. Drlicken Sie wahrend des Betriebs auf diese
Taste, geht das Gerdt in die Ausgangs-Einstellung zurlick. Wahlen Sie die
gewUnschte Funktion aus, um die voreingestellte Zeit der Funktion
anzuzeigen-Wdhrenddessen leuchtet die Kontrollleuchte auf.

3. Nachdem Sie den Modus ausgewdhlit haben, kénnen Sie die Zubereit-
ungszeit flr das Eis einstellen. Um die Zeit zu verldngern, drlcken Sie die
Taste "+". Drlicken Sie die Taste einmal, um die Zeit um 1 Minute zu verldn-
gern, und dricken Sie lange, um den Zeitraum schneller zu verldngern.
Maximal kann sie auf 120 Minuten eingestellt werden. Um die Zeit zu
verkurzen, dricken Sie die "-"-Taste, drlcken Sie die Taste einmal, um die
Zeit um 1 Minute zu verringern, drlcken Sie die Taste Idnger, um die Zeit
schneller zu verringern. Die Mindestzeit der Zubereitung betragt S Minuten,
eine klrzere Zeit kann nicht eingestellt werden

4. Nachdem Sie die Zeit eingestellt haben, d rlcken Sie die Taste
"Start/Pause", um mit der Eisherstellung zu beginnen. Wéhrend des
Zubereitungsvorgangs bleibt die Anzeige eingeschaltet und der Countdown
beginnt. Wird wahrend der Eiscremeherstellung der Motor herausgenom-
men, ertont nach 3 Sekunden dreimal der Summer, die angezeigte Zeit
blinkt und das Gerdt geht in den Standby-Zustand Uber. Die Liftung und
der Kompressor arbeiten weiter, und es erfolgt innerhalb von 3 Minuten kein
Betrieb des RUhrwerks. Um den Motor innerhalb dieser Standby-Zeit
einzuschalten driicken Sie wéhrenddessen die Taste "Start/Pause” Das
Ende der Countdown-Zeit wird nach Abschluss der Eisproduktion mit einem
3-maligen Piepen signalisiert. .

5. Wenn nach der Eisherstellung kein weiterer Vorgang erfolgt, geht die
Maschine automatisch in das Klhlprogramm tber und kihlt 10 Minuten lang
weiter.

VOR DER ZUBEREITUNG VON SPEISEEIS

Hygiene

Reinigen Sie vor dem Gebrauch alle Teile griindlich, die mit dem Eis in
Berithrung kommen, (einschlieBlich der fest eingebauten Schussel, dem
abnehmbaren Behdilter, des Mixmessers, durchsichtigen Deckels, sowie des
Nachfilldeckels und des Loffels).



Zutaten vorbereiten:

Bereiten Sie die Zutaten nach Ihrem eigenen Rezept oder aus dem
vorliegenden Rezeptheft vor und geben Sie sie in den herausnehmbaren
Behdlter. Hinweis: Der den Behdlter muss zuvor nicht im Eisfach gekuhlt,
bzw. eingefroren werden, da die Maschine Uber einen EINGEBAUTEN
KOMPRESSOR verflgt, der die Zutaten wéhrend des Betriebs herunter-
kdhlt, bzw. Speiseeis produziert.

Wichtig: Stellen Sie die Eismaschine immer aufrecht auf eine ebene Fldche,
damit der eingebaute KOMPRESSOR seine maximale Leistung erreicht.

Zusammenbau

1- Setzen Sie den herausnehmbaren Behdilter in die feste Schissel des
Maschinengehduses.

2- Setzen Sie die Mischklinge in den herausnehmbaren Behdilter ein.

3- Setzen Sie den durchsichtigen Deckel auf und achten Sie darauf, dass die
Mischklinge in der Halterung des durchsichtigen Deckels einrastet.

4- Setzen Sie den Nachfllldeckel auf den durchsichtigen Deckel.

Montieren Sie den Motor des Mixers auf dem durchsichtigen Deckel und
achten Sie darauf, dass die Motorachse genau in das Loch der Mischklinge
passt.

SPEISEEIS HERSTELLUNG

i \;fwi LED-Anzeige

Kihl-Anzeige 000 Eiscreme-Anzeige
Mix-Anzeige J
Funktionsauswahl ® () @ 1——— Ein-/Ausschalttaste
Start/Stopp-Taste I
Zeit verkirzen ONO) Zeit verléngern

Abbildung 2:

J Bedienfeld

1. Eiscreme-Modus: Die Standard-Betriebsdauer betrdgt 60 Minuten., Die
Zeit kann von S bis 120 Minuten individuell eingestellt werden. Die
detaillierte Funktionsweise ist im obigen Abschnitt beschrieben.




2. Kihlmodus: Die Standard-Betriebsdauer betrdgt 30 Minuten. Die Kihlzeit
kann individuell von 5 bis 120 Minuten eingestellt werden. In diesem Modus
wird nicht geruhrt, sondern nur gekuhit.

3. Rihrmodus: Die Standard-Betriebsdauer betrdgt 10 Minuten. Die Kihizeit
kann individuell von 5 bis 120 Minuten eingestellt werden. In diesem Modus
werden die Zutaten nicht gekihlt, sondern nur gerlhrt / gemischt.

Gerdt an Strom anschlieBen

Stellen Sie sicher, dass die Spannung des Hausnetzes mit der auf dem
Typenschild des Gerdts angegebenen Spannung Ubereinstimmt. SchlieBen
Sie das Gerdt dann an eine geeignete Steckdose an.

1. GieBen Sie die Zutaten im richtigen Verhdltnis in den Eisbehdlter: z. B.
Kondensmilch, Sahne, Zucker, purierte Friichte, geschmolzene Schokolade
etc. und rdhren Sie sie gut um; dann stellen Sie den Aluminiumeimer
senkrecht in den Innentank der Maschine. Wenn Sie den Aluminium-Eisbe-
halter in den Innentank der Maschine stellen, achten Sie darauf, dass sich
kein Wasser im Innentank oder an der AuBenseite des Eisbehdlters befindet.
Trocknen Sie den Innen- und Eisbehdilter zuvor grindlich ab, da der
Eisbehdlter andernfalls beschddigt oder nicht aus der Maschine
herausgenommen werden kann. Setzen Sie die Motoreinheit in die
transparente Abdeckung und setzen Sie danach die Mischklinge auf die
rotierende Welle und befestigen Sie sie. Setzen Sie die Motoreinheit vertikal
in den inneren Behdlter ein. Achten Sie auf den Richtungspfeil des Motors
und richten Sie die Entriegelung korrekt an der Abdeckung aus Drehen Sie
sie dann die transparente Abdeckung im Uhrzeigersinn, bis diese es korrekt
verriegelt ist. Offnen Sie den Einfillstutzen und gieBen Sie die verrihrten
Zutaten hinein.

2. SchlieBen Sie das Gerdt an die Stromversorgung an, das Display leuchtet
auf und die Anzeige zeigt "00:00" an. Dricken Sie die "Ment-Taste", um den
Eiscreme-Modus auszuwdhlen, die Standardzeit ist "1:00". Stellen Sie die
gewdinschte Zeit ein und driicken Sie die "Start/Pause"-Taste, um das
Eiscremeprogramm zu starten. Die Mischklinge dreht sich im Uhrzeigersinn
und das Anzeigesymbol auf dem Display leuchtet auf, das Display zeigt an,
dass die eingestellte Zeit ablauft. Wenn die Zeit abgelaufen ist, piept die
Maschine 3 Mal..



3. Schalten Sie die Maschine danach aus und trennen Sie sie von der
Stromversorgung. Drehen Sie die Motoreinheit und die transparente
Abdeckung gegen den Uhrzeigersinn, bis zur Entriegelungsmarkierung.
Nehmen Sie die transparente Abdeckung ab, entnehmen Sie die Mischklinge
sowie den Eisbehdlter.

Bedienung der Funktionstasten

TASTE POWER: Nach dem Anschluss an das Stromnetz driicken Sie die
[POWER]-Taste, damit das Gerdt mit Strom versorgt wird. Im LED-Display
wird ‘die Standardbetriebszeit von "60:00" Minuten angezeigt.

TASTE TIMER VERLANGERN: 10, 20, 30, 40, 50 und 60 Minuten
Betriebszeit sind optional und kénnen durch wiederholtes Driicken der [Zeit
Erhohen]-Taste voreingestellt werden. Sie kdnnen eine andere Betriebszeit
nach lhrem Wunsch \./.vdhlen (Die Standardbetriebszeit betrégt 60 Minuten).
TASTE TIMER VERKURZEN: Die Betriebszeit von 80, 50, 40, 30, 20 und 10
Minuten ist optional und kann durch wiederholtes Driicken der [Zeit
Verkurzen]-Taste eingestellt werden. Die Standardbetriebszeit betrégt 60
Minuten.

TASTE START/STOP: Nachdem Sie die Zeit eingestellt haben, driicken Sie
die [START/STOP]-Taste. Das Gerdt beginnt sofort mit dem Mischen und
Klhlen und die Eiscremeanzeige leuchtet auf. Wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist, wird der Vorgang automatisch gestoppt, es ertént 10 Mal ein
"Di Di Di"-Ton und die LED-Anzeige zeigt "00:00" an.

Wenn innerhalb von 10 Minuten der Eisbehdlter nicht herausgenommen
wird oder das Gerdt ausgeschaltet wird, geht sie automatisch in die
"Erweiterte Kuhlfunktion" Uber, damit das Eis nicht auftaut. Danach beginnt
sie zu klhlen und die Kihlanzeige leuchtet auf.

Erweiterte Kiihlfunktion

Die Funktion KUHLEN (ohne Mischen) startet alle 10 Minuten und ,
insgesamt 1 Stunde lang. Danach kehrt sie in den Standardmodus zurlck, in
dem Sie zwar weiterhin mit Strom versorgt wird, aber nicht in Betrieb bleibt.
Achtung: Denken Sie immer daran, den Stecker aus der Steckdose zu
ziehen, wenn Sie das Gerdt nicht mehr verwenden.

Individuelle Einstellungen vornehmen

Betrieb unterbrechen: Sie kdnnen das Gerdt anhalten, indem Sie die
(START/STOP)-Taste 3 Sekunden lang gedriickt halten, oder indem Sie die
(Power)-Taste einmal dricken..

Einstellen der Betriebszeit (wdhrend des Betriebs): Wenn das Gerdt in
Betrieb ist, kdnnen Sie die Betriebszeit durch wiederholtes Driicken der
Taste (Zeit verldngern) um jeweils 5 Minuten verldngern, bis die auf der LED
angezeigte maximale Betriebszeit von 60 Minuten erreicht ist. Hinweis: Die
Zeit kann nur verldngert, aber nicht verktrzt werden.



Zeit Verldngern (nach Ablauf der Betriebszeit)

Wenn die voreingestellte Zeit (60 Minuten usw.) abgelaufen ist und die
Maschine anhdlt und zu den anfdnglichen Standardeinstellungen zurdck-
kehrt, kdnnen Sie, z. B. wenn Sie eine festere Eis-Konsistenz wiinschen,
erneut eine Betriebszeit (10/20/30/40/50/60 Minuten) einstellen, indem
Sie die Taste [Zeit verldngern] und danach erneut die Taste [START/STOP]
drlcken. Jetzt IGuft das Gerdt Uber die Zeit weiter, stoppt danach und geht
in die "Erweiterte KUhlfunktion" Gber, damit das Eis nicht auftaut.

Maximales Fiillvolumen beachten!

Um ein Uberlaufen zu verhindern und damit keine Uberschissige
Eiscreme-Zutaten Ubrigbleiben, , achten Sie darauf, dass Sie nicht mehr
Zutaten als bis zu zu 80 % des Fassungsvermaogens einfillen, da sich das Eis
wdahrend der Herstellung ausdehnt

FERTIGES SPEISEEIS ENTNEHMEN

Entnehmen Sie die fertige Eiscreme mit einem Plastikloffel oder einem
Holzloffel und flllen Sie sie in einen anderen Behdlter um. Verwenden Sie
keinen Metallloffel, um Kratzer auf der Innenseite der abnehmbaren
Schussel zu vermeiden.

Funktion zur Erkennung einer Motorblockierung:

Wenn der Motor wdhrend des Betriebs der Mischfunktion Iéinger als 3
Sekunden blockiert, schaltet sich das Gerdt automatisch ab;

Wenn der Motor wéhrend des Betriebs der Eiscremefunktion flr mehr als 3
Sekunden blockiert ist, geht das Gerdt in den Kihimodus Gber.



SAHNE-REZEPTBUCH

1. Cremiges Milcheis

Zutaten: 285 ml Milch, 125 ml Schlagsahne, 40 g Zucker (das Gesamtge-
wicht sollte 450 g nicht Uberschreiten)

Herstellung

Schlagen Sie die Schlagsahne auf, bis sie dickflUssig ist (wie ein Milchbrei).
Geben Sie die Milch, den Zucker usw. hinzu und vermischen Sie alles
gleichmdBig. GieBen Sie die Mischung in die Zuflihréffnung und starten Sie
dann die Eismaschine.

2. Bananeneis

Zutaten: 1 Banane (ca. 80 g), 200 ml Volimilch, 130 ml Schlagsahne, 40 g
Zucker (das Gesamtgewicht sollte 450 g nicht Uberschreiten)
Zubereitung:

1. Die Banane schdlen und mit einer Gabel zerdricken;

2. Die Schlagsahne schlagen, bis sie zdhfllssig wird (wie ein Milchbrei).).
Geben Sie die Banan, die Milch, die Sahne hinzu und verrihren Sie alles
grundlich miteinander. GieBen Sie die Mischung in die Zufuhréffnung und
starten Sie dann die Eismaschine.

3. Mango-Eiscreme

Zutaten: 160 g Mango-Sauce, 150 ml Milch, 100 ml Schlagsahne, 40 g
Zucker) (das Gesamtgewicht sollte 450 g nicht Uberschreiten)
Zubereitung:

1. Das Fruchtfleisch der Mango zu einem Pliree verarbeiten

2. Die Schlagsahne aufschlagen, bis sie dickfllssig (wie ein Milchbrei) ist
3. Mango Plree, Milch, Sahne und. Zucker gleichmdBig miteinander
verrihren. GieBen Sie die Mischung in die Zuflihréffnung und starten Sie
dann die Eismaschine.

4. Matcha-Rosinen-Eis

Zutaten: ca. 3 Eigelbe, 200 ml Milch, 80 ml Schlagsahne, 80 g Zucker, 10 g
Matcha-Teepulver, getrocknete Rosinen (das Gesamtgewicht sollte 550 g
nicht Uberschreiten)

Zubereitung:

1. Die Milch auf ca. 60 Grad erhitzen

2. Nachdem das Eigelb mit dem Zucker verquirlt wurde (miteinander
verrUhren, bis sich der Zucker vollstdndig aufgeldst hat), geben Sie die
erhitzte Milch langsam und unter stdndigem Rihren hinzu, damit die
Eimasse nicht stockt. Kihlen Sie die fertige Masse im KUhlschrank auf ca. 5
Grad herunter

3. Die Schlagsahne schlagen, bis sie dickflUssig ist (wie ein Milchbrei)

4. Vermischen Sie die Milch-Ei-Masse vorsichtig und grindlich mit der
Sahne. GieBen Sie die Mischung in die Zuflhréffnung und starten Sie dann
die Eismaschine.



S. Erdbeer-Kondensmilch-Eis

Zutaten: 165 g Erdbeeren, 150 ml Milch, 100 g Schlagsahne, 35 g Zucker
(das Gesamtgewicht sollte 450 g nicht Uberschreiten)
Herstellungsverfahren:

1. Erdbeeren purieren;

2. Schlagen Sie die Schlagsahne, bis sie z&hfllssig wird (wie ein Milchbrei).
Mischen Sie die Schokoladenmasse sorgfditig unter die Sahne. GieBen Sie
die Mischung in die Zufihréffnung und starten Sie dann die Eismaschine.

7. Rotes Bohneneis:

Zutaten: 140 g rote Bohnen, 165 ml Milch, 90 ml Sahne, 50 g Zucker (das
Gesamtgewicht sollte 450g nicht Gberschreiten)

Zubereitung:

1. Die roten Bohnen kochen und purieren; Milch und Zucker hinzufugen und
gut vermischen;

2. Schlagen Sie die Schlagsahne, bis sie z&hfllssig wird (wie ein Milchbrei).
Mischen Sie die Bohnenmasse sorgfdiltig unter die Sahne. GieBen Sie die
Mischung in die ZufUhréffnung und starten Sie dann die Eismaschine

8. Joghurteis

Material: 200 ml Joghurt, 130 ml Schlagsahne, 70 ml Erdbeersaft, 40 g
Zucker und 5 ml Zitronensaft (das Gesamtgewicht sollte 450 g nicht
Uberschreiten)

Herstellungsmethode:

Schlagen Sie die Schlagsahne, bis sie zahflissig (milchdhnlich) wird. Mischen
Sie den Joghurt, den Erdbeersaft, die Sahne gleichmdBig darunter. GieBen
Sie die Mischung in die ZufUhroffnung und starten Sie dann die Eismaschine



Auftretendes Problem

Ursache

Losung

Wenn das Eis fertig
ist, kann der
Eisbehdlter aus
Aluminium nicht
herausgenommen
werden.

Der Innenbenhdlter
der Maschine wurde
nicht abgetrocknet.
Wassertropfen
zwischen Eisbehdlter
und Innenbehdlter
flhren sonst zu einer
Vereisung.

Schalten Sie das
Gerdt aus und warten
Sie 5-8 Minuten, bis
die Vereisung
aufgetaut ist und Sie
den Eisbehdlter
entnehme konnen

Die Anzeige blinkt

Der Kopf des
Hauptmotors ist nicht
korrekt eingerastet
und die Klinge dreht
sich nicht

Drehen Sie die
transparente
Abdeckung und den
Motorkopf in die
korrekte Verriege-
lungsposition

Der Kompressor
funktioniert nicht

Starten Sie den
Kompressor nach dem
ersten Start erneut.

Der Kompressor darf
nicht zu haufig ein und
ausgeschaltet
werden. Wenn er
nach dem Abschalten
wieder gestartet wird,
schutzt ihn das
Computerprogramm
flr S Minuten. Im Falle
eines zweiten Starts
kann der Kompressor
erst nach S Minuten
erneut gestartet
werden.

Es wurde nur die
Mischfunktion aktiviert

Wdhlen Sie die
richtige Funktion
(Eiscreme) Uber das
Bedienpanel aus

Die Liftung
funktioniert nicht, der
Uberhitzungsschutz
des Kompressors
schaltet sich ein

Ziehen Sie den
Stecker aus der
Steckdose und
schicken Sie das Gerdt
zur Wartung/Repara-
tur an den Service des
Herstellers.




Auftretendes Problem

Ursache

Lésung

Die Mischklinge dreht
sich nicht

Die Mischklinge ist
nicht korrekt installiert

Nachdem Sie den
Hauptmotorkopf
herausgenommen
haben, setzen Sie die
Mischklinge in die
transparente
Abdeckung ein und
setzen Sie danach
den Hauptmotorkopf
auf.

Die Funktion Kuhlen
ist ausgewdhlit

Wadbhlen Sie die
richtige Funktion Uber
das Bedienpanel aus

Der Motor funktioniert
nicht richtig oder ist
defekt

Ziehen Sie den
Stecker aus der
Steckdose und
schicken Sie das Gerdt
zur Wartung/Repara-
tur an den Service des
Herstellers.

Die Konsistenz ist
nicht cremig und es
befinden sich zu viele
Eiskristalle in der
Masse

Die Zutaten enthalten
zu viel Wasser

Der Anteil von Milch
und/oder Sahne sollte
erhoht werden




Auftretendes Problem

Ursache

Lésung

Die Maschine
funktioniert nicht

Das Gerdt stoppt
nach der Hdlfte der
eingestellten
Zubereitungszeit

Das Produkt verfigt
Uber ein Computers-
teuerungsprogramm.
Wenn die Eismaschine
korrekt eingestellt
wurde, hdlt das
Programm die
Eismaschine an und
geht danach
automatisch in den
Arbeitsmodus Uber, in
dem sie 10 Minuten
lang kalt bleibt.
Danach stoppt die
Maschine.

Unzureichende
Eiscreme-Produktion
/ Kuihlung aufgrund
einer zu hohen
Temperatur des
Gerdts

Das Gerdt steht zu
nahe an der Wand,
was zu einer
schlechten Luftzirku-
lation und einer zu
hohen Temperatur
von Bauteilen wie
Kompressor und
Motor flhrt. Der
Schutzstatus wird
aktiviert. Die
Luftungsoffnung des
Gerdts muss
mindestens 20 cm
von der Wand
entfernt sein.




Auftretendes Problem

Speiseeis kann nicht
hergestellt werden

Ursache Lésung

Die benutzerdefinierte | Geplante Arbeitszeit
Zeitist zu kurz anpassen

Es wurde nicht die Waéhlen Sie die

korrekte Mischfunktion
ausgewdhlt

richtige Funktion in
der Funktionsauswahl

Die hinzugefugten
Zutaten sind nicht
puriert, und es sind zu
groBe Stlicke in der
Mischung enthalten.
(zum Beispiel ist der
Apfel nur gewdrfelt)

Alle Obst- und
GemUsezutaten
mussen zu Brei und
Pdree zerkleinert
werden. Schokolade
muss geschmolzen
und flUssig sein.

Kein Strom

Der Stecker wurde
nicht vollstandig
eingesteckt oder es
liegt ein Problem mit
der Stromversorgung
des Gerdts / in lhrem
Haushalt vor

Ziehen Sie den
Stecker aus der
Steckdose und
schicken Sie das Gerdat
zur Wartung/Repara-
tur an den Service des
Herstellers.




Die vorgesehene Nutzungsdauer liegt bein 7 Jahren.

TECHNISCHE DATEN
220-240V~50 Hz, 110W

VorsichtsmaBnahmen beim Transport und Versand

- Ihr Gerdt muss in der Originalverpackung aufbewahrt werden, um
Schaden wdhrend des Transports und des Versands zu

vermeiden.

- Bewahren Sie das Produkt wdhrend des Transports in der vorgesehenen
Position auf.

« Lassen Sie |hr Gerdt wéhrend des Transports nicht fallen und schiitzen
Sie es vor StoBen.

» Nach Ubergabe des Produkts an den Kunden sindsind durch
Transportschdden verursachte Defekte von der Garantie ausgeschlossen.

1- Entsorgung von Elektro- und Elektronikgerdten

Das Symbol der ,durchgestrichenen Mulltonne” bedeutet, dass Sie
gesetzlich verpflichtet sind, diese Gerdte einer vom unsortierten
Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzuflhren. Die Entsorgung Uber den
Hausmdull, wie bspw. die Restmdlltonne oder die Gelbe Tonne ist untersagt.
Vermeiden Sie Fehlwlrfe durch die korrekte Entsorgung in speziellen
Sammel- und Ruckgabestellen.

2- Mdoglichkeiten der Riickgabe von Altgerdten

Besitzer von Altgerdten kénnen diese im Rahmen der durch
offentlich-rechtliche Entsorgungstrdager eingerichteten und zur Verfigung
stehenden Maoglichkeiten der Rlckgabe oder Sammlung von Altgerdten
unentgeltlich abgeben. AuBerdem ist die Rickgabe unter bestimmten
Voraussetzungen auch bei Vertreibern maéglich.2 Die Ricknahme durch den
Vertreiber hat kostenlos beim Kauf eines gleichartigen Neugerdtes zu
erfolgen (1:1 RUcknahme). Zusdtzlich gibt es die Mdglichkeit, Altgerdte
kostenlos an den Vertreiber zurlckzugeben, wenn die duBeren
Abmessungen nicht gréBer als 25 Zentimeter sind und sich die Rickgabe
auf drei Altgerdte pro Gerdteart beschrankt (0:1 Ricknahme).

Einzelhandel: Vertreiber, die Uber eine Verkaufsfldche fur Elektro- und
Elektronikgerdte von mindestens 400 Quadratmetern verflgen, sind zur
Rucknahme von Elektro-Altgerdten verpflichtet. AuBerdem zur Ricknahme
verpflichtet sind Lebensmitteleinzelhdndler, die Uber eine Gesamtverkaufs-
fldche von mindestens 800 Quadratmetern verfligen und mehrmals im
Kalenderjahr oder dauerhaft auch Elektro- und Elektronikgerdte anbieten
und auf dem Markt bereitstellen.



Fernabsatzmarkt: Vertreiber, die unter Verwendung von Fernkommunika-
tionsmitteln ihre Produkte verkaufen, sind zur Ricknahme von Altgerdten
verpflichtet, wenn die Lager- und Versandfldchen fur Elektro- und
Elektronikgerdte mindestens 400 m? betragen.

3- Entnahme von Batterien und Lampen

Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem
Altgerdt zerstorungsfrei entnommen werden kénnen, mussen diese vor der
Entsorgung entnommen werden und getrennt als Batterie bzw. Lampe
entsorgt werden. Folgende Batterien bzw. Akkumulatoren sind in diesem
Elektrogerdt enthalten: Batterietyp [bitte ergdnzen] (z.B. Knopfzellen oder
AAA+) mit den chemischen Elementen [bitte ergdnzen] (z.B. Lithium oder
Mangan).

4- Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgerdten darauf hin,
dass Sie fir das Loschen personenbezogener Daten auf den zu entsorgeden
Altgerdten selbst verantwortlich sind.

5- WEEE-Registrierungsnummer

Unter der Registrierungsnummer DE 777384142 sind wir bei der stiftung
elektro-altgerdte register, Nordostpark 72, 30411 Nirnberg, als Hersteller
von Elektro- und/ oder Elektronikgerdten registriert.

6- Sammel- und Verwertungsquoten3

Die EU-Mitgliedsstaaten sind nach der WEEE-Richtlinie verpflichtet, Daten
zu Elektro- und Elektronikaltgerdten zu erheben und diese an die
Europdische Kommission zu Gbermitteln. Auf der Webseite des BMU finden
Sie weitere Informationen hierzu.

>gCE

Hersteller / Importeur Firma:

Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli-Istanbul /Turkiye
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EDINGUNGEN FUR DIE GULTIGKEIT UND UMFANG DER GARANTIE
1- Die Garantiedauer betragt ZWEI JAHRE. Fur die Nutzung der
Garantie ist die Vorlage des Garantiescheins erforderlich. Aus diesem
Grund sollte diese Garantieurkunde wéhrend der Garantiedauer
aufbewahrt werden. .

2- Die Dauer der Garantie kann nach Ubereinkunft zwischen den
Parteien und gemdaB den Bedingungen verldngert werden

(z. B. 2-5 Jahre).

3- Bei eventuellen Uneinigkeiten wdhrend der gewdhrten
Garantiefrist gilt das Rechnungsdatum; deshalb ist die Vorlage der
bestdtigten Garantieurkunde sowie der Rechnung oder einer
Rechnungskopie zwingend erforderlich.

4~ Im Fall von Verfdlschung der Rechnung und der
Garantieurkunde oder im Fall der Entfernung oder Feststellung
einer Beschddigung der originalen Seriennummer auf dem Gerdat
wird die Garantie ungultig.

5- Falls festgestellt wird, dass das Gerdt auBerhalb unserer
autorisierten Werkstdtten gedffnet wurde bzw. Montagearbeiten
durchgeflihrt wurden, erlischt die Garantie.

6- Die seitens unserer Firma gewdhrte Garantie umfasst nicht die
Behebung von Schdden die bei nicht zweckgemdBer Verwendung
oder Verwendung unter normwidrigen Bedingungen entstehen.
Ferner sind die folgenden Schadensfdlle von der Garantie
ausgeschlossen:

+ Schéden und Defekte, die aufgrund von Fehlbedienungen
entgegen der in der Gebrauchsanweisung angegebenen Schritte
entstehen.

+ Schdaden und Defekte, kénnen aufgrund von Spannungsdifferenzen,
einer fehlerhaften Elektroausrustung sowie dem Betrieb bei einer
Stromspannung, die von der vorgegebenen in Spannung abweicht.
+ Schéden und Defekte, die infolge von Brand, Uberschwemmung,
Hochwasser und Blitzschlag entstehen kdnnen und solche, die beim
Transport, Laden, Abladen und Transport nach Lieferung an den
Kunden entstehen.

7- AuBer dem auf der Rechnung und der Garantieurkunde
angegebenen K&ufer ist niemand flr die Beanspruchung eines
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Rechts und/oder eines Schadenersatzes berechtigt. Das Produkt
sowie alle Teile sind in der Garantie eingeschlossen.

8- Der Verbraucher kann einen der folgenden Ansprlche gem.

§ 437 BGB geltend machen wenn, das Produkt Mdngel aufweist:

a) Nacherfillung verlangen,

b) von dem Vertrag zurlcktreten oder den Kaufpreis mindern

¢) Schadenersatz oder nach eine gleichwertigen eine gleichwertigen
Ersatz verlangen.

9- Falls der Verbraucher von seinem Anspruch auf Nacherfllung
oder einen kostenfreien Reparatur Gebrauch macht ist der Verk&ufer
verpflichtet, die Reparatur des Produktes durchzufUhren oder zu
veranlassen ohne Forderungen eines Entgelts fur

Arbeitsaufwand, Ersatzteile oder dergleichen. Der Verbraucher
kann seinen Anspruch auf kostenfreie Reparatur auch gegentiber
dem Hersteller oder dem Importeur geltend machen.

10- Falls nach Geltendmachung des Anspruchs auf kostenfreie
Reparatur die Moglichkeit auf Reparatur nicht besteht, da zum
Beispiel

- keine Ersatzteile mehr am Markt verflgbar sind

- die maximale Reparaturfrist Gberschritten wurde

Ist der der Kaufer berechtigt, den Verkaufspreis zurlckzuverlangen,
einen Preisnachlass in Hohe des bestehenden Mangels zu verlangen
oder einen Ersatz in Form eines mangelfreien, gleichwertigen
Produkts zu fordern. Der Verkdufer darf diese Forderungen nicht
zurlickweisen, es sei denn die Forderung ist fur den Verkdufer
unverhdltnismaBig.

11- Bei Uneinigkeiten, die im Zusammenhang mit den Ansprichen
des Verbrauchers stehen, stellt die EU-Kommission eine Plattform
flr auBergerichtliche Streitschlichtung bereit. Verbrauchern gibt
dies die Mdglichkeit, Streitigkeiten im Zusammenhang mit Ihrer
Bestellung zundchst ohne die Einschaltung eines Gerichts zu kidren.
Die Streitbeilegungs-Plattform ist unter dem

Link http://ec.europa.eu/consumers/odr/ erreichbar.
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Kontaktdaten des Herstellers - oder Importeurs:
Handelsname: Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.
Adresse: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli/istanbul, TURKEY

Kundenhotline: +49 800 197 80 00

Web: www.karaca.com.de

Karaca Ziiccaciye Ti
Comnuryet i Ve
Tel:0212412

Daten des Verkdufers:

Handelsname:

Adresse:

Tel.:

Befugte Person:

Unterschrift und Stempel der befugten Person:

Rechnungsnummer:
Datum der Rechnung:
Datum und Ort der Lieferung:

Daten des Produkts:

Art: Eismaschine

Modell: Karaca Eismaschine

Modell No: KE-IM1101

Marke: KARACA

Seriennummer:

Garantiefrist: 2 (zwei) Jahre

Maximale Nachbesserungszeit: 20 (zwanzig) Werktage

Dieses Dokument wurde gemd&B dem Genehmigungsschein vom 07.05.2014 mit der
Nummer 131863 des Ministeriums fur Zoll und Handel ausgestellt.







Karacar

Misteri Hizmetleri
+90 850 252 55 72 www.karaca.com



