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ONEMLI UYARILAR

» Cihaz gévdesinin temizliginde ASLA sert bulasik stingeri kullanmayiniz.
« Kullanim sirasinda cihazi ASLA gbzetimsiz birakmayiniz.

« Alt k@senin icerisine ASLA belirlenmis gida maddeleri disinda bir
malzeme koymayiniz.

« Cihazi ASLA suya yakin bir yerde ¢alistirmayiniz.

» Cihaz ¢calisirken veya henlz sicak durumdayken, kule kismina ASLA
elinizle dokunmayiniz.

« Kullanimda olmadiginda ve temizlik islemleri éncesinde cihazin figini
prizden ¢ekiniz.

« Elektrik kablosu veya fisinin hasar gérmus olmasi ya da cihazin herhangi
bir ariza vermesi halinde cihazi CALISTIRMAYINIZ.

« Motor Unitesini bulasik makinesinde YIKAMAYINIZ.

« Cocuklarin erisemeyecegi sekilde muhafaza ediniz.

« Bu cihaz OYUNCAK DEGILDIR.

« Cihaz, gozetim altinda olmayan klglk cocuklar ve bilissel beceri
eksikligi ¢eken kisiler tarafindan kullaniimak Gzere tasarlanmamistir.

« Kullanim sirasinda cihazla oynamalarini engellemek Gzere, kliglk
¢ocuklari daima gézetim altinda bulundurunuz.

ONEMLI GUVENLIK ONLEMLERI

Elektrikli cihazlarin kullaniminda, asagidakilerin de dahil oldugu temel
guvenlik 6nlemlerine daima uygun hareket edilmelidir:

» Cihazi kullanmadan énce Kullanim Kilavuzu'nun tamamini okuyunuz.

« Cihazin hareketli parcalarina DOKUNMAYINIZ.

 Elektrik garpmasi riskiyle karsilasmamak igin, cihazi veya elektrik kablosu
ile fisini ya da motor Unitesinin herhangi bir baska parcasini suya veya
baska sivilara daldirmayiniz

« Cihazin ¢ocuklar tarafindan veya ¢ocuklarin bulundugu bir ortamda
kullaniimasi sirasinda, ¢gocuklari yakin gézetim altinda bulundurunuz.

» Cihaz kullanilmayacaginda, ayrica pargalarin séktlmesi ve temizlik
islemleri dncesinde cihazin fisini prizden ¢ekiniz.

« Elektrik kablosu veya fisinin hasar gérmus olmasi ya da cihazin herhangi
bir sekilde hasar almasi halinde cihazi CALISTIRMAYINIZ. Bu durumlarda,
gerekli kontrol ve onarim islemlerinin yapilmasini saglamak tzere, cihazi en
yakin yetkili teknik servise teslim ediniz.

« Uretici firma, cihazla birlikte herhangi bir aksesuarin kullaniimasini
dnermemektedir. Yabanci aksesuarlarin kullanimi, kaza ve yaralanmalara
yol acabilecektir.

« Cihazi agik alanlarda KULLANMAYINIZ.

« Elektrik kablosunun sicak yiizeylere temas etmesine iZIN VERMEYINIZ.

« Cihazi, sicak haldeki gazli veya elektrikli ocak ya da firinlarin yakinina
YERLESTIRMEYINiZ.

« Cihazin hareket ettirilmesi sirasinda azami dikkat gosteriniz.



« DUzgUn ¢alisabilmesi i¢in, cihazi daima dize ve dengeli bir zemin Gzerine
yerlestiriniz.

e Cihazi, belirlenmis kullanim amaci disinda KULLANMAYINIZ.

« Kullanim sirasinda ve fise takili oldugu siire boyunca, cihazi gézetimsiz
BIRAKMAYINIZ.

« Motor ¢alisir durumdayken burgu veya kule pargalarini monte etmeye
calismayiniz. Montaj islemi 6ncesinde cihazin fisinin ¢gekildiginden emin
olunuz.

« Kule Uzerinde yapisma meydana gelebilecedi igin, cikolata malzemesi
sicakligini 45°C derecenin Uzerine ¢ikarmayiniz.

« Kullanim sirasinda cihazin isitici elemani ¢ok sicak olacaktir. Cihaz
tamamen sogumadan temas etmekten kagininiz.

« Kablonun dolasmasi ve etrafta bulunan kisilerin kabloya takilmasi riskini
azaltmak Uzere, cihazin elektrik kablosu 6zellikle kisa tutulmustur.

« Cihazla birlikte uzatma kablosu kullaniimasi durumunda azami dikkat
gosteriniz.

« Kullanilan uzatma kablosu Uzerinde belirtilmis akim ve gerilim
degerlerinin, cihaz akim ve gerilim degerlerine esit veya daha yuksek
olmasini saglayiniz.

e Bu cihazda kutuplanmis elektrik fisi kullanilmaktadir (fis diglerinden biri,
digerinden daha genistir). Bu fis tipi, elektrik carpmasi riskini azaltmak
Uzere, kutuplanmis elektrik prizlerine sadece dogru yénde takilabilecek
sekilde tasarlanmistir. Elektrik fisinin prize girmemesi halinde, fisi ters
cevirerek tekrar deneyiniz. Bu sekilde de fisin prize takiimasi
saglanamiyorsa, yetkin bir elektrik teknik personeline basvurunuz.

Hicbir sekilde cihazin fisi Uzerinde degisiklik yapmaya ¢alismayiniz.

o Kullanim sirasinda eller ve yabanci nesnelerin fondi makinesine
yaklasmasina izin vermeyiniz. Cikolata kdsesini dtzenli olarak kontrol
ederek, icinde topaklanmis meyve vb. malzemelerin bulunmamasini
saglayiniz. Bu tip malzemeler, kule alt kisminda tikanmaya yol agabilecek
ve ¢ikolata akisini engelleyebilecektir.

BU KULLANIM KILAVUZUNU SAKLAYINIZ!

GIRIS

Cookplus markasinin 50'ler TARZI FONDU MAKINESINI sectiginiz icin
tesekkUr ederiz. Bu sik ve nostaljik fondi makinesi, tum mutfaklar ve
yemek masalarina yakisacak, gerek 6zel glinleriniz, gerekse gtindelik
kullaniminiz igin mikemmel bir tercih olacaktir. A§iz sulandiran bir lezzet
selalesi olusturarak, sevdiklerinizle gegirdiginiz anlara nese katacaktir.
Dostlariniz ve ailenize lezzetli atistirmaliklar ve tathlar sunmak igcin ¢ok
cesitli cikolata tiplerini kullanabilirsiniz. 50’ler TARZI FONDU MAKINESI,
asagdida siralanan tum ¢ikolata tiplerinde mikemmel sonug verecektir:



e SUtlU ¢ikolata

« Yari tath bitter ¢ikolata

« Beyaz gikolata

* Karamela

Durmaksizin akan fondli makinenize ¢ilek, marsmelov, elma dilimleri,
kraker, kurabiye, dondurma topu, dondurulmus findik ve fistik ezmesi ve
daha pek ¢ok seyi daldirarak yeni lezzetler yakalayabilirsiniz. Yeni tatlara
ulasmak icin, cikolata malzemesine cesitli likérler de karistirabilirsiniz.

PARCALAR VE KURULUM

50’ler TARZI FONDU MAKINESINI hazir hale getirmek icin sadece kiictk
birka¢c montaj islemine ihtiyac duyulur. ilk kullanim éncesinde, cikolata
kasesini nemli bir bezle silip kurulayiniz. Burgu ve kuleyi ise ilik sabunlu
suyla yikayip durulayiniz ve ardindan kurutunuz. Temizlik islemleri
tamamlandiginda, burguyu gévdenin Uzerine yerlestiriniz. Burgu alt
kismindaki yuvanin, gévde pimine denk gelmesini saglayarak, burgunun
govdeye tamamen oturdugundan emin olunuz. Motor ¢aligir
durumdayken burguyu veya kuleyi gévde Uzerine yerlestirmeye ya da
govdeden sékmeye ¢calismayiniz. Kulenin, gévde tGzerindeki gubuklara
dlzgun sekilde yerlestirildiginden emin olunuz.

Kule Kapagi



DUGME KONUMLARI
Sol: AKIS Orta: KAPALI Sag: ISITMA

CIiHAZIN KULLANIMI

« ilk olarak, cihazi calistirmadan 6nce, elektrik prizine yakin, uygun bir yer
bulunuz. Cihaz, dizgln ¢alismasi ve istenen selale gérinimuinin elde
edilmesi i¢in duz ve dengeli bir zemine yerlestirilmelidir. Elektrik
kablosunun suya temas etmeyecegdinden emin olunuz. Gerekiyorsa,
cihazla birlikte uzatma kablosu kullanabilirsiniz.

« Digmeyi saga (“HEAT" — ISITMA) gevirerek, 50'ler TARZI FONDU
MAKINESI'nin isiticisini calistiriniz. Erimis haldeki cikolatayi kaseye
koymadan énce, en az 3 ila 5 dakika boyunca cihazin isinmasini
bekleyiniz.

e Cihazin isinmasini beklerken, mikrodalga firinda kullanim igin uygun bir
kaba bir kutu (300 ila 350 gram) damla ¢ikolata ve 4 yemek kasigi yad
koyunuz. Belgika ¢ikolatasi kullanacaksaniz, yag eklemenize gerek yoktur.
« Kabi, 2 dakika boyunca mikrodalga firinda isitiniz. islem
tamamlandiginda kaptaki ¢cikolatayi iyice karistiriniz. Gerekiyorsa,
¢ikolata tamamen eriyene kadar mikrodalga firinda isitma islemini
devam ettiriniz (1ila 1,5 dakika). Kule Gzerinde yapisma meydana
gelebilecedi i¢in, ¢gikolatanin sicakligini 45°C derecenin Uzerine
¢ikarmayiniz.

« Cihaz igerisinde erimis haldeki ¢ikolatanin Uzerine asla soguk veya ilik
sivilar eklemeyiniz. Soguk malzemeler, ¢ikolata akisinin durmasina yol
acgabilecektir.

« DlzgUnce akabilmesi igin, gikolatanin tamamen erimesi ve kivaminin
yumusamasi gerekmektedir. Bir kasik yardimiyla ¢ikolatanin kivamini test
edebilirsiniz. Cikolata, kasiktan kolayca akmiyorsa, karisima biraz daha
yag ekleyiniz.

» Cikolata tamamen eridikten ve istenen kivam elde edildikten sonra,
cihazin digmesini sola (“FLOW” — AKIS) ¢eviriniz. Boylece motor ve isitici
birlikte calismaya baslayacaktir.



e Eritmis oldugunuz ¢ikolatayi, kulenin altinda yer alan cihaz kasesine
dikkatli bir sekilde dokunuz. Erimis ¢ikolata, akarak kulenin altina inecek
ve burgu tarafindan kulenin Ust kismina tasinacak, daha sonra yukaridan
asagdiya dogdru, her bir kule katindan dizglnce gegerek kendiliginden
akacaktir.

« Cikolatanin istenen sekilde akabilmesi icin, 50'ler TARZI FONDU
MAKINESI'nin diz bir zeminde calismasi gerekir. Tikanmaya yol
acabilecedi ve ¢ikolata akisini engelleyebilecegi icin, hazneye gida
maddeleri dUsirmemeye dikkat ediniz.

FAYDALI ONERILER

Kullanim sirasinda cihazi ASLA gdzetimsiz birakmayiniz.

« Cikolata karisimi kuleden dizgtn sekilde akmiyor ve sadece asagdiya
dogru damliyorsa, karisiminiz fazla kivaml demektir. Bitkisel yagd
ekleyerek karisimi daha akiskan hale getiriniz. Ek olarak, cihazin duz ve
dengeli bir zeminde ¢alistigindan emin olunuz.

» Cikolata akisl, kulenin her bélumuunde ayni sekilde gergeklesmiyorsa,
cihaz dengeli degdil demektir. Cikolatanin kuleye diuzgln sekilde yayilmasi
icin, cihazi dUz ve dengeli bir zeminde ¢alistiriniz.

» Cikolata akisinda kesintiler meydana geliyorsa, tikanmaya yol agarak
akisi engelleyebilecek herhangi bir kati gida maddesinin kAsede bulunup
bulunmadigini kontrol ediniz.

« Cikolatanin sogumasini ve akigin durmasini engellemek igin, 50’ler TARZI
FONDU MAKINESI'ne asla ilik veya soguk sivilar eklemeyiniz.

« Kule tGzerinde yapisma meydana gelebilecegi igin, ¢ikolatanin sicakligini
45°C derecenin Uzerine ¢ikarmayiniz

TEMIZLIiK VE BAKIM

50'ler TARZI FONDU MAKINESI'nin kullanim émrint uzatmak igin,
burada yer alan basit bakim talimatlarini her kullanim sonrasinda
uygulayiniz. Cihazi ilk ginkd gérinimunt korumak igin, gévde Uzerinde
asindirici temizlik malzemeleri kullanmayiniz.

« Temizlik islemleri 6ncesinde cihazin fisinin prizden gekildiginden emin
olunuz. Cihaz parc¢alari rahat¢a dokunulabilecek kadar soguyana kadar
bekleyiniz. Kullanim sirasinda kule, burgu ve gévde COK SICAK hale
gelebilmektedir!

« ilk kullanim dncesinde ve her kullanim sonrasinda, kule ve burguyu
iyice yikayiniz. Cihazin pargalarini bulasik makinesinde YIKAMAYINIZ.

« 50’ler TARZI FONDU MAKINESI'nin daha kolay temizlenmesini
saglamak igin, sogumasini bekledikten sonra kule ve burguyu dikkatlice
¢ikariniz ve Uzerinde kalmis ¢ikolatayi kagit havlu ile siliniz. Ardindan ilik
sabunlu suda yikayip durulayiniz ve kurutunuz.

CIHAZ UZERINDE KALAN CiKOLATAYI GIDERE DOKMEYINIZ. PLASTIK BiR
TORBAYA KOYUP EVSEL ATIKLARLA BIRLIKTE BERTARAF EDINIZ.



TARIFLER

En iyi sonuglari elde etmek i¢in, kullandiginiz ¢cikolatada %60 kakao icerigi
bulunmalidir. Daha ylksek kakao orani, karigimi akiskan hale getirmek igcin
daha fazla bitkisel yag eklenmesini gerektirecektir.

CIHAZIN CALISMASI SIRASINDA FONDU MAKINESINE HERHANGI BiR
SOGUK SIVI EKLEMEYINIZ. Aksi halde karisim kivamli hale gelecek ve
diuizgtunce akmayacaktir.



Kullanim 6mra 7 yil.

Teknik Ozellikler:
220-240V-50Hz, 70-100W

Tasima ve Nakliye Sirasinda Dikkat Edilecek Hususlar

« Tasima ve nakliye sirasinda cihazinizin aksamlarina zarar gelmemesi i¢in
orijinal kutusunda bulundurulmahdir.

« Tasima sirasinda cihazi normal konumunda tutunuz.

« Cihaziniz nakliye esnasinda disirmeyiniz ve darbelere karsi koruyunuz.

« Cihazin muUsteriye tesliminden sonra tasima sirasinda olusan arizalar ve
hasarlar garanti kapsamina girmez.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

WEEE

Bu cihaz WEEE direktiflerine uygun olarak geri déntsimu olan
pargalardan olustudu igin ¢ope atilmamasi gerekmektedir. Lutfen bu
cihazin geri dontstimini saglamak igin en yakin toplama merkezine
basvurunuz.

>§C€

Uretici / ithalatgi Firma:

Karaca ZUccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumbhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli - Istanbul / TURKEY

0212 412 44 00 (pbx)

www.karaca.com
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YETKIiLi SERVISLER

Servis Adi: Adres Muhendislik Elektronik ve Bilgisayar
Sistemleri Sanayi ve Ticaret

Telefon: 0352 222 83 25

Adres: Gevhernesibe Mah. Atattrk Bulvari Selamet Apt.
Sumer Apt. No: 64/1 Kocasinan/Kayseri

Servis Adi: Akar Teknik

Telefon: 0446 212 00 00

Adres: Karaadag¢ Mah. Sehit Ylzbasi Fatih Devravut Cad.
No: 17/Z3 Erzincan

Servis Adi: Akcan Elektronik

Telefon: 0216 374 05 04

Adres: Velibaba Mah. B. Hayrettin Pasa Cad. No:1
41/C Pendik/istanbul

Servis Adi: Avrupa Ofis Malzemeleri ve Teknik San. Tic. Ltd. Sti.
Telefon: 0534 899 65 53
Adres: Huzur Mah. 1135. Sok. No: 14/C Cankaya/Ankara

Servis Adi: Ayaz Sodutma ve Isitma

Telefon: 0534 899 65 53

Adres: Osmangazi Mah. ibrahim Ethem Cad. No: 38
B/- Bayraklifizmir

Servis Adi: Baha Teknik Servis

Telefon: 0412 235 30 93

Adres: Seyh Samil Mah. Medine Bulv. 637. Sok. GUneydogdu Yapi
Kooperatifi 4. Kisim B-3 Blok Alti No: 9/D Baglar/Diyarbakir

Servis Adi: Cemal Gékmen

Telefon: 0352 235 24 50

Adres: Fevzi Cakmak Mah. Sivas Cad. Ylcele Apt.
No: 99/B Kocasinan/Kayseri
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YETKIiLI SERVISLER

Servis Adi: Cagri Elektronik
Telefon: 0352 23151 07
Adres: Fatih Mah. Mete Cad. No: 58 Kayseri

Servis Adi: Detay Elektronik
Telefon: 0246 223 48 02
Adres: Yayla Mah. 112 Hastane Cad. No: 42/B Isparta

Servis Adi: Erdem Teknik Isi

Telefon: 0534 899 65 53

Adres: Kocamustafapasa Silivri Mah. Simbulefendi Sok.
NO: 4/A Fatih/istanbul

Servis Adi: Eren Buro Sistemleri

Telefon: 0282 260 25 45

Adres: Eskicami-Ortacami Mah. Haci isa Sok.
No: 4/A Suleymanpasa/Tekirdagd

Servis Adi: Faktor Grup Otomasyon Elektrik Elektronik ve
MuUhendislik Sanayi ve Ticaret Limited Sirketi

Telefon: 0352 222 30 32

Adres: Sercedni Mah. Turkay Sok. No: 9/A Kocasinan/Kayseri

Servis Adi: Fasta Makro Bilgi islem Rek. Nak. ve Turizm Tic. Ltd. Sti.
Telefon: 0452 424 27 77

Adres: Mustafakemal Pasa Mah. Onur Sok.

Mehmet Demircan Sitesi No: 11/A Fatsa/Ordu

Servis Adi: Ferro Teknik

Telefon: 0216 389 8144

Adres: Sapanbaglari Mah. Karaagag¢ Cad. No: 5/B
Pendik/istanbul
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Servis Adi: Garanti Elektronik

Telefon: 0352 232 16 39

Adres: Hunat Mah. Nuh Naci Yazgan Cad. No: 17 C/-
Melikgazi/Kayseri

Servis Adi: ipek Sogutma
Telefon: 0246 218 19 66
Adres: istiklal Mah. 1102. Sok. No: 1/6 Merkez Isparta

Servis Adi: Kar Servis

Telefon: 0352 23153 38

Adres: Sahabiye Mah. Yildirim Cad. No: 43 A /-
Kocasinan/Kayseri

Servis Adi: Kare Bilgisayar MUhendislik Hizmetleri
Sanayi ve Ticaret Ltd. $ti.

Telefon: 0342 215 00 91

Adres: iniclipinar Mah. Gazimuhtarpasa Bul.

Ahmet Ozkirisgi Apt. Alti No: 28/C Sehitkamil/Gaziantep

Servis Adi: Megatek Dogalgaz

Telefon: 0216 344 90 94

Adres: Umraniye Esenevler Mah. Dalgic Sok. No: 22 A
Umraniye/istanbul

Servis Adi: Meseka
Telefon: 0452 423 83 81
Adres: Dumlupinar Mah. Sevgi Cad. No: 56 A/- Fatsa/Ordu

Servis Adi: Metin Yasari
Telefon: 0212 465 16 29
Adres: Mimarsinan Mah. 98. Sok No: 1/B Esenler/istanbul
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Servis Adi: Odak Bilgisayar ve Guvenlik Sistemleri
Telefon: 0246 223 49 49
Adres: Pirimehmet Mah. 1766 Sok. No: 8/B Isparta

Servis Adi: Ordinat Muhendislik Elektromekanik Klima Servis
Otomasyon Enerji insaat Taahhit ithalat ihracat Sanayi ve
Ticaret Limited Sirketi

Telefon: 0232 3817128

Adres: Meri¢c Mah. 5746/10 Sok. No: 15 Mtk Sitesi Bornova/izmir

Servis Adi: Omur Teknik

Telefon: 0282 653 53 55

Adres: Resadiye Mah. Atattrk 2. Sok. Dikkan 1 No: 3/5
Corlu/Tekirdag

Servis Adi: Oztirk Sogutma
Telefon: 0422 32579 84
Adres: Cevre Yolu Uzeri Cevre Apt. Alti No: 1/1 Malatya

Servis Adi: Ozkan Elektronik
Telefon: 0472 312 82 07
Adres: Ciftepinar Mah. Meryemana Cad. Agri

Servis Adi: Reyhan Topkara Art Mekanik iklimlendirme
Havalandirma Sistemleri

Telefon: 0534 899 65 53

Adres: Fatih Mah. 1821. Sok. No: 9/A Bagcilar/istanbul

Servis Adi: Salih Toknaz
Telefon: 0534 899 65 53
Adres: Seyhkeramettin Mah. Semt Lagin Sok. No: 45/A Giresun
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Servis Adi: Saritas Teknik

Telefon: 0216 494 07 36

Adres: Orhan Gazi Mah. Vatan Cad. Cankiri Sok. No: 9
D:1 Pendik/istanbul

Servis Adi: Savranlar Bilgisayar Isitma Kazan Sistemleri
Aliminyum Dograma Danismanlik insaat Taahhit Sanayi
Telefon: 0352 23153 38

Adres: Gevhernesibe Mah. Gok Sok. Kiliger Apt. No: 12/B
Kocasinan/Kasyeri

Servis Adi: Sento Teknik Servis

Telefon: 0412 235 30 93

Adres: Peyas Mah. Belediye Cad. No: 6 A/-
Kayapinar/Diyarbakir

Servis Adi: Teknikkent Biligsim Hizmetleri
Telefon: 0344 223 83 37

Adres: ismet Pasa Mah. 36008. Sok. No: 5/A
Dulkadiroglu/Kahramanmaras

Servis Adi: Teknoform Teknoloji Elektronik Telekominikasyon
Enerji Asansér Dayanikl Tuketim insaat ithalat ihracat
Mumessillik Danismanlik Sanayi Ticaret

Telefon: 0352 222 30 32

Adres: Ahmet Yesevi Bulvari Hunat Mah. Ugar Sok. No: 14/F
Melikgazi/Kayseri

Servis Adi: Tem Teknik

Telefon: 0342 322 89 89

Adres: Glvenevler Mah. 29109 Nolu Sok. No: 5 A/0
Sehitkamil/Gaziantep
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Servis Adi: Tighlar Teknik Servis
Telefon: 0246 20120 60
Adres: Turan Mah. 112. Cad. No: 61 Isparta

Servis Adi: Ucar Bilgisayar

Telefon: 0216 374 05 04

Adres: Universite Mah. Cinar Sok. Mert Apt. No: 3
Avcilar/Cihangir

Servis Adi: Uzmanlar Teknik Servis
Telefon: 0216 674 05 06
Adres: Camgesme Mah. Misaki Milli Cad. No: 43 A/1 istanbul

Servis Adi: Vural Teknik

Telefon: 0216 47134 88

Adres: Mevlana Mah. Nergiz Hanim Sok. No: 2/A-B
Atasehir/istanbul

Servis Adi: Zener Elekronik

Telefon: 0352 222 30 32

Adres: Gevhernesibe Mah. Gok Sok No:10 A/-
Kocasinan/Kayseri
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FONDU MAKINESI

GARANTI SARTLARI

GARANTINiIN GECERLILIK KOSULLARI VE KAPSAMI

1- Garanti stresi IKi YIL olup garantiden yararlanmak igin

Garanti Belgesinin ibrazi sart oldugundan, is bu Garanti Belgesi
garanti stresince saklanmahdir.

2- Garanti suresi, taraflarla varilacak mutabakat ve sartlar geregi
2 yildan fazla sureler icin uzatilabilir. (2-5 yil gibi)

3- Saglanan garanti stresi icinde meydana gelecek
anlasmazliklarda fatura tarihi dikkate alinacagindan onayli
Garanti Belgesi ile faturasi veya fotokopisinin ibraz edilmesi sarttir.
4- Fatura ve garanti belgesi Gzerinde herhangi bir tahribat
yapildiginda cihazin Gzerindeki orijinal seri numarasi
kaldirildiginda ya da tahrip edildiginin tespitinde garanti gegersiz
sayilir.

5- Cihazin montaj veya firmamizin yetkili servislerinin haricinde
yapildiginin ya da cihazin agildiginin tespiti halinde garanti
gecersiz olacaktir.

6- Firmamiz tarafindan verilen garanti s6z konusu cihazin amaglari
disinda veya anormal sartlarda kullaniimasindan dogacak
arizalarinin giderilmesini kapsamadigi gibi asadida belirtilen
arizalarda garanti disidir.

- Cihazin kullanma kilavuzunda veya montaj kilavuzunda yer alan
hususlara aykiri kullanim hatalarindan meydana gelen hasar ve
arizalar.

- Voltaj uyumsuzlugu hatali elektrik donanimi ile cihaz etkisinde
yazili voltajdan farkh voltaj ile kullanim nedeniyle meydana gelecek
hasar ve arizalar.

- Yangin, sel, su basmasi ve yildirim dtismesi gibi afetler sonucu
meydana gelecek hasar ve arizalar, tiketiciye tesliminden sonra
cihazin nakli, yikleme, bosaltma ve tasimasi sirasinda meydana
gelecek hasar ve arizalar.

7- Cihazin Fatura ve Garanti Belgesindeki kimligi belirtilen
tuketiciden baska hi¢ kimse hak ve/veya tazminat talep edemez.
Urtinain bitan pargalari dahil olmak tzere tamami garanti
kapsamindadir.
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FONDU MAKINESI

GARANTI SARTLARI

8- Urtinuin ayipli oldugunun anlasiimasi durumunda tiketici,

6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun’un 11inci
maddesinde yer alan;

a) S6zlesmeden dénme,

b) Satis bedelinden indirim isteme,

c) Ucretsiz onarilmasini isteme,

d) Satilanin ayipsiz misli ile degdistirilmesini isteme haklarindan
birini kullanabilir.

9- Tuketicinin bu haklardan Ucretsiz onarim hakkini se¢gmesi
durumunda saticy; isgilik masrafi, dedistirilen parca bedeli ya da
baska herhangi bir ad altinda higbir lGcret talep etmeksizin Grintn
onarimini yapmak veya yaptirmakla yakamladar. Tuketici Gcretsiz
onarim hakkini Uretici veya ithalateciya karsi da kullanabilir. Satici,
Uretici ve ithalatel tiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur.

10- TUketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde Grindn;
« Garanti sUresi iginde tekrar arizalanmasi

« Tamiri i¢in gereken azami strenin asilmasi

o Tamirinin mUmkun olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici,
Uretici veya ithalatei tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarindag;

TUketicinin Grintn bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa Urinun ayipsiz misli ile degdistirilmesini saticidan
talep edebilir. Satici, tiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin
yerine getiriimemesi durumunda saticy, Uretici ve ithalatgi
muteselsilen sorumludur.

11- Tuketici, 6502 sayill Kanundan dodan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu
veya tuketici isleminin yapildigi yerdeki Tuketici Hakem Heyetine
veya Tuketici Mahkemesine basvurabilir.

12- Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi
durumunda, tiketici Gimruk ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin
Korunmasi ve Piyasa Goézetimi Genel Mudurltigune basvurabilir.
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FONDU MAKINESI

GARANTI BELGESI

Uretici veya ithalatci Firmanin:

Unvani: Karaca Ziccaciye Ticaret ve Sanayi AS.

Adresi: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli-istanbul/TURKEY

Tel&Fax: 0212 412 44 00 (pbx) - 0212 412 44 99

Musteri Hizmetleri: +90 850 2525 572

Web: www .karaca.com

Satici Firmanin:

Unvan:

Adresi:

Tel:

Yetkili Kigi:

Yetkili Kisinin imzasi ve Kasesi:

Fatura Numarasi:
Fatura Tarihi:
Teslim Tarihi ve Yeri:

Uriintin;

Cinsi: Fondu Makinesi

Modeli: Cookplus Fondu Makinesi
Model No: KE-FM101

Markasi: Cookplus

Seri Numarasi:

Garanti Siiresi: 2 (iki) yil

Azami Tamir Siresi: 20 (yirmi) is gunu

Bu belge Gumruk ve Ticaret Bakanligi'nin 131863 no'lu ve 07.05.2014 tarihli izin
belgesine gére dizenlenmistir.
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IMPORTANT PRECAUTIONS

« NEVER use a scouring pad on the unit.

« NEVER leave unit unattended while in use.

« NEVER place anything other than the intended ingredients in the base
bowl.

« NEVER use near water.

« NEVER touch tower with fingers while machine is on, nor while it is still
hot.

« Unplug unit from outlet when not in use and when cleaning.

« DO NOT operate this appliance with a damaged cord or plug or in the
event the appliance ever malfunctions.

« DO NOT put Motor Base in dishwasher.

« Keep out of reach of children.

« This appliance is NOT A TOY.

« This appliance is not intended for use by unsupervised young children or
cognitively challenged individuals.

« Young children should be supervised while product is in use to ensure
that they do not play with the appliance.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always
be followed, including:

« Read all instructions before operating this appliance.

« DO NOT TOUCH moving parts.

« To protect against electrical shock do not immerse cord, plug or any part
of the Motor Base in water or other liquids.

« Close supervision is necessary when any appliance is used by or near
children.

« Unplug from outlet when not in use and before removing parts for
cleaning.

« DO NOT operate any appliance with a damaged cord or plug or if the
appliance has been damaged in any manner. Return the appliance

to the nearest repair shop for examination or repair.

« The manufacturer does not recommend the use of accessory
attachments. Use of attachments may cause injuries.

« DO NOT use outdoors.

« DO NOT let the cord touch hot surfaces.

« DO NOT place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated
oven.

« Extreme caution must be used when moving this appliance.

« This unit must be on a level surface to operate properly.

« DO NOT leave unit unattended while in use or when plugged into an
outlet.



« DO NOT assemble the Auger or Tower while the motor is running. Make
sure unit is unplugged before assembling.

« DO NOT heat chocolate over 1100 F as warping of the towers may occur.

« Heating Element will get hot. Avoid contact until fully cooled.

« A short power supply cord is provided to reduce the risk resulting

from becoming entangled or tripping over a long cord.

« Extension cord can be used if care is exercised in use.

« The marked electrical rating of an extension cord should be at least as
great as the electrical rating of the appliance.

« This appliance has a polarized plug (one blade is wider than the other).
To reduce the risk of electrical shock, this plug is intended to fit into a
polarized outlet only one way. If the plug does not fit fully into the outlet,
reverse the plug. If it still does not fit, contact a qualified electrician. Do not
attempt to modify the plug in any way.

« Keep hands and foreign objects out of the fountain while it is running.
Regularly check the Bowl to make sure that it is clear of chunks of fruit, etc.
as they will clog the base of the Tower and the chocolate will not flow
properly.

SAVE THESE INSTRUCTIONS!

INTRODUCTION

Thank you for purchasing the '50s-STYLE CHOCOLATE FONDUE
FOUNTAIN from Cookplus. This stylish, retro-inspired fountain will
complement any kitchen or dining table, making it ideal for special
occasions or everyday use. It creates a cascade of sweetness that will add
mouth-watering fun to any gathering. Use a variety of chocolates and
serve friends and family delicious snacks, appetizers and desserts. The
'50s-STYLE CHOCOLATE FONDUE FOUNTAIN works great with:

« Milk Chocolate

« Dark Semi-Sweet Chocolate

» White Chocolate

« Butterscotch

Dip strawberries, marshmallows, apple wedges, pretzels, cookies, ice cream
balls, chilled peanut butter balls and more in the flowing chocolate.

You may also add liqueurs for sophisticated flavors.



PARTS ASSEMBLY

Your '50s-STYLE CHOCOLATE FONDUE FOUNTAIN requires little
assembly. Prior to use, wipe out Bowl with a damp cloth and dry.

Wash Auger and Tower in warm soapy water, rinse, then dry.

After cleaning, return Auger to Base. Make sure Auger is securely in place
by aligning the opening on the bottom of the Auger with the Base Pin. Do
not attempt to place Auger or Tower on Base or remove from Base while
the motor is running. Make sure the Tower is fitted on the posts in the
Base properly.

Bowl

Tower Cap

SWITCH POSITIONS
Left: FLOW | Center: OFF | Right: HEAT




HOW TO OPERATE

« First, find a stable surface near an electrical outlet before starting. Unit
must be level to operate properly and to create the desired flowing effect.
Make sure your cord is away from any water source. If needed, it is
acceptable to use an extension cord.

« Turn the switch to the right ("HEAT") to start the heater on the '50s-
STYLE CHOCOLATE FONDUE FOUNTAIN. Let the unit warm up for at least
3 to 5 minutes before adding melted chocolate.

« While the machine is warming up, get a microwaveable bowl. Fill bowl
with one bag of chocolate chips (12 ounces) and 4 tablespoons of oil.

If you are using Belgian Chocolate, you do not need to add oil.

« Place in microwave for 2 minutes. When done, stir chocolate. If necessary,
continue to warm chocolate in microwave until completely melted
(another 1to 12 minutes). DO NOT heat chocolate over 1100 F as warping
of the towers may occur.

« Never add cool or cold liquids to the melted chocolate in the fountain as
this will stop the flow.

« Chocolate needs to be completely melted and of thin consistency to
allow proper flow. Use a large spoon to test the consistency of the
chocolate. If the chocolate drips too thickly from the spoon, add more oil
to the mixture.

« Once the chocolate is completely melted and of proper consistency, turn
the switch to the left ("FLOW") position, so the motor and the heater are
running at the same time.

« Carefully pour the melted chocolate into the Bowl at the base of the
Tower. The melted chocolate should be drawn under the Tower and
carried up the Tower by the Auger. Chocolate should then begin to flow
from the top of the Tower and cascade evenly down each tier.

» The '50s-STYLE CHOCOLATE FONDUE FOUNTAIN must be level to
ensure proper sheeting of the chocolate. Be careful not to drop pieces

of food into the Bowl; this will clog the flow of chocolate.

HELPFUL TIPS

NEVER leave the unit unattended while operating.

« If chocolate begins to drip instead of flow down the Tower, the chocolate
is too thick. Thin the chocolate by adding vegetable oil. Also, make sure
that the unit is level.

« If the chocolate is flowing unevenly, the unit is not level. Make sure that
the unit is on a level surface so that the chocolate is evenly distributed.

« If the flow is intermittent, interrupted or not flowing properly, check to
see if there are chunks of food in the Bowl of the Base that may be
clogging the chocolate flow.

« Never add cool or cold liquid to the '50s-STYLE CHOCOLATE FONDUE
FOUNTAIN as this will stop the flow of the fountain.

« DO NOT heat chocolate over 1100 F as warping of the towers may occur.



CLEANING MAINTENANCE

To prolong the life of your '50s-STYLE CHOCOLATE FONDUE FOUNTAIN be
sure to follow cleaning instructions after every use. Never use anything
abrasive on the base to maintain the original finish.

» Make sure unit is unplugged before cleaning. Allow parts to COOL to the
touch. Tower, Auger, and Base can get VERY HOT!

« Before first use and continuing after each use, be sure to wash the Tower
and Auger thoroughly. AVOID washing parts in the dishwasher.

« To make cleaning of the '50s-STYLE CHOCOLATE FONDUE FOUNTAIN
easier, carefully remove the Tower and Auger (after cooling) and wipe off
remaining chocolate with paper towels. Wash in warm, soapy water, rinse
and dry.

« Carefully pour out as much remaining chocolate from the Bowl as
possible. Use non-abrasive, damp sponge or cloth to wipe clean the

rest of the unit. Then, wipe with a non-abrasive towel to dry.

DO NOT POUR OUT EXCESS OR LEFTOVER CHOCOLATE DOWN ANY
DRAIN. POUR INTO A PLASTIC BAG OR DISPOSABLE CONTAINER THEN
PUT INTO THE GARBAGE.

RECIPES

For best results, chocolate should contain 60% cocoa. Any higher
percentage of cocoa will require the addition of vegetable oil to thin out the
mixture.

DO NOT ADD ANY COLD LIQUIDS TO FOUNTAIN DURING
OPERATION. This will cause your mixture to thicken and not flow properly.



Using lifetime: 7 years

Technical Specifications:
220-240V-50Hz , 70-100W

Points to Consider During Transportation and Handling

« Keep the appliance in its original box in order to avoid damage during
transportation and handling.

« Keep the appliance in its normal position during transportation.

« Do not drop the appliance on the floor and protect it from impacts during
transportation.

« Damages and breakdowns caused by transportation and handling after
the delivery of the appliance to the customer will be out of the warranty
coverage.

This device complies with the AEEE Directive.

WEEE

Since this appliance is designed with recyclable parts in accordance with
the WEEE Directive, do not dispose it of together with domestic waste.
Please bring it to the nearest waste collection centre to enable the
recycling of the appliance.

2 ce

Manufacturer/Importer Company:

Karaca Zuccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumbhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli - istanbul / TURKEY

0212 412 44 00 (pbx)

www.karaca.com
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WARRANTY CONDITIONS

COVERAGE AND CONDITIONS OF WARRANTY

1- The warranty period is TWO YEARS and this Warranty Certificate
should be kept during the warranty period, since it is required to be
presented for warranty claims.

2- The warranty period can be extended upon the mutual
understanding between the parties (e.g. for 2-5 years), with the
conditions to be mutually agreed.

3- Since the invoice date will be considered in potential disputes
during the warranty period, invoice of the product or its photocopy
will be required to be presented together with the certified
Warranty Certificate.

4- The warranty will be invalid if there is the invoice or the
Warranty Certificate is altered, or if the original serial number on
the product is removed or altered.

5- The warranty will be invalid if it is determined that the device
was installed or disassembled by persons other than our company
or authorized technical services.

6- The warranty coverage provided by our company does not
include damages or breakdowns that occur as a result of the use
of the product out of its intended use or in abnormal conditions.
The following situations are also out of the warranty coverage:

« Damages and breakdowns caused by noncompliance with the
instructions given in the user’s manual or installation manual or
by wrong use.

« Damages and breakdowns caused by excessively low or high
voltage, improper electricity wiring, or voltage values different
from the specifications on the product identification plate.

« Damages and breakdowns caused by disasters such as fire,
flooding or stroke of lightening, and damages and breakdowns
that occur during loading, unloading or transportation after th
delivery of the product to the customer.

7- Any person other than identified on the invoice or Warranty
Certificate of the product cannot claim for any right and/or
compensation. The product is under warranty coverage with its all
parts and components.
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8- In case the product is determined to be defective, the consumer
may exercise any of the following rights defined in article 11 of the
Turkish Consumer Protection Law number 6502:

a) Terminate the contract.

b) Claim for discount on the sales price.

c) Claim for free of charge repair.

d) Claim for the replacement of the product with a non-defective
equivalent.

9- In case the consumer opts for exercising the free of charge
repair right, the manufacturer will be obliged to repair the product
or have it repaired without demanding any fee under any name
including but not limited to workmanship or parts replacement.
The consumer is entitled to exercise the free of charge repair

right with either the manufacturer or the importer. The seller,
manufacturer and importer are severally responsible for the
exercise of this right.

10- In case consumer opts for exercising the free of charge repair
right and if;

« the product gets defective again during the warranty period, or

« the maximum allowed time for repair exceeded, or

« it is stated by the authorized technical service, seller,
manufacturer or importer in a report that repair is not possible,
the consumer will be entitled to claim for refund or price discount
in proportion to the defect or, if possible, replacement of the
product with a non-defective equivalent by the seller, and the
seller cannot refuse to comply with the claim. The seller,
manufacturer and importer are severally responsible for complying
with the claim.

11- For any dispute arising out of the exercise of the rights under
the Law number 6502, the consumer will be entitled to apply to the
Consumer Arbitration Committee or Consumer Court located
where the consumer is settled or consumer transactions are
carried out.

12- In case this Warranty Certificate is not delivered by the seller,
the consumer will be entitled to apply to the General Directorate of
Consumer Protection and Market Surveillance of the Ministry

of Customs and Trade.
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WARRANTY CERTIFICATE

The manufacturer’s or Importer’s

Business Title: Karaca Zuccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.
Address: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli-istanbul/TURKEY

Phone & Fax Number: 0212 412 44 00 (pbx) — 0212 412 44 99
Customer Services: +90 850 2525 572

Web: www.karaca.com

The seller’s

Business Title:

Address:

Phone Number:

Authorized Person:

Seal and Signature of the Authorized Person:

Invoice Number:
Invoice Date:
Date and Place of Delivery:

The product’s

Type: Fondue Machine

Model: Cookplus Fondue Machine

Model No: KE-FM101

Brand: Cookplus

Serial Number:

Warranty Period: 2 (two) years

Maximum Allowed Repair Time: 20 (twenty) working days

This certificate is issued based on the permit dated 7th of May 2914 with number
131863 of the Ministry of Customs and Trade of the Turkish Republic.




cookplus

SCHOKOLADENFONDUE-
BRUNNEN

BEDIENUNGSANLEITUNG
UND GARANTIESCHEIN

DE



WICHTIGE HINWEISE

« Verwenden Sie NIEMALS einen harten Schwamm, um das Gehduse des
Gerdts zu reinigen.

« Lassen Sie das Produkt NIEMALS wdhrend des Gebrauchs
unbeaufsichtigt.

« NIEMALS andere Zutaten als die angegebenen Lebensmittel in die untere
Schussel geben.

« Betreiben Sie das Gerdt NIEMALS in der Ndhe von Wasser.

e BerUhren Sie NIEMALS das Turm Teil mit der Hand, wahrend das Gerat
Betrieb oder noch heif3 ist.

» Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerdt nicht
verwenden und bevor Sie es reinigen.

« Betreiben Sie das Gerdt NICHT, wenn das Netzkabel oder der Stecker
beschadigt ist oder wenn das Gerdit fehlerhaft funktioniert.

« Waschen Sie die Motoreinheit NICHT in der Spulmaschine.

« Von der Reichweite von Kindern aufbewahren.

» Dieses Gerdat ist KEIN SPIELZEUG.

« Das Gerdt ist nicht fur unbeaufsichtigte Kleinkinder oder Personen mit
« Beaufsichtigen Sie kleine Kinder immer, um zu verhindern, dass sie
wdhrend des Gebrauchs mit dem Gerat spielen.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Bei der Verwendung elektrischer Gerdte sollten immer grundlegende
Sicherheitsvorkehrungen beachtet werden, einschlielich der folgenden:
« Lesen Sie das gesamte Benutzerhandbuch, bevor Sie das Gerdt
verwenden.

« Berlhren Sie NICHT die beweglichen Teile des Gerdts.

» Tauchen Sie das Gerat oder das Netzkabel und den Stecker oder einen
anderen Teil der Motoreinheit nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten,
um die Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden.

« Halten Sie Kinder unter strenger Aufsicht, wenn das Gerét von Kindern
oder in Gegenwart von Kindern verwendet wird.

« Wenn das Gerdt nicht verwendet wird, ziehen Sie den Netzstecker, bevor
« Betreiben Sie das Gerdét NICHT, wenn das Netzkabel oder der Stecker
beschddigt ist oder wenn das Gerdt in irgendeiner Weise beschadigt ist. In
diesen Fallen liefern Sie das Gerdt an den ndchstgelegenen autorisierten
technischen Kundendienst, um sicherzustellen, dass die erforderlichen
Kontroll-, Reparaturverfahren durchgefiuhrt werden.

« Der Hersteller empfiehlt keine Verwendung von Zubehor zusammen mit
dem Gerdt. Die Verwendung von fremden Zubehor kann zu Unfallen und
Verletzungen fuhren.

« Verwenden Sie das Gerdt NICHT in offenen Bereichen.

« Lassen Sie das Netzkabel KEINE hei3e Oberfldchen berthren.

« Stellen Sie das Gerdt NICHT in der Ndhe von HeilBgas- oder
Elektroherden oder -6fen auf.



« Verwenden Sie das Produkt NICHT aufBerhalb des vorgesehenen Zwecks.
« Lassen Sie das Gerat NIEMALS wahrend des Gebrauchs und wenn es
angeschlossen ist, unbeaufsichtigt.

« Versuchen Sie nicht, Spiralen- oder Turmteile bei laufendem Motor zu
installieren. Stellen Sie vor der Montage sicher, dass das Gerat aus der
Steckdose gezogen ist.

« Erhéhen Sie die Temperatur der Schokoladen nicht Uber 45 ° C, da dies
am Turm haften bleiben kann.

« Das Heizelement des Gerdts ist wahrend des Gebrauchs sehr heil3.
Vermeiden Sie Kontakt, bevor das Gerdt vollstandig abgekthlt ist.

« Das Netzkabel des Gerdts ist besonders kurzgehalten, um das Risiko von
Kabelverwicklungen und Stolpern durch Personen in der Umgebung zu
verringern.

« Seien Sie duBerst vorsichtig, wenn Verldngerungskabel mit dem Gerat
verwendet werden.

« Stellen Sie sicher, dass die auf dem verwendeten Verldngerungskabel
angegebenen Strom- und Spannungswerte gleich oder hoher als die
Strom- und Spannungswerte des Gerdts sind.

« Bei dieses Gerdt wird ein polarisierter Netzstecker verwendet. (Einer der
Steckergewinde ist breiter als der andere). Dieser Steckertyp passt nur in
der richtigen Richtung in polarisierte Steckdosen, um das Risiko eines
Stromschlags zu verringern. Wenn der Netzstecker nicht in die Steckdose
eingreift, versuchen Sie es erneut, indem Sie den Stecker umdrehen. Wenn
es auch hier nicht méglich ist, den Stecker auf diese Weise in die Steckdose
zu stecken, wenden Sie sich an einen qualifizierten Elektrotechniker.
Versuchen Sie nicht, den Stecker des Gerdts in irgendeiner Weise zu
modifizieren.

« Lassen Sie wahrend des Gebrauchs keine Hande und Fremdkérper in die
N&he des Schokoladenbrunnens gelangen. Uberpriifen Sie die
Schokoladenschale regelmdBig, um sicherzustellen, dass keine
verklumpten Frichte oder dhnliche Zutaten vorhanden sind. Diese Arten
von Materialien kénnen zu Verstopfungen am Boden des Turms fuhren und
den Schokoladenfluss blockieren

BEWAHREN SIE DIESES BENUTZERHANDBUCH AUF!



EINFUHRUNG

Vielen Dank, dass Sie sich fur den Schokoladenfondue-Brunnen im Stil der
50er Jahre der Marke Cookplus entschieden haben. Dieser stilvolle und
nostalgische Schokoladenfondue-Brunnen passt zu allen Kiichen und
Esstischen und ist die perfekte Wahl fur lhre besonderen Tage und den
tdglichen Gebrauch. Es wird den Momenten, die Sie mit Ihren Lieben
verbringen, Freude bereiten, indem es einen kostlichen Wasserfall des
Geschmacks schafft. Sie kdnnen eine Vielzahl von Schokoladensorten
verwenden, um lhren Freunden und lhrer Familie késtliche Snacks und
Desserts zu servieren. Schokoladenfondue-Brunnen im Stil der 50er Jahre
liefert hervorragende Ergebnisse bei allen unten aufgefthrten
Schokoladensorten:

« Milchschokolade

« Zartbitter Schokolade

» Weif3e Schokolade

« Karamell

Sie kdnnen neue Geschmacksrichtungen genielen, indem Sie Erdbeeren,
Marshmallows, Apfelscheiben, Cracker, Kekse, Eisbdllchen, gefrorene
Haselnuss- und Erdnussbutter und vieles mehr in Ihren flieBenden
Schokoladenwasserfall tauchen. Sie kénnen auch verschiedene Likére in
die Schokoladenzutat mischen, um neue Aromen zu erhalten.

TEILE UND INSTALLATION

Fur den Betrieb des Schokoladenfondue-Brunnens im Stil der 50er sind nur
wenige kleine Montagevorgdnge erforderlich. Wischen Sie die
Schokoladenschale vor dem ersten Gebrauch mit einem feuchten Tuch ab
und trocknen Sie sie ab. Waschen und spulen Sie die Spirale und den Turm
in warmem Seifenwasser und trocknen Sie sie anschlieBend ab. Wenn die
Reinigungsvorgdnge abgeschlossen sind, setzen Sie die Spirale auf den
Koérper. Stellen Sie sicher, dass die Spirale vollstdndig im Gehduse sitzt,
indem Sie sicherstellen, dass der Schlitz an der Unterseite der Spirale mit
dem Schaftstift Ubereinstimmt. Versuchen Sie nicht, die Spirale oder den
Turm bei laufendem Motor auf das Gehd&use zu platzieren oder von dem
Gehduse zu entfernen. Stellen Sie sicher, dass der Turm ordnungsgemaf
auf den Stangen am Gehduse platziert ist.



Gehduse

Turmdeckel

SCHALTERPOSITIONEN
Links: FLUSS Mittel: GESCHLOSSEN Rechts: ERWARMUNG

VERWENDUNG DES GERATS

« Bestimmen Sie zundchst einen geeigneten Ort in der Ndhe der Steckdose,
bevor Sie das Gerdat in Betrieb nehmen. Das Gerdt sollte auf eine flache und
ebene Oberflache gestellt werden, damit es ordnungsgeman funktioniert
und das gewinschte Erscheinungsbild des Wasserfalls erzielt wird. Stellen
Sie sicher, dass das Netzkabel nicht mit Wasser in BerUhrung kommt. Bei
Bedarf kdnnen Sie mit dem Gerat ein Verldngerungskabel verwenden.

« Drehen Sie den Knopf nach rechts ("HEAT" - HEIZEN) und schalten Sie die
Heizung des Schokoladenfondue-Brunnens im Stil der 50er Jahre ein.
Lassen Sie das Gerdt mindestens 3 bis 5 Minuten erwérmen, bevor Sie die
geschmolzene Schokolade in die Schissel geben.



« Wdhrend Sie darauf warten, dass sich das Gerdat erwarmt, geben Sie eine
Schachtel (300 bis 350 Gramm) Schokoladenstiickchen und 4 Essléffel Ol
in einen flur die Mikrowelle geeigneten Behdlter. Wenn Sie belgische
Schokolade verwenden méchten, mussen Sie kein Ol hinzuflgen.

« Den Behdlter 2 Minuten in der Mikrowelle erw&rmen. Wenn der Vorgang
abgeschlossen ist, mischen Sie die Schokolade in der Schussel. Bei Bedarf
im Mikrowellenherd weiter erhitzen, bis die Schokolade vollstandig
geschmolzen ist (1 bis 1,5 Minuten). Erhéhen Sie die Temperatur der
Schokoladen nicht Uber 45°C, da dies am Turm haften bleiben kann.

« Flgen Sie der geschmolzenen Schokolade im Gerdt niemals kalte oder
warme Flussigkeiten hinzu. Kalte Zutaten kénnen dazu flihren, dass der
Schokoladenfluss stoppt.

« Damit es richtig flie3t, muss die Schokolade vollsténdig geschmolzen und
ihre Konsistenz erweicht sein. Sie kénnen die Konsistenz der Schokolade
mit einem L6ffel testen. Wenn die Schokolade nicht leicht aus dem Loffel
flieBt, figen Sie der Mischung mehr Ol hinzu.

» Nachdem die Schokolade vollstédndig geschmolzen ist und die
gewlinschte Konsistenz erreicht ist, drehen Sie den Knopf des Gerdts nach
links (,FLOW" - FLUSS). Somit beginnen Motor und Heizung gleichzeitig zu
arbeiten.

« GieBen Sie die geschmolzene Schokolade vorsichtig in die Gerdteschale
unter dem Turm. Die geschmolzene Schokolade flie3t zum Boden des
Turms und wird von der Spirale zur Spitze des Turms getragen. Dann

flieRt sie von selbst und reibungslos von oben nach unten durch jeden
Turmboden.

« Damit die Schokolade wie gewtnscht flieBen kann, muss der
Schokoladenfondue-Brunnen im Stil der 50er Jahre auf einer ebenen
Flache in Betrieb sein. Achten Sie darauf, dass Sie keine Lebensmittel in die
Kammer fallen lassen, da dies zu Verstopfungen fihren und den
Schokoladenfluss blockieren kann.

NUTZLICHE EMPFEHLUNGEN

Lassen Sie das Produkt NIEMALS wahrend des Gebrauchs unbeaufsichtigt.
« Wenn die Schokoladenmischung nicht reibungslos aus dem Turm flief3t
und nur nach unten tropft, ist Inre Mischung zu dick. Machen Sie die
Mischung flUssiger, indem Sie Pflanzendl hinzuftigen. Stellen Sie auBerdem
sicher, dass das Gerdt auf einer ebenen und flachen Oberflédche betrieben
wird.

« Wenn der Schokoladenfluss nicht in jedem Teil des Turms gleich ablduft,
ist das Gerdt nicht eben. Damit sich die Schokolade gleichmdaBig auf dem
Turm verteilt, betreiben Sie das Gerdat auf einer ebenen und flachen
Oberflache.

« Wenn der Schokoladenfluss unterbrochen wird, prifen Sie, ob sich in der
Schussel feste Lebensmittel befinden, die den Fluss durch Verstopfen
blockieren kénnten.



« Fligen Sie dem Schokoladenfondue-Brunnen im Stil der 50er Jahre
niemals warme oder kalte Flussigkeiten hinzu, um zu verhindern, dass die
Schokolade abkuhlt und der Fluss stoppt.

« Erhéhen Sie die Temperatur der Schokoladen nicht Gber 45°C, da dies am
Turm haften bleiben kann.

REINIGUNG UND WARTUNG

Befolgen Sie nach jedem Gebrauch die einfachen Wartungsanweisungen,
um die Lebensdauer des Schokoladenfondue-Brunnens im Stil der 50er
Jahre zu verldngern. Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel
am Gehduse, um das Erscheinungsbild des Gerdts wie am ersten Tag zu
erhalten.

« Stellen Sie vor dem Reinigen sicher, dass das Gerdt aus der Steckdose
gezogen ist. Warten Sie, bis sich die Gerateteile abgekuhlt haben. Der Turm,
die Spirale und das Gehduse kénnen wéhrend des Gebrauchs SEHR HEISS
werden!

« Waschen Sie den Turm und die Spirale vor und nach jedem Gebrauch
grundlich. Waschen Sie die Teile des Gerats NICHT in der Spulmaschine.

« Um die Reinigung des Schokoladenfondue-Brunnens im Stil der 50er zu
vereinfachen, entfernen Sie nach dem Abkuhlen vorsichtig den Turm und
die Schnecke und wischen Sie die restliche Schokolade mit einem
Papiertuch ab. Dann in warmem Seifenwasser waschen, abspulen und
trocknen.

« GieBen Sie die in der Schussel verbleibende Schokolade so weit wie
moglich aus. Wischen Sie die restlichen Ruckstdnde mit einem nicht
scheuernden, feuchten Schwamm oder Tuch ab. Wischen Sie es dann mit
einem weichen Handtuch trocken.

GIESSEN SIE DIE UBRIGE SCHOKOLADE NICHT IN DEN ABFLUSS. GEBEN
SIE SIE IN EINEN PLASTIKBEUTEL UND ENTSORGEN SIE ES MIT DEM
HAUSMULL.



REZEPTE

FUr beste Ergebnisse sollte die Schokolade, die Sie verwenden, 60% Kakao
enthalten. Ein héheres Kakaoverhdltnis erfordert die Zugabe von mehr
Pflanzendl, um die Mischung flUssiger zu machen.

FUGEN SIE WAHREND DES BETRIEBS DES GERATS KEINE KALTEN
FLUSSIGKEITEN ZUR SCHOKOLADE HINZU. Andernfalls wird die Mischung
dick und flie3t nicht reibungslos.



Die Lebensdauer betragt 7 Jahre.

TECHNISCHE DATEN
220-240V-50Hz, 70-100W

VorsichtsmaBnahmen beim Transport und Versand

« Inr Gerdt muss in der Originalverpackung aufbewahrt werden, um
Schdden an Teilen wéhrend des Transports und des Versands zu
vermeiden.

« Bewahren Sie das Produkt wahrend des Transports in der normalen
Position auf.

« Lassen Sie |hr Ger&t wdhrend des Transports nicht fallen und schitzen
Sie es vor StéBen.

« Nach Ubergabe des Produkts an den Kunden sind Ausfalle und
Transportschdden von der Garantie ausgeschlossen.

Entspricht der AEEE-Verordnung.

WEEE

Dieses Gerdat darf nicht entsorgt werden, da es aus recycelten Teilen
besteht, die den WEEE-Richtlinien entsprechen. Bitte wenden Sie sich
zum Recycling an die ndchstgelegene Sammelstelle.

2 ce

Hersteller / Importeur Firma:

Karaca Zuccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumbhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli - istanbul / TURKEY

0212 412 44 00 (pbx)

www.karaca.com
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SCHOKOLADENFONDUE-BRUNNEN

GARANTIEBEDINGUNGEN

EDINGUNGEN FUR DIE GULTIGKEIT UND UMFANG DER GARANTIE
1- Die Garantiedauer betragt ZWEI JAHRE. FUr die Nutzung der
Garantie ist die Vorlage der Garantie erforderlich. Aus diesem
Grund sollte diese Garantieurkunde wdhrend der Garantiedauer
aufbewahrt werden. .

2- Die Dauer der Garantie kann nach Ubereinkunft zwischen den
Parteien und gemdR denn Bedingungen auf ldngere Fristen
verldngert werden (wie etwa 2-5 Jahre).

3- Bei eventuellen Uneinigkeiten wahrend der gewdhrten
Garantiefrist wird das Datum der Rechnung beachtet; deshalb ist
die Vorlage der bestdatigten Garantieurkunde sowie der Rechnung
oder Rechnungskopie zwingend erforderlich.

4- Im Fall von Verfalschung der Rechnung und der
Garantieurkunde oder im Fall der Entfernung oder Feststellung
einer Beschddigung der originalen Seriennummer auf dem Gerat
wird die Garantie ungultig.

5- Falls festgestellt wird, dass das Gerat auBerhalb unserer
autorisierten Werkstatten gedffnet wurde bzw. Montagearbeiten
durchgefuhrt wurden, erlischt die Garantie.

6- Die seitens unserer Firma gewdhrte Garantie umfasst nicht die
Behebung von Schaden die bei nicht zweckgemdBer Verwendung
oder Verwendung unter normwidrigen Bedingungen entstehen.
Ferner sind die folgenden Schadensfdlle aus der Garantie
ausgeschlossen:

« Schdden und Defekte, die aufgrund von Fehlbedienungen
entgegen der in der Gebrauchsanweisung angegebenen Schritte
entstehen.

« Schaden und Defekte, die entstehen kénnen aufgrund von
Spannungsdifferenzen, einer fehlerhaften Elektroausrtistung sowie
dem Betrieb bei einer Stromspannung, die von der in Gerdtebeilage
angegebenen Spannung abweicht. B

« Schdden und Defekte, die infolge von Brand, Uberschwemmung,
Hochwasser und Blitzschlag entstehen kénnen und solche, die beim
Transport, Laden, Abladen und Tragen nach Lieferung an den
Kunden entstehen.

7- AuBBer dem auf der Rechnung und der Garantieurkunde
angegebenen Kdufer ist niemand fur die Beanspruchung eines
Rechts und/oder eines Schadenersatzes berechtigt. Das Produkt
ist ganzheitlich mitsamt allen Teilen in der Garantie eingeschlossen.
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SCHOKOLADENFONDUE-BRUNNEN

GARANTIEBEDINGUNGEN

8- Der Verbraucher kann eines der folgenden Anspriche gem. Art.
1 des Turkischen Gesetzes Nr. 6502 fur Verbraucherschutz falls er
feststellt, dass das Produkt Mdngel aufweist:

a) Rucktritt vom Kaufvertrag,

b) Forderung von Preisnachlass,

c) Forderung von kostenfreier Reparatur,

d) Ersatz des Produkts mit einem mangelfreien gleichwertigen
Produkt.

9- Falls der Verbraucher von seinem Anspruch auf kostenfreie
Reparatur Gebrauch macht ist der Verkaufer verpflichtet, die
Reparatur des Produktes durchzuflihren oder zu veranlassen ohne
Forderung irgendwelcher Entgelte fur Arbeitsaufwand, Ersatzteilen
oder dergleichen. Der Verbraucher kann sein Anspruch auf
kostenfreie Reparatur auch gegen den Hersteller oder dem
Importeur geltend machen. Der Verkd&ufer, der Hersteller sowie der
Importeur haften gesamtschuldnerisch fur diesen Anspruch des
Kaufers.

10- Falls nach Geltendmachung des Anspruchs auf kostenfreie
Reparatur durch den Verbraucher

« das Produkt erneut defekt wird

« die maximale Reparaturfrist Gberschritten wird

« durch die autorisierte Reparaturwerkstdatte, den Verkaufer, den
Hersteller oder Importeur mit einem Bericht belegt wird, dass die
Reparatur nicht maglich ist, ist der Verkdufer berechtigt, den
Verkaufspreis zurlickerstatten zu lassen, Preisnachlass im
Verhaltnis des Mangels zu verlangen oder nach Méglichkeit den
Ersatz mit einem mangelfreien gleichwertigen Produkt zu fordern.
Der Verkdufer darf diese Forderung des Verbrauchers nicht
zurlckweisen. Bei Nichterfullung dieser Forderung haften
Verkdufer, Hersteller und Importeur gesamtschuldnerisch.

11- Bei Uneinigkeiten die im Zusammenhang mit den Ansprichen
des Verbrauchers aufgrund des Gesetzes Nr. 6502 entstehen
kénnen, kann der Verbraucher sich an den
Verbraucherschlichtungsausschuss oder an das Schiedsgericht fur
Verbraucherschutz innerhalb seinem Wohnort wenden oder in
jenem Ort, in welchem die Verbraucheraktion stattgefunden hat.
12- Bei Nichtaushdndigung dieser Garantieurkunde durch den
Verkdaufer kann sich der Verbraucher an das Generaldirektorat far
Verbraucherschutz und Marktiberwachung des Ministeriums far
Zoll und Handel wenden.
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SCHOKOLADENFONDUE-BRUNNEN

GARANTIEZERTIFIKAT

Daten der Hersteller- oder Importeur Firma:
Handelsname: Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.
Adresse: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli-istanbul/TURKEY

Tel & Fax: 0212 412 44 00 (pbx) — 0212 412 44 99
Kundenhotline: +90 850 2525 572

Web: www.karaca.com

Daten des Verkaufers:

Handelsname:

Adresse:

Tel.:

Befugte Person:

Unterschrift und Stempel der befugten Person:

Rechnungsnummer:
Datum der Rechnung:
Datum und Ort der Lieferung:

Daten des Produkts:

Art: Schokoladenfondue- Brunnen

Modell: Cookplus Schokoladenfondue- Brunnen
Modell No: KE-FM101

Marke: Cookplus

Seriennummer:

Garantiefrist: 2 (zwei) Jahre

Maximale Nachbesserungszeit: 20 (zwanzig) Werktage

Dieses Dokument wurde gemdB dem Genehmigungsschein vom 07.05.2014 mit der
Nummer 131863 des Ministeriums fur Zoll und Handel ausgestellt.
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