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Elektrikli cihazların kullanımı, elektrik çarpması ve/veya kişilerin yaralanması riskini 

azaltmak için her zaman genel güvenlik önlemlerine uyulmasını gerektirir. Bu tür 

önlemlerin bir listesi aşağıdadır:

1. ÜRÜNÜ KULLANMADAN ÖNCE TALİMATLARI TAMAMEN OKUYUNUZ.

2. Blenderi kullanmadan önce kullanım kılavuzundaki talimatları okuyunuz ve 

uygulayınız. Talimatları saklayınız ve ürün kullanımda olduğu sürece bunlara 

başvurunuz.

3. Ambalajı uygun şekilde atınız ve plastik poşetleri çocukların ulaşamayacağı 

yerlerde saklayınız.

4. Ürünü sadece amacına uygun olarak kullanınız. Alessi, yanlış kullanımdan 

kaynaklanan hasarlar için herhangi bir sorumluluk kabul etmemektedir.

5. Ürünün etiketinde belirtilenden farklı bir şebeke voltajı ile kullanmayınız.

6. Adaptör ve/veya uzatma kablosu kullanmayınız.

7. Fişi prizden çıkarırken kabloyu çekmeyiniz.

8. CIHAZI ÇOCUKLARIN ULAŞAMAYACAĞI BIR YERDE SAKLAYINIZ.

9. Cihazı gaz veya elektrik brülörlerinin üzerine veya yakınına, fırına veya herhangi 

bir ısı kaynağının yakınına yerleştirmeyiniz.

10. Dökülmeyi önlemek için blenderi çalışma yüzeyinin kenarından uzak tutunuz. 

Blenderi düz ve kuru bir yüzeye koyunuz.

11. UYARI: BIÇAKLAR KESKİNDİR. TEMİZLİK İŞLEMLERİ SIRASINDA KULLANIRKEN 

ÖZEL DİKKAT GÖSTERİLMELİDİR.



12. Bıçakların sıkışması durumunda bıçakları engelleyen malzemeleri bir spatula 

ile hareket ettirmeden önce cihazın fişini prizden çekiniz.

13. Ciddi yaralanma riskini azaltmak ve cihaza zarar vermekten kaçınmak için 

blender çalışırken asla ellerinizi veya herhangi bir aleti sürahinin içine sokmayınız. 

Ahşap veya plastik bir spatula ancak blender kapatıldıktan sonra kullanılabilir. 

Kişisel yaralanmaları veya cihazın hasar görmesini önlemek için çalışırken ellerinizi, 

saçınızı, giysilerinizi ve aletleri bıçaklardan uzak tutunuz.

14. Motor ünitesini, güç kablosunu veya fişi suya veya diğer sıvılara daldırmayınız 

veya yıkamayınız.

15. Cihaza ıslak ellerle dokunmayınız.

16. Bu elektrikli cihazı açık havada kullanmayınız.

17. Cihaz gözetimsiz bırakıldığında, her kullanım sırasında ve sonrasında herhangi 

bir temizlik veya bakımdan önce veya bir arıza durumunda daima fişi prizden 

çıkarınız.

18. Blender çalışırken asla gözetimsiz bırakmayınız ve kullanılmadığında her zaman 

fişi çekiniz.

19. Asla dereceli sürahi üzerinde işaretlenmiş maksimum seviyenin üzerinde 

doldurmayınız. Sürahide içerik (sıvı veya katı bileşenler) yoksa blenderi 

kullanmayınız.

20. Sadece Alessi garantili yedek parça ve aksesuarları kullanınız.

21. Blenderin veya kablonun hasar görmesi veya arızalanması durumunda ürünü 

kullanmayınız ve güvenilir Alessi satıcınıza başvurunuz. Üretici Alessi SpA ile şu 

mail adresinden iletişime geçebilirsiniz: help@alessi.com



22. Güç kablosu hasar görürse, herhangi bir tehlikeyi önlemek için üretici, bir servis 

merkezi veya kalifiye bir kişi tarafından değiştirilmelidir.

23. Cihazın motor ünitesini asla açmaya çalışmayınız.

24.1. Bu cihaz, 8 yaş ve üzeri çocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri 

azalmış veya deneyim ve bilgi eksikliği olan kişiler tarafından cihazın güvenli bir 

şekilde kullanılmasına ilişkin gözetim veya talimat verildiği ve ilgili tehlikeleri 

anladıkları takdirde kullanılabilir. Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve 

kullanıcı bakımı, 8 yaşından büyük olmadıkları ve gözetim altında olmadıkları 

sürece çocuklar tarafından yapılmamalıdır.

24.2. Cihazı ve kablosunu 8 yaşından küçük çocukların erişemeyeceği yerlerde 

saklayınız.

24.3. Çocukların gözetim altında olmadan blenderi kullanmasına izin vermeyiniz.

25. Sıcak malzemeler sürahiye döküldüğünde kendinizi yakmamaya dikkat ediniz. 

Sıcak malzemeleri dereceli sürahiye koymadan önce soğumalarını bekleyiniz. 

Blenderin içine sıcak sıvı döküldüğünde, ani buharlaşma nedeniyle cihazdan dışarı 

atılabileceğinden dikkatli olunuz.

26. Çalışırken sürahiye yiyecek eklemek için sadece dozaj kapağını çıkarınız.

Blender üzerine monte edilmiş güvenlik sistemi, motor ünitesi, dereceli sürahi 

ve kapak düzgün bir şekilde monte edilmediği sürece şebekeye bağlı olsa bile 

blenderin çalışmasına izin vermeyecektir. Çalışırken kapak veya sürahi kaldırılırsa 

veya bu durum kazara meydana gelirse blender otomatik olarak çalışmayı 

durduracak ve motor kapanacaktır.



- CİHAZLA OYNAMADIKLARINDAN EMİN OLMAK İÇİN ÇOCUKLARI DENETLEYİNİZ.

- ÜRÜN SADECE İÇ MEKANDA, EVDE KULLANIM İÇİNDİR.

- BU TALIMATLARI KAYDEDİNİZ.
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Michele De Lucchi tarafından 2020 yılında tasarlanan bu blender, tüketici 

güvenliğini garanti etmek için test edilmiş ve onaylanmıştır.

BLENDERIN AÇIKLAMASI

A. Termo plastik reçineden (PCTG) dereceli dozaj kapağı - 30 ml kapasite

B. Termoplastik reçineden (PCTG) contalı kapak

C. Şe�af termoplastik reçineden (PCTG) dereceli sürahi - 1,5 litre (48 oz - 6 

bardak) kapasiteli, çelik bıçak tertibatlı

D. Termoplastik reçineden motor ünitesi

E. Güç gösterge ışığı

F.  Kontrol düğmesi

G. Kaymaz ayaklı ve kablo sarıcı bölmeli termoplastik reçine taban (Şekil 1)

Dozaj kapağı ve dereceli sürahi için kullanılan PCTG malzemesi BPA içermez.

DİKKAT!

CİHAZI ÇOCUKLARIN ERİŞEMEYECEĞİ YERLERDE SAKLAYINIZ.

BU ÜRÜN AŞAĞIDAKİLER İÇİNDİR SADECE EVDE KULLANIMINA YÖNELİKTİR.



• Bu cihaz ev tipi ve benzeri kullanımlar içindir: uzman olmayan kullanıcılar 

da dahil olmak üzere mağazalarda; küçük işletmelerde, çiftlik evlerinde, otel 

ve diğer konut ortamlarındaki müşteriler tarafından; yatak ve kahvaltı tipi 

ortamlarda.

• Her halükarda, cihaz profesyonel olarak mağazalarda satılacak yiyecekleri 

hazırlamak için kullanılacaksa bu cihaz ev ve benzeri kullanımlar için 

düşünülmemelidir.

BLENDER’I KULLANMADAN ÖNCE

Blenderi ambalajından çıkardıktan sonra, mükemmel durumda olup olmadığını 

kontrol ediniz.

• Yıkanabilir tüm parçaları çıkarın ve sıcak su ve bulaşık deterjanı ile yıkayınız: 

dozaj kapağı, contalı kapak ve sürahi (Şekil 2).

• İçinde bıçaklar olduğu için dereceli sürahiyi yıkarken dikkatli olunuz. 

Parmaklarınızla dokunmayın çünkü kendinizi kesebilirsiniz.

• Tozu temizlemek için motor ünitesini SADECE nemli bir bezle siliniz (Şekil 2).

BLENDER'IN TEKRAR MONTE EDİLMESİ

• Bıçaklar da dahil olmak üzere dereceli sürahiyi motor ünitesine takınız ve 

sürahi sapının güvenlik sistemi bağlantısının motor ünitesindeki bağlantıya 

oturduğundan emin olunuz.

• Sürahinin motor ünitesine doğru şekilde monte edildiğini kontrol ediniz.



• Kapağı sürahinin üzerine takınız ve kapağın emniyet sisteminin sürahi 

sapının emniyet sistemine oturduğundan emin olunuz. Son olarak dozaj 

kapağını tekrar takınız (Şekil 3).

• Kapağın ve sürahi sapının düzgün bir şekilde monte edildiğini iyice kontrol 

ediniz.

DİKKAT!

BIÇAKLARI DERECELİ SÜRAHİDEN ÇIKARMAYA ÇALIŞMAYINIZ. SÜRAHI VE BIÇAKLAR 

TEK BİR BLENDER PARÇASIDIR.

EMNİYET!

DİKKAT : GÜVENLİK KİLİT SİSTEMİ, PRİZE BAĞLI OLSA BİLE BLENDER'IN ÇALIŞMASINI 

ENGELLER. MOTOR ÜNİTESİ, DERECELİ SÜRAHİ VE KAPAK MÜKEMMEL BİR ŞEKİLDE 

MONTE EDİLMELİDİR. BLENDER ÇALIŞIRKEN KAPAK VEYA SÜRAHİNİN TAMAMI 

KAZARA BİLE OLSA KALDIRILIRSA GÜVENLİK CİHAZI MOTORU DURDURACAĞI İÇİN 

OTOMATİK OLARAK DURACAKTIR.

BLENDER’IN KULLANIMI

• Besleme kablosunu kablo sarıcısından çıkarınız. Güç prizine ulaşmak için 

gereken uzunluğu ayarlayınız ve fişi takınız (Şekil 4).

DİKKAT!

BLENDER'IN DEVRİLMESİNİ ÖNLEMEK İÇİN KABLONUN ÇALIŞMA YÜZEYİNDEN 

SARKMASINA İZİN VERMEYİNİZ.
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• Blenderi yanıcı maddelerden uzak, düz ve sabit bir yüzeye yerleştiriniz.

• Kapağı çıkarınız ve karıştırılacak gıdayı sürahiye koyunuz.

• Kapağı tekrar sürahinin üzerine yerleştiriniz ve dozaj kapağını takınız.

• Dozaj kapağını kapağa yerleştirmek için kapağın duvarlarındaki tırnakları 

kapaktaki delikteki oluklarla eşleştiriniz. Yerleştirdikten sonra kapağı saat 

yönünde çevirerek kapatma işlemini tamamlayınız (Şekil 5). Dozaj kapağı 

hem malzemeleri kolayca dozajlamak hem de blender çalışırken sürahiye 

koymak için kullanılabilir.

• Sıcak sıvı malzemeleri dereceli sürahiye dökmeden önce soğumalarını 

bekleyiniz.

• Kendinizi yakmamaya dikkat ediniz.

• Blender'ın kontrol düğmesi üzerinde 5 hız bulunmaktadır:

- "0" konumu ON/OFF'a (AÇMA / KAPATMA) karşılık gelmektedir.

- "1" ila "5" konumu çalışma hızına karşılık gelmektedir (tabloya bakınız).

- "P" konumu Puls fonksiyonuna karşılık gelmektedir (aralıklı çalışma).

Çalışma Hızı

- 1-3: Sıvı içerikler için,

- 3-5: kompakt malzemeler, sıvı ve katı malzemeleri karıştırmak için,

- P: aralıklı (şalter bu konumda kilitlenmez. Düğmeyi tutun veya tekrar 

tekrar"P" konumuna çeviriniz).   

▪ Fiş besleme prizine takıldığında, ON/ OFF gösterge ışığı (E) ve "0" konumu 

kırmızı renkte yanar.
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• Düğmeyi sağa doğru ON/OFF "0" konumundan istenen çalışma hızına karşılık 

gelen konuma çeviriniz.

• Hız seçildikten sonra, karşılık geldiği sayı ve gösterge ışığı beyaz renkte 

yanacaktır (Şekil 6).

SİSTEM ÇALIŞMAYA BAŞLAR, BIÇAK DÖNÜŞÜ DURUR VE GÖSTERGE IŞIĞI BEYAZ 

VE KIRMIZI YANAR. BLENDER'I YENİDEN BAŞLATMAK İÇİN KALDIRILMIŞ PARÇAYI 

YERİNE GERİ KOYUNUZ VE KONTROL DÜĞMESİNİ AÇIK / KAPALI "0" KONUMUNA 

GETİRİNİZ. IŞIK YANIP SÖNMEYI BIRAKIR VE BEYAZA DÖNER. KESİNTİYE UĞRAYAN 

ÇALIŞMA, KULLANILACAK HIZ TEKRAR AYARLANARAK YENİDEN BAŞLATILABİLİR.

DİKKAT!

BLENDER İLK KEZ ÇALIŞTIRILDIĞINDA YENİ KOKU ALABİLİR, BU NORMAL KABUL  

EDİLMELİDİR VE KULLANILDIKÇA KISA SÜREDE KAYBOLACAKTIR. 

• Tarifte aksi belirtilmedikçe, her zaman en düşük ayar olan (1) hızında 

başlayınız ve ardından hızı gerektiği kadar arttırınız.

• (P) PULSE modu da mevcuttur, aralıklı olarak karıştırmaya izin verir. (Şekil 7)

Not: Düğme bu konumda kilitlenmez. Düğmeyi tutun veya (P) PULSE konumunda 

tekrar tekrar çeviriniz.
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Kullanıldıktan sonra blender, düğme tekrar ON/ OFF "0" konumuna getirilerek 

kapatılmalıdır. Sadece ON/OFF "0 "a karşılık gelen gösterge ışığı yanık kalacak ve 

sadece cihazın elektrik bağlantısı kesildiğinde sönecektir. Fişi prizden çıkarınız. 

Sürahi, motor ünitesinden basitçe kaldırılarak çıkarılabilir. (Şekil 8) Dozaj kapağını 

ve kapağı çıkarınız ve işlenmiş içeriği başka bir kaba boşaltınız. Sürahinin 

çizilmesini önlemek için (Şekil 9), yemek artıklarını çıkarmak için plastik veya tahta 

bir spatula kullanınız.

DİKKAT: Bıçakları temizlemek için asla parmaklarınızı kullanmayınız.

BLENDER'IN BAKIMININ YAPILMASI

Dikkat: kullandıktan sonra ve herhangi bir bakım veya temizlik işlemi 

gerçekleştirmeden önce blenderin durmasını bekleyiniz, düğmeyi ON/ OFF "0" 

konumuna getiriniz ve besleme fişini prizden çekiniz.

• Contalı kapak ve dozaj kapağı: dozaj kapağını ve kapağı sürahiden çıkarınız 

ve bulaşık deterjanı ve ılık suyla yıkayınız.

• Bulaşık makinesinde yıkamayınız.

• Bıçak üniteli sürahi: Sürahiyi temizlemenin en hızlı ve etkili yolu, yarısına 

kadar sıcak suyla (kaynar değil) doldurmak ve bir veya iki damla bulaşık 

deterjanı eklemektir.
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• Sürahiyi motor ünitesinin üzerine yerleştiriniz, kapağı ve dozaj kapağını 

takınız, fişi elektrik prizine takın ve düğmeyi birkaç saniye boyunca (P) PULSE 

konumuna çeviriniz. Sürahiyi çıkarınız ve boşaltınız. Ilık su ile durulayın ve 

yumuşak bir bezle kurulayınız.

• SÜRAHİYİ BULAŞIK MAKİNESINDE YIKAMAYINIZ.

• Sünger veya sert deterjanlar kullanmayınız.

DİKKAT

SÜRAHİYİ YIKARKEN BIÇAKLARA YAPIŞMIŞ YEMEK ARTIKLARI VARSA BIÇAKLARA 

ELLERİNİZLE DOKUNMAYINIZ, BLENDER'IN FİŞİNİ ÇEKİNİZ VE ARTIKLARI 

PARMAKLARINIZI KULLANMADAN PLASTİK VEYA TAHTA BİR SPATULA İLE 

ÇIKARTINIZ. BIÇAKLAR KESKİNDİR, KENDİNİZİ KESMEMEYE DİKKAT EDİNİZ!

• Motor ünitesi, taban ve kablo: SADECE nemli bir bez kullanarak temizleyiniz 

ve yumuşak bir bezle dikkatlice kurulayınız (Şekil 2).

• Temizlik tamamlandıktan sonra, konektörlerin ve fişlerin tamamen kuru olup 

olmadığını kontrol ediniz, kabloyu kablo sarıcıya iterek el ile geri çekiniz, 

blender'ı kuru bir yerde saklayınız (Şekil 4).

YEDEK PARÇALAR

Aşınma, kayıp veya hasar durumunda, aşağıdaki yedek parçaları güvenilir Alessi 

bayinizden satın alabilirsiniz:
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A.  Dozaj kapağı

B.  Contalı kapak

C. Bıçak üniteli dereceli sürahi

GARANTİ

Bu ürün, satış anından itibaren iki yıllık garanti kapsamındadır. Garanti tüm üretim 

hatalarını kapsar; bu nedenle kazara çarpma veya yanlış kullanımdan kaynaklanan 

hasarlar garanti kapsamı dışındadır. Alessi, yanlış kullanımdan kaynaklanan 

hasarlar için herhangi bir sorumluluk kabul etmemektedir.

GARANTİ ambalajın içindedir.

ELDEN ÇIKARMA

Ürünün kullanım ömrünün sonunda, belirli bir atık imha merkezine başvurarak 

cihazı uygun şekilde imha ettiğinizden emin olunuz. Ülkenizde yürürlükte olan 

yasalara uygun olarak bertaraf etmek için tüm bileşenleri sökünüz. Motor ünitesini 

açmaya çalışmak için asla güç kullanmayınız. WEEE (atık elektrikli ve elektronik 

ekipmanlar) metni ambalajın içindedir.

GIDA GÜVENLİĞİ

Bu cihaz, gıda ürünleriyle temas için tasarlanmış malzemelerden üretilmiştir ve 

yürürlükteki tüm yasalarla uyumludur.
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BLENDER’IN KULLANIMINA YÖNELİK İPUÇLARI

• Buz kırmak için (P) PULSE fonksiyonunu kullanınız. Sürahiye her seferinde 

10 buz küpü koyunuz. Küpler ne kadar küçük olursa o kadar hızlı ve ince 

doğranırlar.

• Birçok malzemeyi iyice karıştırmak için (1) hızını kullanınız. Gerekirse, hız 

daha sonra artırılabilir.

• Katı veya kıvamlı malzemeleri karıştırmak için, bıçakların tıkanmasını 

önlemek amacıyla (P) PULSE fonksiyonu ideal olarak birkaç saniye 

kullanılmalıdır.

• Kullanım sırasında dozaj kapağını her zaman blenderin kapağına takmayı ve 

bir elinizi her zaman kapağın üzerinde tutmayı unutmayınız.

• Yüksek hızda karıştırıyorsanız, diğer malzemeleri eklemeden önce karıştırıcıyı 

durdurunuz.

• Sürahideki aletleri kullanmadan önce blenderi durdurunuz. Malzemeler 

sadece blender ON/ OFF "0" konumundayken yumuşak plastik bir spatula 

ile karıştırılabilir.

Dikkat: Motor çalışırken spatula dahil hiçbir aleti asla sürahiye sokmayınız.

• Blenderin içine sıcak sıvılar sokmaktan kaçınınız. Sıcak yiyecekleri 

karıştırmadan önce soğumalarını bekleyiniz. Karıştırmaya her zaman 

(1) hızında başlayınız. Diğer malzemeleri eklemeden önce karıştırıcıyı 

durdurunuz.
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BLENDER İLE YEMEK HAZIRLAMAK İÇİN İPUÇLARI

Soyulmuş domatesleri karıştırma: Soyulmuş domatesleri ve eşdeğer miktarda suyu 

sürahiye koyunuz. Kapağını kapatınız ve karışım iyice karışana kadar blender'dan 

geçiriniz.

Bisküvi ve krakerlerin ufalanması: Büyük bisküvileri yaklaşık 4 cm çapında parçalara 

ayırınız. Küçük bisküviler parçalanmadan kullanılabilir. Bunları sürahinin içine 

koyunuz. Kapağını kapatınız ve istediğiniz sonucu elde edene kadar karıştırınız. 

Kırıntılar yoğurt, puding veya meyve yemeklerini süslemek için kullanılabilir. Kek 

ve tatlılarda daha ince taneler elde etmek için daha uzun süre karıştırınız.

Galeta Unu Hazırlanması: Dilimlenmiş ekmeği yaklaşık 4 cm çapında parçalara 

ayırınız. Bisküvi ve krakerler için kullanılan prosedürün aynısını uygulayınız. Ekmek 

kırıntıları, garnitür olarak veya birçok sebze bazlı yemek ve turtada bir bileşen 

olarak mükemmeldir.

Un ve sıvıların karıştırılması, sosların koyulaştırılması: Unu ve sıvıyı sürahiye 

ekleyiniz. Kapağını kapatınız ve karışım iyice karışana kadar karıştırınız.

Meyve ve sebzelerin doğranması: Önceden kesilmiş meyve veya sebzeleri sürahiye 

koyunuz. Kapağını kapatın ve istediğiniz sonucu elde edene kadar karıştırınız.

Beşamel sosun hazırlanması: Süt, un ve tuzu sürahinin içine koyunuz. Kapağını 

kapatınız ve karışım iyice karışana kadar karıştırınız. Tencereye dökün ve her 

zamanki gibi pişiriniz.

Meyve püresinin hazırlanması: Konserve veya pişmiş meyveyi sürahiye koyunuz. 

Meyve suyu veya su ekleyiniz. Kapağını kapatın ve istediğiniz sonucu elde edene 

kadar karıştırınız.
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Sebze püresinin hazırlanması: Konserve veya pişmiş sebzeleri sürahiye koyunuz. 

Et suyu, su veya süt ekleyiniz. Kapağını kapatın ve istediğiniz sonucu elde edene 

kadar karıştırınız.

Et püresinin hazırlanması: Küçük parçalar halinde kesilmiş yumuşak ve pişmiş eti 

sürahiye koyunuz. Et suyu, su veya süt ekleyiniz. Kapağını kapatınız ve karıştırınız. 

Gerekirse blenderi durdurunuz ve malzemeleri yumuşak bir spatula ile sürahinin 

duvarlarından çıkarınız. Kapağını kapatın ve istediğiniz sonucu elde edene kadar 

karıştırınız.

Peynirin rendelenmesi: Soğuk peyniri 1,5 cm'lik küpler halinde kesin ve sürahinin 

içine koyunuz. Kapağını kapatın ve istediğiniz sonucu elde edene kadar karıştırınız.

Parmesanın rendelenmesi: Oda sıcaklığındaki Parmesan'ı 1,5 cm'lik küpler halinde 

kesiniz ve sürahiye koyunuz. Kapağını kapatınız ve istediğiniz sonucu elde edene 

kadar karıştırınız.

Ricotta veya krem peynir püresinin hazırlanması: Ricotta veya krem peyniri 

sürahinin içine koyunuz. Kapağını kapatınız ve karışım iyice karışana kadar 

karıştırınız. Gerekirse blenderi durdurunuz ve yumuşak bir spatula ile malzemeleri 

sürahinin duvarlarından çıkarınız. Gerekirse süt ekleyiniz. Kapağını kapatınız ve 

istediğiniz sonucu elde edene kadar karıştırınız. Krema, kremalar ve ezmeler için 

bir baz olarak kullanılabilir.

Çocuklar için yulaf ezmesinin hazırlanması: Çiğ yulaf gevreğini sürahinin içine 

koyunuz. İstenilen kıvam elde edilene kadar karıştırınız. Her zamanki gibi pişiriniz.
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Çocuklar için yemek hazırlanması: Önceden pişirilmiş yiyeceği sürahinin içine 

koyunuz. Kapağını kapatınız ve istenilen kıvam elde edilene kadar karıştırınız.

Fırınlanmış ürünler için sıvı malzemelerin karıştırılması / Önceden hazırlanmış bir 

karışım kullanarak krep veya wa�e hazırlanması: Karışımı ve diğer malzemeleri 

sürahiye koyunuz. Kapağını kapatın ve pürüzsüz, iyice karışmış bir hamur elde 

edene kadar karıştırınız. Gerekirse karıştırıcıyı durdurun ve malzemeleri yumuşak 

bir spatula ile sürahinin duvarlarından çıkarınız. İstenilen sonucu elde edene kadar 

kapağı kapatınız ve karıştırınız.

Soslardaki topakların giderilmesi: Sos pütürlü ise sürahinin içine koyunuz. Kapağını 

kapatınız ve karışım iyice karışana kadar karıştırınız.

Mayonez hazırlanması: Bir yumurta sarısını (oda sıcaklığında) tuz, limon suyu 

ve biraz yağ ile birlikte sürahiye koyunuz. Kapağını kapatın ve birkaç saniye 

karıştırınız. Ardından dozaj kapağını çıkarın ve yağı delikten çok yavaş bir şekilde 

dökerek yavaş yavaş ekleyiniz. Mayonez istenen homojenliğe ulaşana kadar düşük 

hızda (1) karıştırmaya devam ediniz.

   





GARANTİ

Alessi, bu ürün için üretim süreci veya kullanılan malzemelerden kaynaklanabilecek 

kusurlara karşı satın alma tarihinden itibaren iki yıl süreyle garanti sağlar. Garanti 

kapsamındaki ürünler, Alessi’nin sorgulanamaz kararına bağlı olarak onarılabilir 

veya değiştirilebilir. Garanti kapsamındaki mallar için yalnızca satın alma belgesini 

(perakendeci tarafından usulüne uygun olarak doldurulmuş garanti belgesi veya 

uygun bir fatura) ibraz ederek servis yardımı alabilirsiniz.

Kaza, uygunsuz kullanım veya dikkatsizlikten doğan hasarlar veya ekipmanın 

yetkisiz kişiler tarafından kullanılmasından doğan hasarlar garanti kapsamında 

değildir.

Su kullanımı gerektiren elektrikli ekipmanlarda, doğru şekilde ve sıklıkla bakım 

yapmanın kireç oluşumunu önlediğini unutmayınız (talimatlara uyunuz). Kireç 

nedeniyle arızalı olduğu tespit edilen ekipmanlar garanti kapsamı dışındadır.

Daha fazla bilgi almak için ve herhangi bir sorunla karşılaşırsanız lütfen aşağıdaki 

e-posta adresinden Alessi Servis Yardımı ile iletişime geçiniz: help@alessi.com

   



Üretici Firmanın: 

Ünvanı: Alessi S.P.A. Società Benefit

Adresi: Via Privata Alessi, 6  Crusinallo di Omegna 28887 (VB) Italia 

Müşteri Hizmetleri: (+39)0323 868611

Web: www.alessi.com

İthalatçı veya Satıcı Firmanın: 

Ünvanı: Pera Bulvarı Ev ve Yaşam Gereçleri A.Ş.

Adresi: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Blok No:2/12

Şişli – İstanbul/Türkiye

Müşteri Hizmetleri: +90 850 2525 572 / contact@perabulvari.com 

Web: www.perabulvari.com 

Yetkili Kişinin İmzası ve Kaşesi: 

Ürünün: 

Cinsi: Blender

Model: Plissé

Model No: MDL09

Markası: Alessi

Garanti Süresi: 2 (iki) yıl 

Azami Tamir Süresi: 20 (yirmi) iş günü

“Plissé Ekmek Blender

GARANTİ BELGESİ
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