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GENEL GUVENLIK TALIMATLARI

Cihazi ¢galisgtirmadan énce kullanim talimatlarini dikkatlice okuyun ve
talimatlarla beraber garanti belgesi, fatura ve miimkiinse i¢ ambalaijli
kutuyu saklayin. Bu cihazi bagka kisilere verirseniz, litfen kullanim
talimatlarini da beraberinde iletin.

1- Cihaz, yalnizca 6zel kullanim ve dngérilen amag igin tasarlanmistir.

Bu cihaz ticari kullanima uygun degildir. Dis mekanlarda kullanmayin (eger
dis mekanda kullaniimak Uzere tasarlanmadiysa). Isi kaynaklarindan,

direkt glines 1sigindan, nemden (asla herhangi bir siviya batirmayin) ve
keskin kenarlardan uzak tutun. Cihazi islak ellerle kullanmayin. Cihaz nemli
veya islaksa, hemen fisini gekin.

2- Temizlerken veya saklayacaginiz yere kaldirirken cihazi kapatin ve cihazin
kullaniimadigr zamanlarda figini prizden ¢ekin (kablodan degil fisten tutarak
cekin) ve takill aksesuarlari ¢ikarin.

3- Cihazi gézetimsiz ¢calistirmayin. Cihazin oldugu yerden ayrilmaniz
gerekiyorsa, daima cihazi kapatin veya fisi prizden gekin (kablodan degil
fisten tutarak gekin).

4- Cihazda ve kabloda hasar olup olmadigini dizenli olarak kontrol edin.
Cihaz hasarliise kullanmayin. Cihazi kendi basiniza tamir etmeye ¢alismayin.
Daima yetkili servise bagvurun. Gug kablosu hasarliysa, bir tehlikeyi dnlemek
icin Uretici, Teknik servis veya benzer uzman kisiler tarafindan
degistirilmelidir.

5- Sadece original yedek pargalari kullanin.

6- Asagidaki “Ozel Guvenlik Talimatlari’na gok dikkat edin.

7- Cocuklarin glvenligi igin lGtfen tim ambalaj malzemelerini (plastik
posetler, kutular, polistiren vb.) ulasamayacaklar bir yerde saklayin.

8- Dikkat! Bogulma tehlikesi oldugundan kiguk gocuklarin folyo ile
oynamasina izin vermeyin!

9- Blender ve dograyici kullanildiginda, cihaz gocuklar tarafindan
kullaniimamalidir. Cihazi ve kablosunu gocuklarin erisemeyecedi bir yerde
saklayin.

10- Cirpici kullanirken, gézetim altinda olmalari veya cihazin givenli
kullanimiyla ilgili talimatlarin veriimesi ve icerdigi tehlikelerin anlasiimasi
durumunda, cihaz 8 yas ve Uzeri ¢cocuklar tarafindan kullanilabilir. Temizlik ve
bakim, 8 yas ve Uzeri ve gézetim altinda olmadikga gocuklar tarafindan
yapilmamalidir. Cihazi ve kablosunu 8 yasindan klgUk gocuklarin
erisemeyecegi bir yerde saklayin.

11- Bu cihaz oyuncak degildir. Cocuklar bu cihaz ile oynamamalidir.

12- Cihazlar, fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri kisitli veya deneyim ve
bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan, gézetim altinda olmalari veya cihazin
glvenli bir sekilde kullanimiyla ilgili talimatlarin verilmis olmasi ve icerdigi
tehlikeleri anlamis olmalari durumunda kullanilabilir.



13- Cihaz gozetimsiz birakilirsa ve montaj, demontaj veya temizlik
islemlerinden énce daima elektrik baglantisini kesin.

14- Aksesuarlari degistirmeden veya kullanim sirasinda hareket eden
parcalara yaklagmadan énce cihazi kapatin ve elektrik baglantisini kesin.
Cihazi amaci diginda kullanmayin.

15- DIKKAT: Termal devre kesicinin yanlislikla sifirlanmasindan kaynaklanan
bir tehlikeyi nlemek icin bu cihaz, zamanlayici gibi harici bir cihazdan
beslenmemeli veya diizenli olarak agilip kapatilan bir devreye
baglanmamalidir.

16- Bu cihazi sadece gozetim altindayken kullanin.

17- Herhangi bir glvenlik kilidine midahale etmeyin.

18- Cihaz ¢alisirken donen kancalara higbir sey sokmayin.

19- Cihazi duz ve sabit bir ylzeye yerlestirin.

20- Gerekli tim aksesuarlari takmadan cihazin elektrik fisini prize takmayin.

DiKKAT: Standdan ¢ikarmadan &nce blenderin kapali oldugundan emin olun.

1. Cihazin Pargalari

S 6
1- Cirpict mili 6- Duz Karistirici
2- Ust Govde Agma Tusu 7- Balon Cirpici
3- Dokunmatik ekran 8- Sigrama Onleyici Kapak
4- Karigtirma kabi 9- Aparat yuvasi kapagdi

5- Hamur Kancasi



2. Cihazin Kullanimi

1. Kullanmadan énce aksesuarlari temiz suyla yikayin, durulayin ve
kurulayin.

2. Cihazin Ustlne bastirin, ardindan Ust gévde agma tusunu (2) saat
yonunde gevirin (bastirarak), Ust gévde otomatik olarak yukari kalkar.
(PG1lve2).

3. Karistirilacak yiyecek ve siviyi karistirma kabina alin, ardindan karistirma
kabini (4) cihaza monte edin (adim ), yuvaya yerlesip kilitlenene kadar saat
yoniinde dondiiriin (adim @); (PG3)

4. Hamur miktarini agsmayin - toplam agirlik en fazla 1,5 kg'a kadar gikabilir;
S. Gerekli aksesuarlari (5), (6) ve (7) (bir seferde tglnden yalnizca biri
kullanilabilir) girpict miline (1) takin, aksesuarlari yukari dogru itin ve ardindan
kilitteme konumuna dogru, saat yonunun tersine gevirin; (PG4&5)

6. Cihazin Ustlne bastirin, cihaz yatay konumda olan Ust gévde agma tusu
nu (2) otomatik olarak kilitleyecektir; (PG8),

7. Cihazi durdurmak igin hiz digmesini (3) O konumuna gevirin.

8. Cihazi dlz, temiz ve kuru bir masanin lzerine yerlestirin, ardindan fisi prize
takin ve agma-kapama digmesini agin.

9. Hiz dUgmesini (3) gerekli hiza gevirin - karistirmaya baslayin;

10. Hamur hazirlandiktan sonra, durdurmak igin hiz digmesini (3) tekrar O
konumuna gevirin.




3. LED ekranin ¢aligmasina iligkin agiklamalar

1. Cihazin Agilmasi

a. Cihaz gl¢ kaynagina baglaninca, gosterge isigl yanip
sénerf), Bekleme konumundayken ekran 151@1 strekli yanar[@).
b. Bekleme konumunda, 1 dakika boyunca herhangi bir islem
yapilmaz ise ekran kararir ve uyku moduna girer.

c. Uyku modundayken, cihazi yeniden ¢alistirmak igintuwna
dokunun, ekran yeniden aydinlanacak ve bekleme konumuna gegecektir.
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2. Hiz ayarlama modu:

Bekleme veya calisma konumundayken,@ @ tuglarina dokununca hiz
degisecektir. [@) Tusuna dokundugunuz cihoz ekranda gériinen hizda
calismaya baslayacaktir. Tekrar bastiginizda cihaz duracaktir.

3. LED zamanlayicr ayarlama modu:

Hiz ayarlandiktan sonro,tuguno dokununca zamanlama igin sayilar
yanip sénmeye baslayacak. Touch [&Y. [@Jtuslarina dokununca zamanlama
degisecektir. Zamanlayici ayarlandiktan sonra, [§)] tusuna dokununca cihaz
calismaya baslayacaktir. Gésterge “0” olunca, cihaz duracaktir. Calisma
sirasinda, [@] tusuna dokunarak hiz (EJJ&)) ve zamanlama ayari ( )
degistirilebilir. [@) tusuna dokununca cihaz yeniden ¢alismaya baslayacaktir.

4. Seviyelerin ayarlanmasi ve hamur kancasinin 2 kg'dan fazla olmayan
karigim igin kullaniimasi

Aparat Gorsel Seviyeler |Sure (Dk)| Maksimum Calisma yéntemi

Birinci hiz seviye-
sinde 30 sn, ikinci
hiz seviyesinde
1000g un ve ?O“sn ve ardindan

Uglincu hiz
seviyesinde 2-3 dk
karistirilarak
homojen bir hamur
elde edilebilir.

Hamur
kancasi -3 3-5 | 538misu

ikinci hiz seviye-
sinde 20 sn ve
Diz 660g unve | ardindan yedinci
karistirici 840ml su hiz seviyesinde
2 dk 40 sn'den
fazla ¢irpilmal

3 yumurta 8-10 hiz ayarinda
oI 8-10 3-10 | beyazi 3 dk’'nin tzerinde
srp (Minimum) cirpiimal

Balon




“Harici aparatlar icin kullanim talimatidir.”

S. Et kiyma fonksiyonu:
Et kiyma aparati nasil monte edilir ve kullanihr

1. Kiyma aksesuarlarini takmak igin dnce kiyma bigagi M6'yi spiral strdct
M4'ln basina takin, istediginiz kiyma diski M7'yi (kalin kiyma diski, orta kiyma
diski veya ince kiyma diski) takin. Kiyma bicagi M6 ile spiral stricl haznesi
M3 arasindaki olugu hizalamaya dikkat edin ve spiral sirlci haznesi M3
Gzerindeki MS kiyma baghdi kilidini sikin. (PG1)

2. Stand mikserin apparat yuvasi kapagini sokin (PG2).

3. Cihazin 6nlindeki ¢cikarma ddgmesine basin, spiral sirlct haznesi M3'U
tutun, 6n kapagin aktarma kismina baglayin ve saat yonunun tersine
kilitleme konumuna doéndurun. (PG3)

4. M2 tepsisinin bosaltma agzini spiral surlicld haznesi m3 besleme agziyla
hizalayin ve yerine takin (PG4)

5. Kiyma aparatinin gikisina bir kap yerlestirin. Eti temizleyin ve seritler
halinde kesin. Geniglik, M2 tepsisinin besleme girisini agmamalidir.

6. Glg kablosunun figini prize takin, ardindan hiz digmesini 3'e getirin,

eti M2 tepsisinin besleme agzina koyun. Eti kiyma aparatinin besleme
portuna yavasga bastirmak igin Gtfen itici M1'i kullanin. Parmaklarinizi spiral
sUrlcU haznesi M3'e sokmayin.

7. Kullandiktan sonra, hiz digmesini ‘O’'a getirin ve fisi gekin.

ML | ltici
M2 | Tepsi
M3 | Spiral strlcu haznesi

M3 M4 MS

me M7

|
M4 | Spiral striicl ‘\ P
M5 | Kiyma bashid kilidi d{@ fctleq /
M6 | Bigak Lgﬁ '
M7 | Kiyma diskleri

PGl pPG2 PG3 PG4 (B
g 3
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Tarif onerileri:

Etin icindeki kemigi ¢ikarin ve 2,5 cm'lik parcalar halinde kesin. Fisi prize
takin, ardindan hiz digmesini 1-3'e ayarlayin, eti tepsiye koyun. Cihaz bir
seferde 3 kg kiyma iglemi igin surekli galisabilir. Litfen S dakika strekli
calistiktan sonra ¢alismayi birakin. Cihazin performansini etkilememek
icin 1S dakika surekli galistirmayin.




“Harici aparatlar icin kullanim talimatidir.”

6. Sosis yapma fonksiyonu:
Sosis yapma aparati nasil monte edilir ve kullanilir

1. Sosis destegini S1 spiral strdct M4 Uzerine monte edin ve Uzerine sosis
doldurma bashg S2'yi koyun. M3 spiral stricli haznesi Gzerindeki kiyma
baghgi kilidini M5 sikin. Kiyma aparatinin montaj ydontemine gére stand
mikserin 6n ucuna monte edin.

2. ig harcini hazirlayin ve ilgili aksesuarlari ekleyin. Elle esit sekilde karigtirin
ve bir stire marine edin.

3. Kasayi hazirlayin. Kullanmadan énce kasayi suya koyun ve ucuna bir
digum atin. Kasay1 S2 sosis doldurma basglg@inin 6nine yerlestirin.

4. Cihazi agin ve hiz kontroliini 3-6'ya ayarlayin. i¢ harci M3 spiral stiriic
haznesine koyun, ardindan kasayi yavasga gekin. istediginiz uzunlukta
doldurduktan sonra, bir ip ile sikin ve baglayin, daha sonra bu islemi tekrar
edin.

5. Sosisin bir stre asiimasi ve kurutulmasi gerekir ancak tamamen
kurutulmasi gerekmez.

M1 | Itici

M2 | Tepsi

M3 | Spiral sirdcd haznesi
M4 | Spiral sUrdcu

MS | Kiyma baghgr kilidi

S1 | Sosis destegi

Sl
M3 M4 S4sp MS

| |

EGC @ Octte C)J@
-

BulyUk sosis
S2-11 Goidurma bashg

Orta sosis

S2-2| doldurma bashgs

KigUk sosis
$2-3| doldurma baslgi




"Harici aparatlar icin kullanim talimatidir.”

7. Sebze dilimleme fonksiyonu:
Sebze dilimleme aparati nasil monte edilir ve kullanilir

1. Aparat yuvasi kapagini gikarin.

2. Segilen bigadi (ince rende V3, kalin rende V4, dilimleyici V5) sebze kesme
haznesi v2'nin igine yerlestirin. (PG1&2)

3. Makinenin 6n tarafindaki cikarma digmesine basin, sebze kesme haznesi
Ve'nin baglantisini 6n kapagin aktarma kismina baglayin, saat ydntnun tersine
dondurdn ve kilitleyin. (PG3)

4. Kabr haznenin gikisinin altina yerlestirin.

5. Patatesleri veya diger sebzeleri parcalara ayirin. Pargalarin boyutu sebze
kesme haznesine girecek kadar olmalidir.

6. Fisi prize takin ve hiz kontrolUnu 3-5 ayarina getirin. Sebzeyi sebze kesme
haznesinin girisine itin ve itici v1 ile hafifge bastirin. (PG4) (Hatirlatma; parmaginiz
ile itmeyin)

7. Kullandiktan sonra hiz digmesini O'a getirin ve elektrik figini gekin.

V1 Itici Vo

ve Sebze kesme haznesi

V\l
V3 ince rende
V4 Kalin rende Wq{

VS Dilimleyici

) 3

PG2 PG3 PG4

PG1
9»@% & @@w

\®

Tarif 6nerileri:

Kati yiyecekleri uzun seritler halinde kesin, fisi prize takin, hiz kontrolint 3-5
ayarina getirin ve ardindan yiyecege bastirmak igin iticiye bir miktar kuvvet

uygulayin. Litfen S dakika surekli calistiktan sonra ¢alismayi birakin. Cihazin
performansini etkilememek igin 1S dakika stirekli galistirmayin.



“Harici aparatlar icin kullanim talimatidir.”

8. Makarna yapma fonksiyonu:
Makarna yapma aparati nasil kullanilir

Aparat Fonksiyon Hiz | Kalinlik

Makarna -6 En fazla
silindiri 140mm

@ Fettuccine | 5.5 | g5mm
kesici

Spagetti o8 2mm

kesici
1-2 Hamur yogurma ve inceltme
3-4 Yumurtal makarna
® 4-5 Spagetti, Fettuccine, lazanya, eriste
6-7 ince fettuccine, Tortellini, Linguinei

iLK KULLANIMDAN ONCE

Hasari dnlemek igin aparati yikamayin veya suya veya baska bir siviya
batirmayin. Bulasik makinesinde yikamayin. Not: Bu aparat sadece makarna
hamuru yapmak igin tasarlanmistir. Makarna aparatiniza zarar vermemek
icin makarnadan baska bir sey kesmeyin veya inceltmeyin.

MONTAJ VE KULLANIM
1. Aparat yuvasi kapagini (9) gikarin ve ihtiyaciniz olan aparati takin.

2. Adim 1: Makarna silindirini yuvaya yerlestirin.

3. Adim 2: Yuvaya oturmasi igin ters yonde gevirin. (PG1)

4. Adim 3: Aparat cihaza tamamen sabitlendikten sonra, makarna silindiri
ayar digmesini disari dogru gekin (PG2)

5. Adim 4: Istediginiz noodle kalinligina gére ayarlayin (PG3)

6. Adim 5: Fisi prize takin ve hizi 2-6 seviyesine ayarlayin. Yassi hamurlari
kesmek igin merdaneden gegirin. (PG4)

7. LUtfen hizi O'a dlsurdn ve kullanmayi bitirdikten sonra gli¢ kablosunu
cikarin.

PG1 PG2 PG3




DiKKAT:

1. Hamuru, makarna silindirine sigacak sekilde kesin.

2. Makarna silindiri ayar digmesini duz bir sekilde disari gekin ve ayar l'e
gevirin. Makarna silindiri haznesindeki pimin ayar digmesinin arkasindaki
acikhga gegtiginden emin olarak diigmeyi serbest birakin ve digmenin
merdane yuvasina tam olarak oturmasini saglayin.

3. Yassilagsmig hamuru yogurmak igin silindirden gegirin. Hamuru ikiye
katlayin ve tekrar gegirin. Hamur purlzstz ve esnek hale gelene ve silindirin
genisligini kaplayana kadar tekrarlayin. Kurutmak ve kolay ayirmak igin
silindirden gecirirken ve keserken makarnayi hafifce unlayin.

4. Hamur tabakasini daha da dizlestirmek igin hamuru silindirden gegirin.
Silindiri ayar 3'e getirin ve islemi tekrarlayin. istenen kalinliga ulasilana kadar
silindir ayarini artirmaya devam edin. Bu asamada hamuru katlamayin.

5. Eriste yapmak igcin makarna silindirini istediginiz kesiciyle degistirin.
Duzlestirilmis hamur yapraklarini kesiciden gegirin. Her bir makarna tard igin
dogru kalinigi belirlemek icin "islev tablosu"na bakin.

6. Eristeler cok yumusak ve catlamissa hamura un serpebilirsiniz.

9. Ortak sorunlarin ¢éziimii

Sorun Nedenler Gozlimler
Kullanirken Cihazin ¢ok uzun stre Dagmeyi "O"a getirin, glicd
cihaz calismasi veya ortam kesin, cihazin yeniden oda
aniden sicakhginin cok yUksek olmasi, | sicakhigina dénmesini
durdu. cihazin motor sicakhiginin gok bekleyin (genellikle 15-30

yUksek olmasina neden dakika gerekir, oda sicakhigi

olabilir; cihaz asiri isinma sogutma suresini

koruma programini baslatir, degistirir).

otomatik olarak kapanir.

Fisin prize iyice yerlestigini Elektrik fisinin prize takil

. kontrol edin. oldugundan emin olun.

Ddgme . ” ” —
cevrildigi Gu‘g olup olmadigini kontrol Qal@twmgdon 6nce gliclin
halde cihaz | €din. gelmesini bekleyin.
gahgmiyor Ust gdvde agma tugunun Ust gévde agma tugunun

yerine oturdugunu kontrol yerine oturdugundan

edin. emin olun.




Sorun

Nedenler

Goziimler

Cihaz (DDustik devre gére yiksek (DKilavuzdaki 6nerilere gére
caligirken devirde cihaz daha gurdltula dogru devri segin.
ok fazla calisacaktir. @Karnistirilan malzeme
ses @Karistirilan gida miktari gok | miktarini azaltin.
cikartiyor. fazla oldugundan cihaza fazla | @)Voltaj dizensiz ise, cihazi
yukleniyor. kullanmadan énce voltajin
(3Voltaj diizensiz. dengelenmesini bekleyin.
@Cok uzun suredir ¢calistiriliyor. | @Cihaz ¢cok uzun suredir
calistiriiyorsa, durdurun,
yeniden kullanmadan énce
sogumasini bekleyin.
Cihaz (® Oda sicakhiginin distk (DKaristirma kabini ¢ikarin
yavaslhyor olmasi cihazdaki yagin ve cihazdaki yagi
veya hizi sertlesmesine neden olur. yumusatmak ve hiz
dengesiz @Karistirilan malzemelerin dengesini yeniden
cok sert ya da ¢ok fazla saglamak icin S dakika
olmasi cihazin gereksiz rélantide birakin.
yuklenmesine neden oluyor. @Karistirilan malzemelerin
(3Voltaj aniden dismiis hacmini azaltin ve cihazin
olabilir. normal kapasitesine gore
calismasina izin verin.
(3Voltaj diizeldikten sonra
cihazi yeniden kullanin.
Cihaz MTobandaki ayak pedinin MTobandaki ayak pedinin
calisirken kapali olup olmadigini kapali olup olmadigini
sallaniyor kontrol edin. kontrol edin.
ve titriyor @Cihazin kullanim igin diiz @Cihazi diiz bir tezgaha
bir tezgah Uzerine yerlestirilip | yerlestirin.
yerlestirilmedigini kontrol edin.
Sigrama Sigrama onleyici kapagin Sigrama onleyici kapagi

onleyici kapagi
ve, karistirma
kabini taktiktan
sonra motor
baghgini
kilitleme kolu
yerine
oturmuyor

yerinde oldugunu ve
karigtirma kabinin dizgtin
yerlestirildigini kontrol
edin.

dondurup yerine yerlestirin
ve karigtirma kabini
dlizgln bir sekilde yerine
oturtun.

Kullanimdan
sonra
hamurda
kararma
oldu

Cirpict milinden hamura
siyah toz dustyor.

Litfen kullanmadan énce
Girpict milinin ve hamur
kancasinin kuru oldugunu
ve ylzeyde su veya toz
bulunmadigini kontrol edin.




10. Temizlik

Govde
temizligi

1. Cihazi suya batirmayin. Kisa devre, elektrik carpmasi,
sizinti, pas ve diger arizalari énlemek igin ana gévdenin
suya girmesini engellemek amaciyla cihazin Gzerine
dogrudan su gelmesine izin vermeyin

2. Cihazi silmek igin 1slak havlu kullanmayin.

3. Cihazin gévdesini temizlemek igin deterjan/sirke/tuz ve
diger asindirici, kuvvetli asidik, glclU alkalin temizlik
Urunlerini kullanmayin, aksi takdirde makinenin ylzeyine
zarar verebilirsiniz.

4. Aksesuarlari firgalarken tel gibi keskin ve sert aletler
kullanmayiniz. Aksi takdirde, aksesuarlarin ylzeyine zarar
verebilirsiniz.

Aksesuar
temizligi

1. Dokdm altminyum pargalari bulasik makinesine
koymayin veya asindirici, kuvvetli asidik veya alkali
temizlik Grlnleriyle yilkamayin. Litfen bunlari temizlik igin
bulasik makinesine koymayin. (Paslanmaz gelik pargalar
veya yUzey islem gormus teflon parcalar ve elektroforez
parcalar harig)

2. Deterjan, tuzlu sy, sirke ve diger asindirici sivilarda
uzun sure bekletmeyin; aksesuarlari temizlemek icin anlik
olarak kullanin.

3. Temizledikten sonra, 6zellikle i¢ pargalarin kuru
kalmasini saglamak i¢in aksesuarlart kurutun.

Ozel
temizlik

1. Cirpict mili, cihaz ¢alisirken yUksek hiz ve strtinme
nedeniyle bir miktar siyah toz Uretecektir. Her kullanim-
dan sonra ldtfen hemen temizleyin ve pargayi kuru tutun.
2. Keskin bicaga ve ilgili keskin kenarli pargalara veya
aksesuarlara dikkat edin.

Koruma
ve bakim

1. Kuru ve islak ortamin oksitlenmeyi engellemesini
saglamak icin bigagin ylzeyine, bicak plakasina ve
karigtirma kabina zeytinyagi surebilirsiniz.

2. Kullanilmadigr zamanlarda cihazin Gzerini bir ambalaj
poseti ile kapatip kuru bir ortama koyabilirsiniz.




Kullanim émra 7 yil.

Teknik Ozellikler:
220-240V~50-60Hz, 1800W

Tasima ve Nakliye Sirasinda Dikkat Edilecek Hususlar

+ Tagima ve nakliye sirasinda cihazinizin aksamlarina zarar gelmemesi igin
orijinal kutusunda bulundurulmalidir.

+ Tasima sirasinda cihazi normal konumunda tutunuz.

« Cihazinizi nakliye esnasinda distrmeyiniz ve darbelere karsi koruyunuz.
+ Cihazin mUsteriye tesliminden sonra tasima sirasinda olusan arizalar ve
hasarlar garanti kapsamina girmez.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

WEEE

Bu cihaz WEEE direktiflerine uygun olarak geri dontusumdu olan
pargalardan olustugu igin ¢ope atilmamasi gerekmektedir. Litfen bu
cihazin geri donlsUmind saglamak igin en yakin toplama merkezine
basvurunuz.

2 ce

Uretici / ithalatgi Firma:

Karaca Ziccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumbhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli-Istanbul/Turkiye
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YETKIiLi SERVISLER

QR Kodu okutarak
Yetkili Servislerimize ulasabilirsiniz.

Musteri Hizmetleri: 0850 252 55 72

Yetkili Servislerimiz igin;
www.karaca.com
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MULTICHEF ARTISAN

GARANTI SARTLARI

GARANTININ GEGERLILIK KOSULLARI VE KAPSAMI

1- Garanti siiresi IKi YIL olup garantiden yararlanmak igin

Garanti Belgesinin ibrazi sart oldugundan, is bu Garanti Belgesi
garanti stresince saklanmalidir.

2- Garanti sUresi, taraflarla varilacak mutabakat ve sartlar geregi
2 yildan fazla streler igin uzatilabilir. (2-5 yil gibi)

3- Saglanan garanti stresi iginde meydana gelecek
anlagmazliklarda fatura tarihi dikkate alinacagindan onayli
Garanti Belgesi ile faturasi veya fotokopisinin ibraz edilmesi sarttir.
4- Fatura ve garanti belgesi Uzerinde herhangi bir tahribat
yapildiginda cihazin Gzerindeki orijinal seri numarasi
kaldirildiginda ya da tahrip edildiginin tespitinde garanti gegersiz
savyilir.

5- Cihazin montaj veya firmamizin yetkili servislerinin haricinde
yapildidinin ya da cihazin agildiginin tespiti halinde garanti
gegersiz olacaktir.

6- Firmamiz tarafindan verilen garanti s6z konusu cihazin amaglari
disinda veya anormal sartlarda kullaniimasindan dogacak
arizalarinin giderilmesini kapsamadigi gibi agagida belirtilen
arizalarda garanti disidir.

- Cihazin kullanma kilavuzunda veya montaj kilavuzunda yer alan
hususlara aykiri kullanim hatalarindan meydana gelen hasar ve
arizalar.

- Voltaj uyumsuzlugu hatali elektrik donanimi ile cihaz etkisinde
yazil voltajdan farkli voltaj ile kullanim nedeniyle meydana gelecek
hasar ve arizalar.

- Yangin, sel, su basmasi ve yildirim dismesi gibi afetler sonucu
meydana gelecek hasar ve arizalar, tlketiciye tesliminden sonra
cihazin nakli, ylkleme, bosaltma ve tasimasi sirasinda meydana
gelecek hasar ve arizalar.

7- Cihazin Fatura ve Garanti Belgesindeki kimligi belirtilen
tlketiciden baska hig kimse hak ve/veya tazminat talep edemez.
Urtintin buttin pargalari dahil olmak tzere tamami garanti
kapsamindadir.
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MULTICHEF ARTISAN

GARANTI SARTLARI

8- Urtiniin ayipli oldugunun anlasiimasi durumunda tiketici,
6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun'un 11 inci
maddesinde yer alan;

a) Sézlesmeden donme,

b) Satis bedelinden indirim isteme,

c) Ucretsiz onariimasini isteme,

d) Satilanin ayipsiz misli ile degistiriimesini isteme haklarindan
birini kullanabilir.

9- Tuketicinin bu haklardan Gcretsiz onarim hakkini se¢mesi
durumunda saticr; isgilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da
baska herhangi bir ad altinda higbir Ucret talep etmeksizin Grindn
onarimini yapmak veya yaptirmakla ylkimladar. Tlketici Ucretsiz
onarim hakkini Uretici veya ithalatglya karsi da kullanabilir. Satici,
Uretici ve ithalatg tdketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur.

10- TUketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde Grdndn;
« Garanti stresi iginde tekrar arizalanmasi

« Tamiri igin gereken azami strenin asiimasi

« Tamirinin mimkUn olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici,
Uretici veya ithalatgl tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;

TUketicinin Grdndn bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa Grdntn ayipsiz misli ile degistiriimesini saticidan
talep edebilir. Saticl, tlketicinin talebini reddedemez. Bu talebin
yerine getirilmemesi durumunda satic, Uretici ve ithalatg
mdteselsilen sorumludur.

11- TUketici, 6502 sayill Kanundan dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak gikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu
veya tdketici isleminin yapildigi yerdeki Tdketici Hakem Heyetine
veya Tuketici Mahkemesine basgvurabilir.

12- Saticr tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi
durumunda, tlketici GUmrtk ve Ticaret Bakanh@i TUketicinin
Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel MUdUrlGgline bagvurabilir.
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GARANTI BELGESI

Uretici veya ithalatgl Firmanin:

Unvani: Karaca Ziiccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Adresi: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli-istanbul/Tirkiye

Musteri Hizmetleri: +90 850 252 55 72

Web: www.karaca.com

Satici Firmanin:

Unvani:

Adresi:

Tel:

Yetkili Kigi:

Yetkili Kisinin Imzasi ve Kasesi:

Fatura Numarasi:
Fatura Tarihi:
Teslim Tarihi ve Yeri:

Uriiniin;

Cinsi: Stand Mikser

Modeli: Multichef Artisan

Model No: KE-SM1802

Markasi: KARACA

Seri Numarasi:

Garanti Siresi: 2 (iki) yil

Azami Tamir Siiresi: 20 (yirmi) is ginU

Bu belge GUmruk ve Ticaret Bakanli@i'nin 131863 no'lu ve 07.05.2014 tarihli izin
belgesine gore duzenlenmistir.
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STAND MIXER

USER'S MANUAL AND
WARRANTY CERTIFICATE

EN



GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS

Read the operating instructions carefully before putting the appliance into
operation and keep the instructions including the warranty, the receipt and,
if possible, the box with the internal packing. If you give this device to other
people, please also pass on the operating instructions.

1- The appliance is designed exclusively for private use and for the
envisaged purpose. This appliance is not fit for commercial use. Do not use it
outdoors (except if it is designed to be used outdoors). Keep it away from
sources of heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid) and
sharp edges. Do not use the appliance with wet hands. If the appliance is
humid or wet, unplug it immediately.

2- When cleaning or putting it away, switch off the appliance and always
pull out the plug from the socket (pull on the plug, not the cable) if the
appliance is not being used and remove the attached accessories.

3- Do not operate the machine without supervision. If you should leave the
workplace, always switch the machine off or remove the plug from the
socket (pull the plug itself, not the lead).

4- Check the appliance and the cable for damage on a regular basis. Do not
use the appliance if it is damaged. Do not try to repair the appliance on your
own. Always contact an authorized technician. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent, or
similarly qualified persons to avoid a hazard.

5- Use only original spare parts.

6- Pay careful attention to the following “"Special Safety Instructions”.

7-To ensure your children ‘s safety, please keep all packaging (plastic bags,
boxes, polystyrene etc.) out of their reach.

Caution! Do not allow smaill children to play with the foil as there is a danger
of suffocation!

8- When using accessory blender and chopper, the appliance shall not be
use by children. Keep the appliance and its cord out of reach of children.

9- When using accessory beater and whisk, the appliance can be used by
children aged from 8 years and above if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved. Cleaning and user maintenance shall not
be made by children unless they are aged from 8 years and above and
supervised. Keep the appliance and its cord out of reach of children aged
less than 8 years

10- This device is not a toy. Children shall not play with the appliance.

11- Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory, or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and if they understand the hazards involved.

12- Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended
and before assembling, disassembling, or cleaning.



13- Switch off the appliance and disconnect from supply before changing
accessories or approaching parts that move in use. Do not use appliance for
other than intended purpose.

14- CAUTION: To avoid a hazard due to inadvertent resetting of the thermal
cut-out, this appliance must not be supplied through an external switching
device, such as a timer, or connected to a circuit that is regularly switched on
and off by the utility.

15- Only operate this machine under supervision.
16- Do not interfere with any safety switches.

17- Do not insert anything into the rotating hooks while the machine is
working.

18- Place the machine on a smooth, flat, and stable working surface.

19- Do not insert the mains plug of the machine into the power socket
without having installed all the necessary accessories.

CAUTION: Ensure that the blender is switched off before removing it from
the stand.

1. Overview of the Components

5
1- Output shaft 6- Flat Mixer
2- Top Housing Unlock Key 7- Balloon Whisk
3- Touch panel display 8- Anti-Splash Cover
4- Mixing bowl 9- Front cover

5- Dough Hook



2. How to use the machine

1. Before use, wash the accessories by clean water, rinse and dry.

2. Press on the top of the device, then turn the upper housing release
button (2) clockwise (by pressing), the upper housing automatically lifts up
(PG1and?2).

3. Weigh the food and water to be processed into the mixing bowl, then
assemble the mixing bowl (4) on the machine (step ), rotate clockwise
until the buckle is screwed in and locked (step @); (PG3)

4. Do not exceed the amount of dough - the total weight can hold up to
1.5kg;

S.Install the required accessories (5), (6) and (7) (only one of the three can
be used at a time) onto the head mixing output shaft (1), push the
accessories to the top, and then turn a quarter turn counterclockwise to the
locking position; (PG4&5)

6. Press the top of the device, the device will automatically lock the upper
body release button (2) in the horizontal position; (PGB).

7. Rotate the speed knob (3) to the position of O to make the appliance stop.
8. Place the machine on a flat, clean, and dry table, then plug in the plug
and turn on the power switch.

9. Rotate the speed knob (3) to the required speed - start mixing.

10. After the dough meets the requirements, turn the speed knob (3) back to
gear O to finish.
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3. LED Description of function operation

1. Switch machine:

a. Access to power supply, the display lights and flashes ,
The Touch display is all on , In standby state.

b. In standby state, no action for 1 min, the display will dim

and enter dormant mode.

c. When dormant, touch [@) to wake up, the screen relights and
enters standby mode.

2. Speed adjustment mode:

Standby and working state, touch [E[8] speed shall change accordingly.
touch mochine runs to display speed, Touch again machine stops
working.

3. LED countdown function set:

After the speed setting is complete, touch time numbers flicker, touch
\Q time changes accordingly. After the countdown is set, touch
machine started working, the display is inverted as"0"machine stops
working. During the work, with the touch [@ break-off, The speed can be
changed (touch E.&)) And time (touchF&l) Touch again[@ machine works
normally.

4. Adjusting the levels and using the dough hook for a mixture of no more
than 2 kg

Use Picture Levels |Time (Min)] Maximum Operation method

1 speed run for
30s, the 2-speed

1000g flour
run for 30s, and
Bough 1-3 3.5 |ond538g then the 3-speed
00 water run for 2 min to 3
min to form a
cluster.
2 speed run
660g flour forgOs, the
PF/:F"‘ -7 3-10 |9nd840g | 7 need run for
Ixer water more than
2min40s

Balloon 3 egg whites| Open 8—1Q speed
Whisk 8-10 3-10 | (Minimum) to run 3min

above.




"Instructions for use for external apparatus."

5. Meat Mincer Function
How to assemble and use meat mincer

1. To install the meat grinder accessories, first install the meat grinder blade
M6 on the head of the meat grinder screw M4, put on the required meat
grinder cutter M7 (coarse hole, medium hole, or fine hole), pay attention to
align the groove between the meat grinder blade M6 and the meat grinder
m3, and tighten the locking nut MS on the meat grinder M3. (PG1)

2. Disassemble the front cover (PG2).

3. Press the eject button at the front of the machine, hold the meat grinder
M3, connect it to the transmission part of the front cover, and rotate it
counterclockwise to the locking position. (PG3)

4. Align the discharge port of tray M1 with the feed port of meat grinder m3
and install it in place (PG4)

5. Place a container at the outlet of the meat grinder. Clean the pork and
cut it into strips. The width should not exceed the feed inlet of the tray M2.
6. Insert the power cord plug into the socket, then set the speed knob to
gear 3, put the meat on the tray M1 and put it into its feeding port. Please
use the pusher Ml to slowly press the meat into the feeding port of the meat
grinder. Do not put your fingers into the meat grinder M3.

7. After using, switch to setting O and pull off the plug.

M1 Pusher

M2 | Tray M3 M4
M3 | Helix Housing

M4 Helix )

MS | Mincing Lock [ (E(ST i
M6 | Blade e
M7 Sieve

PGl PG2 PG3 PG4 (B
@)
L = AN

Recipes suggestions:

Take the bone out of the meat and cut it into 2.5cm pieces. Insert the plug
into the socket, then set the speed control to 1-3, put the meat into the
container, and it can work continuously for 3kg at one time. Please stop
working after working continuously for 5 minutes, not for 15 minutes. So
as not to affect the performance of the machine.

-2




"Instructions for use for external apparatus."

6. Sausage Function

How to assemble and use sausage maker

1. Install the sausage support S1 on the helix M4 and put the sausage maker
S2 on it. Tighten the mincing lock MS on the helix housing M3. It shall be
installed at the front end of the machine according to the method of
assembling the meat grinder.

2. Prepare minced meat stuffing and add relevant accessories. Mix evenly
by hand and marinate for a period.

3. Prepare the casing. Before use, put the casing into water and tie a knot at
the end. Insert casing on the front of the sausage maker S2.

4.Turn on the unit and set the speed control to 3-6. Put the minced meat
into the helix housing M3, then gently pull the casing. When filling the
required length, tighten and tie it with a rope, and then again.

5. The sausage needs to be hung up and dried for a period. It does not need
to be completely dried.

M1 | Pusher
M2 | Tray
M3 | Helix Housing s
M1 M2 M3 M4 4 52 MS

M5 | Mincing Lock
Sl | Sausage support

M4 | Helix | ‘

r‘fw 21

gp-1| Large sausage — . @ bde # Ct@
stuffer 407 —

Middle sausage
stuffer

S2-2

Small sausage

S2-3| Stuffer




"Instructions for use for external apparatus.”

7. Vegetable slicer function
How to assemble and use vegetable slicer

1. Remove front cover 9.

2. Load the selected blade (fine shredder V3, coarse shredder V4, slicer V5) into
the interior of the vegetable cutting housing v2. (PG1&2)

3. Press the eject button at the front of the machine, connect the connection of
the vegetable cutting housing V2 to the transmission part of the front cover,
rotate counterclockwise and lock it. (PG3)

4. Place the container under the outlet of the housing.

5. Cut potatoes or other vegetables into pieces, the size is suitable for the import
of vegetable cutting housing.

6. Insert the plug into the socket and set the speed control to setting 3-5. Push
the vegetable into the inlet of the feeding tube and press gently with the pusher
V1. (PG4) (Reminder; do not press by finger)

7. After use, adjust the speed knob to O and unplug the power plug.

V1 | Pusher il va v3 va Vs
V2 | Vegetable Cutting housing \

V3 Fine shredder

V4 Coarse shredder o

V5 | Slicer -

PGl PG2 PG3 PG4
9.@}7 <o EZD@»}

Recipes suggestion:

Cut the solid food into long strips, pass through the incision, insert the plug into
the socket, set the speed control to 3-5, and then apply appropriate force
above the push block to press the food. Please stop working after continuous
operation for Smin, and do not work continuously for 1Smin. So as not to affect
the performance of the machine.



"Instructions for use for external apparatus."

8. Pasta maker function:
How to use the Pasta maker

Attachment Function | Speed | Noodle width

Pasta
@ Rollor 2-6 | Up to 140mm
Fettuccine
@ Cutter 26 8.5mm
Spaghetti B
@ Cutter 26 emm

1-2 Kneading and tinning dough

3-4 Egg noodles

4-5 Spaghetti, fettuccine, Lasagna noodles
6-7 Thin Fettuccine, Tortellini, Linguini

BEFORE FIRST USE

To avoid damage, do not wash or immerse the attachment in water or other
liquid. Do not wash in dishwasher. Note: These attachments are designed for
making pasta dough only. Do not cut or roll anything other than pasta to
avoid damaging your pasta maker.

ASSEMBLING & USAGE

1. Take out the front cover 9 of stand mixer and select the attachment that
you need.

2. Step 1L: Insert the pasta roller into the hub. Step 2:Contrarotate for fits
into the square of hub socket.(PG1)

3. Step3: Pull the pasta roller adjustment knob straight out after the
attachment is completely secured to the mixer. (PG2)

4. Step4: Turn to setting according to the noodle width that you need. (PG3)
5. StepS: Put the plug into the socket and set up the speed to 2-6 level. Feed
flattened dough into rollers to knead. (PG4)

6. Please reduce the speed to O and unplug the power cord after finish using.

PG1 PG2 PG3




ATTENTION:

1. Cut dough into sections that fit in the pasta roller.

2. Pull the pasta roller adjustment knob straight out and turn to setting 1.
Release the knob, making certain  the pin on the pasta roller housing
engages the opening on the back of the adjustment knob, allowing the knob
to fit flush against the roller housing.

3. Feed flattened dough into rollers to knead. Fold dough in half and roll
again. Repeat until dough is smooth and pliable and covers the width of the
roller. Lightly dust pasta with flour while rolling and cutting to make it dryer
and separation.

4. Feed dough through rollers to further flatten the sheet of dough. Charge
the roller to setting 3 and repeat the rolling process. Continue to increase
roller setting until desired thickness is reached. Do not fold the dough during
this step.

5. To make noodles, exchange the pasta roller for the cutter of your choice.

Feed the flattened sheets of dough through the cutter. See the "Function
chart" to determine the correct thickness for each type of pasta.

6. You can sprinkle with dry flour to the dough if the noodles are too soft and
become cracked.

9. Analysis of common problems

Phenomenon Causes Solutions
The machine | It may be that the machine Gear reset to "0", unplug
suddenly runs too long, or the ambient the power, wait for the
stops temperature is too high, machine to return to room
working resulting in the machine's temperature can be
during use. motor temperature being too restarted (generally need
high; the machine starts the 15-30 minutes, the room
overheating protection temperature varies
program, automatic shutdown. | cooling time).
Check if the plug is in good Verify that the power plug
Turning the contact with the socket. is plugged into the outlet.
ear knob )
rgnachine Check if the power is out. Wait for power before
operating
does not
run Check that the upper housing | Make sure that the upper
release button is in place. housing release button is
in place.




Phenomenon

Causes

Solutions

Excessive
noise when
the machine
is running

@The machine will work louder
in high gear than in low gear.
@The amount of food stirred is
too large, resulting in
overloading the machine.
(®Voltage is unstable.
@Working time is too long.

@ Choose the right gear to
stir food according to the
recommendations in the
manual

@ Reduce the amount of
stirring.

B)If the voltage is unstable,
wait for the voltage to
stabilize before using.

@If the working time is too
long, stop and cool down for
a while before using.

The machine
speed drops,
or the speed

(D Whether the room
temperature is low, causing
the lubricant in the machine

(DRemove the mixing bow!
and let the machine idle for
S minutes to soften the

is unstable to harden. lubricant in the machine
(@The ingredients stirred are | and restore the speed
too hard and too much, stability.
resulting in too much load on | @Reduce the mixing volume
the machine. and let the machine work
(®Whether the voltage according to the normal
suddenly becomes low. workload.
(®When the voltage is
stable, use the machine
again.
Machine (DCheck if the foot pad on (DCheck if the foot pad on

swaying and
shaking when
working

the base is off.
(@Whether the machine is
placed on a smooth and
flat countertop for use.

the base is off.
@Place on a smooth and
flat countertop for use

The headstock
can't spring
back to reset
after putting
onthe

Check that the
anti-splash cover is in
place and the mixing
bowl is assembled.

Rotate the anti-splash
cover and assemble it in
place and assemble the
mixing pot in place.

anti-splash

cover and

mixing bowl!

Dough Black powder falls onto the Please check that the
darkening dough at the mixing head. beater shaft and dough

found after
use

hook are dry and there is
no water or dust on the
surface before use.




10. Cleaning

Body
Cleaning

1. Do not immerse the machine in the water. Do not use
water to shower directly on top of the machine to
prevent the host body from entering the water to avoid
short circuits, electric shock, leakage, rust, and other
failures.

2. Do not use a dripping wet towel to wipe the machine
3. Do not use detergent/vinegar/salt and other
corrosive, strongly acidic, strong alkaline cleaning
products to clean the machine body, otherwise
accessible to damage the machine's surface.

4. Do not use sharp and rough tools such as wire balls
to brush the accessories. Otherwise, it is easy to
damage the surface of the accessories.

Accessory
Cleaning

1. Do not put the cast aluminum parts into the
dishwasher or wash them with corrosive, strongly
acidic, or alkaline cleaning products. Please do not put
them into the dishwasher for cleaning. (Except for
stainless steel parts or surface-treated Teflon parts
and electrophoresis parts)

2. Do not soak for a long time in detergent, saltwater,
vinegar, and other corrosive liquids; use in time to clean
accessories.

3. After cleaning, dry the accessories, mainly to keep
the internal parts dry in time.

Special
Cleaning

1. The rotating output shaft will produce a bit of black
trace due to high speed and friction when the machine
is working. After each use, please clean it promptly
and keep the part dry.

2. Pay attention to the sharp blade and related sharp
edge parts or accessories.

Preservation
and
maintenance

1. You can use olive oil to apply on the blade's surface,
knife plate, and mixing pot to ensure the dry and wet
environment to oxidize it.

2. When not in use, you can cover the machine with a
packaging bag and place it in a dry environment.




Using lifetime: 7 years

Technical Specifications:
220-240V~50-60Hz, 1800W

Points to Consider During Transportation and Handling

- Keep the appliance in its original box in order to avoid damage during
transportation and handling.

- Keep the appliance in its normal position during transportation.

+ Do not drop the appliance on the floor and protect it from impacts during
transportation.

+ Damages and breakdowns caused by transportation and handling after
the delivery of the appliance to the customer will be out of the warranty
coverage.

This device complies with the AEEE Directive.

WEEE

Since this appliance is designed with recyclable parts in accordance with
the WEEE Directive, do not dispose it of together with domestic waste.
Please bring it to the nearest waste collection centre to enable the
recycling of the appliance.

>gCE

Manufacturer / Importer Company:

Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli-Istanbul/Turkiye



il

Karaca-

MULTICHEF ARTISAN

WARRANTY CONDITIONS

COVERAGE AND CONDITIONS OF WARRANTY

1- The warranty period is TWO YEARS and this Warranty Certificate
should be kept during the warranty period, since it is required to be
presented for warranty claims.

2- The warranty period can be extended upon the mutual
understanding between the parties (e.g. for 2-5 years), with the
conditions to be mutually agreed.

3- Since the invoice date will be considered in potential disputes
during the warranty period, invoice of the product or its photocopy
will be required to be presented together with the certified
Warranty Certificate.

4- The warranty becomes invalid if the invoice or warranty certificate
is altered or if the original serial number on the product is removed
or changed.

5- The warranty will be invalid if it is determined that the device
was installed or disassembled by persons other than our company
or authorized technical services.

6- The warranty coverage provided by our company does not
include damages or breakdowns that occur as a result of the use
of the product out of its intended use or in abnormal conditions.
The following situations are also out of the warranty coverage:

» Damages and breakdowns caused by noncompliance with the
instructions given in the user’s manual or installation manual or

by wrong use.

- Damages and breakdowns caused by excessively low or high
voltage, improper electricity wiring, or voltage values different
from the specifications on the product identification plate.

- Damages and breakdowns caused by incidents such as fire,
flooding or stroke of lightening, and damages and breakdowns
that occur during loading, unloading or transportation after the
delivery of the product to the customer.

7- Any person other than identified on the invoice or Warranty
Certificate of the product cannot claim for any right and/or
compensation. The product is under warranty coverage with its all
parts and components.
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8- In case the product is determined to be defective, the consumer
may exercise any of the following rights defined in 2nd chapter
article 19/3 of the Consumer Rights Act 2015:

a) Terminate the contract.

b) Claim for discount on the sales price.

c) Claim for free of charge repair.

d) Claim fort he replacement of the product with a non-defective
equivalent.

9- In case the consumer opts for exercising the free of charge
repair right, the manufacturer will be obliged to repair the product
or have it repaired without demanding any fee under any name
including but not limited to workmanship or parts replacement.
(Chapter 2 article 23/2)

10- Under Part 1, a consumer is entitled to a full or partial refund
instead of a repair or replacement if:

« the cost of the repair or replacement is disproportionate to the
value of the goods or digital content;

« a repair or replacement is impossible;

- a repair or replacement would cause the consumer significant
inconvenience;

- or the repair would take an unreasonably long time to complete.
In circumstances where a repair or replacement is not possible, or
an attempt at repair fails, or the first replacement is also faulty,
the consumer has a right to reject the goods and claim a full
refund (or a price reduction if they wish to keep the product).
Alternatively, the consumer has the right to insist on another
attempt at repair or a second replacement.)

11- Consumer Protection issues are dealt with when complaints
are made to the Director-General of Fair Trade.
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Karaca-
MULTICHEF ARTISAN

WARRANTY CERTIFICATE

The manufacturer’s or Importer’s

Business Title: Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.
Address: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli-istanbul/Turkiye

Customer Services: +44 800 066 87 O1

Web: www.karaca.uk

The seller’s

Business Title:

Address:

Phone Number:

Authorized Person:

Seal and Signature of the Authorized Person:

Invoice Number:
Invoice Date:
Date and Place of Delivery:

The product’s

Type: Stand Mixer

Model: Multichef Artisan

Model No: KE-SM1802

Brand: KARACA

Serial Number:

Warranty Period: 2 (two) years

Maximum Allowed Repair Time: 20 (twenty) working days

This certificate is issued based on the permit dated 7th of May 2914 with number
131863 of the Ministry of Customs and Trade of the Turkish Republic.
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MULTICHEF ARTISAN
KUCHENMASCHINE

BENUTZERHANDBUCH UND
GARANTIESCHEIN

DE

Kundenhotline fm s
@ +49 800 197 80 00 @ www.karaca.com.de



ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie sich die Bedienungsanleitung vor der Inbetriebnahme des
Gerdtes sorgfdiltig durch und bewahren Sie die Anleitung einschlieBlich der
Garantie, des Kassenbons und méglichst auch des Kartons mit der inneren
Verpackung auf. Wenn Sie dieses Gerdt an andere Personen weitergeben,
geben Sie bitte auch die Bedienungsanleitung weiter.

1. Das Gerdt ist ausschlieBlich flr den privaten Gebrauch und fur den
vorgesehenen Zweck bestimmt. Dieses Gerdt ist nicht fir den gewerblichen
Gebrauch geeignet. Benutzen Sie es nicht im Freien (es sei denn, es ist flr
die Verwendung im Freien vorgesehen). Halten Sie es von Wdrmequellen,
direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (niemals in FlUssigkeiten
eintauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das Gerdt nicht mit
nassen Handen. Wenn das Gerdt feucht oder nass ist, ziehen Sie sofort den
Netzstecker.

2. Schalten Sie das Gerdt aus, wenn Sie es reinigen oder wegrdumen, und
ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker,
nicht am Kabel), wenn das Gerdt nicht benutzt wird, und entfernen Sie das
angebrachte Zubehor.

3. Bedienen Sie das Gerdt nicht ohne Aufsicht. Wenn Sie den Arbeitsplatz
verlassen, schalten Sie das Gerdt immer aus oder ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose (ziehen Sie dazu am Stecker selbst, nicht am Kabel).

4. Uberprtfen Sie das Gerdt und das Kabel regelmdaBig auf Beschddigun-
gen. Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es beschddigt ist, und versuchen
Sie nicht, es selbst zu reparieren. Wenn das Netzkabel beschddigt ist, muss
es vom Hersteller, seinem Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten
Person ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

5. Verwenden Sie nur Original-Ersatzteile.

6. Beachten Sie unbedingt die folgenden "Besonderen Sicherheitshinweise".
7.Um die Sicherheit Ihrer Kinder zu gewdhrleisten, bewahren Sie bitte alle
Verpackungen (Plastiktlten, Schachteln, Styropor usw.) auBerhalb ihrer
Reichweite auf.

Vorsicht! Lassen Sie kleine Kinder nicht mit der Folie spielen, es besteht
Erstickungsgefahr!

8. Bei der Verwendung des Zubehdrs “Mixer” und “Zerkleinerer”, darf das
Gerdat keinesfalls von Kindern benutzt werden. Halten Sie das Gerdt und sein
Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern.

9. Bei Verwendung der Zubehorteile "Rihrbesen” und "Schneebesen” kann
das Gerdt von Kindern ab 8 Jahren verwendet werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder in die sichere Verwendung des Gerdts eingewiesen wurden und
die damit verbundenen Gefahren verstehen. Reinigung und Wartung dirfen
nicht von Kindern durchgeflihrt werden, es sei denn, sie sind mindestens 8
Jahre alt und werden beaufsichtigt. Halten Sie das Gerdt und sein Kabel
auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

10. Dieses Gerdit ist kein Spielzeug. Kinder durfen nicht mit dem Gerdat
spielen.

11. Das Gerdt kann von Personen mit eingeschrdnkten kdrperlichen,
sensorischen oder geistigen Fdhigkeiten oder mangelnder Erfahrung und
Kenntnis benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder in die sichere
Benutzung des Gerdats eingewiesen wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

12. Trennen Sie das Gerdt immer von der Stromversorgung, wenn es



unbeaufsichtigt gelassen wird und bevor Sie es zusammenbauen,
auseinandernehmen oder reinigen.

13. Schalten Sie das Gerdat aus und trennen Sie es von der Stromversorgung,
bevor Sie Zubehdrteile austauschen oder sich Teilen ndhern, die sich
wdhrend des Gebrauchs bewegen.

14. ACHTUNG: Um eine Gefdhrdung durch versehentliches Rlcksetzen der
Temperatursicherung zu vermeiden, darf dieses Gerdt nicht Gber ein
externes Schaltelement, wie z. B. eine Zeitschaltuhr, versorgt oder an einen
Stromkreis angeschlossen wird, der regelmaBig von der
Stromversorgunggetrennt wird.

15. Betreiben Sie dieses Gerdt nur unter Aufsicht.

16. Interferieren Sie nicht mit den Sicherheitsschaltern.

17. Stecken Sie keine Gegenstdnde in die rotierenden Haken, wdhrend das
Gerdt arbeitet.

18. Stellen Sie das Gerdt auf eine glatte, ebene und stabile Arbeitsfldche.
19. Stecken Sie den Netzstecker der Maschine erst in die Steckdose, wenn
Sie alle erforderlichen Zubehdrteile installiert haben.

ACHTUNG: Vergewissern Sie sich, dass der Mixer ausgeschaltet ist, bevor
Sie ihn aus dem StandfuB nehmen.

1. Ubersicht der Komponenten

1- Antriebswelle 5- Knethaken

2- Schltssel zum Entriegeln 6- Flachrihrer

des oberen Gehduses 7- Ballonschneebesen

3- Touchscreen-Display 8- Anti-Spritz-Abdeckung

4- Rdhrschissel 9- Frontverschluss



2. Verwendung der Maschine

1. Reinigen Sie das Zubehor vor dem Gebrauch mit sauberem WasserSpulen
Sie die Schussel ausund trocknen Sie alle Teile sorgfdltig ab.

2. Dricken Sie auf die Oberseite des Gerdtes, dann drehen Sie den oberen
Gehduseentriegelungsknopf (2) im Uhrzeigersinn (durch Dricken), das obere
Gehduse hebt sich automatisch ab (PG 1 und 2).

3. Geben Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel und Wasser in die
RUhrschissel, dann setzen Sie die RUhrschissel (4) auf die Maschine (Schritt
), drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis die Schnalle korrekt eingeschraubt
und verriegelt ist (Schritt @); (PG3)

4. Die Teigmenge darf nicht Uberschritten werden - das Gesamtgewicht darf
maximal 1,5 kg betragen;

S. Stecken Sie das gewlinschte Zubehdr (5), (6) und (7) (es kann immer nur
eines der drei verwendet werden) auf den Kopf der Misch-Antriebswelle (1)
auf, schieben Sie den Aufsatz nach oben schieben und Drehen es eine
Vierteldrehung gegen den Uhrzeigersinn in die Verriegelungsposition
(PG48&5)

6. Drlcken Sie die Oberseite des Gerdts, das Gerdt verriegelt automatisch
die Oberkdrper-Auslésetaste (2) in der horizontalen Position; (PGB).

7. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler (3) auf die Position O, um das
Gerdt anzuhalten.

8. Stellen Sie das Gerdt auf einen ebenen, stabilen und trockenen Tisch,
stecken Sie den Stecker ein und schalten Sie den Netzschalter ein.

9) Den Drehknopf (3) auf die gewlinschte Geschwindigkeit einstellen,

ummit dem Kneten beginnen;

10.) Wenn der Teig den Anforderungen entspricht, den Drehknopf (3) auf
Stufe O zurlickdrehen, um den Vorgang zu beenden.




3. LED Beschreibung der Funktion Betrieb

1. Einschalten der Maschine:

a. Zugang zur Stromversorgur\g,das Display leuchtet und
blinkt, das Touch-Display ist eingeschaltet , und im
Standby-Zustand.

b. Im Standby-Zustand, wird nach 1 Minute ohne Aktion das
Display gedimmt und geht dann in den Ruhezustand Uber.
c. Im Ruhezustand kénnen Sie das Gerdt durch Berlhren der
taste wieder in Betrieb nehmen, der Bildschirm leuchtet wieder auf und
wechselt in den Standby-Modus.

2. Geschwindigkeitsanpassungsmodus:

Um vom Standby-Modus in den Arbeitsmodus zu wechseln, berihren Sie
3. [§) die Geschwindigkeit dndert sich entsprechend. Beriihren Sie [@ und
die Maschine beginnt bis zur bis zur angezeigten Geschwindigkeit zu laufen.
Berihren Sie [@) erneut und die Maschine hort auf zu arbeiten.

3. LED Countdown-Funktion nutzen:

Nachdem die Geschwindigkeitseinstellung abgeschlossen ist, leuchten
die Zahlen der Einschaltzeit auf und die Zeitangabe kann per B[]
vorgenommen werden. Nachdem der Countdown eingestellt ist, driicken
Sie und die Maschine beginnt zu arbeiten. Wenn die Anzeige eine
invertierte "O"anzeigt, [@] stoppt die Maschine den Vorgang. Wéhrend

des Vorgangs, drlcken Sie [&] zum Abbrechen,. Um die Geschwindigkeit zu
justieren drucken Sie [§y sowie Dauer. Driicken Sie hierzu ..Driicken Sie
erneut und die Maschine arbeitet normal.

4. Einstellen der Stufen und Verwendung des Knethakens fiir eine Mischung
von héchstens 2 kg

Verwendung Bild |Ebenen |Zeit (min)| Max. Arbeitsweise

Auf Stufe 1 lauft die
Maschine 30
Sekunden lang, auf

19008 | tufe 2 Iauft die
3\/38 8 | l4uft die Maschine
asser

2 bis 3 Minuten lang,
um einen homogenen
Teig zuzubereiten.

Auf Stufe 2 IGuft die
660 g Maschine 20

Mehl Sekunden lang, auf
Flachrihrer 2-7 3-10 und Stufe 7 lauft die
840g Maschine ca. 2
Wasser | Minuten und 40
Sekunden lang

Driicken Sie auf Stufe
Ballons- 3 EiweiB | 8-10, damit die
chneebesen 8-10 3-10 (Min.) Maschine 3 Minuten
lang weiterlduft.




"Gebrauchsanweisung fiir externe Gerdte".

5. Fleischwolf Funktion

Zusammenbau und Verwendung des Fleischwolfs

1. Um das Zubehor fir den Fleischwolf zu installieren, setzen Sie zuerst die
Fleischwolfklinge M6 auf danach den Kopf der Fleischwolfschraube M4.Danach
setzen Sie den gewunschten Fleischwolfschneider M7 (grobes Loch, mittleres Loch
oder feines Loch) auf, achten Sie darauf, die Rille zwischen der Fleischwolfklinge
M6 und dem Fleischwolf M3 auszurichten, und ziehen Sie die Sicherungsmutter
MS am Fleischwolf M3 fest. (ST 1)

2. Nehmen Sie die Frontabdeckung ab (ST 2).

3. Driicken Sie die Auswurftaste an der Vorderseite des Gerdts.Halten Sie den
Fleischwolf M3 undverbinden Sie ihn mit dem Teil der Frontabdeckung und drehen
Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn in die Verriegelungsposition. (ST 3)

4. Richten Sie die Auslasséffnung des Einsatzes M1 auf die Einlassoffnung des
Fleischwolfs M3 aus und setzen Sie ihn ein (ST 4)

S. Stellen Sie einen Behdlter unter den Auslass des Fleischwolfs. Bereiten Sie das
zu wolfende Fleisch vor und schneiden Sie es in Streifen oder kleine Stlcke. Die
Breite sollte nicht groBer sein als die Einfulloffnung des Behdlters M2.

6. Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in die Steckdose, stellen Sie den
Geschwindigkeitsregler auf 3, legen Sie das Fleisch auf das Tablett M1 und
schieben Sie es in die Einfllléffnung. Verwenden Sie den Schieber M1, um das
Fleisch langsam in die Einfllléffnung des Fleischwolfs zu dricken. Stecken Sie lhre
Finger nicht in den Fleischwolf M3.

7. Schalten Sie nach dem Gebrauch auf die Einstellung O und ziehen Sie den
Stecker ab.

M1 Schieber
M2 | Tablett M M2 M3 M4 M7 MS
M3 Antriebsgehduse =
M4 Antriebsschnecke
MS Hackschleuse

M6 Klinge
M7 Sieb
PG1 PG2

®
@@# 4@@

Rezeptvorschldge

Entfernen Sie etewaige Knochen aus dem Fleisch und schneiden Sie es in 2,5
cm groBe Stiicke. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, stellen Sie den
Geschwindigkeitsregler auf 1-3 und legen Sie das zerkleinerte Fleischauf das
Tablett. Sie konnen kontinuierlich maximal 3 kg in einemn Arbeitsgang
verarbeiten. Bitte schalten Sie das Gerdt nach 5 Minuten Dauerbetrieb ab,
nicht erst nach 15 Minuten, damit die Leistung des Gerdts erhalten bleibt.



"Gebrauchsanweisung fiir externe Gerdte".

6. Wurst Funktion

Zusammenbau und Verwendung der Wurstmaschine

1. Montieren Sie die Wurststltze S1 auf der Antriebsschnecke M4 und setzen
Sie den Wurstaufsatz S2 darauf. Ziehen Sie den Fleischwolfverschluss MS
auf dem Gehduse M3 fest. Er wird am vorderen Ende des Gerdts entspre-
chend der Methode fur den Zusammenbau des Fleischwolfs installiert.

2. Bereiten Sie die Hackfleischfullung vor und verwenden Sie das passende
Zubehor. Lassen Sie die Flllung eine Zeit lang marinieren und mischen Sie
sie gut von Hand durch.

3. Bereiten Sie den Darm, bzw. die Hdllen fir die Fillung vorvor. Legen Sie
den Darm oder die Hulle vor der Verwendung in Wasser ein und
verschlieBen Sie ein Ende mit einem Knoten. Legen Sie die Wursthdlle auf
der Vorderseite des Wurstbereiters S2 ein.

4. Schalten Sie das Gerdt ein und stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf
3-6. Legen Sie das Hackfleisch in das Spiralgehduse M3 und ziehen Sie
dann vorsichtig an der Wursthulle. Wenn die Wursthdulle die gewlnschte
Lange erreicht hat, ziehen Sie ihn fest und binden ihn mit einem Seil
zusammen.

5. Die Wurst muss eine Zeit lang aufgehdngt und getrocknet werden.

M1 | Drucker

M2 | Tablett

M3 | Helix Gehduse s

M4 | Helix M3 M4 S4isp M5

MS | Minzschleuse

Transportklinge
far Wurstfullung

| |
Qe G

e

S1

S2-1| GroBer Wurstfuller

S2-2| MittelgroBe Wurstfuller

S2-3| Kleine Wurstflller




"Gebrauchsanweisung fiir externe Gerdte".

7. Gemiiseschneide-Funktion

Zusammenbau und Verwendung des Gemiiseschneiders

1. Frontabdeckung entfernen 9.

2. Das gewdhlte Messer (Feinhdcksler V3, Grobhdicksler V4, Hobel VS) in das
Innere des Gehduses des GemuUseschneiders V2 einlegen (PG1&2).

3. Drlcken Sie die Auswurftaste an der Vorderseite des Gerdts, verbinden
Sie den Anschluss des Gemiiseschneidgehduses V2 mit dem Ubertragung-
steil der Frontabdeckung, drehen Sie es gegen den Uhrzeigersinn und
verriegeln Sie es. (PG3)

4. Stellen Sie den Behdilter unter den Auslass des Gehduses.

5. Schneiden Sie Kartoffeln oder anderes GemUse in Stlcke, deren GroBe fur
die Einfuhr des GemUseschneidegehduses geeignet ist.

6. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und stellen Sie den
Geschwindigkeitsregler auf Stufe 3-5. Schieben Sie das GemUse in den
Einlass des Zuflhrungsrohrs und driicken Sie es vorsichtig mit dem Schieber
V1 (PG4) Achtung: Driicken Sie das Gemuse niemals mit den Fingern in die
Offnung!

7. Nach dem Gebrauch den Geschwindigkeitsregler auf O stellen und den
Stecker aus der Steckdose ziehen.

V1 Schieber

V1 ve
V2 | GemuUseschneidegehduse \
V3 Feiner Zerkleinerer
V4 Grober Zerkleinerer Wd g

V5 Hobel

PGL PG2 PG3 PG4
®
9» @3} «® —(:D@i"

Rezeptvorschlag

Schneiden Sie die gewlnschten Lebensmittel in lange Streifen undfihren Sie
sie durch den Einschnitt.Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, stellen Sie
den Geschwindigkeitsregler auf 3-5, und Gben Sie dann einen nicht zu starken
Drucktber den Druckblock aus, um die Lebensmittel hindruchzuschieben. Bitte
unterbrechen Sie den Betrieb nach S Minuten Dauerbetrieb und arbeiten Sie
nicht 15 Minuten lang ununterbrochen, um die Leistung des Gerdts nicht zu
beeintrachtigen.




"Gebrauchsanweisung fiir externe Gerdte".

8. Funktion der Nudelmaschine:
Verwendung der Nudelmaschine

Zubehorteil Funktion | Geschwindigkeit | Nudelbreite
@ Nudelwalze 2-6 Bis zu 140mm
Fettuccine
@ Schneider &6 6:5mm
Spaghetti N
@ Schneider 26 emm
Ziehen Sie es in Walzenein-
Pfeilrichtung stellunaen Empfohlene Verwendung
herausund drehen Sie 8
1-2 Teig kneten
3-4 Eierknodel
4-5 Spaghetti, Fettuccine, Lasagne-Platten
6-7 Dunne Fettuccine, Tortellini, Linguine

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

Um Schdden zu vermeiden, sollten Sie den Aufsatz nicht mit Wasser oder
anderen FlUssigkeiten reinigen eoder hineintauchen, sowie nichtin der
Spulmaschine reinigen. Hinweis: Dieser Aufsatz ist nur flr die Herstellung von
Nudelteig geeignet. Schneiden oder rollen Sie keine anderen Produkte als
Nudeln, um eine Beschddigung lhrer Nudelmaschine zu vermeiden.

ZUSAMMENBAU & VERWENDUNG

1. Nehmen Sie die vordere Abdeckung 9 des Standmixers ab und wdhlen Sie
den gewlnschten Aufsatz.

2. Setzen Sie die Nudelwalze in die Offnung ein. Stellen Sie sicher, dass der
Aufsatz in den Vierkanteinsatz einrastet.(PG1)

3. Ziehen Sie den Einstellknopf flr die Nudelwalze geradeheraus, nachdem
der Aufsatz vollsténdig am Mixer befestigt ist.(PG2)

4. Drehen Sie den Knopf auf die gewlnschte Nudelbreite.(PG3)

5. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und stellen Sie die
Geschwindigkeit auf Stufe 2-6 Geben Sie den flachen Teig zum Kneten von
oben in die Walzen.(PG4)

6. Bitte reduzieren Sie die Geschwindigkeit auf O und ziehen Sie den
Netzstecker nach dem Gebrauch.

PG1 pPG2 PG3




BITTE BEACHTEN SIE FOLGENDE HINWEISE ZUR NUDELHERSTELLUNG!
1. Schneiden Sie den Teig in Abschnitte, die in die Nudelwalze passen.

2. Ziehen Sie den Einstellknopf der Nudelwalze geradeheraus und drehen
Sie ihn auf die Einstellung 1. Lassen Sie den Knopf los und vergewissern Sie
sich, dass der Stift am Gehduse der Nudelwalze in die Offnung auf der
Rlckseite des Einstellknopfes einrastet, so dass der Knopf blndig am
Walzengehduse anliegt.

3. Fdhren Sie den flachgedrUckten Teig zum Kneten in die Walzen ein. Falten
Sie den Teig in der Mitte und walzen Sie ihn erneut. Wiederholen Sie diesen
Vorgang, bis der Teig glatt und geschmeidig ist und die gesamte Breite der
Wallze einnimmt. Bestduben Sie die Nudeln beim Rollen und Schneiden
leicht mit Mehl, damit sie trockener werden und sich leichter trennen lassen.
4. FUhren Sie den Teig durch die Walzen, um das Teigblatt weiter zu glatten.
Stellen Sie die Walzgenauf Stufe 3 und wiederholen Sie den Walzvorgang.
Erhohen Sie die Walzeneinstellung weiter, bis die gewlnschte Dicke erreicht
ist. Falten Sie den Teig wahrend dieses Schritts nicht!

5. Fur die Herstellung diinner Nudeln tauschen Sie den Nudelroller gegen
das Messer Ihrer Wahl aus. Flhren Sie die abgeflachten Teigbldtter durch
den Ausstecher. In der "Tabelle" finden Sie die richtige Dicke fur jede Art von
Nudeln.

6. Sie kdnnen den Teig mit trockenem Mehl bestreuen, falls die Nudeln zu
weich sind und Risse bekommen.

9. Analyse der gemeinsamen Probleme

Erscheinung Ursachen Lésungen

Das Gerat Es kann sein, dass die Getriebe auf "0"

funktioniert | Maschine zu lange lduft oder zurucksetzen, den

wdhrend der | die Umgebungstemperatur Netzstecker ziehen

Benutzung zu hoch ist, was dazu fuhrt, undwarten, bis die

pldtzlich dass der Motorc Uberhitzen Maschine wieder

nicht mehr. kann. Die Maschine Raumtemperatur erreicht
schaltet dannin das hat und neu gestartet
Uberhitzungsschutzprogramm | werden kann (in der Regel
und schaltet sich dauert es 15-30 Minuten,
automatisch ab. je nach Raumtemperatur.

Der Prufen Sie, ob der Stecker Vergewissern Sie sich,

Schaltknopf | festin der Steckdose sitzt. dass der Netzstecker in die

der Steckdose eingesteckt ist.

Maschine » N N

|&sst sich Prifen Sie, ob der Strom Warten Sie vor dem

nicht ausgefallen ist. Betrieb auf Strom

drehen Vergewissern Sie sich, dass der | Vergewissern Sie sich,
Entriegelungsknopf des oberen | dass der obere Gehduse-
Gehduses eingerastet ist. Entriegelungsknopf

eingerastet ist.




Erscheinung

Ursachen

Lésungen

UberméBiger (MDas Gerdt arbeitet im (@ Wahlen Sie den richtigen
Larm beim hohen Gang lauter als im Gang zum Mixen von
Betrieb des niedrigen Gang. Lebensmitteln entsprechend der
Gerdts (@Die Menge der geriihrten | Empfehlungen im Handbuch.
Lebensmittel ist zu groB, was | &- Reduzieren Sie die
zu einer Uberlastung des SSE?ngg;%kse't des
Gerats fuhrt. - : . .
(®Die Spannung ist instabil. %V\C;anrr; dr:eSiSpsnrncL;nrg instabil
@Die Betriebszeit ist zu lang. \erzn;ung,ebi:sidew die
Spannung stabilisiert hat.
@Wenn die Arbeitszeit zu lang
ist, unterbrechen Sie sie und
lassen Sie das Gerdt eine Weile
abkuhlen, bevor Sie es
verwenden.
Die (D Die Raumtemperatur ist (DNehmen Sie die Rihrschissel

Geschwindigkeit
der Maschine
sinkt, oder die
Geschwindigkeit
ist instabil

zu niedrig, wodurch die
Schmierung der Maschine
ausharten kann.

@) Die Menge der geriihrten
Zutaten ist zu groB oder die
Konsistenz zu , was zu einer
hohen Belastung der
Maschine flhrt.

(®Wenn die Spannabsinkt

ab und lassen Sie die Maschine
S Minuten lang im Leerlauf
laufen, damit das Schmiermittel
in der Maschine sich erwdrmen
kann. Die Drehzahl stabilisiert
sich daraufhin wieder.
(@Reduzieren Sie die zu
mischende Mengeund lassen
Sie die Maschine entsprechend
der empfohlenen Arbeitszeit un
-Llast arbeiten.

(®Wenn die Spannung stabil ist,
konnen Sie die Maschine wieder
benutzen.

Die Maschine
beginnt
wdhrend des
Betriebs zu
schwanken und
zu wackeln

(DPriifen Sie, ob das
FuBpolster auf dem Sockel
sitzt.

@Prifen Sie, ob das Gerdt
auf einer glatten und ebenen
Arbeitsfldche steht.

(DPriifen Sie, ob das
FuBpolster auf dem Sockel
ausgeschaltet ist.

@AuUf eine glatte und ebene
Arbeitsflache stellen.

Der Spindelstock
lasst sich nach dem
Aufsetzen der
Spritzschutzabdeck-
ung und der
Ruhrschussel nicht
mehr zurlcksetzen.

Vergewissern Sie sich, dass
die Spritzschutzabdeckung
angebracht und der Mixtopf
zusammengesetzt ist.

Drehen Sie die
Spritzschutzabdeckung
und setzen Sie sie ein,
Setzen Sie dann den
Mixbehdlter ein.

Der Teig wird nach
Gebrauch dunkel

Schwarzes Pulver fallt am
Mischkopf auf den Teig.

Vergewissern Sie sich vor dem
Gebrauch, dass die Rihrwelle
und der Knethaken trocken sind
und sich kein Wasser oder Staub
auf der Oberfldche befindet.




10. Reinigung

Korperreinigung

1. Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser ein.
Verwenden Sie kein Wasser zum Reinigen direkt auf
dem Gerdt, damit es nicht in das Gehduse eindringt
und einen Kurzschluss, einen Stromschlag, Lecks,
Rost und andere Stérungen zu vermeiden.

2. Verwenden Sie kein tropfnasses Handtuch zum
Abwischen des Gerdts.

3. Verwenden Sie keine Reinigungsmittel/Essig/Salz
oder andere Gtzende, stark sdurehaltige oder stark
alkalische Reinigungsmittel, zur Reinigung, da sonst
die Oberfldche des Gerdts beschadigt werden kann.
4. Verwenden Sie keine scharfen und rauen
Werkzeuge wie Drahtbursten zum Reinigen des
Zubehdrs. Andernfalls kann die Oberflache des
Zubehdrs leicht beschadigt werden.

Reinigung
des
Zubehors

1. Geben Sie die Aluminiumgussteile nicht in die
Spulmaschine und waschen Sie sie nicht mit dtzenden,
stark saurehaltigen oder alkalischen Reinigungsmitteln.
Bitte geben Sie sie nicht zur Reinigung in die
Spulmaschine. (Ausgenommen sind Teile aus
rostfreiem Stahl oder oberfldchenbehandelte

Teflon Teile und Elektrophorese-Teile)

2. Legen Sie das Gerdt nicht fUr Idingere Zeit in
Reinigungsmittel, Salzwasser, Essig oder anderen
atzenden FlUssigkeiten ein; Reinigen Sie das Zubehor
regelmaBig.

3. Trocknen Sie das Zubehor nach der Reinigung,
grundlich. Vergessen Sie auch nicht, die inneren Teile
trocken zu halten.

Spezielle
Reinigung

1. Die rotierende Antriebswellekann, aufgrund der
hohen Geschwindigkeit und der Reibung beim
Arbeitsvorgang der Maschine, leichte schwarze
Spuren hinterlassen. Nach jedem Gebrauch reinigen
Sie sie bitte umgehend und halten Sie stets trocken.
2. Achten Sie auf die scharfe Klinge und die damit
verbundenen scharfkantigen Teile oder Zubehdrteile.

Konservierung
und
Instandhaltung

1. Sie kdnnen Olivendl verwenden, um es auf der
Oberflache der Klinge, der Messerplatte und dem
Mischtopf aufzutragen, damit die trockene und feuchte
Umgebung die Oberfldchen nicht oxidieren Idsst.

2. Wenn nicht in Gebrauch, kénnen Sie die Maschine
mit einer Hille abdecken und in einer trockenen
Umgebung abstellen.




Die vorgesehene Nutzungsdauer liegt bein 7 Jahren.

TECHNISCHE DATEN
220-240V~50-60Hz, 1800W

VorsichtsmaBnahmen beim Transport und Versand

« Ihr Gerdt muss in der Originalverpackung aufbewahrt werden, um
Schaden wdhrend des Transports und des Versands zu

vermeiden.

- Bewahren Sie das Produkt wdhrend des Transports in der vorgesehenen
Position auf.

« Lassen Sie lhr Gerdt wéhrend des Transports nicht fallen und schiitzen
Sie es vor StoBen.

+ Nach Ubergabe des Produkts an den Kunden sindsind durch
Transportschdden verursachte Defekte von der Garantie ausgeschlossen.

1- Entsorgung von Elektro- und Elektronikgerdten

Das Symbol der ,durchgestrichenen Mulltonne” bedeutet, dass Sie
gesetzlich verpflichtet sind, diese Gerdte einer vom unsortierten
Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzuflhren. Die Entsorgung Uber den
Hausmdull, wie bspw. die Restmdlltonne oder die Gelbe Tonne ist untersagt.
Vermeiden Sie Fehlwlrfe durch die korrekte Entsorgung in speziellen
Sammel- und Ruckgabestellen.

2- Moglichkeiten der Riickgabe von Altgerdten

Besitzer von Altgerdten kénnen diese im Rahmen der durch
offentlich-rechtliche Entsorgungstrdager eingerichteten und zur Verfigung
stehenden Maoglichkeiten der Rlckgabe oder Sammlung von Altgerdten
unentgeltlich abgeben. AuBerdem ist die Rickgabe unter bestimmten
Voraussetzungen auch bei Vertreibern maéglich.2 Die Ricknahme durch den
Vertreiber hat kostenlos beim Kauf eines gleichartigen Neugerdtes zu
erfolgen (1:1 RUcknahme). Zusdtzlich gibt es die Mdglichkeit, Altgerdte
kostenlos an den Vertreiber zurlckzugeben, wenn die duBeren
Abmessungen nicht gréBer als 25 Zentimeter sind und sich die Rickgabe
auf drei Altgerdte pro Gerdteart beschrankt (0:1 Ricknahme).

Einzelhandel: Vertreiber, die Uber eine Verkaufsfldche fur Elektro- und
Elektronikgerdte von mindestens 400 Quadratmetern verflgen, sind zur
Rucknahme von Elektro-Altgerdten verpflichtet. AuBerdem zur Ricknahme
verpflichtet sind Lebensmitteleinzelhdndler, die Uber eine Gesamtverkaufs-
fldche von mindestens 800 Quadratmetern verfligen und mehrmals im
Kalenderjahr oder dauerhaft auch Elektro- und Elektronikgerdte anbieten
und auf dem Markt bereitstellen.



Fernabsatzmarkt: Vertreiber, die unter Verwendung von Fernkommunika-
tionsmitteln ihre Produkte verkaufen, sind zur Ricknahme von Altgerdten
verpflichtet, wenn die Lager- und Versandfldchen fur Elektro- und
Elektronikgerdte mindestens 400 m? betragen.

3- Entnahme von Batterien und Lampen

Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem
Altgerdt zerstorungsfrei entnommen werden kénnen, mussen diese vor der
Entsorgung entnommen werden und getrennt als Batterie bzw. Lampe
entsorgt werden. Folgende Batterien bzw. Akkumulatoren sind in diesem
Elektrogerdt enthalten: Batterietyp [bitte ergdnzen] (z.B. Knopfzellen oder
AAA+) mit den chemischen Elementen [bitte ergdnzen] (z.B. Lithium oder
Mangan).

4- Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgerdten darauf hin,
dass Sie flr das Loschen personenbezogener Daten auf den zu entsorgeden
Altgerdten selbst verantwortlich sind.

5- WEEE-Registrierungsnummer

Unter der Registrierungsnummer DE 777384142 sind wir bei der stiftung
elektro-altgerdte register, Nordostpark 72, 30411 Nirnberg, als Hersteller
von Elektro- und/ oder Elektronikgerdten registriert.

6- Sammel- und Verwertungsquoten3

Die EU-Mitgliedsstaaten sind nach der WEEE-Richtlinie verpflichtet, Daten
zu Elektro- und Elektronikaltgerdten zu erheben und diese an die
Europdische Kommission zu Gbermitteln. Auf der Webseite des BMU finden
Sie weitere Informationen hierzu.
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Hersteller / Importeur Firma:

Karaca ZUccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli-Istanbul/Turkiye
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EDINGUNGEN FUR DIE GULTIGKEIT UND UMFANG DER GARANTIE
1- Die Garantiedauer betrégt ZWEI JAHRE. Fur die Nutzung der
Garantie ist die Vorlage der Garantie erforderlich. Aus diesem
Grund sollte diese Garantieurkunde wéhrend der Garantiedauer
aufbewahrt werden. -

2- Die Dauer der Garantie kann nach Ubereinkunft zwischen den
Parteien und gemdB denn Bedingungen auf ldngere Fristen
verldngert werden (wie etwa 2-5 Jahre).

3- Bei eventuellen Uneinigkeiten wdhrend der gewdhrten
Garantiefrist wird das Datum der Rechnung beachtet; deshalb ist
die Vorlage der bestdtigten Garantieurkunde sowie der Rechnung
oder Rechnungskopie zwingend erforderlich.

4~ Im Fall von Verfdlschung der Rechnung und der
Garantieurkunde oder im Fall der Entfernung oder Feststellung
einer Beschddigung der originalen Seriennummer auf dem Gerdat
wird die Garantie ungultig.

5- Falls festgestellt wird, dass das Gerat auBerhalb unserer
autorisierten Werkstdtten gedffnet wurde bzw. Montagearbeiten
durchgeflihrt wurden, erlischt die Garantie.

6- Die seitens unserer Firma gewdhrte Garantie umfasst nicht die
Behebung von Schdden die bei nicht zweckgemdBer Verwendung
oder Verwendung unter normwidrigen Bedingungen entstehen.
Ferner sind die folgenden Schadensfdlle aus der Garantie
ausgeschlossen:

- Schaden und Defekte, die aufgrund von Fehlbedienungen
entgegen der in der Gebrauchsanweisung angegebenen Schritte
entstehen.

« Schaden und Defekte, die entstehen kénnen aufgrund von
Spannungsdifferenzen, einer fehlerhaften Elektroausristung sowie
dem Betrieb bei einer Stromspannung, die von der in Gerdatebeilage
angegebenen Spannung abweicht. .

« Schaden und Defekte, die infolge von Brand, Uberschwemmung,
Hochwasser und Blitzschlag entstehen kénnen und solche, die beim
Transport, Laden, Abladen und Tragen nach Lieferung an den
Kunden entstehen.

7- AuBer dem auf der Rechnung und der Garantieurkunde
angegebenen Kdufer ist niemand fir die Beanspruchung eines
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Rechts und/oder eines Schadenersatzes berechtigt. Das Produkt
ist ganzheitlich mitsamt allen Teilen in der Garantie eingeschlossen.
8- Der Verbraucher kann einer der folgenden Anspriche gem.

§ 437 BGB gelten machen wenn, das Produkt Mdngel aufweist:
a) Nacherfillung verlangen,

b) von dem Vertrag zurlckretten oder den Kaufpreis mindern und
¢) Schadenersatz oder nach Ersatz vergeblicher Aufwendung
verlangen.

9- Falls der Verbraucher von seinem Anspruch auf Nacherflllung
kostenfreier Reparatur Gebrauch macht ist der Verk&ufer
verpflichtet, die Reparatur des Produktes durchzuflUhren der zu
veranlassen ohne Forderungen in irgendwelchem Entgelt flr
Arbeitsaufwand, Ersatzteilen oder dergleichen. Der Verbraucher
kann sein Anspruch auf kostenfreie Reparatur auch gegen den
Hersteller oder dem Importeur geltend machen.

10- Falls nach Geltendmachung des Anspruchs auf kostenfreie
Reparatur die Méglichkeit auf Reparatur nicht besteht da zum
Beispiel

- keine Ersatzteile mehr am Markt verflgbar sind

- die maximale Reparaturfrist Uberschritten wird

Der Kaufer ist berechtigt den Verkaufspreis zuriickzuerstatten,
Preisnachlass im Verhdltnis des Mangels zu verlangen oder nach
Moglichkeit den Ersatz mit einem mangelfreien gleichwertigen
Produkt zu fordern. Der Verkdufer darf diese Forderungen nicht
zurlickweisen es sei denn die Forderung ist fur den Verkdufer
unverhdltnismdBig.

11- Bei Uneinigkeiten die im Zusammenhang mit den Ansprlchen
des Verbrauchers stellt die EU-Kommission eine Plattform fur
auBergerichtliche Streitschlichtung bereit. Verbrauchern gibt dies
die Moglichkeit, Streitigkeiten im Zusammenhang mit lhrer
Bestellung zundchst ohne die Einschaltung eines Gerichts zu klGren.
Die Streitbeilegungs-Plattform ist unter dem externen

Link http://ec.europa.eu/consumers/odr/ erreichbar.
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Daten der Hersteller- oder Importeur Firma:
Handelsname: Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.
Adresse: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli-istanbul/Tirkiye

Kundenhotline: +49 800 197 80 00

Web: www .karaca.com.de

Daten des Verkdufers:

Handelsname:

Adresse:

Tel.:

Befugte Person:

Unterschrift und Stempel der befugten Person:

Rechnungsnummer:
Datum der Rechnung:
Datum und Ort der Lieferung:

Daten des Produkts:

Art: Kichenmaschine

Modell: Multichef Artisan

Modell No: KE-SM1802

Marke: KARACA

Seriennummer:

Garantiefrist: 2 (zwei) Jahre

Maximale Nachbesserungszeit: 20 (zwanzig) Werktage

Dieses Dokument wurde gemdB dem Genehmigungsschein vom 07.05.2014 mit der
Nummer 131863 des Ministeriums fur Zoll und Handel ausgestellt.




Karacar

Mdisteri Hizmetleri
0850 252 5572 www.karaca.com



