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GENEL GUVENLIK TALIMATLARI

Elektrikli cihazlari kullanirken, asagidakiler dahil olmak Gzere her zaman
temel glvenlik dnlemlerine uyulmaldir:

1- TUm talimatlari okuyunuz.

2- Sicak ylzeylere dokunmayiniz.

3- Elektrik garpmasina karsi koruma saglamak igin kabloyu, fisi veya tabani
suya veya baska bir siviya temas ettirmeyiniz.

4- UYARI: Bu elektrikli cihazin bir isitma fonksiyonu vardir. Fonksiyonel
ylzeyler disindaki ylzeylerde de yUksek sicaklik olusabilir. Sicakliklar farkl
kisiler tarafindan farkli algilandigindan, bu cihaz DIKKATLI olarak kullanil-
malidir. Cihazda, yalnizca saplara ve dig ylzeylere dokunulmali ve isidan
korunmak i¢in eldiven veya benzeri koruyucular kullanilmalidir. Dig ylzeyler
digindaki ylzeylere dokunmadan énce sogumasi beklenmelidir.

5- Kullaniimadigl zaman ve temizlemeden once cihazin fisini prizden gekin.
Pargalari takmadan veya ¢ikarmadan énce sogumasini bekleyin.

6- Elektrik kablosu hasarliysa, tehlikeyi 6nlemek igin dretici, teknik servis veya
benzeri yetkili kisiler tarafindan degistiriimelidir.

7- Cihaz Ureticisi tarafindan tavsiye edilmeyen aksesuarlarin kullaniimasi
yaralanmalara neden olabilir

8- Aclk havada kullanmayiniz.

9- Kablonun masa veya tezgahin kenarindan sarkmasina veya sicak
yUzeylere temas etmesine izin vermeyiniz.

10- Sicak gaz ocaginin veya elektrikli ocagin Uzerine veya yakinina veya sicak
firinin igine koymayiniz.

11- Sicak yag veya baska sicak sivi dolu bir cihazi tasirken gok dikkatli
olunmalidir.

12- Daima 6nce cihaz tarafindaki figi takin, ardindan kablonun ucundaki figi
prize takin. Baglantiyi kesmek igin cihazi "kapall" konuma getirin ve ardindan
fisi prizinden ¢ikariniz.

13- Cihazi kullanim amaci disinda kullanmayiniz.

14- Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri ¢cocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel
yetenekleri kisitl veya deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan,
gozetim altinda olmalari veya cihazin glvenli bir sekilde kullanimiyla ilgili
talimatlarin verilmesi ve tehlikeleri anlamalari durumunda kullanilabilir.
Gocuklar cihazla oynamamalidir. Cihazin temizlik ve kullanici bakimi, 8
yasindan blyUtk ve gézetim altinda olmadikga gocuklar tarafindan
yapilmamalidir.

15- Cihazi ve kablosunu 8 yasindan klgUk ¢ocuklarin erigemeyecegi bir yerde
saklayiniz.

16- Cihaz, harici bir zamanlayici veya ayri bir uzaktan kumanda sistemiyle
calistirlmamaldir.



AIR FRYER

Karaca Multifry Air Fryer, ile en sevdiginiz malzemeleri kolay ve saglikl bir
sekilde hazirlayabilirsiniz. Hizli sicak hava sirkllasyonu ile hizlica ve her yeri
esit sekilde pismis yemekler hazirlanabilir. Karaca Multifryr Air Fryerin en iyi
yani, yiyecekleri her ydnden isitmasi ve kullanilan malzemelerin gogunun

yaga ihtiyag duymamasidir.

TEKNIK VERILER:

Voltaj: 220-240V~50Hz/60Hz
Watt: 1700 Watt

Sepet kapasitesi: 9 Litre
Ayarlanabilir sicaklik: 60°C-200°C
Zamanlayici (1-60dk)

GENEL ACIKLAMA

1- Kontrol Paneli

2- Sepet Kulbu

3- XXXL 4'er Litre Pisirme Haznesi
4- Ana Govde

5- Arka Hava Cikis
6- Elektrik Kablosu
7- 1zgara Tepsisi

A A



Onemli

+ Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri cocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri
kisitl veya deneyim ve bilgi eksikligi olan kigiler tarafindan, gézetim altinda
olmalari veya cihazin glvenli bir sekilde kullanimiyla ilgili talimatlarin
verilmesi ve tehlikeleri anlamalari durumunda kullanilabilir. Cocuklar cihazla
oynamamalidir. Cihazin temizlik ve kullanici bakimi, 8 yasindan buydk ve
gozetim altinda olmadikga ¢ocuklar tarafindan yapiimamalidir.

« Elektrikli bilesenler ve isitma elemanlari igeren cihazi asla suya batirmayin
veya muslukta durulamayiniz.

« Elektrik garpmasini 6nlemek igin cihaza su veya bagka bir sivi girmesine izin
vermeyiniz.

« Kizartilacak malzemeleri, isitma elemanlari ile temas etmemesi icin daima
sepete koyunuz.

« Cihaz galisirken hava girig ve hava ¢ikig agikliklarini kapatmayiniz.

+ Yangin tehlikesine neden olabileceginden, tencereyi yag ile doldurmayiniz.
« Cihaz ¢alisirken asla i¢ kismina dokunmayiniz.

- Cihaz galigirken dig ylzeylerin sicakligi yUksek olabilir.

UYARI

+ Cihaz Uzerinde belirtilen voltajin evinizdeki sebeke voltajina uygun olup
olmadigini kontrol ediniz.

+ Fis, elektrik kablosu veya diger parcalarda herhangi bir hasar varsa cihaz
kullanmayiniz.

+ Hasarli elektrik kablosunu degistirmek veya onarmak icin yetkili olmayan
kisilere gitmeyiniz.

« Elektrik kablosunu sicak ylzeylerden uzak tutunuz.

« Islak elle cihazin fisini prize takmayin ve kontrol panelini calistirmayiniz.

+ Cihazi duvara veya diger cihazlara yakin yerlestirmeyin. Cihazin arkasinda,
yanlarinda ve Uzerinde en az 10 cm bosluk birakiniz

« Cihazin Uzerine herhangi bir sey koymayiniz.

« Cihazi bu kilavuzda agiklanan diginda bir amag igin kullanmayiniz.

+ Cihazi kendi kendine ¢alisir durumda birakmayiniz.

+ Sicak havaile kizartma sirasinda, hava ¢ikis agikigindan sicak buhar cikar,
ellerinizi ve ylzlnUzU buhardan ve hava gikis agikliklarindan gtivenli
mesafede tutunuz. Ayrica tencereyi cihazdan gikarirken sicak buhar ve
havaya dikkat ediniz.

« Kullanim sirasinda dis ylzeyler isinabilir.

+ Cihazdan koyu renk duman ¢iktigini gordrseniz hemen cihazin fisini gekin.
Tencereyi cihazdan ¢ikarmadan énce duman gikisinin durmasini bekleyiniz.



Dikkat

« Cihazin yatay, duz ve sabit bir ylzeye yerlestirildiginden emin olun.

+ Bu cihaz sadece evde kullanim igin tasarlanmistir. Personel mutfaklari,
cGiftlikler, moteller ve diger konaklama mekanlarinda guvenle kullaniimaya
uygun olmayabilir. MUsterilerin kullanimina sunulan otel, motel, oda-kahvalti
konaklama ve diger konaklama mekanlarinda kullaniimasi amaglanmamistir.
+ Cihaz uygun olmayan sekilde, profesyonel ya da yari profesyonel amaglarla
veya kullanim kilavuzundaki talimatlara uygun olmayan sekilde kullanilirsa,
garanti gegerliligini yitirecek ve Karaca meydana gelebilecek hasarlardan
dolayi sorumluluk kabul etmeyecektir.

« Her kullanimdan sonra mutlaka cihazin figini gekiniz.

+ Cihazi glvenli bir sekilde tasimadan veya temizlemeden 6nce sogumasi igin
yaklasik 30 dakikaya bekleyiniz.

ilk kullanimda

1- Tdm ambalaj malzemelerini gikariniz.

2- Cihazdaki tim etiketleri ve yapiskanlari ¢ikariniz.

3- Pigsirme haznesi ve 1zgara tepsisini sicak su, biraz bulasik deterjani ve
asindirici olmayan bir stingerle iyice temizleyiniz.

4- Cihazin igini ve disini nemli bir bezle siliniz.

Bu, sicak havaile galisan yagsiz bir airfryer cihazidir, pisirme haznesine
dogrudan yag veya kizartma yagi doldurmayiniz.

Dikkat: Karaca Air Fryer ilk kez kullanildi§inda hafif duman veya koku
yayabilir. Bu, bir¢ok sicak ile galisan cihaz igin normaldir. Bu, cihazinizin
guvenligini etkilemez.

Kullanima hazirlik

1- Cihazi sabit, yatay ve duz bir ylzeye yerlestiriniz, cihazi isiya dayanikli
olmayan bir ylzey Uzerine koymayiniz.

2- Pisirme haznesini ana govdeye yerlestiriniz. Pisirme haznesini yag veya
bagka bir siviile doldurmayiniz. Cihazin Gzerine herhangi bir sey koymayiniz,
hava akigl bozulur ve kizartma sonuglarini etkileyebilir.

CiHAZIN KULLANIMI
Yagsiz, cok gesitli tarif hazirlanabilir.

Sicak hava ile kizartma

1- Fisi toprakli bir prize takiniz.

2- Pisirme haznesini dikkatli bir sekilde cihazdan disari ¢ikariniz.

3- Malzemeleri pisirme haznesine koyunuz.

4- Pisirme haznesini cihaza koyunuz.

Cihazin goévdesindeki kilavuzlara hizalamaya dikkat ediniz.

Pisirme haznesini yag toplayici olmadan asla kullanmayiniz.

Dikkat: Cok sicak olacagindan kullanim sirasinda ve sonrasinda pisirme
haznesine dokunmayin. Lutfen pisirme haznesini her zaman sapindan tutunuz.



5- Malzemeler igin gereken hazirlik siresini belirleyiniz.

6- Bazi malzemelerin, hazirlama sUresinin yarisinda karigtiriimasi gerekir.
Malzemeleri karistirmak igin pisrme haznesini sapindan gekerek cihazdan
Glkarin ve sallayiniz. Ardindan pisirme haznesini cihaza koyunuz.

Dikkat: Sallama sirasinda pisirme haznesindeki digmeye basmayiniz.

ipucu: Zamanlayiclyr hazirlama suresinin yarisina ayarlarsaniz, malzemelerin
karistiriimasi gerektiginde zamanlayicinin uyarisini duyabilirsiniz.
Malzemelerinizi karistirdiktan sonra zamanlayiciyi kalan hazirlik stiresine gére
yeniden ayarlamayi unutmayiniz.

7- Ayarlanan hazirlama stresinin sona erdigini gésteren zamanlayici sesini
duydugunuzda pisirme haznesini cihazdan gikariniz.

ipucu: Kullanim sirasinda sicakligi veya stireyi damak zevkinize gére
ayarlayabilirsiniz. Pisirme haznesini cihazdan gikardiktan sonra cihazdaki
ayarlariniz yaklasik 1 dakika daha gegerli olacaktir.

8- Malzemelerin hazir olup olmadigini kontrol ediniz. Malzemeler hentiz hazir
degilse, pisirme haznesini tekrar cihaza koyun ve zamanlayiciy birkag
dakikaya ayarlayiniz.

9- Malzemeleri (6rnegin patates kizartmasi) ¢ikarmak igin, pisirme haznesini
cihazdan gekin, sicaga dayanikli bir yere koyunuz. Yag toplayici icindeyken
pisirme haznesini ters gevirmeyin, pisirme haznesinin dibinde biriken fazla
yag malzemelerin lzerine akacaktir. Pisirme haznesi ve malzemeler sicaktir.
Cihazdaki malzemelerin tlridne bagl olarak, pisirme haznesinden buhar
cikabilir.

10- Pigsirme haznesini bir kaseye veya bir tabaga bosaltiniz.

11- Bir malzeme grubu hazir oldugunda, cihaz aninda baska bir malzeme
hazirlamak igin hazirdir.



Caligtirma Talimatlar

1- GUg Tusu

2- Baslat/Durdur Tusu

3- MenU Tusu (Mendiler arasi gezinme tusu)
4- Sicaklik ve Zaman Arasi Gegis Tusu

S- Arti Eksi Tusu

6- Pisirme Haznesi 1 Tusu

7- Pisirme Haznesi 2 Tusu

8- Senkronizasyon Fonksiyonu

9- Match Cook Fonksiyonu

10- Manuel Fonksiyon ile pisirme stresi ve sicakligini dilediginiz gibi
ayarlayabilirsiniz.

« Cihazinizi fige taktiktan sonra tim gdstergeler 1 saniye boyunca yanacak ve
sonra kapanacaktir. Ayni zamanda, kisa bir sesli uyarinin ardindan glg
lambasi yanacaktir.

+ Cihazini galistirmak igin Glg Tusuna 0,5 saniye boyunca basin. Cihaziniz
calistirildiktan sonra, iki ekrandaki tim tuslar yanar ve iki ekranda "--"
simgesi olacaktir.

- Bu noktada, tdketiciler ihtiyaglarina gore pisirme haznesi 1 veya pisirme
haznesi 2'yi segerler. Pisirme Haznesi 1'i calistirmak igin; pisirme haznesi 1
tusuna basin. Bu islem sonrasi hazne tusu ve Baslat / Durdur tusu yanacak,
Menu tusu yanip sénecektir. Pisirme haznesi 1'in ekraninda tanimli sicaklik ve
stre olan, 180°C /15dk varsayilan menl goruntuilenir. Sicaklik ve zaman
dontistmld olarak géruntllenir. Menl tusuna basarak taniml mendler
arasinda gezinebilirsiniz. Menuler degistikge tanimli sicaklik ve sire de
degisecektir.



« MenuU se¢im ekranindayken, menuU tusuna basarak mendler arasinda
gezebilirsiniz. Ekranda secili menu 15181 yanip sénerken, diger mend igiklari
sabit yanacaktir. Segili mentnin sicakhigini ve suresini dontstmld olarak
ekranda goruntuleyebilirsiniz. Sicakligi ve zamani ayarlamak igin, dnce
sicaklik ve zaman se¢im tusuna basiniz. Sicakhigr ya da zamani arttirmak
veya azaltmak icin Arti ya da Eksi tusuna basabilirsiniz.Ayarlamalarinizi
yaptiktan sonra, Baslat & Durdur digmesine basarak baslatma islemini
baslatabilirsiniz. Baglatma isleminden sonra, segilen mend i1sig sabit yanar,
diger menu igiklari séner, cihaziniz calisgma moduna girer ve ekranda
donutsUimla olarak sicaklik ve zaman gérdntdlenir. Cihaziniz calisirken menl
se¢im tusu ile tekrar farkli bir menuU segilemez.

« Pisirme haznesi 2'yi ¢alistirmak igin 3. ve 4. adimlari Pisirme haznesi 2 igin
tekrarlayiniz.

« Pisirme Haznesi 1 menusu yanip séner durumda iken pisirme haznesi 2 igin
islem yapamazsiniz. ilk olarak pisirme haznesi 2'yi secin, adim 3 ve Adim 4'U
pisirme haznesi 2 igin yopm.ilgili mend ve pisirme modu segimi
tamamlandiginda baslat / durdur digmesine basin. Her iki pisirme haznesi
de ¢alisma modundayken, Ekran dontsdmll olarak mendlerinin sicakhigini ve
suresini géruntdler.

Pisirme hazneleri hakkinda islem yapmak istediginizde 6nce degistirmek
istediginiz pisirme haznesinin tusuna basiniz “1” veya "2". Daha sonra
istediginiz islemi gerceklestirebilirsiniz.

+ Cihazinizi durdurmak isterseniz; Basglat Durdur digmesine basin; baslat
durdur isig1, aktif menu isiklari ve pisirme haznelerinin isiklari yanip séner,
diger menu isiklari sabit yanar, makine isitmayi askiya alir, fan 20 saniye
sonra durur. EGer iki pisirme modu ayni anda aktif ise; Pisirme haznesi 1'i
duraklatmak isterseniz, pisirme haznesi I'i segmeniz gerekir, baglat durdur
digmesine basiniz, pisirme haznesi 1 ayar igin askiya alinir. Askiya
alindiginda, ilgili ekran déntsdmli olarak program sicakhigini ve zamani
goruntdler. Pisirme haznesi 2'yi duraklatmak isterseniz, pisirme haznesi 2'yi
segmeniz gerekmektedir, daha sonra baslat durdur digmesine tekrar
basiniz, pisirme haznesi 2 ayar icin askiya alinir. Askiya alindiginda, ilgili
ekran dondsUmlu olarak program sicakligini ve zamani géruntdler.

+ Cihaziniz caligirken gl digmesine 2 saniye uzun basin, cihaziniz sesli uyari
verir, ¢ift pisirme haznesi ayni anda ¢aligmayi durdurur, ekran cihazin kapal
oldugunu gosterecek ve diger tUm isiklar kapanacaktir.

Pisirme haznesi 1 veya pisirme haznesi 2'yi ayri ayri kapatmak isterseniz;
kapatmak istediginiz pisirme haznesini segtikten sonra gl digmesine 2
saniye uzun basiniz. Segili pisirme haznesi calismay durdurdugunda, ilgili
pisirme haznesinin gdsterge ekraninda OFF gésterilir ve pisirme iglemi
durur.

« Sicakhgr ayarlamaniz gerekiyorsa, dnce pisirme haznesini seginiz, ardindan
siraslyla sicaklik ve zaman ayar tuslarina basarak sicakligi ve zamani
ayarlayin, ayarlamadan 5 saniye sonra cihaz otomatik olarak degisecektir.



+ Senkronizasyon Fonksiyonu: Senkronizasyon 6zelligi ile iki haznenin ayni
anda pisirme islemini tamamlamasini saglayabilirsiniz. iki haznenin de
pisirme derecelerini ayarladiktan sonra SYNC tusuna bastiktan sonra
pisirme islemini baslatiniz. Slresi uzun olan pisirme islemi pisirmeye
basglayacak, kisa olanin ekraninda ise "HOLD" yazacak ve ilgili pisirme
haznesi bekleme sUresine gegecektir. Uzun pisirme iglemi kisa olan ile ayni
sureye geldiginde pisirme islemi baslayacak, iki pisirme haznesinin de
pisirme islemi ayni anda sonra erecektir.

+ Match Cook: Match Cook 6zelligi ile birinci pisirme haznesi igin ayarladiginiz
pisirme modunu ikinci pisirme haznesi icin de tanimlayarak daha hizli bir
sekilde pisirme ayarlarini yapabilirsiniz. Pisirme Haznesi 1 igin mend sicakhgi
ve zamani ayarlayin, ardindan Match Cook tusuna basiniz, gosterge 151G
yanip séner, Pisirme Haznesi 1 igin yaptigimiz sicaklik ve zaman ayari
otomatik olarak pisirme siresi 2'ye de tanimlanacaktir. Daha sonra baslat
digmesine basarak iki hazneyi ayni anda ve ayni programda
calistirabilirsiniz.

Ayarlar

Asagidaki tablo malzemeler icin temel ayarlari segmenize yardimci olacaktir.
Not: Bu ayarlarin gésterge niteliginde oldugunu unutmayin. Malzemelerin
mensei, boyutu, sekli ve markasi farkl oldugundan, malzemeleriniz icin en iyi
ayari garanti edemeyiz. Rapid Air teknolojisi cihazin igindeki havayi aninda
yeniden isittigi igin sicak hava ile kizartma sirasinda tencereyi kisa sureligine
cihazin disina gekmek islemi neredeyse hi¢ bozmaz.

ipuglar

+ Daha kigUk malzemeler genellikle daha bUyuk malzemelere gore biraz
daha kisa hazirlik stresi gerektirir.

« Daha buyuk miktarda malzeme sadece biraz daha uzun bir hazirlama
suresi gerektirir, daha klguk miktarda malzeme ise sadece biraz daha kisa
bir hazirlama suresi gerektirir.

+ KGgudk malzemeleri hazirlama suresinin yarisinda sallamak nihai sonucu
optimize eder ve malzemelerin esit olmayan sekilde kizarmasini nlemeye
yardimci olabilir.

- Citir bir sonug icin taze patateslere biraz yag ekleyin. Yagi ekledikten sonra
birkag dakika iginde malzemelerinizi Sicak hava fritdozinde kizartiniz.

« Sicak hava fritézlinde sosis gibi asiri yagl malzemeler hazirlamayiniz.

« Firinda hazirlanabilen atistirmaliklar Sicak hava fritdztinde de hazirlanabilir.
- Citir kizartmalar hazirlamak igin en uygun miktar 1000 gramdir.

« Doldurulmus atistirmaliklari hizli ve kolay bir sekilde hazirlamak igin
dnceden hazirlanmis hamur kullanin. Onceden hazirlanmis hamur, ev yapimi
hamurdan daha kisa bir hazirlik stresi gerektirir.

- Kek veya kis pisirmek istiyorsaniz veya kirllgan malzemeleri veya dolgulu
malzemeleri kizartmak istiyorsaniz, Sicak hava fritéz sepetine bir firin tepsisi
veya firin kabi yerlestiriniz.

« Sicak hava fritdzinU malzemeleri yeniden isitmak igin de kullanabilirsiniz.
Malzemeleri yeniden isitmak icin sicakhdi 10 dakikaya kadar 150°C'ye ayarlayiniz.



m:{(‘t'c’,'l‘_‘:gj‘ Siire (dk) | Sicaklik °C) |  Sallama
Pizza 100-400 20 200
Ronmus Patates | 100-400 20 200 Salla
Tavuk Bageti 100-400 20 180
Balik 100-400 18 180
Hamburger 100-400 20 180
Sebzeler 100-400 18 160
Et 100-400 20 180
Kek 100-400 30 160

Not: Airfryer hala sogukken kizartmaya basladiginizda hazirlik suresine 3
dakika ekleyin, Her iki tava ayni anda galistiginda, lGtfen ¢alisma stresini S
dakika uzatiniz.



Temizlik

+ Her kullanimdan sonra pisirme haznesini ve 1zgara tepsisini temizleyiniz.
Yapismaz kaplamaya zarar verebileceginden, bunlari temizlemek icin metal
mutfak aletleri veya asindirici temizlik malzemeleri kullanmayiniz.

- Elektrik figini prizden gekin ve cihazin sogumasini bekleyiniz.

Not: Sicak hava fritézinln daha hizll sogumasini saglamak igin tencereyi
cikariniz.

« Cihazin disini nemli bir bezle siliniz.

+ Pisirme haznesini ve 1zgara tepsisini sicak su, biraz bulasik deterjani ve
asindirici olmayan bir stingerle temizleyin. Kalan kiri ¢ikarmak igin yag
giderici sivi kullanabilirsiniz.

Ipucu: Kir pisirme haznesine veya izgara tepsisinin dibine yapigsmissa,
pisirme haznesini bir miktar bulasik deterjani igeren sicak suyla doldurun.
lzgara tepsisini pisirme haznesinin icerisine koyun ve pisirme haznesi ile
1zgara tepsisini yaklasik 10 dakika bekletiniz.

« Cihazin igini sicak su ve asindirici olmayan singerle temizleyiniz.

« Yiyecek artiklarini gidermek icin isitma elemanini bir temizleme fircasiyla
temizleyiniz.

- Pisirme haznesini ve 1zgara tepsisini bulasik makinesinde yikamayiniz.

Saklama
« Cihazin figini gekin ve sogumasini bekleyiniz.
+ TUm pargalarin temiz ve kuru oldugundan emin olunuz.

Gevre

Cihaz bittiginde normal evsel atiklarla birlikte atmayin, geri dontsim igin
resmi bir toplama noktasina teslim edin. Bunu yaparak ¢evrenin
korunmasina yardimci olursunuz.

Garanti ve Servis
Servise veya bilgiye ihtiyaciniz varsa veya bir sorun yasarsaniz, lutfen yerel
yetkili servis merkezinizle iletisime geginiz.



Sorun Giderme

Karaca Yetkili Servisi'ne bagvurmadan dnce asagidaki tabloda yer alan
¢ozum yollarini deneyiniz.

Sorun

Muhtemel Neden

Géziim

Cihaz ¢alismiyor

Cihaz prize takil degildir

Fisi toprakli prize takin.

Zamanlayici
ayarlanmamigtir

Cihazi calistirmak icin zamanlayiciyi
gerekli hazirlik stresine gore
ayarlayin.

Malzemeler
pismemis

Pisirme haznesindeki
malzeme miktari gok fazla.

Pisirme haznesindeki malzemeleri
daha klguk miktarlarda koyun. Daha
klcUk miktarlar daha esit sekilde kizartilir.

Ayarlanan sicaklik
Gok dUsUk.

Sicaklik tusunu gerekli sicaklik
ayarina getirin (Bkz. “Cihazin kullanimi”
bolimiindeki “ayarlar” kismi).

Hazirlik stresi ok kisa.

Zamanlayiciyi gerekli hazirlama
suresine ayarlayin (Bkz. “Cihazin
kullanimi” bolimundeki “Ayarlar” kismi).

Malzemeler esit

Belirli malzemelerin
hazirlama siresinin

Ust Uste veya yanyana duran
malzemeler (6rn. patates kizartmasi)

kizarmarnis yarisinda karistiriimasi hazirlama siiresinin yarisinda
gerekir. karistiriimaldir.
Bkz. “Cihazin kullanimi” bolimindeki
“Ayarlar” kismi.
Kizarmig Geleneksel bir fritozde Daha ¢rtir bir sonug igin firnda
atistirmaliklar hazirlanmasi gereken bir hazirlanabilecek atigtirmaliklar
cihazdan giktiginda| gesit atistirmalik kullanilmis. | kullanin veya atistirmaliklarin
gitir gitir degil. Uzerine hafifce yag strtin.

Tencereyi cihaza
duzgun sekilde
kaydiramiyorum

Pisirme haznesini cihaza
duzgun sekilde
kaydiramiyorum. Cok fazla
malzeme var.

Sepeti MAX gostergesini gegecek
sekilde doldurmayin.

Pisirme haznesi tencereye
dogru yerlestirilmemistir.

Tik sesi duyana kadar pisirme haznesini
tencereye dogru itin.

Cihazdan beyaz
duman gikiyor.

Yagl malzemeler
hazirliyorsunuz.

Cihazda yagl malzemeleri
kizarttiginizda, pisirme haznesine gok
miktarda yag sizacaktir. Yag

beyaz duman gikarir ve pisirme haznesi
normalden daha fazla isinabilir.

Bu, cihazi veya nihai sonucu etkilemez.




Sorun

Muhtemel Neden

Gozlim

Cihazdan beyaz
duman gikiyor.

Pisirme haznesinde dnceki
kullanimdan kalan
yag kalintisi var.

Beyaz duman, tavadaki yagin
isinmasindan kaynaklanir. Her
kullanimdan sonra tavayi diizgln
bir sekilde temizlediginizden
emin olun.

Taze patates
kizartmasl
cihazda esit
sekilde
kizarmamis.

Dogru patates tlrint
Kullanmadiniz

Taze patates kullanin ve kizartma
sirasinda sert kaldiklarindan
emin olun.

Kesilmis patatesleri
kizartmadan 6nce
yeterince suda
bekletmemissiniz.

Kesilmis patatesin disindaki nisastayi
temizlemek icin patatesleri uygun
sekilde suda bekletin.

Taze patates
kizartmasi
cihazdan
ciktiginda citir
citir degildi.

Kizartmalarin gevrekligi
kizartmalardaki yoc? ve
su miktarina bagldir.

Yagi eklemeden once kesilmis
patatesleri iyice kuruladiginizdan
emin olun.

Daha gevrek bir sonug icin
patatesleri daha klguk kesin.

Daha gevrek bir sonug igin biraz
daha fazla yag ekleyin.




Kullanim émrd 7 yil.

Teknik Ozellikler:
220-240V~50/60Hz, 1700W

Tasima ve Nakliye Sirasinda Dikkat Edilecek Hususlar

« Tasima ve nakliye sirasinda cihazinizin aksamlarina zarar gelmemesi igin
orijinal kutusunda bulundurulmalidir.

+ Tasima sirasinda cihazi normal konumunda tutunuz.

« Cihazinizi nakliye esnasinda dlslrmeyiniz ve darbelere karsi koruyunuz.
+ Cihazin musteriye tesliminden sonra tasima sirasinda olusan arizalar ve
hasarlar garanti kapsamina girmez.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

WEEE

Bu cihaz WEEE direktiflerine uygun olarak geri dontstimd olan
parcalardan olustugu igin ¢épe atilmamasi gerekmektedir. Litfen bu
cihazin geri dénlsUmini saglamak icin en yakin toplama merkezine
basvurunuz.

gCE

Uretici / ithalatg Firma:

Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumbhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sigli-Istanbul/Turkiye



Karacar

QR Kodu okutarak
Yetkili Servislerimize ulasabilirsiniz.

Musteri Hizmetleri: 0850 252 55 72

Yetkili Servislerimiz igin;
www.karaca.com




il

Karacar

MULTIFRY DIJITAL DUAL ZONE
GLASS XXXL AIR FRYER

GARANTI SARTLARI

GARANTININ GEGERLILIK KOSULLARI VE KAPSAMI

1- Garanti siresi IKi YIL olup garantiden yararlanmak igin

Garanti Belgesinin ibrazi sart oldugundan, is bu Garanti Belgesi
garanti stresince saklanmalidir.

2- Garanti suresi, taraflarla varilacak mutabakat ve sartlar geregi
2 yildan fazla streler igin uzatilabilir. (2-5 yil gibi)

3- Saglanan garanti stresi iginde meydana gelecek
anlagmazliklarda fatura tarihi dikkate alinacagindan onayli
Garanti Belgesi ile faturasi veya fotokopisinin ibraz edilmesi sarttir.
4- Fatura ve garanti belgesi Uzerinde herhangi bir tahribat
yapildiginda cihazin Gzerindeki orijinal seri numarasi
kaldirildiginda ya da tahrip edildiginin tespitinde garanti gegersiz
savyilir.

5- Cihazin montaj veya firmamizin yetkili servislerinin haricinde
yapildidinin ya da cihazin agildiginin tespiti halinde garanti
gegersiz olacaktir.

6- Firmamiz tarafindan verilen garanti sz konusu cihazin amaglari
disinda veya anormal sartlarda kullaniimasindan dogacak
arizalarinin giderilmesini kapsamadigi gibi agagida belirtilen
arizalarda garanti disidir.

- Cihazin kullanma kilavuzunda veya montaj kilavuzunda yer alan
hususlara aykiri kullanim hatalarindan meydana gelen hasar ve
arizalar.

- Voltaj uyumsuzlugu hatali elektrik donanimi ile cihaz etkisinde
yazil voltajdan farkl voltaj ile kullanim nedeniyle meydana gelecek
hasar ve arizalar.

- Yangin, sel, su basmasi ve yildirim dismesi gibi afetler sonucu
meydana gelecek hasar ve arizalar, tlketiciye tesliminden sonra
cihazin nakli, ydkleme, bosaltma ve tasimasi sirasinda meydana
gelecek hasar ve arizalar.

7- Cihazin Fatura ve Garanti Belgesindeki kimligi belirtilen
tlketiciden baska hig kimse hak ve/veya tazminat talep edemez.
Urtintin buttn pargalart dahil olmak tzere tamami garanti
kapsamindadir.
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Karaca-

MULTIFRY DIJITAL DUAL ZONE
GLASS XXXL AIR FRYER

GARANTI SARTLARI

8- Urtiniin ayipli oldugunun anlasiimasi durumunda tiketici,
6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun'un 11 inci
maddesinde yer alan;

a) Sézlesmeden donme,

b) Satis bedelinden indirim isteme,

¢) Ucretsiz onariimasini isteme,

d) Satilanin ayipsiz misli ile degistiriimesini isteme haklarindan
birini kullanabilir.

9- Tuketicinin bu haklardan Gcretsiz onarim hakkini se¢mesi
durumunda saticr; isgilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da
baska herhangi bir ad altinda higbir Ucret talep etmeksizin Grindn
onarimini yapmak veya yaptirmakla ylkimladuar. Tuketici Ucretsiz
onarim hakkini Uretici veya ithalatgiya karsi da kullanabilir. Satic,
Uretici ve ithalatg tdketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur.

10- TUketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde Grdndn;
« Garanti stresi iginde tekrar arizalanmasi

« Tamiri igin gereken azami strenin asiimasi

« Tamirinin mimkUn olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici,
Uretici veya ithalatgl tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;

TUketicinin Grdndn bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa Grdndn ayipsiz misli ile degistiriimesini saticidan
talep edebilir. Saticl, tlketicinin talebini reddedemez. Bu talebin
yerine getirilmemesi durumunda satic, Uretici ve ithalatg
mdteselsilen sorumludur.

11- TUketici, 6502 sayill Kanundan dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak gikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu
veya tdketici isleminin yapildigi yerdeki Tiketici Hakem Heyetine
veya Tuketici Mahkemesine basvurabilir.

12- Saticr tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi
durumunda, tlketici GUmrtk ve Ticaret Bakanh@i TUketicinin
Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel MidUrlGgline bagvurabilir.
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Karacar

MULTIFRY DIJITAL DUAL ZONE
GLASS XXXL AIR FRYER

GARANTI BELGESI

Uretici veya ithalatgi Firmanin:

Unvani: Karaca Ziiccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Adresi: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli-istanbul/Turkiye

Musteri Hizmetleri: +90 850 252 55 72

Web: www.karaca.com

Satici Firmanin:

Unvani:

Adresi:

Tel:

Yetkili Kigi:

Yetkili Kisinin Imzasi ve Kasesi:

Fatura Numarasi:
Fatura Tarihi:
Teslim Tarihi ve Yeri:

Uriiniin;

Cinsi: Air Fryer

Modeli: Multifry Digital Dual Zone Glass XXXL
Model No: TTAF-802T

Markasi: KARACA

Seri Numarasi:

Garanti Siresi: 2 (iki) yil

Azami Tamir Siiresi: 20 (yirmi) is ginU

Bu belge GUmruk ve Ticaret Bakanli@i'nin 131863 no'lu ve 07.05.2014 tarihli izin
belgesine gore duzenlenmistir.
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Karacar

MULTIFRY DIJITAL
DUAL ZONE GLASS
XXXL AIR FRYER

USER'S MANUAL AND
WARRANTY CERTIFICATE
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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be
followed including the following:

1- Read all instructions.

2- Do not touch hot surfaces.

3- To protect against electric shock do not immerse cord, plugs, or base in
water or other liquid.

4- WARNING: This electrical appliance contains a heating function.
Surfaces, also different from the functional surfaces, can develop high
temperatures. Since temperatures are differently perceived by different
persons, this equipment shall be used with CAUTION. The equipment shall
be touched only at intended handles and gripping surfaces, with heat
protection like gloves or similar. Surfaces other than intended gripping
surfaces shall get sufficiently time to the cool down before getting touched.
5- Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool
before putting on or taking off parts.

6- If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

7- The use of accessory attachments not recommended by the appliance
manufacturer may cause injuries.

8- Do not use outdoors.

9- Do not let cord hang over the edge of table or counter, which may get in
touch with hot surface.

10- Do not place the appliance on or near a hot gas or electric burner, or in
a heated oven.

11- Extreme caution must be taken when moving an appliance containing
hot oil or other hot liquids.

12- Always attach plug to appliance first, then plug cord in the wall outlet. To
be disconnected, turn any control to "off," then remove plug from wall outlet.
13- Do not use appliance for other than intended use.

14- This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they are older than 8 and
supervised.

15- Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8
years.

16- The appliances are not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.



DESCRIPTION

This new hot air fryer offers an easy and healthy way to prepare your
favourite ingredients. It can make a large number of dishes using hot fast air
circulation and top grill. The best part is that the Hot air fryer heats food
from all sides and most of the ingredients don't need any oil.

TECHNICAL DATA:

Voltage: 220-240V~50Hz/60Hz
Wattage: 1700 Watts

Capacity with rack: 9 Litre

Adjustable temperature: 60°C-200°C
Timer 1-60 min

GENERAL DESCRIPTION

1- Display Panel 5- Air Outlet
2- Handle 6- Electric Cable
3- XXXL 4'er Litre Pot Cover 7- Rack

4- Main Housing

A A




Important

+ This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they are older than 8 and
supervised.

+ Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

+ Never immerse the housing, which contains electrical components and the
heating elements, in water nor rinse it under the tap.

+ Do not let any water or other liquid enter the appliance to prevent electric shock.
+ Always put the ingredients to be fried in the basket, to prevent it from
coming into contact with the heating elements.

+ Do not cover the air inlet and the air outer openings while the appliance is
operating.

« Do not fill the pot with oil as this may cause a fire hazard.

+ Never touch the inside of the appliance while it is operating.

The temperature of accessible surfaces may be high when the appliance is
operating

WARNING

+ Check if the voltage indicated on the appliance fits the local mains voltage.
- Do not use the appliance if there is any damage on plug, mains cord or
other parts.

+ Do not go to any unauthorized person to replace or fix damaged main
cord.

+ Keep the mains cord away from hot surfaces.

+ Do not plug in the appliance or operate the control panel with wet hands..
+ Do not place the appliance against a wall or against other appliances.
Leave at least 10cm free space on the back and sides and 10 cm free space
above the appliance.

+ Do not place anything on top of the appliance.

- Do not use the appliance for any other purpose than described in this
manual.

+ Do not let the appliance operate unattended.

+ During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings,
Keep your hands and face at a safe distance from the steam and from the
air outlet openings.

+ Also be careful of hot steam and air when you remove the pot from the
appliance.

+ Any accessible surfaces may become hot during use.

- Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the
appliance. Wait for the smoke emission to stop before you remove the pot
from the appliance.



Caution

+ Ensure the appliance in placed on a horizontal, even and stable surface.

« This appliance is designed for household use only. It may not suitable to be
safely used in environments such as staff kitchens, farms, motels, and other
non-residential environments. Nor is it intended to be used by clients in
hotels, motels, bed and breakfasts and other residential environments.

- If the appliance is used improperly or for professional or semi-professional
purposes or it is not used according to the instructions in the user manual,
the guarantee becomes invalid and we could refuse any liability for damage
caused.

+ Always unplug the appliance while not using.

+ The appliance needs approximately 30 minutes to cool down for handle or
cleaning safely.

Before first use

1- Remove all packaging materials.

2- Remove any stickers or labels from the appliance .

3- thoroughly clean the basket and pot with hot water, some washing-up
liquid and a non-abrasive sponge.

4- Wipe inside and outside of the appliance with a moist cloth.

This is an oil-free fryer that works on hot air, Do not fill the pot with oil or
frying fat directly.

Notice: When your air fryer is heated for the first time, it may emit slight
smoke or odor. This is normal with many heating appliances. This does not
affect the safety of your appliance.

Preparing for use

1- Place the appliance on a stable, horizontal and even surface. Do not
place the appliance on non-heat-resistant surface.

2- Place the basket in the pot. Do not fill the pot with oil or any other liquid.
Do not put anything on top of the appliance, the airflow will be disrupted
and affects the hot air frying result.

USING THE APPLIANCE
The oil-free can prepare a large range of ingredients.

Hot air frying

1- Connect the mains plug into an earthed wall socket.

2- Carefully pull the pot out of the Hot-air fryer.

3- Put the ingredients in the basket.

4- Slide the pot back into the Hot-air fryer. Noting to carefully align with the
guides in the body of the fryer. Never use the pot without the basket in it.
Caution: Do not touch the pot during and some time after use, as it gets
very hot. Only hold the pot by the handle.



5- Determine the required preparation time for the ingredient (see section
‘Settings’ in this chapter).

6- Some ingredients require shaking halfway through the preparation time
(see section "Settings” in this chapter). To shake the ingredients, pull the pot
out of the appliance by the handle and shake it. Then slide the pot back into
the air fryer

Caution: Do not press the button the handle during shaking.

Tip: To reduce the weight, you can remove the basket from the pot and
shake the basket only. To do so, pull the pot out of the appliance, place it on
a heat-resistant surface and press the button of handle. and lift the basket
out of the pot.

Tip: If you set the timer to half the preparation time, you hear the timer
buzzer when you have to shake the ingredients. However, this means that
you have to set the timer again to the remaining preparation time after
shaking.

7- When you hear the timer buzzer, which indicates the set preparation time
has elapsed, pull the frying pot out of the appliance.

Tip: You can adjust temperature or time according to your taste during use.
Your settings will be kept for about one minute after you pull the pot out of
the body.

8- Check if the ingredients are ready or not. If the ingredients are not ready
yet, simply slide the frying pot back into the appliance and set the timer to a
few extra minutes.

9- To remove ingredients (e.g. fries), pull the pot out of the Hot-air fryer and
place it on trial framewor. Do not turn the pot upside down with the rack still
attached to it, as any excess oil that has collected at the bottom of the pot
will leak onto the ingredients. The pot and the ingredients are hot, steam
may escape from the pot depending on the type of the ingredients in the air
fryer.

10- Empty the basket into a bowl or onto a plate.

11- When a batch of ingredients are ready, the Hot-air fryer is instantly
ready for preparing another batch.



Operating Instructions

1- Power

2- Start/Pause

3- Menu (Menu navigation key)
4- Temperature and Time

5- Increase Decrease Key

6- Cooking Pan 1 Key

7- Cooking Pan 2 Key

8- Synchronization Function
9- Match Cook Function

10- Cooking time and temperature as you wish with Manual Function
you can adjust it.

« After you plug in your device, all indicators will light up for 1 second and
then turn off. At the same time, the power lamp will light up after a short
buzzer.

+ Press the Power Key for 0.5 seconds to turn on your device. After your
device is powered on, all the keys on the two screens will light up and there
will be a "--"icon on the two screens.

« At this point, consumers select cooking pan 1 or cooking pan 2 according to
their needs. To start cooking pan 1, press the cooking pan 1 button. After this
operation, the hopper key and the Start / Stop key will light up and the Menu
key will flash. The default menu with the defined temperature and time,
180°C/15min, is displayed on the screen of cooking pan 1. Temperature and
time are displayed alternately. You can scroll through the defined menus by
pressing the Menu key. As the menus change, the defined temperature and
time will also change.



+ While in the menu selection screen, you can scroll through the menus by
pressing the menu key. The selected menu light will blink on the display,
while the other menu lights will be on solid. You can alternately display the
temperature and time of the selected menu on the screen. To set the
temperature and time, first press the temperature and time selection
button. You can press the Plus or Minus button to increase or decrease the
temperature or time. After making your adjustments, press the Start & Stop
button to start the initialization process. After initialization, the selected
menu light will be on steady, the other menu lights will turn off, your device
will enter the operating mode and the temperature and time will be
displayed alternately on the screen. While your device is running, the menu
selection button cannot be used to select a different menu again.

- To operate cooking pan 2, repeat steps 3 and 4 for cooking pan 2.

+ You cannot operate cooking pan 2 while the Cooking pan 1 menu is
flashing. Select cooking pan 2 first, do step 3 and step 4 for cooking
chamber 2. Press the start/stop button when the respective menu and
cooking mode selection is complete. When both cooking pans are in
operation mode, the Display alternately displays the temperature and time
of their menus.

When you want to perform operations on the cooking pans, first press the
button for the cooking pan you want to change "1" or "2". You can then
perform the desired operation.

- If you want to stop your appliance, press the Start Stop button; the start
stop light, the active menu lights and the lights of the cooking pan sblink, the
other menu lights are on steady, the machine suspends heating, the fan
stops after 20 seconds. If two cooking modes are active at the same time; if
you want to pause cooking chamber 1, you need to select cooking pan 1,
press the start stop button, cooking pan 1 is suspended for setting. When
suspended, the corresponding display alternately shows the program
temperature and time. If you want to pause cooking pan 2, you need to
select cooking pan 2, then press the start stop button again, cooking pan 2
is suspended for setting. When suspended, the corresponding display
alternately shows the program temperature and time.

+ Press and hold the power button for 2 seconds while the appliance is
running, the appliance will beep, the double cooking pan will stop working at
the same time, the display will show that the appliance is off and all other
lights will turn off. If you want to turn off cooking pan 1 or cooking pan 2
separately, select the cooking pan you want to turn off and press and hold
the power button for 2 seconds. When the selected cooking pan stops
working, the display of the cooking pan will show OFF and cooking will stop.
« If you need to adjust the temperature, first select the cooking pan, then set
the temperature and time by pressing the temperature and time setting
buttons respectively, the appliance will automatically change S seconds
after setting.

« Synchronization Function: With the synchronization feature, you can



ensure that two pan s complete the cooking process at the same time. After
setting the cooking degrees of both pans, press the SYNC button and start
the cooking process. The cooking process with the longer cooking time will
start cooking, the display of the shorter cooking process will show "HOLD"
and the relevant cooking pan will enter the waiting period. When the longer
cooking process reaches the same time as the shorter one, the cooking
process will start and the cooking process of both cooking pans will end at
the same time.

+ Match Cook: With the Match Cook feature, you can define the cooking
mode you have set for the first cooking pan for the second cooking pan,
allowing you to adjust the cooking settings more quickly. Set the menu
temperature and time for cooking pan 1, then press the Match Cook button,
the indicator light will flash, the temperature and time setting for cooking
pan 1 will be automatically defined for cooking time 2. You can then press
the start button to run both pan at the same time and on the same
program.

Settings

The table below will help you to select the basic settings for the ingredients.
Note: Keep in mind that these settings are indications.As ingredients differ
in origin,size,shape as well as brand, we could not guarantee the best
setting for your ingredients. Because as the Rapid Air technology instantly
reheats the air inside the appliance instantly, pull the frying pot briefly out
of the appliance during hot air frying barely disturbs the the process.

Tips

+ Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than
larger ingredients.

+ A'larger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation
time, a smaller amount of ingredients only requires a slightly shorter
preparation time.

+ Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time
optimizes the end result and can help prevent unevenly fried ingredients.

+ Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in
the Hot-air fryer within a few minutes after you added the oil.

- Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the
Hot-air fryer.

« Snacks that can be prepared in a oven can also be prepared in the Hot-air fryer.
+ The optimal amount for preparing crispy fries is SO0 grams.

+ Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made
dough also requires a shorter preparation time than home-made dough.

+ Place a baking tin or oven dish in the Hot-air fryer basket if you want to bake a
cake or quiche or if you want to fry fragile ingredients or filled ingredients

+ You can also use the Hot-air fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients,
set the temperature to 150°C for up to 10 minutes.



Amount (@ | _(mmy | Coyrorotre|  Shoke
Pizza 100-400 20 200
Frozen 100-400 20 200 Shake
Drumsticks 100-400 20 180
Fish 100-400 18 180
Hamburger 100-400 20 180
Vegetables 100-400 18 160
Steak 100-400 20 180
Cake 100-400 30 160

Note: Add 3 minutes to the preparation time when you start frying when the
airfryer is still cold, When both pans work at the same time, please extend
the working time by 5 minutes.



Cleaning

Clean the appliance after every use. The pot and the non-stick coating rack.
Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials to clean
them, as this may damage the non-stick coating.

1- Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance cool
down. Note: Remove the pot to let the Hot-air fryer cool down more quickly.
2- Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

3- Clean the pot and rack with hot water, some washing-up liquid and a
non-abrasive sponge. You can use degreasing liquid to remove any
remaining dirt.

Tip: If dirt is stuck to the rack or the bottom of the pot, fill the pot with hot
water with some washing-up liquid. Put the rack in the pot and let the pot
and rack soaked for approximately 10 minutes.

4- Clean the inside of the appliance with hot water and non-abrasive
sponge.

5- Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food
residues.

Storage
1- Unplug the appliance and let it cool down.
2- Make sure all parts are clean and dry.

Environment

Do not throw away the appliance with the normal household waste when it
is exhausted, but hand it in at an official collection point for recycling.

By doing this, you help to preserve the environment.

Guarantee and Service
If you need service or information or if you have a problem, please contact
your local authorized service centre.



Problem

Possible cause

Solution

Fresh fries are
fried unevenly
in the air fryer.

You did not use the right
potato type.

Use fresh potatoes and make
sure they stay firm during frying.

You did not rinse the
potato sticks properly
before you fried them

Rinse the potato sticks properly to
remove starch from the outside of
the sticks.

Fresh fries are
not crispy when
they come out
of the air fryer.

The crispiness of the
fries depends on the
amount of oil and water
in the fries..

Make sure you dry the potato sticks
properly before you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for
a crispier result.

Add slightly more oil for a crispier
result.

The Hot-air
fryer does not
work

The appliance is not
plugged in.

Put the mains plug in an earthed
wall socket.

You have not set
the timer

Set the timer key to the required
preparation time to switch on the ,
appliance.

The ingredients
fried with the air
fryer are not
done.

The amount of ingredients
in the basket is too big.

Put smaller batches of ingredients
in the basket. Smaller batches are
fried more evenly..

The set temperature is
too low.

Set the temperature key to the
required temperature setting
(see section ‘settings’ in chapter
‘Using the appliance’).

The preparation time is
too short.

Set the timer to the required
preparation time (see section
‘Settings’ in chapter’ Using the
appliance’)..

The ingredients
are fried unevenly
in the air fryer.

Certain types of
ingredients need to be
shaken halfway through
the preparation time.

Ingredients that lie on top of or
across each other (e.g. fries) need
to be shaken halfway through the
preparation time. See section *
Settings' in chapter ‘Using the
appliance’.

Fried snacks are
not crispy when
they come out of
the air fryer.

You used a type of snacks
meant to be prepared in a
traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush
some oil onto the snacks for a
crispier result.




Problem

Possible cause

Solution

I cannot slide the
paninto the
appliance properly

There are too much i

ngredients in the basket.

Do not fill the basket beyond the
MAX indication.

The basket is not placed
in the pot correctly.

Push the basket down into the pot
until you hear a click..

White smoke
comes out of
the appliance.

You are preparing greasy
ingredients..

When you fry greasy ingredients in
the air fryer, a large amount of oil

will leak into the pot. The oil produces
white smoke and the pot may heat
up more than usual. This does not
affect the appliance or the end result..

The pot still contains
grease residues from
previous use..

White smoke is caused by grease
heating up in the pan . make sure
you clean the pan properly after
each use.




Using lifetime: 7 years

Technical Specifications:
220-240V~50/60Hz, 1700W

Points to Consider During Transportation and Handling

- Keep the appliance in its original box in order to avoid damage during
transportation and handling.

- Keep the appliance in its normal position during transportation.

+ Do not drop the appliance on the floor and protect it from impacts during
transportation.

+ Damages and breakdowns caused by transportation and handling after
the delivery of the appliance to the customer will be out of the warranty
coverage.

This device complies with the AEEE Directive.

WEEE

Since this appliance is designed with recyclable parts in accordance with
the WEEE Directive, do not dispose it of together with domestic waste.
Please bring it to the nearest waste collection centre to enable the
recycling of the appliance.

>gCE

Manufacturer / Importer Company:

Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli-Istanbul/Turkiye
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Karaca-

MULTIFRY DIJITAL DUAL ZONE
GLASS XXXL AIR FRYER

WARRANTY CONDITIONS

COVERAGE AND CONDITIONS OF WARRANTY

1- The warranty period is TWO YEARS and this Warranty Certificate
should be kept during the warranty period, since it is required to be
presented for warranty claims.

2- The warranty period can be extended upon the mutual
understanding between the parties (e.g. for 2-5 years), with the
conditions to be mutually agreed.

3- Since the invoice date will be considered in potential disputes
during the warranty period, invoice of the product or its photocopy
will be required to be presented together with the certified
Warranty Certificate.

4- The warranty becomes invalid if the invoice or warranty certificate
is altered or if the original serial number on the product is removed
or changed.

5- The warranty will be invalid if it is determined that the device
was installed or disassembled by persons other than our company
or authorized technical services.

6- The warranty coverage provided by our company does not
include damages or breakdowns that occur as a result of the use
of the product out of its intended use or in abnormal conditions.
The following situations are also out of the warranty coverage:

» Damages and breakdowns caused by noncompliance with the
instructions given in the user’s manual or installation manual or

by wrong use.

- Damages and breakdowns caused by excessively low or high
voltage, improper electricity wiring, or voltage values different
from the specifications on the product identification plate.

- Damages and breakdowns caused by incidents such as fire,
flooding or stroke of lightening, and damages and breakdowns
that occur during loading, unloading or transportation after the
delivery of the product to the customer.

7- Any person other than identified on the invoice or Warranty
Certificate of the product cannot claim for any right and/or
compensation. The product is under warranty coverage with its all
parts and components.
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WARRANTY CONDITIONS

8- In case the product is determined to be defective, the consumer
may exercise any of the following rights defined in 2nd chapter
article 19/3 of the Consumer Rights Act 2015:

a) Terminate the contract.

b) Claim for discount on the sales price.

c) Claim for free of charge repair.

d) Claim fort he replacement of the product with a non-defective
equivalent.

9- In case the consumer opts for exercising the free of charge
repair right, the manufacturer will be obliged to repair the product
or have it repaired without demanding any fee under any name
including but not limited to workmanship or parts replacement.
(Chapter 2 article 23/2)

10- Under Part 1, a consumer is entitled to a full or partial refund
instead of a repair or replacement if:

« the cost of the repair or replacement is disproportionate to the
value of the goods or digital content;

« a repair or replacement is impossible;

- a repair or replacement would cause the consumer significant
inconvenience;

- or the repair would take an unreasonably long time to complete.
In circumstances where a repair or replacement is not possible, or
an attempt at repair fails, or the first replacement is also faulty,
the consumer has a right to reject the goods and claim a full
refund (or a price reduction if they wish to keep the product).
Alternatively, the consumer has the right to insist on another
attempt at repair or a second replacement.)

11- Consumer Protection issues are dealt with when complaints
are made to the Director-General of Fair Trade.
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WARRANTY CERTIFICATE

The manufacturer’s or Importer’s

Business Title: Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.
Address: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli-istanbul/Tirkiye

Customer Services: +44 8701820 333

Web: www.karaca.uk

The seller’s

Business Title:

Address:

Phone Number:

Authorized Person:

Seal and Signature of the Authorized Person:

Invoice Number:
Invoice Date:
Date and Place of Delivery:

The product’s

Type: Air Fryer

Model: Multifry Digital Dual Zone Glass XXXL

Model No: TTAF-802T

Brand: KARACA

Serial Number:

Warranty Period: 2 (two) years

Maximum Allowed Repair Time: 20 (twenty) working days

This certificate is issued based on the permit dated 7th of May 2914 with number
131863 of the Ministry of Customs and Trade of the Turkish Republic.
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GARANTIESCHEIN

DE

Kundenhotline A
@ +49 800 197 80 00 @ www.karaca.com.de



WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Bei der Verwendung elektrischer Gerdte sollten stets grundlegende
Sicherheitsvorkehrungen getroffen werden, darunter die folgenden:

1- Lesen Sie alle Anweisungen.

2- BerUhren Sie keine heiBen OberflGchen.

3- Zum Schutz vor Stromschldgen das Netzkabel, den Netzstecker oder die
Basis nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen.

4- WARNUNG: Dieses Elektrogerdt enthdlt eine Heizfunktion. Oberfldchen,
auch andere als die Funktionsfléchen, kdnnen hohe Temperaturen erzeugen.
Da Temperaturen von verschiedenen Personen unterschiedlich wahrgenom-
men werden, ist dieses Gerdt mit VORSICHT zu verwenden. Das Gerdat darf
nur an den dafiir vorgesehenen Griffen und GreifflGchen angefasst werden,
und die Verwendung eines Hitzeschutzes wie Topfhandschuhen oder
dhnlichem wird empfohlen. Bevor Sie andere, als die vorgesehenen
Grifffldchen, berUhren mussen diese Fldchen in ausreichender Zeit Abkuhlen.
5- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerdt nicht
benutzen und bevor Sie es reinigen. Lassen Sie das Gerdt abklhlen, bevor
Sie Teile aufsetzen oder abnehmen.

6- Typ Y: Wenn die Netzanschlussleitung beschddigt ist, muss sie durch den
Hersteller, seinen Kundendienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um eine Gefdhrdung zu vermeiden.

7- Die Verwendung von Zubehdr, welches nicht vom Hersteller des Gerdits
empfohlen wird, kann Verletzungen verursachen.

8- Nicht im AuBenbereich verwenden

9- Lassen Sie das Netzkabel nicht Gber Tischkanten oder Arbeitsfldchen
hdngen und berlhren Sie keine heiBen Oberfldchen.

10- Nicht auf oder in die Ndhe von heiBen Gas- oder Elektroherdplatten,
oder in einen beheizten Ofen stellen.

11- Seien Sie GuBerst vorsichtig, wenn Sie ein Gerdt mit heiBem Ol oder
anderen heiBen FlUssigkeiten bewegen.

12- Stecken Sie immer zuerst den Stecker in das Gerdt und dann das
Netzkabel in die Wandsteckdose. Um das Gerdt auszuschalten, drehen Sie
einen der Regler auf "Aus" und ziehen Sie dann den Stecker aus der
Wandsteckdose.

13- Verwenden Sie das Gerdt nicht flr andere Zwecke als die vorgesehenen.
14- Dieses Gerdt kann nur von Kindern ab 8 Jahren und dlter sowie von
Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn
sie standig beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerdts
aufgekldrt wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen. Reinigung und Wartungsarbeiten
durfen nicht von Kindern vorgenommen werden, es sei denn, sie sind dlter
als 8 Jahre und werden stdndig beaufsichtigt.

15- Bewahren Sie das Gerdt und dessen Netzkabel auBerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

16- Das Gerdt darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernbedienungssystem betrieben werden.



BESCHREIBUNG

Diese neue HeiBluftfritteuse bietet eine einfache und gesunde Maoglichkeit,
Ihre Lieblingszutaten zuzubereiten. Mit der HeiBluftfritteuse kdnnen Sie eine
Vielzahl von Gerichten zubereiten, indem Sie die schnelle Luftzirkulation und
den oberen Grill nutzen. Das Beste daran ist, dass die HeiBluftfritteuse die
Speisen von allen Seiten erhitzt und die meisten Zutaten kein Ol bendtigen.

TECHNISCHE DATEN:

Spannung: 220-240V~50Hz/60Hz
Wattleistung: 1700 Watts

Kapazitat: 9 Liter

Einstellbare Temperatur: 60°C-200°C
Zeitschaltuhr: 1-60 Minuten

GENERAL DESCRIPTION

1- Die Anzeigetafel 5- Der Luftauslass
2- Handgriff 6- Elektrisches Kabel
3- XXXL 4'er Litre Die Garkammer 7- olsammler

4- Hauptteil

A A




Wichtig

- Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und daruiber sowie von
Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn
sie standig beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerdts
aufgekldrt wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerdat spielen. Reinigung und Wartungsarbeiten
durfen nicht von Kindern durchgeflihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als
8 Jahre und werden stdndig beaufsichtigt.

- Halten Sie das Gerdt und dessen Kabel auBerhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren.

- Tauchen Sie das Gehduse, in dem sich die elektrischen Bauteile und die
Heizelemente befinden, niemals in Wasser und spulen Sie das Gerdt nicht
unter dem Wasserhahn ab.

- Lassen Sie kein Wasser oder andere FlUssigkeiten in das Gerdt eindringen,
um einen Stromschlag zu vermeiden.

« Legen Sie die zu frittierenden Lebensmittel immer in den Frittierkorb, damit
sie nicht mit den Heizelementen in Berthrung kommen.

- Decken Sie die Lufteinlass- und Luftauslassoffnungen nicht ab, wéhrend
das Gerdt in Betrieb ist.

- Fillen Sie kein Ol in den Frittiertopf, da dies eine Brandgefahr darstellen
kann.

« BerUhren Sie niemals das Innere des Gerdts, wéhrend es in Betrieb ist.

Die Temperatur der zugénglichen OberflGchen kann hoch sein, wéhrend das
Gerdt in Betrieb ist.

ACHTUNG

- Prifen Sie, ob die auf dem Gerdt angegebene Spannung mit der ortlichen
Netzspannung Ubereinstimmt.

- Verwenden Sie das Gerdt nicht, wenn der Netzstecker, das Netzkabel
odandere Teile beschadigt sind.

- Wenden Sie sich nicht an Unbefugte Personen, um ein beschddigtes
Netzkabel zu ersetzen oder zu reparieren.

- Halten Sie das Netzkabel von heiBen Oberfldchen fern.

- SchlieBen Sie das Gerd&t nicht mit nassen Handen an und berdhren Sie das
Bedienfeld nicht mit nassen Handen.

- Lehnen Sie das Gerdt nicht gegen eine Wand oder gegen andere Gerdte.
Lassen Sie auf der Rickseite und an den Seiten des Gerdts mindestens 10
cm Freiraum und Uber dem Gerdt mindestens 10 cm Freiraum.

- Stellen Sie keine Gegenstdnde auf das Gerat.

- Verwenden Sie das Gerdt nicht fur einen anderen, als den in dieser
Anleitung beschriebenen, Zweck.

« Lassen Sie das Gerdt nicht unbeaufsichtigt laufen.

- Beim HeiBluftfritieren wird heiBer Dampf durch die Luftaustrittséffnungen
freigesetzt. Halten Sie lhre H&énde und Ihr Gesicht in sicherer Entfernung
vom Dampf und von den Luftaustrittsoffnungen.



Achten Sie auBerdem auch auf den heiBen Dampf und die Luft, wenn Sie
den Frittiertopf aus dem Gerdt nehmen.

- Alle zugdnglichen Oberfldchen kdnnen wdhrend des Gebrauchs heil3
werden (Abb.2).

- Ziehen Sie sofort den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie dunklen Rauch
aus dem Gerdt kommen sehen. Warten Sie, bis die Rauchentwicklung
aufhort, bevor Sie den Topf aus dem Gerdt nehmen.

Vorsicht

« Achten Sie darauf, dass das Gerdt auf einer horizontalen, ebenen und
stabilen Fldche steht.

- Dieses Gerdt ist nur fur den Gebrauch im Haushalt bestimmt. Es ist nicht
geeignet fur den sicheren Gebrauch in Umgebungen wie Personalkichen,
Bauernhéfen, Motels und anderen Nichtwohnungebduden. Das Gerdt ist
auch nicht fir die Verwendung durch Kunden in Hotels, Motels, Pensionen
und anderen Wohnumgebungen vorgesehen.

« Wenn das Gerdt unsachgemdaB oder flr professionelle oder semiprofessio-
nelle Zwecke verwendet wird oder wenn das Gerdt nicht gemdB der
Anweisungen in der Bedienungsanleitung benutzt wird, erlischt die Garantie
und wir kénnen jegliche Haftung fir verursachte Schéden ablehnen.

« Ziehen Sie immer den Netzstecker heraus, wenn Sie das Gerdt nicht
benutzen.

« Gerdt muss ca. 30 Minuten abkuhlen, um es sicher handhaben oder
reinigen zu kénnen.

Vor der Erstinbetriebnahme

1- Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

2- Entfernen Sie alle Aufkleber oder Etiketten vom Gerdt.

3- Reinigen Sie den Korb und den Topf grindlich mit heiBem Wasser, etwas
Spullmittel und einem nicht scheuernden Schwamm.

4- wischen Sie das Gerdt innen und auBen mit einem feuchten Tuch ab.
Dies ist eine Olfreie Fritteuse, die mit HeiBluft arbeitet. Flllen Sie den Topf
nicht direkt mit Ol oder Frittierfett.

Hinweis: Wenn lhre Fritteuse zum ersten Mal aufgeheizt wird, kann es zu
einer leichten Rauch- oder Geruchsentwicklung kommen. Das ist bei vielen
Heizgerdten normal. Dies beeintrdchtigt nicht die Sicherheit Ihres Gerdts.

Vorbereitung fiir die Bedienung

1- Stellen Sie das Gerdt auf eine stabile, horizontale und ebene Fldche.
Stellen Sie das Gerdt nicht auf eine nicht hitzebestdandige Unterlage.

2- Setzen Sie den Frittierkorb in den Frittiertopf (Abb.3).

Fullen Sie kein Ol oder eine andere Flissigkeit in den Frittiertopf.

Legen Sie keine Gegenstdnde auf das Gerdt, da sonst der Luftstrom
unterbrochen wird und das Ergebnis des Heiluftbratens beeintrdachtigt
wird.

BEDIENUNG DES GERATS
Olfrei kann eine groBe Bandbreite an Zutaten zubereitet werden.



Frittieren mit HeiBluft

1- SchlieBen Sie den Netzstecker an eine Wandsteckdose an.

2- Ziehen Sie den Frittiertopf vorsichtig aus der HeiBluftfritteuse.

3- Geben Sie die Lebensmittel in den Frittierkorb.

4- Schieben Sie den Frittiertopf zurlick in die HeiBluftfritteuse.

Achten Sie darauf, mit den Fihrungen im Gehduse der Fritteuse
anzugleichen. Verwenden Sie den Frittiertopf niemals ohne den Frittier-
korb.

Vorsicht! Berthren Sie den Frittiertopf wdhrend und einige Zeit nach dem
Gebrauch nicht, da er sehr hei3 wird. Halten Sie den Frittiertopf nur am
Griff.

5- Bestimmen Sie die erforderliche Zubereitungszeit fur das Frittiergut
(siehe Abschnitt "Einstellungen" in diesem Kapitel).

6- Manche Zutaten mussen nach der Hdlfte der Zubereitungszeit
durchgeschuttelt werden (siehe Abschnitt "Einstellungen” in diesem
Kapitel). Um das Frittiergut zu schitteln, ziehen Sie den Frittiertopf am Griff
aus dem Gerdt und schitteln ihn. Schieben Sie dann den Frittiertopf zurtick
in die Fritteuse.

Vorsicht! Driicken Sie wdhrend des schittelns nicht auf den Knopf am Griff.
Tipp: Um das Gewicht zu reduzieren, kénnen Sie den Frittierkorb aus dem
Frittiertopf nehmen und nur den Frittierkorb schitteln. Ziehen Sie dazu den
Frittiertopf aus dem Gerdt, stellen Sie ihn auf eine hitzebestdndige
Unterlage und dricken Sie die Taste des Griffs. Heben Sie dann den Korb
aus dem Topf.

Tipp: Wenn Sie den Timer auf die Hdlfte der Zubereitungszeit eingestellt
haben, héren Sie den Signalton des Timers und wissen dadurch wann Sie
die Zutaten schitteln missen. Dies bedeutet jedoch, dass Sie den Timer
nach dem Schitteln wieder auf die verbleibende Zubereitungszeit
einstellen mussen.

7- Wenn Sie den Signalton des Timers horen, ist die eingestellte Zubereit-
ungszeit abgelaufen. Ziehen Sie den Topf aus dem Gerdt Hinweis: Sie
kénnen das Gerdt auch manuell ausschalten. Stellen Sie dazu die Zeit auf 1.
Tipp: Sie kdnnen die Temperatur oder Zeit wéhrend des Gebrauchs nach
Ihrem Geschmack umstellen. Ihre Einstellungen werden fur etwa 10
Minuten beibehalten, nachdem Sie den Frittiertopf aus dem Gehduse
gezogen haben.

8- Prifen Sie, ob das Frittiergut fertig ist. Wenn das Frittiergut noch nicht
fertig ist, schieben Sie den Frittiertopf einfach zurlck in das Gerdat und
stellen Sie den Timer auf ein paar weitere Minuten ein.

9- Um Zutaten (z. B. Pommes frites) zu entnehmen, ziehen Sie den
Frittiertopf aus der HeiBluftfritteuse und stellen Sie ihn auf ein Gestell,
drlcken Sie die Korbentriegelungstaste und heben Sie den Korb aus der
Pfanne. Drehen Sie den Frittierkorb nicht verkehrt herum, wenn der
Frittiertopf noch daran befestigt ist, da sonst das am Topfboden angesam-



melte Uberschissige Ol auf das Frittiergut tropft.Der Frittiertopf und das
Frittiergut sind heiB. Je nach Art des Frittiergutes in der HeiBluftfritteuse
kann Dampf aus dem Topf entweichen.

10- Leeren Sie den Inhalt des Frittierkorb in eine Schissel oder auf einen
Teller aus.

11- Wenn eine Frittiermenge des Frittierguts fertig ist, ist die
HeiBluftfritteuse sofort fUr die Zubereitung einer weitere Menge bereit.
ANWEISUNGEN FUR DAS BEDIENFELD Die folgende Tabelle hilft lhnen bei
der Auswahl der Grundeinstellungen fur die Zutaten. Hinweis: Beachten
Sie, dass diese Einstellungen Hinweise sind. Da sich die Zutaten in Herkunft,
GroBe, Form und Marke unterscheiden, kdnnen wir die beste Einstellung fir
Ihre Zutaten nicht garantieren. Weil die Rapid Air-Technologie die Luft im
Inneren des Gerdts sofort wieder aufheizt. Beim HeiBluftbraten den Topf
kurz aus dem Gerdt ziehen stort den Vorgang kaum.



Betriebsanleitung

1- Einschalttaste

2- Start/Pause-Taste

3- Menl (Ment-Navigationstaste)
4- Temperatur und Zeit

5- Erhohen Verringern Taste

6- Kochtopf 1 Taste

7- Kochtopf 2 Taste

8- Synchronisationsfunktion

9- Match Cook Funktion

10- Mit der manuellen Funktion kdnnen Sie Garzeit und Temperatur nach
Belieben konnen Sie sie einstellen.

- Nachdem Sie Ihr Gerdt angeschlossen haben, leuchten alle Anzeigen 1
Sekunde lang auf und erléschen dann. Gleichzeitig leuchtet die Betriebsan-
zeige nach einem kurzen Signalton auf.

« Drlicken Sie die Einschalttaste fur 0,5 Sekunden, um lhr Gerdt einzus-
chalten. Nach dem Einschalten des Gerdts leuchten alle Tasten auf den
beiden Bildschirmen auf und auf den beiden Bildschirmen erscheint das
Symbol "--".

« An dieser Stelle wdhlen die Verbraucher je nach Bedarf Kochfeld 1 oder
Kochfeld 2 aus. Um Kochfeld 1 zu starten, dricken Sie die Taste Kochfeld 1.
Nach diesem Vorgang leuchten die Trichtertaste und die Start-/Stopptaste
auf und die MenUtaste blinkt. Das Standardmenu mit der festgelegten
Temperatur und Zeit, 180X /15min, wird auf dem Bildschirm von Kochfeld 1
angezeigt. Temperatur und Zeit werden abwechselnd angezeigt. Durch
Dricken der Mentutaste kénnen Sie durch die definierten MenuUs bl&ttern.
Wenn sich die Menus dndern, dndern sich auch die festgelegte Temperatur
und Zeit.



« Wdhrend Sie sich im Menuauswahlbildschirm befinden, kénnen Sie durch
Dricken der Menttaste durch die MenUs blattern. Die Leuchte des
ausgewdhlten Menus blinkt auf dem Display, wdhrend die anderen
Menduleuchten dauerhaft leuchten. Sie kdnnen abwechselnd die Tempera-
tur und die Uhrzeit des ausgewdhlten Menus auf dem Bildschirm anzeigen
lassen. Um die Temperatur und die Uhrzeit einzustellen, driicken Sie
zundchst die Temperatur- und Zeitwahltaste. Sie kdnnen die Plus- oder
Minus-Taste drlcken, um die Temperatur oder die Zeit zu erhéhen oder zu
verringern. Nachdem Sie Ihre Einstellungen vorgenommen haben, driicken
Sie die Taste Start & Stop, um den Initialisierungsprozess zu starten. Nach
der Initialisierung leuchtet die ausgewdhlte Mentanzeige konstant, die
anderen Menuanzeigen erléschen, |hr Gerdt geht in den Betriebsmodus
Uber und Temperatur und Uhrzeit werden abwechselnd auf dem Bildschirm
angezeigt. Wahrend Ihr Gerdt in Betrieb ist, konnen Sie mit der Mentwahl-
taste kein anderes Mend mehr auswdhlen.

« Um Kochfeld 2 zu bedienen, wiederholen Sie die Schritte 3 und 4 fur
Kochfeld 2.

- Sie kénnen Kochfeld 2 nicht bedienen, wdhrend das Ment Kochfeld 1
blinkt. Wahlen Sie zuerst Garraum 2 aus und flhren Sie die Schritte 3 und
4 fur Garraum 2 aus. Driicken Sie die Start-/Stopptaste, wenn die jeweilige
Menu- und Garartwahl abgeschlossen ist. Wenn beide KochgefdBe in
Betrieb sind, zeigt das Display abwechselnd die Temperatur und die Zeit
der jeweiligen MenuUs an.

Wenn Sie Eingriffe an den KochgefdBen vornehmen wollen, dricken Sie
zuerst die Taste des KochgefdBes, das Sie dndern wollen "1" oder "2". Sie
kénnen dann die gewlnschte Operation durchfihren.

- Wenn Sie das Gerdt anhalten mochten, dricken Sie die
Start-Stopp-Taste; die Start-Stopp-Leuchte, die Leuchten des aktiven
MenUs und die Leuchten des Kochgeschirrs blinken, die anderen
Mendleuchten leuchten konstant, das Gerdt setzt den Heizvorgang aus,
das Gebldse schaltet sich nach 20 Sekunden ab.

Wenn zwei Betriebsarten gleichzeitig aktiv sind; wenn Sie den Garraum 1
unterbrechen wollen, muissen Sie den Garraum 1 auswdhlen, die
Start-Stopp-Taste dricken, der Garraum 1 wird zum Einstellen unterbro-
chen. Wéhrend der Unterbrechung zeigt das entsprechende Display
abwechselnd die Programmtemperatur und die Zeit an.

Wenn Sie den Garraum 2 unterbrechen wollen, missen Sie den Garraum 2
anwdhlen, dann die Start-Stopp-Taste erneut dricken, der Garraum 2
wird fur die Einstellung unterbrochen. Wéhrend der Unterbrechung zeigt
das entsprechende Display abwechselnd die Programmtemperatur und
die Zeit an.

« Halten Sie die Einschalttaste bei laufendem Gerdt 2 Sekunden lang
gedruckt, das Gerdt gibt einen Signalton ab, das Doppelkochfeld hort
gleichzeitig auf zu arbeiten, auf dem Display wird angezeigt, dass das
Gerat ausgeschaltet ist, und alle anderen Lichter gehen aus.



Wenn Sie Kochfeld 1 oder Kochfeld 2 separat ausschalten mochten, wéhlen
Sie das auszuschaltende Kochfeld und halten Sie die Einschalttaste 2
Sekunden lang gedrlickt. Wenn das gewdhlite Kochfeld nicht mehr
funktioniert, wird auf dem Display des Kochfeldes OFF angezeigt und der
Kochvorgang wird beendet.

- Wenn Sie die Temperatur einstellen missen, wdhlen Sie zuerst das
Kochgeschirr aus und stellen Sie dann die Temperatur und die Zeit ein,
indem Sie die Temperatur- bzw. Zeiteinstellungstasten drlcken; das Gerdt
wechselt automatisch S Sekunden nach der Einstellung.

« Synchronisationsfunktion: Mit der Synchronisationsfunktion kdnnen Sie
sicherstellen, dass zwei Pfannen den Kochvorgang gleichzeitig abschlieBen.
Nachdem Sie die Gargrade beider Pfannen eingestellt haben, drlicken Sie
die SYNC-Taste und starten den Garvorgang. Der Kochvorgang mit der
l&éngeren Kochzeit beginnt zu kochen, auf dem Display des kurzeren
Kochvorgangs wird "HOLD" angezeigt und der betreffende Kochtopf geht in
die Wartezeit. Wenn der Iéingere Garvorgang die gleiche Zeit wie der
kirzere erreicht hat, beginnt der Garvorgang, und die Garvorgdnge beider
KochgefdBe enden zur gleichen Zeit.

« Match Cook: Mit der Funktion Match Cook kdnnen Sie den Kochmodus,
den Sie fur das erste Kochgeschirr eingestellt haben, fir das zweite
Kochgeschirr festlegen, so dass Sie die Kocheinstellungen schneller
anpassen kdnnen. Stellen Sie im MenlU Temperatur und Zeit flr Kochfeld 1
ein, dricken Sie dann die Taste Match Cook, die Kontrollleuchte blinkt, und
die Temperatur- und Zeiteinstellung flr Kochfeld 1 wird automatisch fur die
Kochzeit 2 festgelegt. Sie kbnnen dann die Starttaste dricken, um beide
Topfe zur gleichen Zeit und im gleichen Programm laufen zu lassen.

Einstellungen

Die nachstehende Tabelle hilft Ihnnen bei der Auswahl der Grundeinstellun-
gen flr die Zutaten.

Hinweis: Beachten Sie, dass es sich bei diesen Einstellungen um Richtwerte
handelt. Da sich die Zutaten in Bezug auf Herkunft, GréBe, Form und Marke
unterscheiden, kdnnen wir die beste Einstellung fur Ihre Zutaten nicht
garantieren. Da die Rapid Air Technologie die Luft im Gerdt sofort wieder
aufheizt, stort es den Prozess kaum, wenn Sie den Bratentopf wéhrend des
HeiBluftbratens kurz aus dem Gerdat ziehen.

Tipps

- Kleinere Zutaten erfordern in der Regel eine etwas kurzere Zubereit-
ungszeit als groBere Zutaten.

- Eine groBere Menge an Zutaten erfordert nur eine etwas ldngere
Zubereitungszeit, eine kleinere Menge an Zutaten erfordert nur eine etwas
klrzere Zubereitungszeit.

- Das Schutteln kleinerer Zutaten nach der Halfte der Zubereitungszeit
optimiert das Endergebnis und kann dazu beitragen, dass die Zutaten nicht
ungleichmaBig gebraten werden.



- Geben Sie etwas Ol zu frischen Kartoffeln, um ein knuspriges Ergebnis zu
erzielen. Frittieren Sie lhre Zutaten in der HeiBluftfritteuse innerhalb weniger
Minuten, nachdem Sie das Ol hinzugefigt haben.

+ Bereiten Sie keine extrem fettigen Zutaten wie Wirstchen in der HeiBluft-
fritteuse zu.

+ Snacks, die im Backofen zubereitet werden kénnen, kénnen auch in der
HeiBluftfritteuse zubereitet werden.

- Die optimale Menge fUr die Zubereitung von knusprigen Pommes frites
betrégt 500 Gramm.

- Verwenden Sie vorgefertigten Teig, um geftillte Snacks schnell und einfach
zuzubereiten. Vorgefertigter Teig bendtigt auch eine klrzere Zubereit-
ungszeit als selbst gemachter Teig.

+ Legen Sie eine Backform oder Auflaufform in den Korb der HeiBluftfrit-
teuse, wenn Sie einen Kuchen oder eine Quiche backen oder zerbrechliche
oder geflllte Zutaten frittieren mochten.

+ Sie konnen die HeiBluftfritteuse auch zum Aufwdrmen von Zutaten
verwenden. Stellen Sie dazu die Temperatur fir bis zu 10 Minuten auf

150 °C ein.

m Lnn- ;l:(; ) (zr::':‘ ) '([%r;\perotur Schiitteln
Pizza 100-400 20 200
Trommelstdcke 100-400 20 180
Fisch 100-400 18 180
Hamburger 100-400 20 180
Gemiise 100-400 18 160
Steak 100-400 20 180
Torte 100-400 30 160

Hinweis: Rechnen Sie 3 Minuten zur Zubereitungszeit hinzu, wenn Sie mit
dem Frittieren beginnen, wenn der Airfryer noch kalt ist. Wenn beide
Pfannen gleichzeitig arbeiten, verldngern Sie die Arbeitszeit bitte um S
Minuten.



Reinigung

Reinigen Sie das Gerdt nach jedem Gebrauch. Den Topf und den Rost mit
der Antihaftbeschichtung. Verwenden Sie zur Reinigung keine metallischen
Klchenutensilien oder Scheuermittel, da dies die Antihaftbeschichtung
beschadigen kann.

1- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerdt
abkuhlen. Hinweis: Entfernen Sie den Topf, um die HeiBluftfritteuse schneller
abkuhlen zu lassen.

2- Wischen Sie die AuBenseite des Gerdts mit einem feuchten Tuch ab.

3- Reinigen Sie den Topf und das Gestell mit heiBem Wasser, etwas
Spulmittel und einem nicht scheuernden Schwamm. Sie konnen ein
Entfettungsmittel verwenden, um eventuelle Schmutzreste zu entfernen.
Tipp: Wenn der Schmutz am Gestell oder am Boden des Topfes klebt, fullen
Sie den Topf mit heiBem Wasser und etwas Sptlimittel. Legen Sie das
Gestell in den Topf und lassen Sie den Topf und das Gestell etwa 10 Minuten
lang einweichen.

4- Reinigen Sie das Innere des Gerdts mit heiBem Wasser und einem nicht
scheuernden Schwamm.

5- Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsburste, um eventuelle
Essensreste zu entfernen.

Lagerung
1- Ziehen Sie den Netzstecker des Gerdts und lassen Sie es abkUhlen.
2- Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.

Umwelt

Werfen Sie das Gerdt nicht in den normalen Hausmdill, wenn es
aufgebraucht ist, sondern geben Sie es bei einer offiziellen Sammelstelle
zum Recycling ab. Damit helfen Sie, die Umwelt zu schonen.

Garantie und Service
Wenn Sie Service oder Informationen bendtigen oder ein Problem haben,
wenden Sie sich bitte an ein autorisiertes Servicezentrum in lhrer Ndhe.



Fehlersuche

Problem Mégliche Ursache Lésung

) Das Gerdtist nicht an das Stecken Sie den Netzstecker in
Die Stromnetz angeschlossen. eine geerdete Wandsteckdose.
HeiBluftfritteuse

funktioniert nicht

Sie haben den Timer nicht
eingestellt.

Stellen Sie die Timer-Taste auf die
gewdunschte Zubereitungszeit ein,
um das Gerdt einzuschalten.

Die in der. Die eingestellte Temperatu Stellen Sie die Temperaturtaste auf
HeiBluftfritteuse | istzu niedrig. die gewiinschte Temperatur ein
frittierten (siehe Abschnitt "Einstellungen”
Zutaten sind im Kapitel "Bedienung des Gerdts")
nicht fertig.
Die Vorbereitungszeit ist Stellen Sie den Timer auf die
zu kurz. ewlinschte Zubereitungszeit ein
?siehe Abschnitt "Einstellungen”
im Kapitel "Bedienung des Gerdits")
Die Zutaten Bestimmte Arten von Zutaten | Zutaten, die Ubereinander oder
werden mussen nach der Hdlfte der durcheinander liegen (z. B. Pommes
in der Zubereitungszeit geschittelt | frites), mUssen nach der Hdlfte der
HeiBluftfritteuse werden. Zubereitunghszeit eschittelt werden
ungleichmaBig Siehe Abschnitt "Einstellungen” im
frittiert. Kapitel "Bedienung des Gerats".

Frittierte Snacks
sind nicht knusprig,
wenn sie aus der
HeiBluftfritteuse
kommen.

Sie haben eine Art von
Snacks verwendet, die flr
die Zubereitung in einer
herkommlichen Friteuse
bestimmt sind.

Verwenden Sie Backofen-Snacks
oder bestreichen Sie die Snacks
eicht mit OI, damit sie knuspriger
werden.

Ich kann die Pfanne
nicht richtig in das
Gerdt schieben.

Es befinden sich zu viel
Frittiergutim Frittierkorb.

Fllen Sie den Korb nicht tber die
MAX-Anzeige hinaus.

Der Frittierkorb ist nicht
richtig in den Frittiertopf
eingesetzt.

Drticken Sie den Frittierkorb nach
unten in den Frittiertopf, bis Sie ein
Klicken héren.

Aus dem Gerdt
kommt weiBer

Sie bereiten fettige
Zutaten zu.

Wenn Sie fettige Zutaten in der
HeiBluftfritteuse frittieren, tritt eine
groBe Menge Ol in den Topf aus.




Problem

Mégliche Ursache

Loésung

Rauch

Das Ol erzeugt weiBen Rauch und der
Topf kann sich stdrker erhitzen als
Ublich. Dies hat keinen Einfluss auf
das Gerdt oder das Endergebnis.

Frische Pommes
frites werden in

der
HeiBluftfritteuse
ungleichmaBig
frittiert.

Der Frittiertopf enthdlt noch

Fettreste vom vorherigen
Gebrauch.

WeiBer Rauch wird durch Fett verursacht,
das sich in der Pfanne erhitzt. Achten
Sie darauf, dass Sie die Pfanne nach
jedem Gebrauch grindlich reinigen.

Sie haben nicht die richtige
Kartoffelsorte verwendet.

Verwenden Sie frische Kartoffeln
und achten Sie darauf, dass sie
beim Frittieren fest bleiben.

Sie haben die
Kartoffelstdbchen vor dem
Braten nicht richtig
abgespult.

Spulen Sie die Kartoffelstdbchen
ut ab, um die Starke von der
uBenseite der Stdbchen zu

entfernen.

Frische Pommes
frites sind nicht
knusprig, wenn
sie aus der
Fritteuse
kommen.

Die Knusprigkeit der
Pommes frites hangt von
der Menge an Ol und
Wasser in den

Pommes frites ab

Achten Sie darauf, dass Sie die
Kartoffelstdbchen gut trocknen,
bevor Sie das Ol hinzufligen.

Schneiden Sie die Kartoffelstdbchen
kleiner, um ein knusprigeres Ergebnis|
zu erzielen.

Fdr ein knusprigeres Ergebnis etwas
mehr Ol hinzuflgen.




Die vorgesehene Nutzungsdauer liegt bein 7 Jahren.

TECHNISCHE DATEN
220-240V~50 Hz, 1700W

VorsichtsmaBnahmen beim Transport und Versand

« Ihr Gerdt muss in der Originalverpackung aufbewahrt werden, um
Schaden wdhrend des Transports und des Versands zu

vermeiden.

- Bewahren Sie das Produkt wdhrend des Transports in der vorgesehenen
Position auf.

« Lassen Sie |hr Gerdt wéhrend des Transports nicht fallen und schiitzen
Sie es vor StoBen.

+ Nach Ubergabe des Produkts an den Kunden sindsind durch
Transportschdden verursachte Defekte von der Garantie ausgeschlossen.

1- Entsorgung von Elektro- und Elektronikgerdten

Das Symbol der ,durchgestrichenen Mulltonne” bedeutet, dass Sie
gesetzlich verpflichtet sind, diese Gerdte einer vom unsortierten
Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzuflhren. Die Entsorgung Uber den
Hausmdull, wie bspw. die Restmdlltonne oder die Gelbe Tonne ist untersagt.
Vermeiden Sie Fehlwlrfe durch die korrekte Entsorgung in speziellen
Sammel- und Ruckgabestellen.

2- Mdoglichkeiten der Riickgabe von Altgerdten

Besitzer von Altgerdten kénnen diese im Rahmen der durch
offentlich-rechtliche Entsorgungstrdager eingerichteten und zur Verfigung
stehenden Maoglichkeiten der Rlckgabe oder Sammlung von Altgerdten
unentgeltlich abgeben. AuBerdem ist die Rickgabe unter bestimmten
Voraussetzungen auch bei Vertreibern maéglich.2 Die Ricknahme durch den
Vertreiber hat kostenlos beim Kauf eines gleichartigen Neugerdtes zu
erfolgen (1:1 RUcknahme). Zusdtzlich gibt es die Mdglichkeit, Altgerdte
kostenlos an den Vertreiber zurlckzugeben, wenn die duBeren
Abmessungen nicht gréBer als 25 Zentimeter sind und sich die Rickgabe
auf drei Altgerdte pro Gerdteart beschrankt (0:1 Ricknahme).

Einzelhandel: Vertreiber, die Uber eine Verkaufsfldche fur Elektro- und
Elektronikgerdte von mindestens 400 Quadratmetern verflgen, sind zur
Rucknahme von Elektro-Altgerdten verpflichtet. AuBerdem zur Ricknahme
verpflichtet sind Lebensmitteleinzelhdndler, die Uber eine Gesamtverkaufs-
fldche von mindestens 800 Quadratmetern verfligen und mehrmals im
Kalenderjahr oder dauerhaft auch Elektro- und Elektronikgerdte anbieten
und auf dem Markt bereitstellen.
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Die vorgesehene Nutzungsdauer liegt bein 7 Jahren.
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220-240V~50 Hz, 1700W

VorsichtsmaBnahmen beim Transport und Versand

« Ihr Gerdt muss in der Originalverpackung aufbewahrt werden, um
Schaden wdhrend des Transports und des Versands zu

vermeiden.

- Bewahren Sie das Produkt wdhrend des Transports in der vorgesehenen
Position auf.

+ Lassen Sie lhr Gerdt wdhrend des Transports nicht fallen und schiitzen
Sie es vor StoBen.

+ Nach Ubergabe des Produkts an den Kunden sindsind durch
Transportschdden verursachte Defekte von der Garantie ausgeschlossen.

1- Entsorgung von Elektro- und Elektronikgerdten

Das Symbol der ,durchgestrichenen Mulltonne” bedeutet, dass Sie
gesetzlich verpflichtet sind, diese Gerdte einer vom unsortierten
Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzuflhren. Die Entsorgung Uber den
Hausmdull, wie bspw. die Restmdlltonne oder die Gelbe Tonne ist untersagt.
Vermeiden Sie Fehlwlrfe durch die korrekte Entsorgung in speziellen
Sammel- und Ruckgabestellen.

2- Mdoglichkeiten der Riickgabe von Altgerdten

Besitzer von Altgerdten kénnen diese im Rahmen der durch
offentlich-rechtliche Entsorgungstrdager eingerichteten und zur Verfigung
stehenden Maoglichkeiten der Rlckgabe oder Sammlung von Altgerdten
unentgeltlich abgeben. AuBerdem ist die Rickgabe unter bestimmten
Voraussetzungen auch bei Vertreibern maéglich.2 Die Ricknahme durch den
Vertreiber hat kostenlos beim Kauf eines gleichartigen Neugerdtes zu
erfolgen (1:1 RUcknahme). Zusdtzlich gibt es die Mdglichkeit, Altgerdte
kostenlos an den Vertreiber zurlckzugeben, wenn die duBeren
Abmessungen nicht gréBer als 25 Zentimeter sind und sich die Rickgabe
auf drei Altgerdte pro Gerdteart beschrdnkt (0:1 Ricknahme).

Einzelhandel: Vertreiber, die Uber eine Verkaufsfldche fur Elektro- und
Elektronikgerdte von mindestens 400 Quadratmetern verflgen, sind zur
Rucknahme von Elektro-Altgerdten verpflichtet. AuBerdem zur Ricknahme
verpflichtet sind Lebensmitteleinzelhdndler, die Uber eine Gesamtverkaufs-
fldche von mindestens 800 Quadratmetern verfligen und mehrmals im
Kalenderjahr oder dauerhaft auch Elektro- und Elektronikgerdte anbieten
und auf dem Markt bereitstellen.



Fernabsatzmarkt: Vertreiber, die unter Verwendung von Fernkommunika-
tionsmitteln ihre Produkte verkaufen, sind zur Ricknahme von Altgerdten
verpflichtet, wenn die Lager- und Versandfldchen fur Elektro- und
Elektronikgerdte mindestens 400 m? betragen.

3- Entnahme von Batterien und Lampen

Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem
Altgerat zerstérungsfrei entnommen werden kénnen, missen diese vor der
Entsorgung entnommen werden und getrennt als Batterie bzw. Lampe
entsorgt werden. Folgende Batterien bzw. Akkumulatoren sind in diesem
Elektrogerdt enthalten: Batterietyp [bitte ergdnzen] (z.B. Knopfzellen oder
AAA+) mit den chemischen Elementen [bitte ergdnzen] (z.B. Lithium oder
Mangan).

4- Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgerdten darauf hin,
dass Sie fir das Loschen personenbezogener Daten auf den zu entsorgeden
Altgerdten selbst verantwortlich sind.

5- WEEE-Registrierungsnummer

Unter der Registrierungsnummer DE 777384142 sind wir bei der stiftung
elektro-altgerdte register, Nordostpark 72, 30411 Nirnberg, als Hersteller
von Elektro- und/ oder Elektronikgerdten registriert.

6- Sammel- und Verwertungsquoten3

Die EU-Mitgliedsstaaten sind nach der WEEE-Richtlinie verpflichtet, Daten
zu Elektro- und Elektronikaltgerdten zu erheben und diese an die
Europdische Kommission zu Gbermitteln. Auf der Webseite des BMU finden
Sie weitere Informationen hierzu.
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Hersteller / Importeur Firma:

Karaca ZUccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli-Istanbul/Turkiye
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EDINGUNGEN FUR DIE GULTIGKEIT UND UMFANG DER GARANTIE
1- Die Garantiedauer betrégt ZWEI JAHRE. Fur die Nutzung der
Garantie ist die Vorlage der Garantie erforderlich. Aus diesem
Grund sollte diese Garantieurkunde wéhrend der Garantiedauer
aufbewahrt werden. -

2- Die Dauer der Garantie kann nach Ubereinkunft zwischen den
Parteien und gemdB denn Bedingungen auf ldngere Fristen
verldngert werden (wie etwa 2-5 Jahre).

3- Bei eventuellen Uneinigkeiten wdhrend der gewdhrten
Garantiefrist wird das Datum der Rechnung beachtet; deshalb ist
die Vorlage der bestdtigten Garantieurkunde sowie der Rechnung
oder Rechnungskopie zwingend erforderlich.

4~ Im Fall von Verfdlschung der Rechnung und der
Garantieurkunde oder im Fall der Entfernung oder Feststellung
einer Beschddigung der originalen Seriennummer auf dem Gerdat
wird die Garantie ungultig.

5- Falls festgestellt wird, dass das Gerat auBerhalb unserer
autorisierten Werkstdtten gedffnet wurde bzw. Montagearbeiten
durchgeflihrt wurden, erlischt die Garantie.

6- Die seitens unserer Firma gewdhrte Garantie umfasst nicht die
Behebung von Schdden die bei nicht zweckgemdBer Verwendung
oder Verwendung unter normwidrigen Bedingungen entstehen.
Ferner sind die folgenden Schadensfdlle aus der Garantie
ausgeschlossen:

- Schaden und Defekte, die aufgrund von Fehlbedienungen
entgegen der in der Gebrauchsanweisung angegebenen Schritte
entstehen.

« Schaden und Defekte, die entstehen kénnen aufgrund von
Spannungsdifferenzen, einer fehlerhaften Elektroausristung sowie
dem Betrieb bei einer Stromspannung, die von der in Gerdatebeilage
angegebenen Spannung abweicht. .

+ Schaden und Defekte, die infolge von Brand, Uberschwemmung,
Hochwasser und Blitzschlag entstehen kénnen und solche, die beim
Transport, Laden, Abladen und Tragen nach Lieferung an den
Kunden entstehen.

7- AuBer dem auf der Rechnung und der Garantieurkunde
angegebenen Kdufer ist niemand fur die Beanspruchung eines
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Rechts und/oder eines Schadenersatzes berechtigt. Das Produkt
ist ganzheitlich mitsamt allen Teilen in der Garantie eingeschlossen.
8- Der Verbraucher kann einer der folgenden Anspriche gem.

§ 437 BGB gelten machen wenn, das Produkt Mdngel aufweist:
a) Nacherfillung verlangen,

b) von dem Vertrag zurlckretten oder den Kaufpreis mindern und
¢) Schadenersatz oder nach Ersatz vergeblicher Aufwendung
verlangen.

9- Falls der Verbraucher von seinem Anspruch auf Nacherflllung
kostenfreier Reparatur Gebrauch macht ist der Verk&ufer
verpflichtet, die Reparatur des Produktes durchzuflUhren der zu
veranlassen ohne Forderungen in irgendwelchem Entgelt flr
Arbeitsaufwand, Ersatzteilen oder dergleichen. Der Verbraucher
kann sein Anspruch auf kostenfreie Reparatur auch gegen den
Hersteller oder dem Importeur geltend machen.

10- Falls nach Geltendmachung des Anspruchs auf kostenfreie
Reparatur die Moglichkeit auf Reparatur nicht besteht da zum
Beispiel

- keine Ersatzteile mehr am Markt verflgbar sind

- die maximale Reparaturfrist Uberschritten wird

Der Kaufer ist berechtigt den Verkaufspreis zurickzuerstatten,
Preisnachlass im Verhdltnis des Mangels zu verlangen oder nach
Moglichkeit den Ersatz mit einem mangelfreien gleichwertigen
Produkt zu fordern. Der Verkdufer darf diese Forderungen nicht
zurlickweisen es sei denn die Forderung ist fur den Verkdufer
unverhdltnismdBig.

11- Bei Uneinigkeiten die im Zusammenhang mit den Ansprichen
des Verbrauchers stellt die EU-Kommission eine Plattform fur
auBergerichtliche Streitschlichtung bereit. Verbrauchern gibt dies
die Moglichkeit, Streitigkeiten im Zusammenhang mit lhrer
Bestellung zundchst ohne die Einschaltung eines Gerichts zu kldren.
Die Streitbeilegungs-Plattform ist unter dem externen

Link http://ec.europa.eu/consumers/odr/ erreichbar.
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Daten der Hersteller- oder Importeur Firma:
Handelsname: Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.
Adresse: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli-istanbul/Tirkiye

Kundenhotline: +49 800 197 80 00

Daten des Verkdufers:
Handelsname:
Adresse:

Tel.:
Befugte Person:
Unterschrift und Stempel der befugten Person:

Rechnungsnummer:
Datum der Rechnung:
Datum und Ort der Lieferung:

Daten des Produkts:

Art: Air Fryer

Modell: Multifry Digital Dual Zone Glass XXXL

Modell No: TTAF-802T

Marke: KARACA

Seriennummer:

Garantiefrist: 2 (zwei) Jahre

Maximale Nachbesserungszeit: 20 (zwanzig) Werktage

Dieses Dokument wurde gemdB dem Genehmigungsschein vom 07.05.2014 mit der
Nummer 131863 des Ministeriums fur Zoll und Handel ausgestellt.




Karacar

Mdisteri Hizmetleri
0850 252 55 72 www.karaca.com



