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ONEMLI GUVENLIK UYARILARI

Latfen Grandn ilk cahistirilmasi, bakimi ve kurulumu 6ncesinde, bu kullanim
kilavuzunun ilgili bélimlerini dikkatle okuyunuz. Elektrikli cihazlarin
kullaniminda, asagdida yer alan temel glvenlik énlemlerine daima uygun
hareket edilmelidir:

e Cihazi kullanmadan énce, bu kullanim kilavuzunun tamamini dikkatle
okuyunuz.

o Fiziksel, duyusal veya zihinsel yetersizligi ya da Grintn kullanimina
iliskin bilgi ve deneyim eksikligi bulunan kisiler ile 8 yas ve Uzeri gocuklar,
bu cihazi ancak glvenliklerinden sorumlu bir kisinin gézetimi altinda
tutulmalari veya Grdntn gavenli kullanimina iliskin talimatlarin verilmesi,
ortaya ¢cikabilecek tehlikeleri kavramamalari kosuluyla kullanabilirler.

« Cocuklar cihazla oynamamalidirlar. Kullanici tarafindan yapilacak
temizlik ve bakim islemleri, gézetim altinda bulundurulmadiklari ve 8 yas
Uzeri olmadiklari strece, gocuklar tarafindan yapilmamalidir.

« Cihaz, evde ve asagidaki gibi benzer alanlar ile uygulamalarda
kullanilmak Gzere tasarlanmistir:

- Magazalar, ofisler ve diger is alanlarina ait personel mutfaklari.

- Ciftlikler.

- Cihazin musteriler tarafindan kullanildigi oteller, moteller ve diger benzer
ikamet alanlari.

- Pansiyon tipi konaklama tesisleri.

« Elektrik kablosunun hasar gérmus olmasi halinde, bir tehlikenin ortaya
cikmamasi igin, Uretici firma, onun yetkili teknik servisi veya benzer
nitelikteki baska kisiler eliyle degistirilmesini saglayiniz.

» Temizlik ve bakim islemleri dncesinde, cihazin yeri degdistirileceginde ve
ayrica cihaz kullanimda olmadiginda fisini ¢ekiniz.

« Cihaz, cihazla birlikte kullanilan pisirme gerecleri ve cihazin dis ylzeyleri,
kullanim sirasinda ¢ok yiksek sicaklik degerlerine ulasabilmektedir.
Kullanim sirasinda 6zellikle pisirme 1zgaralarina dokunmayiniz.

« Cihaz, harici zamanlayici veya bagimsiz bir uzaktan kumanda sistemi
Uzerinden ¢alistirilmak Gzere tasarlanmamistir.

« Elektrik garpmasindan kaginmak i¢in, cihazin elektrik kablosu ile figini
ya da bunlarin herhangi bir bélimunu suya veya baska sivilara
batirmayiniz.

« Cihaz kullanimda olmadiginda ve temizlik islemi éncesinde figini
¢ekiniz. Pisirme 1zgaralarini, sogumasini bekledikten sonra temizleyiniz.

« Cihazi sicak gazli veya elektrikli ocaklarin tGzerine ya da firin igine
yerlestirmeyiniz.

« icinde sicak yag veya baska sicak bir sivi bulunmasi durumunda, cihazi
hareket ettirirken dikkatli olunuz.

« Her iki pisirme 1zgarasi da takili olmadigi strece cihazi ¢alistirarak
1Isitmayiniz.

« Cihazin elektrik baglantisini kesmek i¢in kumanda dlismesini



"off (D " konumuna getiriniz ve ardindan fisi prizden ¢ekiniz.

« a) Uzun elektrik kablosunun yol agabilecegi takilma ve disme riskini
en aza indirmek i¢ini, cihazin elektrik kablosu kisa tutulmustur.

b) ihtiya¢c duyulmasi halinde, gerekli dikkati géstererek uzatma kablosu
ullanabilirsiniz.

¢) Uzatma kablosu kullanilacaginda;

1) Uzatma kablosunun Uzerinde belirtilen elektrik degerlerinin, cihaz
elektrik degerlerine denk veya daha yuksek olmasini saglayiniz;

2) Cocuklar tarafindan ¢ekilmesini veya etraftaki kisilerin takilmasini
6nlemek Uzere, uzatma kablosunun, tezgah veya masa kenarindan
sarkmasini engelleyiniz.

« Cihazi ve kablosunu 8 yasindan klUg¢lUk ¢cocuklarin erisemeyecegi bir
yerde saklayiniz.

YALNIZCA EVSEL KULLANIM ICINDIR
BU KULLANIM KILAVUZUNU SAKLAYINIZ.

Cihazi Olusturan Pargalar

1- Pisirme 1zgaralari

2- Kulp

3- Kaldirma kolu

4- Yag birikme haznesi
5- Kumanda paneli

Kumanda paneli 5 4
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ilk kullanimdan nce

Urtin ilk kez ¢calistirildiginda bir miktar duman olusabilecektir ve bu durum
normaldir. Cihazi temiz ve duz bir ylzey Uzerine yerlestiriniz. lzgara tost
makinesini tg¢ farkli konumda ¢alistirabilirsiniz:

Kapali konum

Ust gévdeyi, alt gévdenin Gzerine indiriniz. Bu calistirma konumu, cihazin
isitilmasinda ve pisirilen gidaya izgaralarin her iki ydonden de temas etmesi
istendiginde kullaniimaktadir.
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Acgik konum

Ust gévdeyi 100° konuma gelecek sekilde kaldiriniz. Bu islemi yapmak icin,
Ust gévde kulpunu tutarak, bu konumda kilitlendigini hissedene kadar
yukariya kaldirmalisiniz. Sonrasinda, pisirme islemi boyunca tst gévde bu
konumda kalacaktir.

Yatay Konum

Ust ve alt gévdeler, yatay bir pisirme zemini olusturacak sekilde de
konumlandirilabilmekte, bdylece makinenin genis bir pisirme ylzeyi ile
1zgara seklinde kullaniimasi mdmkin olmaktadir.




« Izgarayi agik konuma getiriniz.

« Ust gévde kulpunu bir elinizle tutarken, diger elinizle gévde agma
dugmesine basiniz. Ust gévdeyi, yatay konuma gelene kadar arkaya dogru
itiniz. Agik konumdaki Ust gévdeyi tekrar kapatmak isterseniz, kulpu
tutarak yukari dogru kaldirmaniz yeterli olacaktir.

Pisirme 1zgaralarinin gikariimasi

« Makine soguk haldeyken, Ust gévdeyi agik konuma getiriniz. Pisirme
1zgarasinin takma/cikarma digmesine basiniz.

a) Alt pisirme 1zgarasinin digmesi, alt gévdenin sag tarafinda yer almaktadir.
b) Ust pisirme 1zgarasinin digmesi, Ust gévdenin orta kisminda yer almaktadir.
« Pisirme 1zgarasini iki elinizle tutarak gévdeden aliniz.

Yag birikme haznesinin gikarilmasi

Makineyi ¢alistirmadan énce, yag birikme haznesinin, gévde arka
kismindaki yuvasina yerlestirilmis oldugundan emin olunuz. Béylece,
pisirme 1zgarasinda olusan yag, 1zgara Uzerinden akarak yad birikme
haznesine ulasacaktir. Kullanim sonrasinda makine tamamen
sogudugdunda, yag birikme haznesini ¢ikararak bulasik makinesinde
yikayabilirsiniz.




Makinenin kullaniminda islem adimlari

1- Makineyi prize takiniz ve ”@ " digmesine basiniz. Bu durumda makine
bekleme konumuna gegecek ve ekranda ” ---- " isareti gérinecektir.

2- Pisirecegdiniz gida donmus haldeyse, izgara Uzerine yerlestiriniz ve Ust
govdeyi kapatiniz. Ardindan, buz ¢ézme iglemi igin “ * " dugmesine
basiniz.

3- islev dugmesini istediginiz islev konumuna getirdikten sonra “ >
dugmesine basarak 6n isitma islemini baslatiniz. Kéfte, et veya balik
kizartma islevlerinden birini secerseniz, islev gubugu yanip sénerek,
pisirme duzeyini (az pigsmig/orta pismis/iyi pismis) belirlemeniz igcin size
hatirlatma yapacaktir. DUgmeyi gevirerek pisirme dizeyini ayarlayabilirsiniz.
Makinenin henliz 6n 1sitma asamasinda oldugunu géstermek tzere,

“On i1sitma” gosterge 1s1g1 yanip sénecek, 6n 1sitma islemi tamamlandiginda
ise kesintisiz olarak yanmaya baslayacaktir.

4- On isitma islemi tamamlandiginda st gévdeyi kaldiriniz ve pisirilecek
gidayi pisirme 1zgarasini Uzerine yerlestiriniz. Ardindan, Ust gdvdeyi tekrar
kapatiniz ve pisirme islemini baslatiniz. “Pisirme” gdsterge 1191 yanacaktir.
a) Makine uzun stire ¢alisir durumda birakildiginda, gtivenlik sistemi
tarafindan otomatik olarak kapatilacaktir.

b) Izgaraya yerlestirilen gidanin kalinligi, makine tarafindan otomatik
olarak algilanabilmekte ve pisirme suresi ile sicakligi da buna gére otomatik
olarak belirlenebilmektedir. Pisme dizeyi, gosterge 1s1diyla gésterilmektedir.
c) Pisirme islemi boyunca ust gévdenin kaldirilmamasi énerilir.

d) Yuksekligi 50 mm’den fazla olan yuvarlak gidalar igin, tst gévde
kapatilirken kullanici tarafindan ayar yapilmasi gerekmektedir.

e) Pisirme sirasinda bir miktar duman olugsumu normaldir.

5- Yiyeceginiz istediginiz duzeyde pistiginde (az pismis/orta pismis/iyi pismis),
Ust govdeyi kaldiriniz ve yiyecegi 1izgaradan aliniz.

6- Pisirme islemi tamamlandiginda, Tinci islem adimina geri déntndz.
Pisirmeye devam edecekseniz, 2, 3, 4 ve 5'inci islem adimlarini tekrarlayiniz.
7- Ust gévde acildiginda, sadece manuel pisirme islevi kullanilabilecektir.
On 1sitma islemi sirasinda Ust gévdeyi kaldirmayiniz. Gévdeyi kaldirmaniz
durumunda, 10 saniye sonra makine manuel pisirme islevine gecis
yapacaktir.

8- TUm pisirme islemlerinden 6nce 6n I1sitma islemi yapiniz. Bu adimda, 6n
Isitma isleminde Ust kapak kapali kalmalidir. Kapali bir bigimde 6n isitma
islemi bittiginde makineden sinyal sesi gelecektir. Sinyalden sonra
pisirmek istediginiz Grinu yerlestiriniz.



Otomatik pisirme tarifleri

Kofte

Kofte icin ideal pisirme slresini ve derecesini otomatik
ayarlayan kéfte ikonunu seginiz. Hem pisme siresini
hem de pisirme durumundaki gegisleri ekrandan takip
edebilirsiniz. Az pismis yesil, orta pismis sari ve

iyi pismis kirmizi 1sik géstergesi yanmaktadir. iyi pismis
adimindan sonra ise sinyal sesi gelmektedir.

Pirzola

A

Pirzola i¢in ideal pisirme silresini ve derecesini otomatik
ayarlayan pirzola ikonunu seciniz. Hem pisme suresini
hem de pisirme durumundaki gegisleri ekrandan takip
edebilirsiniz. Az pismis yesil, orta pismis sari ve

iyi pismis kirmizi 1sik géstergesi yanmaktadir. lyi pismis
adimindan sonra ise sinyal sesi gelmektedir.

Et

Eticin ideal pisirme slresini ve derecesini otomatik
ayarlayan et ikonunu seginiz. Hem pisme siresini

hem de pisirme durumundaki gegisleri ekrandan takip
edebilirsiniz. Az pismis yesil, orta pismis sari ve

iyi pismis kirmizi 1sik géstergesi yanmaktadir. lyi pismis
adimindan sonra ise sinyal sesi gelmektedir.

Tavuk

@)

Tavuk icin ideal pisirme slresini ve derecesini otomatik
ayarlayan tavuk ikonunu seginiz. Hem pisme suresini
hem de pisirme durumundaki gegisleri ekrandan takip
edebilirsiniz. Az pismis yesil, orta pismis sari ve

iyi pismis kirmizi 1sik géstergesi yanmaktadir. lyi pismis
adimindan sonra ise sinyal sesi gelmektedir. Ortalama
6-8 dakika arasinda pisirir.

Balik

XD

Balik icin ideal pisirme suresini ve derecesini otomatik
ayarlayan balik ikonunu seg¢iniz. Hem pisme suresini
hem de pisirme durumundaki gegisleri ekrandan takip
edebilirsiniz. Az pismis yesil, orta pismis sari ve iyi pismis
kirmizi stk géstergesi yanmaktadir. iyi pismis adimindan
sonra ise sinyal sesi gelmektedir. Butln baligi ortalama
10-12 dakika arasindg, filetoyu ise 3-5 dakika arasinda
pisirir.




lzgara
Sebze

O

Izgara sebze igin ideal pisirme slUresini ve derecesini
otomatik ayarlayan sebze ikonunu seg¢iniz. Hem pisme
stresini hem de pisirme durumundaki gecisleri ekrandan
takip edebilirsiniz. Az pismis yesil, orta pismis sari ve

iyi pismis kirmizi 1sik géstergesi yanmaktadir. lyi pismis
adimindan sonra ise sinyal sesi gelmektedir. Ortalama
3-5 dakika arasinda pisirir.

Hamburger-tost i¢in ideal pisirme stresini ve derecesini
otomatik ayarlayan hamburger-tost ikonunu seginiz.

Hamburger | Hem pigsme sUresini hem de pisirme durumundaki
ve Tost gegisleri ekrandan takip edebilirsiniz. Az pismis yesil,
orta pismis sari ve iyi pismis kirmizi 1sik gostergesi
@ @ yanmaktadir. lyi pismis adimindan sonra ise sinyal sesi
E;\/ =7 | gelmektedir. Somun ekmegi dilimi ile 8 dilimi, tost ekmegi
ile 6 dilimi birlikte 3-5 dakika arasinda pisirir.
Sosis-sucuk i¢in ideal pisirme slresini ve derecesini
Sosi otomatik ayarlayan sosis-sucuk ikonunu seciniz. Hem
osis ; T g f . ;
Sucuk pisme sUresini hem de pisirme durumundaki gegisleri

ekrandan takip edebilirsiniz. Az pismis yesil, orta pismis
sari ve iyi pismis kirmizi isik gostergesi yanmaktadir. iyi
pismis adimindan sonra ise sinyal sesi gelmektedir.
Sosisi 5-6 dakika arasinda, sucugu 2-3 dakika arasinda
pisirir.

Buz C6zme

#

Buz ¢dézmek icin ideal streyi ve dereceyi otomatik
ayarlayan buz cézme ikonunu seciniz. Istenilen ¢ézilme
kivamina gore islem tekrarlanabilir. Toplam 5 dakikada
Urtn buzu ¢oézulr.




Bakim ve temizlik

« Temizlik islemi 6ncesinde, ylzeyinin zarar gérmemesi i¢in pisirme
1zgaralarini makineden ¢ikariniz. Yagd birikme haznesi ve pisirme izgaralari
bulasik makinesinde yikanabilecektir. Bulasik makinesi kullanmak
istemiyorsaniz, pisirme 1zgaralarini az miktarda deterjan kullanarak da
temizleyebilirsiniz. Ardindan iyice durulayiniz, kalintilari uzaklastiriniz ve
kagit havlu ile tamamen kurutunuz.

« Pisirme i1zgaralari ¢ikarildiktan sonra, cihaz gévdesi ve elektrik kablosu
bulasik makinesine koyulmamalidir. Cihaz kirlenmisse, tamamen
soguyuncaya kadar bekleyiniz ve ardindan kuru bir bezle silerek
temizleyiniz.

Not:

a) Cihazin herhangi bir bolumuna metal firga, bulasik teli ve benzer
malzemelerle temizlemeye ¢alismayiniz. Bu iglem icin sadece plastik veya
metal olmayan malzemeler kullaniniz.

b) Cihazi suya veya baska sivilara daldirmayiniz. Kullanim ve temizlik
sonrasinda cihazin tamamen kurudugundan emin olunuz.

Yukarida belirtilenler disindaki mtdahaleler, yetkili teknik servis tarafindan
gergeklestiriimelidir.

Olasi sorunlar ve ¢éztiimleri

Ekrandaki . -
Hata Kodu Aciklamasi Olasi Nedeni Coézumi
Alt pisirme 1zgarasi Alt pisirme 1zgarast
e sensory takilmamis
E1 sensorinde agik
veya kablo
devre 9
baglantisi kopmus.
Alt pisirme 1zgarasi | Alt pisirme izgarasi
E2 sensorinde kisa sensorly arizal veya
devre kablo erimis. X »
Cihazi yetkili
teknik servise
. U isi teslim ediniz.
Ust pisirme i1zgarasi Ust pigirme 1zgarasi
e ensord takilmamis
E3 sensorinde agik
q veya kablo
evre .
bagdlantisi kopmus.
Ust pisirme i1zgarasi | Ust pisirme i1zgarasi
E4 sensorinde kisa sensoru arizali veya
devre kablo erimis




Kullanim émra 7 yil.

Teknik Ozellikler:
220-240V~50-60Hz, 1750-2100W

Tasima ve Nakliye Sirasinda Dikkat Edilecek Hususlar

« Tasima ve nakliye sirasinda cihazinizin aksamlarina zarar gelmemesi igin
orijinal kutusunda bulundurulmalidir.

e Tasima sirasinda Grind normal konumunda tutunuz.

« Cihaziniz nakliye esnasinda distrmeyiniz ve darbelere karsi koruyunuz.

« Urtinlin musteriye tesliminden sonra tasima sirasinda olusan arizalar ve
hasarlar garanti kapsamina girmez.

AEEE Yénetmeligine Uygundur.

WEEE

Bu cihaz WEEE direktiflerine uygun olarak geri dénisimu olan
pargalardan olustudu icin ¢épe atilmamasi gerekmektedir. Litfen bu
cihazin geri dontsimunid saglamak i¢in en yakin toplama merkezine
basvurunuz.

>gCG

Uretici / ithalatgl Firma:

Karaca Ziccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli - Istanbul / TURKEY

0212 412 44 00 (pbx)

www.karaca.com
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Servis Adi: Adres MUhendislik Elektronik ve Bilgisayar
Sistemleri Sanayi ve Ticaret

Telefon: 0352 222 83 25

Adres: Gevhernesibe Mah. Ataturk Bulvari Selamet Apt.
Stmer Apt. No: 64/1 Kocasinan/Kayseri

Servis Adi: Akar Teknik

Telefon: 0446 212 00 00

Adres: Karaagag¢ Mah. Sehit Yuzbasi Fatih Devravut Cad.
No: 17/Z3 Erzincan

Servis Adi: Akcan Elektronik

Telefon: 0216 374 05 04

Adres: Velibaba Mah. B. Hayrettin Pasa Cad. No:1
41/C Pendik/istanbul

Servis Adi: Avrupa Ofis Malzemeleri ve Teknik San. Tic. Ltd. $ti.
Telefon: 0534 899 65 53
Adres: Huzur Mah. 1135. Sok. No: 14/C Cankaya/Ankara

Servis Adi: Ayaz Sogutma ve Isitma

Telefon: 0534 899 65 53

Adres: Osmangazi Mah. ibrahim Ethem Cad. No: 38
B/- Bayrakli/izmir

Servis Adi: Baha Teknik Servis

Telefon: 0412 235 30 93

Adres: Seyh Samil Mah. Medine Bulv. 637. Sok. GUneydogdu Yapi
Kooperatifi 4. Kisim B-3 Blok Alti No: 9/D Baglar/Diyarbakir

Servis Adi: Cemal Gokmen

Telefon: 0352 235 24 50

Adres: Fevzi Cakmak Mah. Sivas Cad. Yucele Apt.
No: 99/B Kocasinan/Kayseri
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YETKIiLi SERVISLER

Servis Adi: Cagri Elektronik
Telefon: 0352 2315107
Adres: Fatih Mah. Mete Cad. No: 58 Kayseri

Servis Adi: Detay Elektronik
Telefon: 0246 223 48 02
Adres: Yayla Mah. 112 Hastane Cad. No: 42/B Isparta

Servis Adi: Erdem Teknik Isi

Telefon: 0534 899 65 53

Adres: Kocamustafapasa Silivri Mah. Simbulefendi Sok.
NO: 4/A Fatih/istanbul

Servis Adi: Eren BUro Sistemleri

Telefon: 0282 260 25 45

Adres: Eskicami-Ortacami Mah. Hacl isa Sok.
No: 4/A Suleymanpasa/Tekirdag

Servis Adi: Faktor Grup Otomasyon Elektrik Elektronik ve
Muhendislik Sanayi ve Ticaret Limited Sirketi

Telefon: 0352 222 30 32

Adres: SergednU Mah. Turkay Sok. No: 9/A Kocasinan/Kayseri

Servis Adi: Fasta Makro Bilgi islem Rek. Nak. ve Turizm Tic. Ltd. Sti.
Telefon: 0452 424 27 77

Adres: Mustafakemal Pasa Mah. Onur Sok.

Mehmet Demircan Sitesi No: 11/A Fatsa/Ordu

Servis Adi: Ferro Teknik

Telefon: 0216 389 8144

Adres: Sapanbaglari Mah. Karaagag¢ Cad. No: 5/B
Pendik/istanbul
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Servis Adi: Garanti Elektronik

Telefon: 0352 23216 39

Adres: Hunat Mah. Nuh Naci Yazgan Cad. No: 17 C/-
Melikgazi/Kayseri

Servis Adi: ipek Sogutma
Telefon: 0246 218 19 66
Adres: istiklal Mah. 1102. Sok. No: 1/6 Merkez Isparta

Servis Adi: Kar Servis

Telefon: 0352 23153 38

Adres: Sahabiye Mah. Yildirim Cad. No: 43 A /-
Kocasinan/Kayseri

Servis Adi: Kare Bilgisayar MUhendislik Hizmetleri
Sanayi ve Ticaret Ltd. $ti.

Telefon: 0342 215 00 91

Adres: iniclipinar Mah. Gazimuhtarpasa Bul.

Ahmet Ozkirisgi Apt. Alti No: 28/C Sehitkamil/Gaziantep

Servis Adi: Megatek Dogalgaz

Telefon: 0216 344 90 94

Adres: Umraniye Esenevler Mah. Dalgic Sok. No: 22 A
Umraniye/istanbul

Servis Adi: Meseka
Telefon: 0452 423 83 81
Adres: Dumlupinar Mah. Sevgi Cad. No: 56 A/- Fatsa/Ordu

Servis Adi: Metin Yasari
Telefon: 0212 465 16 29
Adres: Mimarsinan Mah. 98. Sok No: 1/B Esenler/istanbul
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Servis Adi: Odak Bilgisayar ve Guvenlik Sistemleri
Telefon: 0246 223 49 49
Adres: Pirimehmet Mah. 1766 Sok. No: 8/B Isparta

Servis Adi: Ordinat Mihendislik Elektromekanik Klima Servis
Otomasyon Enerji insaat Taahhut ithalat ihracat Sanayi ve
Ticaret Limited Sirketi

Telefon: 0232 3817128

Adres: Meri¢c Mah. 5746/10 Sok. No: 15 Mtk Sitesi Bornova/izmir

Servis Adi: Omur Teknik

Telefon: 0282 653 53 55

Adres: Resadiye Mah. Ataturk 2. Sok. Dukkan1 No: 3/5
Corlu/Tekirdag

Servis Adi: Oztirk Sogutma
Telefon: 0422 325 79 84
Adres: Cevre Yolu Uzeri Cevre Apt. Alti No: 1/1 Malatya

Servis Adi: Ozkan Elektronik
Telefon: 0472 312 82 07
Adres: Ciftepinar Mah. Meryemana Cad. Agri

Servis Adi: Reyhan Topkara Art Mekanik iklimlendirme
Havalandirma Sistemleri

Telefon: 0534 899 65 53

Adres: Fatih Mah. 1821. Sok. No: 9/A Bagcilar/istanbul

Servis Adi: Salih Toknaz
Telefon: 0534 899 65 53
Adres: Seyhkeramettin Mah. Semt Lacin Sok. No: 45/A Giresun
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Servis Adi: Saritas Teknik

Telefon: 0216 494 07 36

Adres: Orhan Gazi Mah. Vatan Cad. Cankiri Sok. No: 9
D:1 Pendik/istanbul

Servis Adi: Savranlar Bilgisayar Isitma Kazan Sistemleri
Aliminyum Dograma Danismanlik insaat Taahhtt Sanayi
Telefon: 0352 23153 38

Adres: Gevhernesibe Mah. Gok Sok. Kiliger Apt. No: 12/B
Kocasinan/Kasyeri

Servis Adi: Sento Teknik Servis

Telefon: 0412 235 30 93

Adres: Peyas Mah. Belediye Cad. No: 6 A/-
Kayapinar/Diyarbakir

Servis Adi: Teknikkent Bilisim Hizmetleri
Telefon: 0344 223 83 37

Adres: ismet Pasa Mah. 36008. Sok. No: 5/A
Dulkadiroglu/Kahramanmaras

Servis Adi: Teknoform Teknoloji Elektronik Telekominikasyon
Enerji Asansér Dayanikl Tuketim insaat ithalat ihracat
Mumessillik Danismanlik Sanayi Ticaret

Telefon: 0352 222 30 32

Adres: Ahmet Yesevi Bulvari Hunat Mah. Ugar Sok. No: 14/F
Melikgazi/Kayseri

Servis Adi: Tem Teknik

Telefon: 0342 322 89 89

Adres: GlUvenevler Mah. 29109 Nolu Sok. No: 5 A/O
Sehitkamil/Gaziantep
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Servis Adi: Tigllar Teknik Servis
Telefon: 0246 20120 60
Adres: Turan Mah. 112. Cad. No: 61 Isparta

Servis Adi: Ucar Bilgisayar

Telefon: 0216 374 05 04

Adres: Universite Mah. Cinar Sok. Mert Apt. No: 3
Avcilar/Cihangir

Servis Adi: Uzmanlar Teknik Servis
Telefon: 0216 674 05 06
Adres: Camgesme Mah. Misaki Milli Cad. No: 43 A/1istanbul

Servis Adi: Vural Teknik

Telefon: 0216 471 34 88

Adres: Mevlana Mah. Nergiz Hanim Sok. No: 2/A-B
Atasehir/istanbul

Servis Adi: Zener Elekronik

Telefon: 0352 222 30 32

Adres: Gevhernesibe Mah. Goék Sok No:10 A/-
Kocasinan/Kayseri
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IZGARA VE TOST MAKINESI

GARANTI SARTLARI

GARANTININ GEGCERLILIK KOSULLARI VE KAPSAMI

1- Garanti stresi IKi YIL olup garantiden yararlanmak igin

Garanti Belgesinin ibrazi sart oldugundan, is bu Garanti Belgesi
garanti stresince saklanmaldir.

2- Garanti suresi, taraflarla varilacak mutabakat ve sartlar geregdi
2 yildan fazla sureler icin uzatilabilir. (2-5 yil gibi)

3- Saglanan garanti siresi icinde meydana gelecek
anlasmazliklarda fatura tarihi dikkate alinacagindan onayli
Garanti Belgesi ile faturasi veya fotokopisinin ibraz edilmesi sarttir.
4- Fatura ve garanti belgesi tzerinde herhangi bir tahribat
yapildiginda cihazin tGzerindeki orijinal seri numarasi
kaldirildiginda ya da tahrip edildiginin tespitinde garanti gegersiz
sayilr.

5- Cihazin montaj veya firmamizin yetkili servislerinin haricinde
yapildiginin ya da cihazin agildiginin tespiti halinde garanti
gegersiz olacaktir.

6- Firmamiz tarafindan verilen garanti s6z konusu cihazin amaglari
disinda veya anormal sartlarda kullaniimasindan dogacak
arizalarinin giderilmesini kapsamadigi gibi asagida belirtilen
arizalarda garanti disidir.

- Cihazin kullanma kilavuzunda veya montaj kilavuzunda yer alan
hususlara aykiri kullanim hatalarindan meydana gelen hasar ve
arizalar.

- Voltaj uyumsuzlugu hatali elektrik donanimiile cihaz etkisinde
yazil voltajdan farkli voltaj ile kullanim nedeniyle meydana gelecek
hasar ve arizalar.

- Yangin, sel, su basmasi ve yildirim dtsmesi gibi afetler sonucu
meydana gelecek hasar ve arizalar, tlketiciye tesliminden sonra
cihazin nakli, yikleme, bosaltma ve tasimasi sirasinda meydana
gelecek hasar ve arizalar.

7- Cihazin Fatura ve Garanti Belgesindeki kimligi belirtilen
tuketiciden baska hi¢ kimse hak ve/veya tazminat talep edemez.
Urtinain bitan parcalari dahil olmak tzere tamami garanti
kapsamindadir.
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IZGARA VE TOST MAKINESI

GARANTI SARTLARI

8- Urtinuin ayipli oldugunun anlasiimasi durumunda tiketici,

6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun’un 11inci
maddesinde yer alan;

a) Sézlesmeden dénme,

b) Satis bedelinden indirim isteme,

c) Ucretsiz onarilmasini isteme,

d) Satilanin ayipsiz misli ile degistirilmesini isteme haklarindan
birini kullanabilir.

9- Tuketicinin bu haklardan Ucretsiz onarim hakkini segmesi
durumunda saticy; iscgilik masrafi, degdistirilen parca bedeli ya da
baska herhangi bir ad altinda higbir Gcret talep etmeksizin Grintn
onarimini yapmak veya yaptirmakla yukumltdur. Tuketici Ucretsiz
onarim hakkini Gretici veya ithalatgiya karsi da kullanabilir. Satici,
Uretici ve ithalatgl tiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur.

10- Tuketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde Grindn;
« Garanti sUresi icinde tekrar arizalanmasi

« Tamiri igin gereken azami strenin asilmasi

o Tamirinin mUmkun olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici,
Uretici veya ithalatel tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;

Tuketicinin Grinun bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa Urinin ayipsiz misli ile degdistirilmesini saticidan
talep edebilir. Saticy, tuketicinin talebini reddedemez. Bu talebin
yerine getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatgl
muteselsilen sorumludur.

1- Tuketici, 6502 sayili Kanundan dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu
veya tuketici isleminin yapildigi yerdeki Tuketici Hakem Heyetine
veya Tuketici Mahkemesine basvurabilir.

12- Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi
durumunda, tuketici Gumrik ve Ticaret Bakanhdi Tuketicinin
Korunmasi ve Piyasa Goézetimi Genel Mudurliglne basvurabilir.
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IZGARA VE TOST MAKINESI

GARANTI BELGESI

Uretici veya ithalatgl Firmanin:

Unvani: Karaca Ziiccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Adresi: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli-istanbul/TURKEY

Tel&Fax: 0212 412 44 00 (pbx) - 0212 412 44 99

Musteri Hizmetleri: +90 850 2525 572

Web: www.karaca.com

Satici Firmanin:

Unvant:

Adresi:

Tel:

Yetkili Kisi:

Yetkili Kisinin imzasi ve Kasesi:

Fatura Numarasi:

Fatura Tarihi:

Teslim Tarihi ve Yeri:

Uriiniin;

Cinsi: Izgara ve Tost Makinesi
Modeli: Multigrill

Model No: KE-TM2101
Markasi: KARACA

Seri Numarasi:

Garanti Siiresi: 2 (iki) yil
Azami Tamir Suresi: 20 (yirmi) is gunu

Bu belge Gumrik ve Ticaret Bakanligi'nin 131863 no’lu ve 07.05.2014 tarihli izin
belgesine gére diuzenlenmistir.
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IMPORTANT SAFETY PRECAUTIONS

Before the installation, use, cleaning and maintenance of the appliance,
please read all sections of this user’s manual carefully. Basic safety
precautions including the following should be always observed in the
use of electrical appliances:

« Read all instructions included in this user’s manual before use.

« This appliance can be used by children who are at the age of 8 and
above and by people who have reduced physical, perceptual or mental
abilities or by people who are deficient in terms of experience and
knowledge only when they are given necessary supervision and
instructions regarding the safe use of the appliance and potential hazards.
« Children should not be allowed to play with the appliance. Cleaning and
maintenance should not be performed by children unless they are at the
age of 8 and above and supervised.

« The appliance was designed for being used in houses and other similar
places listed as follows:

-Kitchens of storehouses, offices and other similar workplaces,
-Farmhouses,

-In hotels and other accommodation facilities directly by customers,
-Bed and breakfast type accommodation facilities.

« If the power cord of the appliance is damaged, it should be replaced by
the manufacturer, its authorized technical service or another person at
the same level of qualification in order to avoid any related hazards.

- Always unplug the appliance before cleaning or maintenance, moving
the appliance and when the appliance is not in use.

« The appliance, cooking utensils used with the appliance and outer
surfaces of the appliance may reach very high temperatures during use.
Do not touch hot parts of the appliance, and in particular the cooking
plates, during use.

« The appliance was not designed for being operated with an external
timer or through any other remote control system.

« In order to avoid the risk of electric shock, do not immerse the power
cord or any other part of the appliance in water or any other liquid.

« Always unplug the appliance before cleaning or when the appliance is
not in use. Before cleaning the cooking plates, wait until they completely
cool down.

« Do not place the appliance on or near hot gas or electric stoves or in
hot oven.

« Be careful when moving the appliance, if there is hot oil or any other
hot liquid inside.

« Do not turn on and heat the appliance when both cooking plates are
not installed.

« To cut the power supply of the appliance, firstly turn the control knob
to the off ”(l)” position and then unplug the appliance.



a) A short power cord is supplied with the appliance, in order to minimise
the related tripping and falling risks.

b) When needed, extension cords can be used with the appliance,
provided that necessary precautions are properly taken.

c) When an extension cord is intended to be used,

1) Make sure that the electric rating specified on the extension cord are at
least equal or higher than the electric rating of the appliance,

2) Make sure that the extension cord does not dangle from the edge of a
table or counter, in order to eliminate the risk of tripping and falling for the
persons around.

« Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

THIS APPLIANCE WAS DESIGNED FOR DOMESTIC USE ONLY.
KEEP THIS USER'S MANUAL FOR FUTURE REFERENCE.

Parts of the Appliance
1- Cooking plates
2- Handle

3- Lifting arm

4- Qil tray

5- Control panel

Control Panel

(\




Before the First Use

The appliance may emit a certain amount of smoke when it is operated for
the first time, which is normal. Place the appliance on a clean and flat
surface. You can operate the grill sandwich toaster in three different
cooking positions.

Closed Position

Lower the upper body on the lower body. This cooking position can be
used for heating up the appliance and ensuring double sided contact to
the food to be cooked.
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Lift the upper body to the 100° position. To do this, hold the upper body
handle and lift the upper body until you feel that it is locked in this
position. The upper body will remain in this position during cooking.

Horizontal Position

You can position the lower and upper bodies horizontally to use both
cooking plates. In this position, the appliance can be used as a grill with a
wide cooking surface.




« Take the upper body to the open position.

« While holding the upper body handle with one hand, press on the body
opening button with the other hand. Then, pull the upper body backwards,
until is sits on the surface in a horizontal position. If you want to close the
upper body, just lift it and position on the lower body by holding the
handle.

Removal of the Cooking Plates

« When the appliance is cool, take the upper body to the open positon

and press on the cooking plate latch.

a) Latch for the lower cooking plate is located on the right side of the plate.
b) Latch for the upper cooking plate is located on the middle front side of
the plate.

« After pressing on the latch, take the cooking plate by holding with both
hands.

Removal of the Oil Tray

Before turning on the appliance, make sure that the oil tray is placed in its
housing located on the back of the appliance. In this way, any excess oil
during the cooking operation will drain to the tray through the cooking
plates. After turning on the appliance and waiting until it completely cools
down, you can remove the oil tray and wash it in the dishwasher.




Instructions for Use

1- Plug in the appliance and press the ”@ " button. The appliance will get
into the standby state and the ” ---- " mark will be seen on the display.

2- If the food to be cooked is frozen, place it on the lower cooking plate and
close the upper body. Then, press the ” * " button to activate the
defrosting function.

3- After rotating the function knob to the desired function, press the " [>
button to start the preheating function. If you select any of the meatball,
meat or fish cooking functions, the function indicator light will blink

to remind you to select the level of doneness (rare/medium/well-done). You
can select the desired level of doneness by just rotating the knob. The
"preheating” indicator light will blink to show that the appliance is still at
the preheating stage, and the light will turn solid when preheating is
completed.

4- When preheating is completed, lift the upper body and place the food
on the cooking plate. Then, close the upper body and start cooking. The
"cooking” indicator light will be on.

a) If the appliance is left on for a long time, it will be automatically turned
off by the safety system.

b) Thickness of the food placed on the cooking plate is automatically
detected by the appliance; upon which cooking time and temperature can
be automatically adjusted. Level of doneness is shown by the indicator
light.

c) Upper body is recommended to be left closed until the end of the
cooking process.

d) For round shaped food thicker than 50 mm, height adjustment is
needed to be made by the user for closing the upper body.

e) Certain amount of smoke formation is normal during cooking.

5- When the desired doneness level is reached (rare/medium/well-done),
lift the upper body and take the food from the cooking plate.

6- When cooking is completed, return the first step above. If you want to
continue cooking, repeat the steps 2, 3, 4 and 5 above.

7- When the upper body is open, only the manual cooking function can be
used. Do not lift the upper body during the preheating process. If you lift
the upper body and keep it open for 10 seconds, the appliance will get into
the manual cooking function.

8- Do preheating before cooking any food. The upper body should be kept
closed during preheating. When preheating is completed, the appliance
will give an audio signal, after which you can place the food on the cooking
plate.



Automatic Cooking Instructions

Meatballs

Press the function button with the meatball icon in order to allow
the appliance to adjust the ideal cooking time and temperature

for meatballs. You can monitor both the cooking time and
transitions between different cooking states on the display. Rare
green, medium cooked yellow and the good red light indicator is on.
The appliance will give audio signal when the well-done cooking
level is reached.

Chops
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Press the function button with the chop icon in order to allow the
appliance to adjust the ideal cooking time and temperature for
chops. You can monitor both the cooking time and transitions
between different cooking states on the display. Rare green,
medium cooked yellow and the good red light indicator is on.
The appliance will give audio signal when the well-done cooking
level is reached.

Meat

Press the function button with the meat icon in order to allow the
appliance to adjust the ideal cooking time and temperature for
meat. You can monitor both the cooking time and transitions
between different cooking states on the display. Rare green,
medium cooked yellow and the good red light indicator is on.
The appliance will give audio signal when the well-done cooking
level is reached.

Chicken
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Press the function button with the chicken icon in order to allow
the appliance to adjust the ideal cooking time and temperature
for chicken. You can monitor both the cooking time and transitions
between different cooking states on the display. Rare green,
medium cooked yellow and the good red light indicator is on. The
appliance will give audio signal when the well-done cooking level
is reached. The cooking process is completed in approximately

6 to 8 minutes.

Fish
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Press the function button with the fish icon in order to allow the
appliance to adjust the ideal cooking time and temperature for
fish. You can monitor both the cooking time and transitions
between different cooking states on the display. Rare green,
medium cooked yellow and the good red light indicator is on.

The appliance will give audio signal when the well-done cooking
level is reached. The cooking process is completed in approximately
10 to 12 minutes for whole fish and in approximately 3 to 5 minutes
for fillets.




Vegetables

U

Press the function button with the vegetable icon in order to allow
the appliance to adjust the ideal cooking time and temperature

for vegetables. You can monitor both the cooking time and
transitions between different cooking states on the display. Rare
green, medium cooked yellow and the good red light indicator is on.
The appliance will give audio signal when the well-done cooking
level is reached. The cooking process is completed in
approximately 3 to 5 minutes.

Hamburgers
and Toasted
Sandwiches

ST
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Press the function button with the hamburger-toasted sandwich
icon in order to allow the appliance to adjust the ideal cooking
time and temperature for hamburgers and toasted sandwich. You
can monitor both the cooking time and transitions between
different cooking states on the display. Rare green, medium
cooked yellow and the good red light indicator is on. The appliance
will give audio signal when the well-done cooking level is reached.
The cooking process is completed in approximately 3 to 5 minutes
for 8 slices of regular loaf or 6 slices of sandwich loaf.

Sausages

]

Press the function button with the sausage icon in order to allow
the appliance to adjust the ideal cooking time and temperature

for sausages. You can monitor both the cooking time and
transitions between different cooking states on the display. Rare
green, medium cooked yellow and the good red light indicator is on.
The appliance will give audio signal when the well-done cooking
level is reached. The cooking process is completed in approximately
5 to 6 minutes for sausages and in approximately 2 to 3 minutes for
fermented sausages.

Defrosting

#

Press the defrosting button in order to allow the appliance

to adjust the ideal time and temperature for defrosting. You
can repeat the process if the desired level of defrosting is not
reached after the first operation. Defrosting is completed in
approximately 5 minutes.




Cleaning and maintenance

« Before any cleaning operation, remove the cooking plates from the
appliance in order to protect them from damage. The oil tray and cooking
plates can be machine washed. If you do not want to use the dishwasher,
you can do cleaning by use of a small amount of dishwashing detergent.
Rinse well after cleaning, remove any residues and dry thoroughly by use
of paper towel.

« Do not try to clean the body or power cord of the appliance in the
dishwasher. If the body needs cleaning, wait until it completely cools down
and clean by use of a dry piece of cloth.

Note:

a) Do not try to clean any part of the appliance by use of abrasive
cleaning materials such as metal brushes or cleaning wire. Only use
plastic or similar materials.

b) Do not immerse the appliance in water or any other liquid. Make sure
that the appliance is completely dry after use or cleaning.

Any intervention other than specified above should be performed by the
authorized technical service.

Troubleshooting

Error Code
. Description Reason Solution
on the Display P
Unpl ed lower
Open circuit of the P L.Jgg W
. cooking plate sensor or
El lower cooking plate . .
broken connection wire
sensor.
Short circuit of the Broken down lower
E2 lower cooking plate cooking plate sensor
sensor. or melted wire
Return the
appliance to
o Unplugged upper the authorized
Open circuit of the i i
3 N P o cloohll<lin ate cooking plate sensor technical service
PP 9P or broken connection
sensor. ;
wire
Short circuit of the Broken down upper
E4 upper cooking plate cooking plate sensor
sensor. or melted wire




Using lifetime: 7 years

Technical Specifications:
220-240V~50-60Hz, 1750-2100W

Points to Consider During Transportation and Handling

» Keep the appliance in its original box in order to avoid damage during
transportation and handling.

« Keep the appliance in its normal position during transportation.

« Do not drop the appliance on the floor and protect it from impacts during
transportation.

« Damages and breakdowns caused by transportation and handling after
the delivery of the appliance to the customer will be out of the warranty
coverage.

This device complies with the AEEE Directive.

WEEE

Since this appliance is designed with recyclable parts in accordance with
the WEEE Directive, do not dispose it of together with domestic waste.
Please bring it to the nearest waste collection centre to enable the
recycling of the appliance.
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GRILL AND TOASTER

WARRANTY CONDITIONS

COVERAGE AND CONDITIONS OF WARRANTY

1- The warranty period is TWO YEARS and this Warranty Certificate
should be kept during the warranty period, since it is required to be
presented for warranty claims.

2- The warranty period can be extended upon the mutual
understanding between the parties (e.g. for 2-5 years), with the
conditions to be mutually agreed.

3- Since the invoice date will be considered in potential disputes
during the warranty period, invoice of the product or its photocopy
will be required to be presented together with the certified
Warranty Certificate.

4- The warranty will be invalid if there is the invoice or the
Warranty Certificate is altered, or if the original serial number on
the product is removed or altered.

5- The warranty will be invalid if it is determined that the device
was installed or disassembled by persons other than our company
or authorized technical services.

6- The warranty coverage provided by our company does not
include damages or breakdowns that occur as a result of the use
of the product out of its intended use or in abnormal conditions.
The following situations are also out of the warranty coverage:

« Damages and breakdowns caused by noncompliance with the
instructions given in the user’s manual or installation manual or
by wrong use.

« Damages and breakdowns caused by excessively low or high
voltage, improper electricity wiring, or voltage values different
from the specifications on the product identification plate.

« Damages and breakdowns caused by disasters such as fire,
flooding or stroke of lightening, and damages and breakdowns
that occur during loading, unloading or transportation after th
delivery of the product to the customer.

7- Any person other than identified on the invoice or Warranty
Certificate of the product cannot claim for any right and/or
compensation. The product is under warranty coverage with its all
parts and components.
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8- In case the product is determined to be defective, the consumer
may exercise any of the following rights defined in article 11 of the
Turkish Consumer Protection Law number 6502:

a) Terminate the contract.

b) Claim for discount on the sales price.

c) Claim for free of charge repair.

d) Claim for the replacement of the product with a non-defective
equivalent.

9- In case the consumer opts for exercising the free of charge
repair right, the manufacturer will be obliged to repair the product
or have it repaired without demanding any fee under any name
including but not limited to workmanship or parts replacement.
The consumer is entitled to exercise the free of charge repair

right with either the manufacturer or the importer. The seller,
manufacturer and importer are severally responsible for the
exercise of this right.

10- In case consumer opts for exercising the free of charge repair
right and if;

« the product gets defective again during the warranty period, or

« the maximum allowed time for repair exceeded, or

« it is stated by the authorized technical service, seller,
manufacturer or importer in a report that repair is not possible,
the consumer will be entitled to claim for refund or price discount
in proportion to the defect or, if possible, replacement of the
product with a non-defective equivalent by the seller, and the
seller cannot refuse to comply with the claim. The seller,
manufacturer and importer are severally responsible for complying
with the claim.

11- For any dispute arising out of the exercise of the rights under
the Law number 6502, the consumer will be entitled to apply to the
Consumer Arbitration Committee or Consumer Court located
where the consumer is settled or consumer transactions are
carried out.

12- In case this Warranty Certificate is not delivered by the seller,
the consumer will be entitled to apply to the General Directorate of
Consumer Protection and Market Surveillance of the Ministry

of Customs and Trade.
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WARRANTY CERTIFICATE

The manufacturer’s or Importer’s

Business Title: Karaca Zuccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.
Address: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli-istanbul/ TURKEY

Phone & Fax Number: 0212 412 44 00 (pbx) — 0212 412 44 99
Customer Services: +90 850 2525 572

Web: www.karaca.com

The seller’s

Business Title:

Address:

Phone Number:

Authorized Person:

Seal and Signature of the Authorized Person:

Invoice Number:
Invoice Date:
Date and Place of Delivery:

The product’s

Type: Grill And Toaster

Model: Multigrill

Model No: KE-TM2101

Brand: KARACA

Serial Number:

Warranty Period: 2 (two) years

Maximum Allowed Repair Time: 20 (twenty) working days

This certificate is issued based on the permit dated 7th of May 2914 with number
131863 of the Ministry of Customs and Trade of the Turkish Republic.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Bitte vor der Inbetriebnahme, Pflege und dem Aufbau dieses Produkts die
zutreffenden Abschnitte der Gebrauchsanweisung sorgfaltig durchlesen.
Beim Einsatz elektrotechnischer Gerate sind die unten stehenden
grundlegenden Sicherheitsmaflnahmen stets zu befolgen:

« Vor Einsatz des Gerdts diese Gebrauchsanweisung bitte sorgfdltig
durchlesen.

« Dieses Gerdt kann seitens Kinder Uber 8 Jahren und seitens korperlich,
sensorisch oder geistig eingeschrdankten oder unerfahrenen Personen
eingesetzt werden, wenn diese unter der Aufsicht einer fir ihre Sicherheit
verantwortlichen Person stehen oder sie auf einen sicheren Einsatz des
Gerdtes angewiesen sind

« Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat spielen. Reinigungs- und
Wartungspflege darf nicht durch Kinder unter 8 Jahren oder durch
unbeaufsichtigte Kinder durchgefthrt werden.

« Dieses Gerdt ist wie unten genannt fir den Einsatz zu Hause usw.
vorgesehen:

- Klchenbereiche des Personals in Lagerrdumen, Buros und anderen
Arbeitsumgebungen;

- Landhduser;

- Von Kunden genutzte Umfelder wie z.B. Motels, Hotels und andere
Wohneinheiten;

- Ubernachtungsstdtte.

« Ein beschdadigtes Versorgungskabel muss durch den Hersteller oder
dessen Serviceagentur oder durch ein gleich qualifiziertes Personal
ausgetauscht werden, um gefdhrlichen Situation vorzubeugen.

« Vor Reinigungs- und Pflegearbeiten und bevor Sie den Standort des
Gerdts dndern und auch bei Nichtbetrieb unbedingt das Gerdat
ausstecken.

« Das Gerat, die zusammen mit dem Gerdat eingesetzten Instrumente sowie
die AuBenfladchen des Gerdts erreichen wahrend des Betriebs eine sehr
hohe Temperatur. Wahrend des Betriebs insbesondere die Heizplatten
keineswegs nicht berthren.

« Das Gerdt darf nicht Gber einen externen Timer oder eine separate
Fernbedienung betrieben werden.

« Zur Vermeidung von Stromschldgen das Stromkabel oder den Stecker
des Gerdits oder andere Teile dessen nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten tauchen.

« Wenn Sie das Gerdt nicht verwenden und flr den Fall einer Wartung,
ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie, bis die Heizplatten
abgekuhlt sind.

« Stellen Sie das Gerdt nicht auf heiBen Gas- oder Elektroherden oder
innerhalb eines Backofens auf.

« Beim Bewegen des Gerdts ist hdchste Vorsicht geboten, sofern sich im
Gerdt heiBes Fett oder eine sonstige heil3e Flissigkeit befindet.

« Das Gerat nicht erhitzen lassen, solange nicht beide Heizplatten
angebracht sind.



« Um die Stromverbindung des Gerdts zu unterbrechen, stellen Sie den
Kontrollbutton auf ” OFF (!) “ ein und ziehen Sie dann den Netzstecker aus.
a- Um das Stolper- und Fallrisiko durch ein langes Stromkabel zu
minimisieren, ist das Gerdt mit einem nur kurzen Stromkabel versehen.
b- Bei Bedarf kann unter Einhaltung aller SicherheitsmaBnahmen ein
geeignetes Verldngerungskabel verwendet werden.

c- Bei Einsatz eines Verldngerungskabels

1) achten Sie unbedingt darauf, dass die Spannungswerte des
Verldngerungskabels mit den Spannungswerten des Gerdts
Ubereinstimmen oder héher sind.

2) vermeiden Sie das Uberragen des Verléngerungskabels tber Tisch-
oder Thekenrdnder, um ein Herausziehen durch Kinder oder ein Stolpern
durch andere Personen zu verhindern.

« Bewahren Sie das Gerdt und sein Kabel auBerhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren auf.

DAS GERAT IST AUSSCHLIESSLICH FUR EINEN HAUS__LICHEN GEBRAUCH
BESTIMMT. DIESE GEBRAUCHSANWEISUNG SORGFALTIG AUFBEWAHREN.

Teile des Gerdts

1- Heizplatten 2
2- Griff
3- Hebearm
4- Fettauffangwanne
5- Kontrollpaneele
3
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VOR DEM ERSTGEBRAUCH

Bei der ersten Inbetriebnahme des Produkts kann etwas Rauch austreten.
Das ist vollig normal. Setzen Sie das Gerdat auf eine saubere und ebene
Flache. Die Grill- und Toastmaschine kédnnen Sie in drei verschiedenen
Positionen verwenden:

Geschlossen

Lassen Sie das Obergehduse auf das Niedergehduse. Verwenden Sie diese
Position beim Erwdrmen des Gerdats und wenn Sie winschen, dass |hre
Lebensmittel beidseitig mit den Grillplatten in Berihrung kommen.

—
=

Das Obergehduse 6ffnen, bis es in einem Winkel von 100° steht. Hierfur
halten Sie den Griff des Obergehduses und heben Sie das Obergehduse
nach oben, bis Sie verspuren, dass das Obergehduse in dieser Position
festsitzt. Wahrend des ganzen Zubereitungshergangs wird das
Obergehduse in dieser Position bleiben.

Waagrecht

Das Unter- und Obergehduse kénnen auch so positioniert werden, sodass
sich eine waagrechte Grillflache ergibt. Dies bietet eine breitere Fladche
und lésst das Produkt als Grill verwenden.




« Bringen Sie den Grill in die offene Position.

« Wahrend Sie mit einer Hand den Griff des Oberdeckels halten, dricken
Sie mit der anderen Hand den Knopf zum Offnen des Gehduses. Driicken
Sie nun den Oberdeckel nach hinten, bis dieser in waagrechter Position
steht. Winschen Sie, das offenstehende Obergehduse wieder zu schlieBen,
halten Sie den Griff und heben Sie diesen aufwdrts.

Abnehmen der Heizplatten

1- Bringen Sie im abgeklhlten Zustand des Gerdts das Obergehduse in die
offene Position. Drlicken Sie die Taste zum Anbringen/Abnehmen der
Heizplatten.

a) Die Taste fur die untere Heizplatte befindet sich rechts des
Untergehduses.

b) Die Taste fur die obere Heizplatte befindet sich mittig des Obergehduses.
2- Halten Sie die Heizplatte mit beiden H&dnden und nehmen Sie diese heraus.

Abnehmen der Fettauffangwanne
Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme des Gerdts, dass die
Olauffangwanne in dem dafiir bestimmten Bereich hinter dem Gehéuse
festsitzt. So wird das sich auf dem Grill ansammelnde Fett Uber den Grill
die Fettauffangwanne erreichen. Nachdem Gebrauch des Gerdts und
nachdem es vollsténdig abgekihlt ist, kénnen Sie die Olauffangwanne
abnehmen und in der Geschirrsptlmaschine waschen.




Verwendung des Gerdts

1- SchlieBBen Sie das Gerdt an eine sichere Steckdose und dricken Sie

" Q) " Das Gerdt setzt sich in den Standby-Modus und auf der Anzeige
erscheint.

2- Winschen Sig, ein Tiefkthlprodukt zuzubereiten, legen Sie Sie die
Lebensmittel auf die Heizplatte und schlieBen Sie den Oberdeckel.
Drucken Sie dann fur das Auftauen Ihrer Lebensmittel die Taste ”* "

3- Nachdem Sie die Funktionstaste wie gewlnscht eingestellt haben,
driicken Sie die Taste ” D> “ und lassen Sie den Vorheizgang beginnen.
Wahlen Sie eine der Funktionen zum Braten von Frikadellen, Koteletten,
Fleisch oder Fisch, wird die Funktionsleiste aufblinken und Sie daran
erinnern, die gewlinschte Zubereitungsstufe (halbroh / medium /
durchgart) zu bestimmen. Durch Drehen des Drehknopfs kénnen Sie die
gewlnschte Stufe einstellen. Zum Anzeigen der Fortsetzung des Vorheizens
wird die "Vorheizleuchte” blinken. Nachdem das Gerdt vorgeheizt ist, wird
die Leuchte kontinuierlich aufleuchten.

4- Sobald das Vorheizen abgeschlossen ist, heben Sie das Obergehduse
hoch und legen Sie die gewlnschten Lebensmittel auf die Heizplatte.
SchlieBen Sie dann erneut das Obergehduse und lassen Sie das Grillen
beginnen. Die Leuchte “Grillen” wird aufleuchten.

a) Lassen Sie das Gerdt Uber eine lange Zeit in Betrieb, wird das
Sicherheitssystem das Gerdt automatisch ausschalten.

b) Die Dicke der Lebensmittel auf der Heizplatte wird durch das Gerdat
automatisch wahrgenommen, sodass die Temperatur und die Dauer fur
das Zubereiten automatisch eingestellt werden kénnen. Die
Zubereitungsstufe wird mittels der Anzeigenleuchte angezeigt.

c) Wir empfehlen, wahrend des Bratens der Lebensmittel das
Obergehduse nicht zu &ffnen.

d) FUr rundliche Lebensmittel mit einer Hohe von mehr als 50 mm mussen
beim SchlieBen des Obergehduses durch den Benutzer bestimmte
Einstellungen vorgenommen werden.

e) Beim Braten Ihrer Lebensmittel ist es normal, dass etwas Rauch austritt.
5- Sobald Ihre Lebensmittel wie gewilinscht gebraten sind (halbroh /
medium / durchgart), 6ffnen Sie das Obergeh&use und nehmen Sie lhre
Speisen vom Grill.

6- Sobald Sie das Zubereiten Ihrer Speisen abgeschlossen haben, kommen
Sie zurlck auf Schritt 1. Méchten Sie weitere Speisen zubereiten, so
wiederholen Sie die Schritte 2, 3, 4 und 5.

7- Wenn der Oberkérper gedffnet ist, kann nur die manuelle Kochfunktion
verwendet werden. Heben Sie den Oberkdrper wahrend des
Vorheizvorgangs nicht an. Wenn Sie den Oberkdrper anheben und 10
Sekunden lang offen halten, wechselt das Gerdt in die manuelle Kochfunktion.
8- Vor dem Kochen von Lebensmitteln vorheizen. Der Oberkorper sollte
wdhrend des Vorheizens geschlossen bleiben. Wenn das Vorheizen
abgeschlossen ist, gibt das Gerdat ein Audiosignal aus, nach dem Sie die
Lebensmittel auf die Kochplatte legen kénnen.



Frikadellen

Drucken Sie die Funktionstaste mit dem Frikadellen-Symbol, damit
das Gerdat die ideale Garzeit und Temperatur einstellen kann

fur Frikadellen. Sie kénnen sowohl die Garzeit als auch Gberwachen
Ubergdnge zwischen verschiedenen Garzusténden auf dem Display.
Selten grin, mittelgelb gekocht und die gute rote Lichtanzeige
leuchtet. Das Gerdt gibt ein Audiosignal aus, wenn das Garen gut
gemacht ist Niveau erreicht ist.

Koteletten

)

Drucken Sie die Funktionstaste mit dem Zerkleinerungssymbol,
damit das Gerat die ideale Garzeit und Temperatur fur das
Zerkleinern einstellen kann. Sie kénnen sowohl die Garzeit als auch
die Ubergdnge zwischen verschiedenen Garzusténden auf dem
Display GUberwachen. Seltenes Grun, mittel gekocht gelb und die
gute rote Lichtanzeige leuchtet. Das Gerdt gibt ein Audiosignal
aus, wenn das Garen gut gemacht ist Niveau erreicht ist.

Fleisch

Drucken Sie die Funktionstaste mit dem Fleischsymbol, damit das
Gerdt die ideale Garzeit und Temperatur fur Fleisch einstellen kann.
Sie kénnen sowohl die Garzeit als auch die Ubergénge zwischen
verschiedenen Garzustéanden auf dem Display Uberwachen.
Seltenes Griin, mittel gekocht gelb und die gute rote Lichtanzeige
leuchtet. Das Gerat gibt ein Audiosignal aus, wenn das Garen gut
gemacht ist Niveau erreicht ist.

Huhn

@)

Drucken Sie die Funktionstaste mit dem Hihnersymbol, um dies
zuzulassen das Gerdt, um die ideale Garzeit und Temperatur
einzustellen fir Huhn. Sie kénnen sowohl die Garzeit als auch die
Ubergénge zwischen verschiedenen Garzusténden auf dem Display
Uberwachen. Seltenes Grin, mittel gekocht gelb und die gute rote
Lichtanzeige leuchtet. Das Das Gerdt gibt ein Audiosignal aus,
wenn der Garstand gut ist ist erreicht. Der Garvorgang ist in ca.
abgeschlossen 6 bis 8 Minuten.

Fisch

XD

Drucken Sie die Funktionstaste mit dem Fischsymbol, damit das
Gerat die ideale Garzeit und Temperatur einstellen kann Fisch. Sie
kénnen sowohl die Garzeit als auch die Ubergdnge tiberwachen
zwischen verschiedenen Kochzustdnden auf dem Display. Seltenes
Grun, mittel gekocht gelb und die gute rote Lichtanzeige leuchtet.
Das Gerdt gibt ein Audiosignal aus, wenn das Garen gut gemacht
ist Niveau erreicht ist. Der Garvorgang ist in ca. abgeschlossen

10 bis 12 Minuten fur ganzen Fisch und in ca. 3 bis 5 Minuten

fur Filets.




Gegrilltes
Gemiise

U

Drucken Sie die Funktionstaste mit dem Gemusesymbol, damit das
Gerdt die ideale Garzeit und Temperatur einstellen kann

fur Gemuse. Sie konnen sowohl die Garzeit als auch Gberwachen
Ubergénge zwischen verschiedenen Garzusténden auf dem Display.
Selten grin, mittelgelb gekocht und die gute rote Lichtanzeige
leuchtet. Das Gerdt gibt ein Audiosignal aus, wenn das Garen gut
gemacht ist Niveau erreicht ist. Der Garvorgang ist in
abgeschlossen ca. 3 bis 5 Minuten.

Hamburger
und Toast

S
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Dricken Sie die Funktionstaste mit dem Hamburger-Sandwich-
Symbol, damit das Gerat den idealen Garvorgang einstellen kann
Zeit und Temperatur fir Hamburger und gerdstetes Sandwich. Sie
kann sowohl die Garzeit als auch die Ubergénge zwischen
Uberwachen verschiedene Kochzustdnde auf dem Display. Seltenes
Grun, mittel gelb gekocht und die gute rote Lichtanzeige leuchtet.
Das Gerdat gibt ein Audiosignal aus, wenn der gut gemachte
Garpegel erreicht ist. Der Garvorgang ist in ca. 3 bis 5 Minuten
abgeschlossen flr 8 Scheiben normales Brot oder 6 Scheiben
Sandwich-Brot.

Wurst
Wiirstchen

]

Dricken Sie die Funktionstaste mit dem Wurstsymbol, um dies
zuzulassen das Gerdt, um die ideale Garzeit und Temperatur
einzustellen fir Wirste. Sie kénnen sowohl die Garzeit als auch
Uiberwachen Ubergénge zwischen verschiedenen Garzusténden auf
dem Display. Selten griin, mittelgelb gekocht und die gute rote
Lichtanzeige leuchtet. Das Gerat gibt ein Audiosignal aus, wenn

das Garen gut gemacht ist Niveau erreicht ist. Der Garvorgang ist in
ca. abgeschlossen 5 bis 6 Minuten fur Wurste und in ca. 2 bis

3 Minuten fur Wirste fermentierte Wirste.

Auftauen

#

Wdhlen Sie die Taste fur das Auftauen von Lebensmitteln, sodass
das Gerdat die erforderliche Dauer und die Temperatur automatisch
einstellt. Je nach gewinschter Auftaustufe kann der Vorgang
wiederholt werden. das Auftauen des Lebensmittels dauert ca.

5 Minuten.




Reinigung und Pflege

1- Vor der Reinigung die Heizplatten unbedingt herausnehmen, um der
Oberflache nicht zu schaden. Die Fettauffangwanne sowie die Heizplatten
sind in der Geschirrsplilmaschine waschbar. Méchten Sie diese Teile nicht
in der Geschirrsptlmaschine waschen, kdnnen Sie die Fettauffangwanne
mit etwas Spulmittel waschen. Dann grindlich spulen. Die Rucksténde
sorgfaltig entfernen und mit einem Papiertuch grtindlich abtrocknen.

2- Nachdem Sie die Heizplatten entfernt haben, das Gehduse und das
Stromkabel nicht in der Geschirrspilmaschine waschen. Bei Bedarf
kénnen Sie nachdem das Gerdt vollstdndig abgekuhlt ist, das Gerdt mit
einem trockenen Tuch abwischen.

Hinweis:

a) Fur die Reinigung eines beliebigen Teils des Gerdts keine MetallbUrsten,
Geschirrdrahte oder dhnliches verwenden. Flr die Reinigung nur
Kunststoffinstrumente oder Nichtmetallinstrumente verwenden.

b) Das Gerdt nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen.
Vergewissern Sie sich nach dem Gebrauch und nach der Reinigung, dass
das Gerdat vollstandig getrocknet ist.

Weitere MaBnahmen am Gerdt, auBer den oben genannten, sind durch
den zustdndigen Kundendienst durchzufuhren.

Eventuelle Probleme und Lésungen

Fehler-Code

E !
auf der Anzeige ventueller Grund

Erlduterung LSsung

Sensor des unteren Grills
nicht angebracht oder
Kabelverbindung
durchtrennt.

Offene Schaltung am
El Sensor des unteren
Grills.

Kurzschluss am
E2 Sensor des unteren
Grills .

Sensor des unteren
Grills gestort oder
Kabel geschmolzen. Das Gerat dem

zustandigen

Sensor des oberen Kundendienst

Offene Schaltung

Grills nicht

E3 am Sensor des angebracht oder
oberen Grills . Kabelverbindung
durchtrennt.
Kurzschluss am Sensor des oberen
E4 Sensor des oberen Grills gestort oder

Grills.

Kabel geschmolzen.

Ubergeben.




Die Lebensdauer betragt 7 Jahre.

TECHNISCHE DATEN
220-240V~50-60Hz, 1750-2100W

VorsichtsmaBnahmen beim Transport und Versand

o Inr Gerdt muss in der Originalverpackung aufbewahrt werden, um
Schdden an Teilen wéhrend des Transports und des Versands zu
vermeiden.

« Bewahren Sie das Produkt wahrend des Transports in der normalen
Position auf.

« Lassen Sie |hr Gerdt wdhrend des Transports nicht fallen und schitzen
Sie es vor StoBen.

« Nach Ubergabe des Produkts an den Kunden sind Ausfalle und
Transportschdden von der Garantie ausgeschlossen.

Entspricht der AEEE-Verordnung.

WEEE

Dieses Gerdat darf nicht entsorgt werden, da es aus recycelten Teilen
besteht, die den WEEE-Richtlinien entsprechen. Bitte wenden Sie sich
zum Recycling an die ndchstgelegene Sammelstelle.

>gCE

Hersteller / Importeur Firma:

Karaca Zuccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumbhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli - istanbul / TURKEY

0212 412 44 00 (pbx)

www.karaca.com
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GARANTIEBEDINGUNGEN

EDINGUNGEN FUR DIE GULTIGKEIT UND UMFANG DER GARANTIE
1- Die Garantiedauer betragt ZWEI JAHRE. Fur die Nutzung der
Garantie ist die Vorlage der Garantie erforderlich. Aus diesem
Grund sollte diese Garantieurkunde wahrend der Garantiedauer
aufbewahrt werden. .

2- Die Dauer der Garantie kann nach Ubereinkunft zwischen den
Parteien und gemd denn Bedingungen auf lGngere Fristen
verldngert werden (wie etwa 2-5 Jahre).

3- Bei eventuellen Uneinigkeiten wéahrend der gewdahrten
Garantiefrist wird das Datum der Rechnung beachtet; deshalb ist
die Vorlage der bestatigten Garantieurkunde sowie der Rechnung
oder Rechnungskopie zwingend erforderlich.

4- Im Fall von Verfalschung der Rechnung und der
Garantieurkunde oder im Fall der Entfernung oder Feststellung
einer Beschddigung der originalen Seriennummer auf dem Gerdat
wird die Garantie ungultig.

5- Falls festgestellt wird, dass das Gerdat auBBerhalb unserer
autorisierten Werkstdtten gedffnet wurde bzw. Montagearbeiten
durchgefuhrt wurden, erlischt die Garantie.

6- Die seitens unserer Firma gewdhrte Garantie umfasst nicht die
Behebung von Schaden die bei nicht zweckgemdBer Verwendung
oder Verwendung unter normwidrigen Bedingungen entstehen.
Ferner sind die folgenden Schadensfdlle aus der Garantie
ausgeschlossen:

« Schaden und Defekte, die aufgrund von Fehlbedienungen
entgegen der in der Gebrauchsanweisung angegebenen Schritte
entstehen.

« Schaden und Defekte, die entstehen kénnen aufgrund von
Spannungsdifferenzen, einer fehlerhaften Elektroausrtistung sowie
dem Betrieb bei einer Stromspannung, die von der in Gerdtebeilage
angegebenen Spannung abweicht. .

» Schaden und Defekte, die infolge von Brand, Uberschwemmung,
Hochwasser und Blitzschlag entstehen kénnen und solche, die beim
Transport, Laden, Abladen und Tragen nach Lieferung an den
Kunden entstehen.

7- AuBer dem auf der Rechnung und der Garantieurkunde
angegebenen Kaufer ist niemand fur die Beanspruchung eines
Rechts und/oder eines Schadenersatzes berechtigt. Das Produkt
ist ganzheitlich mitsamt allen Teilen in der Garantie eingeschlossen.
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8- Der Verbraucher kann eines der folgenden Anspriche gem. Art.
11 des Turkischen Gesetzes Nr. 6502 fur Verbraucherschutz falls er
feststellt, dass das Produkt Mdngel aufweist:

a) Rucktritt vom Kaufvertrag,

b) Forderung von Preisnachlass,

c) Forderung von kostenfreier Reparatur,

d) Ersatz des Produkts mit einem mangelfreien gleichwertigen
Produkt.

9- Falls der Verbraucher von seinem Anspruch auf kostenfreie
Reparatur Gebrauch macht ist der Verkaufer verpflichtet, die
Reparatur des Produktes durchzuflhren oder zu veranlassen ohne
Forderung irgendwelcher Entgelte fur Arbeitsaufwand, Ersatzteilen
oder dergleichen. Der Verbraucher kann sein Anspruch auf
kostenfreie Reparatur auch gegen den Hersteller oder dem
Importeur geltend machen. Der Verkd&ufer, der Hersteller sowie der
Importeur haften gesamtschuldnerisch flr diesen Anspruch des
Kaufers.

10- Falls nach Geltendmachung des Anspruchs auf kostenfreie
Reparatur durch den Verbraucher

« das Produkt erneut defekt wird

« die maximale Reparaturfrist Gberschritten wird

« durch die autorisierte Reparaturwerkstatte, den Verkaufer, den
Hersteller oder Importeur mit einem Bericht belegt wird, dass die
Reparatur nicht moglich ist, ist der Verkaufer berechtigt, den
Verkaufspreis zurlckerstatten zu lassen, Preisnachlass im
Verhdltnis des Mangels zu verlangen oder nach Moéglichkeit den
Ersatz mit einem mangelfreien gleichwertigen Produkt zu fordern.
Der Verkdufer darf diese Forderung des Verbrauchers nicht
zurlckweisen. Bei Nichterfullung dieser Forderung haften
Verkaufer, Hersteller und Importeur gesamtschuldnerisch.

11- Bei Uneinigkeiten die im Zusammenhang mit den Ansprichen
des Verbrauchers aufgrund des Gesetzes Nr. 6502 entstehen
kénnen, kann der Verbraucher sich an den
Verbraucherschlichtungsausschuss oder an das Schiedsgericht fur
Verbraucherschutz innerhalb seinem Wohnort wenden oder in
jenem Ort, in welchem die Verbraucheraktion stattgefunden hat.
12- Bei Nichtaushdandigung dieser Garantieurkunde durch den
Verkdufer kann sich der Verbraucher an das Generaldirektorat fur
Verbraucherschutz und Markttberwachung des Ministeriums fur
Zoll und Handel wenden.
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Daten der Hersteller- oder Importeur Firma:
Handelsname: Karaca ZUlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.
Adresse: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli-istanbul/TURKEY

Tel & Fax: 0212 412 44 00 (pbx) — 0212 412 44 99
Kundenhotline: +90 850 2525 572

Web: www.karaca.com

Daten des Verkdaufers:

Handelsname:

Adresse:

Tel.:

Befugte Person:

Unterschrift und Stempel der befugten Person:

Rechnungsnummer:
Datum der Rechnung:
Datum und Ort der Lieferung:

Daten des Produkts:

Art: Grill Und Toaster

Modell: Multigrill

Modell No: KE-TM2101

Marke: KARACA

Seriennummer:

Garantiefrist: 2 (zwei) Jahre

Maximale Nachbesserungszeit: 20 (zwanzig) Werktage

Dieses Dokument wurde gemdB dem Genehmigungsschein vom 07.05.2014 mit der
Nummer 131863 des Ministeriums fur Zoll und Handel ausgestellt.
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