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DUDUKLU TENCERENIiZiN ONEMLI OZELLIKLERI:
1- DUduklu tencereniz glivenli ve ¢ok kisik ocak atesiyle
size ekonomik pisirme saglar.

2- Ozel emniyet kilidi, tencere icinde basing olusmaya
basladiginda kelepgeleri kilitleyerek kapagin agilmasini
onler.

3- Kapak Uzerindeki pisirme ventili, “pisirme” yéninde
iken tencerede olusan fazla basinci icindeki mekanizma
sayesinde disari atar.

4- Sebzeleri, gorbalari, 6nceden islatilmis bakliyatlari,
konserveleri ve et yemeklerini kisa stirede pisirebilirsiniz.

5- Estetik, dayanikli ve bulasik makinesinde yikanabilen
18/10 paslanmaz gelik gévdeye,

6-Dengeli 1s1 dagilimi i¢in termik tabana,

7- Kolay tasinmayi saglayan ergonomik kulplara,

8- Kapagin kolaylikla a¢ilip kapanmasini saglayan kilit
mekanizmasina sahiptir.

DUDUKLU TENCERELERINiZi KULLANIRKEN UYMANIZ
GEREKEN ONEMLI EMNiYET TALIMATLARI

1- Tencerenizi gocuklarin ulasabilecegi yerlere
birakmayiniz, gocuk ve yashlara kullandirmayiniz.
2- Tencerenizi kesinlikle sicak firin i¢cine koymayiniz.

3- Tencerenizin sicak metal ylizeylerine el sirmeyiniz
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4- Tencerenizde kesinlikle yagda kizartma yapmayiniz.

5- Tencerenizi her kullanista yarisindan fazla
doldurmayiniz.

6- Pisirme isleminden 6nce kapagdin tam kapandigindan
emin olunuz.

7- DUdUkIG tencerenizi iginde sivi olmadan kesinlikle
kullanmayiniz.

8- Tencerenizi kullanma talimatlarini bilmeyen kisilere
kullandirmayiniz.

9- Duduklu tencereler sulu yemekler pisirmek tzere
tasarlanmis basingli kaplardir. Bagka bir amag i¢in
kesinlikle kullanmayiniz.

EMNIYET iLE iLGILi UYARILAR:
1- Emniyet dliizeneklerinde herhangi bir degisiklik
yapmayiniz.

2- Calisma ve emniyet diizeneklerinde degisiklik gerekirse
orjinal pargalar kullaniimahdir.

3- Herhangi bir tamir durumu gerektiginde imalatgi
firmaya basvurmak gerekir.

DUDUKLU TENCEREYi KULLANMA TALiIMATI:

1- DUduklu tencerenizi kullanmadan dnce litfen asagidaki
talimatlari okuyunuz.



2- Dudukli tencerenizin kapagini ve tenceresini
bulasik deterjani ile bol sicak suda yikayiniz ve mutlaka
her yikamadan sonra kurulayiniz.

3- Pigireceginiz yiyeceklerle birlikte mutlaka en az bir
bardak suyu tencereye koyunuz ve tencereyi su dahil
yarisindan fazla doldurmayiniz.

4- Pisirme ventil digmesini, her kullanimda kapagi
kapatmadan dnce “buhar bogaltma, free” konumuna
getiriniz.

5- Kapagi kapatirken, bir elinizle kapagin plastik
kismindan bastiriniz.

6- Kelepgelerin tencerenin etegine tam gectigini ve
tencereye dayandigini her kapatma isleminden sonra
mutlaka kontrol ediniz.

o
7- Atesi tencerenin altindan yanlara tasmayacak kadar KARACA
aginiz.

8- Pisirme ventilinden kuvvetli buhar ¢ikisi baglayinca,
once atesi en kisik ayarina getiriniz ve pisirme ventilini
"pisirme” konumuna tam g¢eviriniz. Bu andan itibaren
pisirme stiresi baslar. istediginiz pisirme stiresi icin zaman
tutunuz. Atesi kistiginiz halde pisirme ventilinden buhar
¢ikisi fazla oluyorsa atesi en az olan ocak gézunu seginiz.

9- Pisirme suresi sonunda atesi, kapatiniz ve basinci
hemen bosgaltmayiniz, yaklasik 3-4 dakika bekledikten
sonra pisirme ventilini elinize buhar gelmeyecek sekilde
cevirerek tencerede kalan basinci tamamen bosaltiniz.
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10- A¢ma kolunu kaldirarak kelepgelerin agilmasini
saglayiniz.

11- Kapagi her zaman kendinizden uzak tarafa dogru
ae¢maya dikkat edin. Diduklu tencerenizin kapagi
ac¢ilmadiginda, agmak i¢in zorlamayiniz igindeki basincin
bittiginden emin olunuz.

12- Kullandiktan sonra kapagi, contayi ve tencereyi
yikayip kurulayiniz.

13- Duduklu tencerenizi kullanmadiginiz zamanlarda,
kapagi lGzerine ters olarak koyup kaldiriniz.

DUDUKLU TENCERENIN PiSiRME iSLEMINE
HAZIRLANMASI:

Didiiklli Tencere Kapaginin A¢ilmasi:

Pisirme ventil dUgmesi “buhar bosaltma, free”
konumunda iken kapak agma kolunu yukariya dogru
kaldirarak, kelepgelerin her iki yana ag¢ilmasini saglayiniz.
Kapagdi tencere tzerinden kaldiriniz.

Yemek Malzemelerinin Tencereye Konulmasi:

Her pisirmede tencereye en az bir bardak su / sivi ilave
ediniz. Tencereyi en fazla yarisina kadar doldurunuz. Bu
seviyeye sivi ve yemek malzemeleri dahildir. Sayet képlk
yapacak yiyecekler (baklagiller, bezelye, piring vb.)
pisirecekseniz, tencerenizi yarisindan az doldurunuz.
Unutmayiniz; tencerenizin yarisi yemek malzemeleri i¢in
diger yarisi da basing birikmesi i¢indir. Basing, birikecek



hacim ne kadar fazla olursa pigirme suresi o kadar kisa
olacaktir.

Tencere Kapaginin Kapatilmasi:

Pisirme ventil dugmesi “buhar bosaltma, free” konumunda
olmalidir. Kelepgeler agik durumda iken kapagi tencerenin
Uzerine yerlestiriniz. Kapagi Gstten bir elinizle bastirirken,
diger elinizin bas parmagini kullanarak kapama butonuna
basiniz. Kelepgelerin tencereye kilitlendigini ve tencere
govdesine tamamen temas ettigini kontrol ediniz.

Pigirme:

Duduklu tencerenizi st kaynaginin tzerine yerlestiriniz.
Ocak alevinin tencere kenarlarindan tasmamasina dikkat
ediniz. Pisirme ventil dUgmesi “buhar bosaltma, free”
konumunda yani tam agik olmalidir. Bir slire sonra pisirme
ventil digmesinden fislama ile kuvvetli bahar ¢ikmaya
baslayinca, 6nce 1si kaynagini en dustk seviyeye getiriniz.
Pisirme ventli ayar kolunu pisirme konumuna getiriniz.

Bu andan itibaren pisirme slresi baslamistir, zaman
tutunuz. Pisirme slresince, pisirme ventiline midahalede
bulunmayiniz, ventil igindeki stibap olusan fazla basinci
disari atacaktir.

Unutmayniz; tencerelerde pisirme atesi ne kadar kisik
olursa o derecede ekonomik ve lezzetli yemekler pisirirsiniz.

Pigsirmenin Sona Ermesi:
Pisirme suresinin sonunda 1s1 kaynagini kapatiniz ve
tencerenizi yaklasik 3-4 dakika dinlenmeye birakiniz. Bu
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bekleme siresi iginde tencere i¢indeki basing en aza
inecektir. Tencerenizi agmak istediginizde pisirme ventilini
yavasca "buhar bosaltma, free” yénliine dogru gevirerek
tencere i¢inde kalan basincin tamamini bosaltiniz.
Tencerenizi atesten aldiktan sonra 3-4 dakika
beklemeden hemen agmaniz gerekirse musluk suyu
altinda 1dakika sogutunuz ve pisirme ventil digmesini
“buhar bosaltma, free” yénline gevirerek kalan basincin
tamamini bosaltiniz. Tencere i¢inde basing varken kapagi
agmak igin zorlamayiniz. Basing bosaltma sirasinda buhar
puskurtmelerine dikkat ediniz. Sabirli ve mutlaka dikkatli
olunuz. Tencerenizin basing ile yemek pisirdigini kesinlikle
unutmayiniz. Kullanma talimatlarina uyularak kullanilan
dudukla tencerenin higbir tehlikesi olmadigini
goreceksiniz. Lezzetli ve gluzel yemekler pigirebilmek igin
zamanlamayi dogru yapiniz.

Temizleme ve Bakim:

Duduklu tencerenizin, kapagdini ve tenceresini elde veya
bulasik makinesinde yikayabilirsiniz. Kapak contasini
sadece elde yikayiniz. Tencereyi kapagi ve contayi
yikadiktan sonra kurulayiniz. Kurulanmayan tencerelerde
suyun 6zelligine gore kireg lekeleri olusabilir. Conta
yuzeyinde yazilar kapagi bakacak seklinde yerlestiriniz.




Cizici ve asindirici temizlik maddeler kullanmayiniz. inatgi
lekeleri temizlemek i¢in 2 bardak suya yarim limon suyu
ilave ederek 5 dakika basingli olarak kaynatiniz. Atesten
alip basincin dismesini bekleyiniz, sogumaya birakiniz ve
bol sicak su ile durulayiniz. Tencerenizi kullanmadiginiz
zamanlar, kapagdini tencerenin Uzerine ters olarak koyup
kaldiriniz.

Pisirme Ventil Grubu Temizligi:

Pisirme ventil grubunun her pisirmeden sonra
temizlenmesi gerekmektedir. Kapagdi elinize alin. Kapagin
altinda kalan pisirme ventil grubu baglanti somununu
elinizle ya da bozuk para ile gevirerek acin. Serbest kalan
ventil grubunu didukli tencere kapagindan ayirin. Ventil
grubunu ters gevirin ve Gzerindeki contayi ¢ikarin. Ventil
grubu Uzerindeki buhar ¢ikis kanalinin tikali olmadigini
kontrol edin. Buhar ¢ikis kanali tikali ise pamuklu gubuk
ile kanali temizleyin. Ventil grubunun alt ylzeyindeki
pisirme esnasinda olusabilecek yemek tortularini
temizleyin. Ventil grubunu ve contayi bol su ile
durulayin ve kurumalarini bekleyin.
Kurulama igleminden sonra contayi ventil
grubu Uzerindeki yuvasina takin. Ventil
grubu baglanti somununu temizleyin.
Dudukli tencere kapagdi yuvasinin
tzerindeki ventil grubu yuvasin
temizligini yapin. Ventil grubunu
duduklu tencere kapagdi tzerindeki
yuvasina baglanti somunu

ile sabitleyin.
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Pigirme Ventilinden Pigsirme Konumunda Fazla Buhar
Geliyorsa;

1- Ist kaynagi ¢ok agiktir. Ocak atesini mimkun oldugu
kadar azaltiniz.

2- Pisirme ventili kirlenmistir. Tencere basincini
bosalttiktan sonra sékerek temizleyiniz.

3- Pisirme ventili arizalanmis olabilir. imalatei firmadan
yenisi ile degistiriniz.

Diidiiklii Tencerenin Kapagi A¢ilmiyorsa:

1- Tencerenin i¢inde basing bitmemis ise emniyet kilidi
devrededir. Biraz bekleyip tekrar deneyiniz.

2- Saguma yavas olursa tencere igcinde vakum olusabilir,
pisirme ventilini buhar bosaltmaya tam ¢evirip kapagi
agmayi deneyiniz. Agmak i¢in kapagi asla zorlamayiniz.

3- Pigirme ventili ttkanmis olabilir. Tencerenin tamamen
sogumasini bekleyiniz.
Tencere ile Kapak Arasindan Buhar Geliyorsa;

1- Kapak contasinin temizligini, hasarh olup olmadigini
kontrol ediniz.

2- Cantayi kapak i¢ine uygun sekilde yerlestiriniz.

3- Tencere i¢inde basing ¢ok yavas olur ise conta basing
tutmayabilir.



4- Pisirme ventili buhar bosaltma konumunda iken, kapak
Gzerine elle biraz bastiriniz. Yine kapak ile tencere
arasindan buhar geliyor ise contayi imalatgi firmadan
temin ederek degistiriniz.

Pisirme Ventilinden Buhar Gikmiyorsa;

1- Pigirme ventili tikanmis veya kirlenmis olabilir.
Tencereyi tamamen sogutunuz ve talimatlara uygun
olarak pisirme ventilini sdkerek temizleyiniz

2- Tencereye sivi konmamis olabilir, en az bir bardak sivi
ilave ediniz.

3- Conta hasarli olabilir kontrol ediniz.

Kapak Kapanmiyorsa;

1- Contayi kapak i¢ine uygun sekilde yerlestiriniz. Conta
yuzeyinde yazilar kapaga bakacak seklinde yerlestiriniz.

2- Kelepgelerin her iki yana tam agilmasini saglayiniz.

3- Tencere iginde kaynar vaziyette yemek varsa, kapagi
tencere lizerine koydugunuzda i¢inde olusan basing
kapagi yukari kaldiracak ve kilitleme zorlasacaktir.
Pigirme ventilini “buhar bosaltma” konumuna getirip,
kapagi elle bastirarak kilitlemeyi deneyiniz.

4- Kapak mekanizmasi arizalanmis olabilir, tencereyi
aldiginiz yere veya imalatgi firmaya basvurunuz.
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Basingli Pisirmenin Faydalar::

Basingli pisirme ile, normal tencerede saatlerce surebilen
pisirme islemini dakikalara indirebilirsiniz. Pisirme suresi
kisaldigindan ve kisik ategte (81U ates) pisirme
yapildigindan, enerji tasarrufu dolayisiyla da para
tasarrufu saglarsiniz. Basing altinda ve kisa slirede pisen
yemekler tazeliginden bir sey kaybetmezler sizde

lezzetli ve saglikli yemekler pisirmis olursunuz.

Giivenlik Sistemleri:

Didukll tencereniz birinci kademesi 0,4 bar, ikinci
kademesi 0,6 bar basingla pisirme yapar, olusan fazla
basing pisirme ventilinden disari atilir. Herhangi bir
nedenle pisirme ventili tikanirsa tencere icindeki basing
0,9 bara ulastiginda emniyet ventili devreye girerek fazla
basinci bogaltir. Sayet hem pisirme ventili hemde emniyet
ventili tikanirsa 1,5 barda tencere ile kapak arasindan
basincin tamami bosalir.

Hava Valfi (Emniyet Kilidi):

Kapak tencereye kapatilirken, tencere iginde sikisacak
olan basinci disari atarak kapagdin tencereye uygun
sekilde oturmasini saglar. Kelepgeler agik oldugu stirece
hava valfi agik durumdadir. Kapama butonuna
basildiginda hava valfi serbest kalir ve yay yardimiyla
hava ¢ikisini kapatir. Ayni zamanda agma butonunun
6nline gelerek emniyet kilidi gérevi yapar. Tencere i¢inde
basing oldudu surece kapagi agamazsiniz.



Etler: Kuru Sebzeler:

Sigir: 40-45 dk. Kuru Fasulye (Islanmis): 35-45 dk.
Dana: 35-40 dk. Nohut: 35-45 dk.

Kuzu: 25-30 dk. Mercimek: 15-20 dk.

Tavuk: 30-40 dk. Bakla: 20-25 dk.

Pili¢: 25-30 dk.

Taze Sebzeler:

Taze Fasllye: 25-30 dk.
Patlican: 10-15 dk.
Karnibahar: 10-15 dk.
Patates: 10-12 dk.
Bezelye: 15-20 dk.
Havug: 10-15 dk.

TASIMA VE NAKLIYE SIRASINDA DiKKAT EDILECEK
HUSUSLAR:

Tasima ve nakliye islemlerini orjinal ambaiji ile yapiniz.
indirme-bindirme ve tasima sirasindg, Girine maksimum
dikkat gésterilmelidir. Tasima ve nakliye sirasinda
ambalajin tamamen kapali oldugundan emin olun.
Ambalaja ve pakete zarar verebilecek (nem, su darbe vs.)
etkenlere karsi koruyunuz.
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GARANTI DISI| DURUMLAR:

1- Kullanim hatasi sonucunda yanan, kararan, renk
degistiren, kirilan, deforme olan, tabani zarar géren
aranler.

2- Urlinlin tiiketiciye tesliminden sonra tasima esnasinda
olusan hasar ve arizalar.

3- Dig etkenler (vurma, ¢garpma, distirme vb.) nedeniyle
meydana gelebilecek zararlar.

YEDEK PARCALAR:

* DUdukll tencerenizi ilk giinkd verimliliginde
kullanabilmeniz igin zaman igerisinde asinacak ve
degistirilebilir par¢alari mevcuttur.

* Bu pargalarin dedisimi i¢in yetkili servise
basvurabilirsiniz. Parga degismesi gerektiginde sadece
ORJINAL yedek parcalari kullaniniz.

* Sayet dudukllu tencereniz Gzerinde herhangi bir onarim
gerekiyorsa yetkili servisimize basvurunuz.

* Gerekli onarimlar sadece yetkili servisler tarafindan
yapilmahdir.

Bu {iriin TS 445 ve EN 12778 standartlarina gére
imal edilmigtir.

SERVIS HiZMETLERI VE YEDEK PARCA TEMINi iGiN
URUNU ALDIGINIZ NOKTA iLE iRTIBATA GEGINiz.
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CE UYGUNLUK BELGESI:
B Modiil Sertifika Numarasi
Z-IS-TGK-IST-720292802181/17/D/0025

C2 Modll Sertifika Numarasi
Z-IS-TGK-IST-720292802182/17/D/0025

Alinig Tarihi
15.06.2017

15

o
KARACA



GARANTI BELGESI

imalatgi veya Satict Firmanin:
Ithalatgi Firmanin:

Unvani: Karaca Ziiccaciye Unvani:
Ticaret ve Sanayi A.S.

Adresi: Yakuplu Merkez Mah. Adresi:
Birlik Cad. Beysan San Sit. No: 24
BeylikdUzu-Ist/Turkiye

Tel: 0212 412 44 00 (pbx) Tel:
Fax: 0212 412 44 99 Fax:
E-posta:
Firma Yetkilisinin
Imza ve Kasesi: Fatura Tarih Sayisi:
KARACA [YE TICARET VE SANAYI A.S.
Guplu 4o et Sk cli Teslim Tarihi ve Yeri:
/IsTANBUL )

No:
Tel: 021281034 00 Faxs: 0212417 44 99
Marmara Kurumlar V.0.5060024763

Firma Yetkilisinin
Imza ve Kasesi:

Malin

Cinsi: DUdUkIt Tencere

Model: Vita Cook

Bakanlik¢a Bildirilen

Kullanim &mrii: 10 yil

Garanti Suresi: 2 yil

Azami Tamir Suresi: 20 is glinu



GARANTI SARTLARI

1) Garanti stiresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve tiiketiciler icin 2 yildir. Mali mesleki ve ticari
amagli olarak kullanan Tacirler(misteri) icin ise garanti stresi firmamizca belirlenmekte olup 2 yildir.

2) Malin biittin parcalar dahil olmak tizere tamami garanti kapsamindadir.

3) Malin ayipli oldugunun anlasilmasi durumunda tiiketici, 6502 sayil Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

a- Sézlesmeden dénme,

b- Satis bedelinden indirim isteme,

c- Ucretsiz onarilmasini isteme,

¢- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme, haklarindan birini kullanabilir.

4) Tuiketicinin bu haklardan ticretsiz onarim hakkini segmesi durumunda saticy; isgilik masrafi, degistirilen
parca bedeli ya da bagka herhangi bir ad altinda hicbir ticret talep etmeksizin malin onarimini yapmak
veya yaptirmakla yukumlGdur. Tiketici tcretsiz onarim hakkini Gretici veya ithalatgiya karsi da kullanabilir.
Satic, Uretici ve ithalatg tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan miiteselsilen sorumludur.

5) Tiiketicinin Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamir icin gereken azami strenin agiimasi,

- Tamirinin mimkiin olmadiginin, yetkili servis istasyonu satici, tiretici veya ithalatgi tarafindan bir raporla
belirlenmesi durumlarinda; tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa
malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edebilir. Satici, tiiketicinin talebini reddedemez.

Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda satic, tiretici ve ithalatg miiteselsilen sorumludur.

6) Malin tamir stiresi 20 is glininii gegemez. Bu slire, garanti suiresi icerisinde mala iliskin arizanin

yetkili servis istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, garanti stiresi disinda ise malin yetkili servis
istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi
halinde, Uretici veya ithalatgi; malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip bagka bir mali
tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin garanti siiresi icerisinde arizalanmasi durumunda,
tamirde gegen siire garanti stiresine eklenir.

7) Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanilmasindan kaynaklanan arizalar

garanti kapsami digindadir.

8) Tiiketici, garantiden dogan haklarinin kullanilmast ile ilgili olarak gikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin yapildigi yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine basvurabilir.

9) Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici Gimrik ve

Ticaret Bakanligi Tiiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel Midurliigiine basvurabilir.
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